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B SLOVENSKY

Pred inStalaciou a pouzivanim spotrebica si pozorne preditajte priloZzeny nadvod na
pouzivanie.
V zavislosti od modelu sa prisludenstvo, ktoré je su€astou vasej rary, méze lisit od
prisluSenstva zobrazeného na obrazkoch.

B VAGYAR

Az lizembe helyezés és hasznalat elétt gondosan olvassa el a mellékelt
utmutatot.
A modelltdl fliggben, a tartozékokkal a sutdben eltérhetnek a képeken lathato.

B sunrapcku

BHuMaTenHo npoyeTeTe NPpefoCTaBeHUTE UHCTPYKLMM Npeaun UH cTanupaHe 1
ynotpeba Ha ypepaa.
B 3aBuUCUMOCT OT Mofena, akcecoapuTe, NokasaHu Ha CHUMKUTe MoraT Aa Gbaat
pasnuuHu oT doypHaTa.
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Bezpeénostné informacie

A Pred inStalaciou a pouzivanim spotrebi¢a si pozorne
preCitajte prilozeny navod na pouzivanie. Vyrobca nie je
zodpovedny za Skody a zranenia spdsobené nespravnou
inStalaciou a pouzivanim. Navod na pouzivanie uchovavajte vzdy
v blizkosti spotrebi€a, aby ste dorfi mohli v buducnosti nahliadnut.

Bezpecnost’ deti a zranitel'nych osob

Varovanie! Nebezpecéenstvo udusenia, poranenia alebo
trvalého postihnutia.

Deti starSie ako 8 rokov a osoby so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo psychickymi schopnostami alebo
nedostatkom skusenosti a znalosti mézu tento spotrebic
pouzivat len vtedy, ak su pod dozorom dospelej osoby
alebo osoby, ktora je zodpovedna za ich bezpecénost.
Dbajte, aby deti boli pod dozorom anehrali sa so
spotrebi¢om.

Obaly uschovajte mimo dosahu deti.

VAROVANIE: Spotrebi¢ ajeho pristupné Casti su pocas
pouzivania horuce. Davajte pozor a nedotykajte sa
vyhrievacich ¢lankov. Deti mladSie ako 8 rokov nepustajte
k spotrebiCu, pokial nie su pod stalym dozorom.
VAROVANIE: Ked spotrebi¢ pracuje v kombinovanom
rezime, vzhladom na dosahované teploty smu deti ruru
pouzivat iba pod dozorom dospelého.

Ak ma spotrebi¢ detsku poistku, odporu¢ame ju zapnut. Deti
do troch rokov nesmu zostat v blizkosti spotrebi¢a bez
dozoru.

Cistenie a udrzbu nesmu vykonavat deti bez dozoru.

VSeobecné bezpecnostné pokyny

Tento spotrebi€ je urCeny na pouzivanie v domacnosti a nie
v hoteloch, obchodoch, kancelariach avinom podobnom
prostredi.



PoCas cCinnosti sa vnutorné Casti spotrebi€a zohreju na
vysoku teplotu. Nedotykajte sa ohrevnych Cclankov v
spotrebici. Pri vyberani alebo vkladani prisluSenstva alebo
nadob na pecenie vzdy pouZivajte kuchynské rukavice.
Varovanie: neohrievajte kvapaliny alebo iné potraviny v
uzavretych  nadobach, pretoZe mdézu jednoducho
explodovat.

Pouzivajte vyhradne kuchynské pombécky vhodné na
pouzitie v mikrovinnej rure.

Ak zohrievate jedlo v plastovych alebo papierovych
nadobach, majte spotrebi¢ pod dohfadom, pretoZze méze
dojst k vznieteniu.

Spotrebi¢ je urleny na zohrievanie potravin a napojov.
SusSenie potravin alebo odevov a zohrievanie ohrievacich
flia§, papué, Spongii, vihkych tkanin a podobnych predmetov
je zakazané a mdze viest k poraneniu, vznieteniu alebo
poziaru.

Vystraha! Ruru nie je motné poutit’ ak:

- Nie su spravne zatvorené dvere;

- Su poSkodené zavesy dveri;

- Su poskodené kontakty medzi dverami a prednou Castou;
- Je poskodené sklo na dverach;

- Sa pocas poutivania vyskytne Casté iskrenie aj ked nie je
vloteny tiadny kovovy predmet.

Ruru moétete poutit znova len v pripade opravy
kvalifikovanym pracovnikom servisu.

Ohfivani napoju v mikrovinné troubé muaze vést k utajenému
varu a pozdéjSimu prudkému vystfiknuti kapaliny. S
nadobou je proto nutné zachazet opatrné.

Po ohreve napojov méze dojst k prudkému oneskorenému
vreniu. S nadobou preto zaobchadzajte opatrne.
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« Pri ohrievani kvapalin budte opatrny!

Pri ohrievani kvapalin (voda, kava, ¢aj, mlieko apod.) mézu
kvapaliny dosiahnut vo vnutri spotrebiCa takmer bod varu, a
pokial su rychle vybraté zo spotrebiCa, mbézu z nadoby
vyliat. To méze spdsobit’ zranenie alebo popaleniny!

Aby sa prediSlo takymto situaciam, vlozte pri ohrievani
kvapalin do nadobky plastovou lyzicku alebo sklenenu
tyCinku.

. Aby nedoSlo k popaleniu, obsah detskych flaSiek a nadob
s jedlom pre deti je pred konzumaciou potrebné zamieSat
alebo zatriast’ a skontrolovat’ jeho teplotu.

« Nepouzivajte mikrovinnou ruaru k ohrievaniu celych vajec v
Skrupinke alebo celych uvarenych vajec, pretoZze by mohlo
dojst’ k ich popraskaniu.

- V mikrovinnej rure neohrievajte Cisty alkohol ani alkoholické
napoje. TOTO PREDSTAVUJE RIZIKO POZIARU!

. Pozor! Aby ste sa vyhli prehriatiu jedla alebo popaleniu, je
velmi dblezité nezvolit' pri malych mnozZstvach jedla dlhy ¢as
ani prilis vysoku uroven vykonu. Napriklad roZzok sa méze
za 3 minuty spalit, ak zvolite priliS vysoky vykon.

. Pri opekani hrianok zvolte funkciu grilovania a cely ¢as ruru
sledujte. Ak by ste na hriankovanie chleba pouzili
kombinovanu funkciu, chlieb za kratky ¢as zhori.

. Davajte pozor, aby sa napajacie kable inych spotrebiCov
nezachytili do horucich dvierok alebo do rury. |zolacia Snury
by sa mohla roztopit. Nebezpecéenstvo skratu!

Instalacia

. Elektricky systém musi byt vybaveny zariadenim pre
odpojenie, s oddelenim kontaktov na vSetkych podloch
najmenej 3 mm , ktoré poskytuje plné rozpojenie pod
prepatia kategérie .

. Ak je zastrCka pouziva pre elektrické pripojenie, potom musi
byt po instalacii spotrebiCa pristupna.

. Instalacia musi vyhovovat platnym predpisom.



. Instalacia musi zabezpecovat ochranu pred nebezpecnym
dotykovym napatim.

.« POZOR! Spotrebi¢ mozno zapojit' len do zasuvky, ktora je
riadne uzemnena.

. VAROVANIE! Spotrebi¢ je urleny na zabudovanie.
Potrebné rozmery pre inStalaciu najdete na poslednych
strankach tohto navodu na pouZzivanie.

Cistenie a Gdrzba

. VYSTRAHA!: Pred Cistenie a udrzba odpojte spotrebi¢ od
elektrickej siete.

. Spotrebi¢ je potrebné pravidelne Ccistit a vSetky zvySky
potravin treba odstranit’.

. Zanedbanie nalezitého Cistenia spotrebi€a mbze viest k
znehodnoteniu jeho povrchu, ¢o méze mat nepriaznivy
vplyv na Zivotnost spotrebiCa a spbsobit nebezpecnu
situaciu.

. Na Cistenie skla dvierok nepouzivajte drsné praskové
prostriedky, ani ostré kovové Skrabky, pretoze by mohli
poskrabat povrch, o mbze spbsobit’ rozbitie skla.

. Na Cistenie spotrebi€a nepouzivajte parné Cistice.

. Dbejte na to, aby na povrchu dvefniho tésnéni nezlstavaly
zbytky jidel nebo Cisticich prostfedkl. Zbytky tuku &i jidel ve
spotiebi¢i mohou zpulsobit pozar.

. Dulezité Ridte se ¢asti ,Cisténi a udrzba“,

. VAROVANIE: Pred vymenou ziarovky davajte pozor, aby
bol spotrebi¢ vypnuty, inak hrozi nebezpefenstvo zasahu
elektrickym prudom. Pre&itajte si  kapitolu VYMENA
ZIAROVKY V RURE.

Servis a oprava

. VYSTRAHA!: Pred servis aoprava odpojte spotrebié od
elektrickej siete.




VYSTRAHA!: Opravy & Gdrzbu, které zahrnuiji sejmuti krytu
chraniciho pfed vystavenim mikrovinné energii, muze
provadét pouze k tomu kvalifikovana osoba.

VYSTRAHA!: Ak su poskodené dvierka alebo tesnenie
dvierok, nesmiete spotrebi€ pouzivat, kym ho neopravi
kompetentna osoba.

Ak je poskodeny elektricky napajaci kabel, musite ho dat
vymenit u vyrobcu, v autorizovanom servise alebo
kvalifikovanej osobe, aby sa predislo nebezpecenstvu.
Akékolvek servisné zasahy alebo opravy vyZadujuce
odstranenie krytu, ktory sluzi na ochranu pred pdsobenim
mikrovinnej energie, smie vykonavat len kompetentna
osoba.

Dodrtiavanim nasledujucich pokynov sa vyhnete poskodeniu

rury alebo nebezpecnym situaciam

Ruru nikdy nezapinajte, ked je prazdna. Ak v rure nie je
tiadny pokrm, mdte sa vyskytnut' elektricky vyboj a poskodit
raru. RIZIKO POSKODENIA!

Pre vykonanie skuSobnych programov vlotte do rury pohar
vody. Voda pohlcuje mikroviny a rura sa tak neposkodi.
Nezakryvajte alebo inak neblokujte vetracie otvory.
Poutivajte len vhodny riad pre mikrovinné ruary. Pred
poutitim nadob skontrolujte, te su vhodné na poutitie v
mikrovinnej rure (pozrite si ¢ast uvadzajucu typy riadu).
Nikdy neodstrafiujte sludovy kryt na strope rury! Tento kryt
chrani generator pred poskodenim tukmi a kuskami
pokrmov.

Vo vnutri rury neskladujte tiadne horfavé predmety, ktoré by
sa mohli vznietit pri zapnuti rary.

Ruru nepoutivajte ako skladovaci priestor.

Ruru nepoutivajte na vypratanie ak nie je motné kontrolovat
teplotu oleja.

Otoc¢ny tanier a grily znesu maximalne zatatenie 8 kg. Na
zabranenie poskodeniu rury nepresahujte toto zatatenie.



Prednosti mikrovinnej rary

Klasicka rara vyZaruje teplo pomocou
elektrického odporu alebo prostrednictvom
plynovych horakov. Teplo potom pomaly
prenika z povrchu dovnutra pokrmu. Kedze
sa zohrieva aj okolity vzduch, samotna rdra
i plechy, mnoho energie sa straca.

Naopak, v pripade mikrovinnych rur sa teplo
vytvara uprostred samotného jedla — teplo ho
zohrieva zvnutra smerom k povrchu. Pretoze
mikroviny nezohrievaju vzduch ani vnutorné
steny pristroja a riad (ak je vhodny pre tento
ucel), pri ich vyuzivani sa tolko energie
nestraca.

V stru€nosti — mikrovinna rara ma tieto

vyhody:

1. Skracuje dobu varenia — vo v8eobecnosti
je tato doba o tri Stvrtiny kratSia ako pri

klasickom vareni.
2. Mimoriadne rychlo rozmrazuje aj hlboko

zmrazené jedla, ¢o znizuje
nebezpecenstvo tvorby baktérii.

3. Setri energiu.

4. Uchovdva nutricnd  hodnotu  jedla

v dbsledku kratSej doby pripravy jedla.

Ako pracuje mikrovinna rura

V mikrovinnej rdre sa nachadza
vysokonapatové zariadenie ,Magnetron®,
ktoré elektricki energiu premiefia na

mikroviny. Elektromagnetické viny su vedené
do vnutorného priestoru rdry aSiria sa
mieSanim alebo pomocou oto€ného taniera.

Vo vnutri rary sa viny Siria vSetkymi smermi

aodrazaju sa od kovovych stien, atak
prenikaju do jedla rovhomerne.

Ako sa zohrieva jedlo

VacésSina potravin obsahuje vodu. Jej
molekuly mikroviny uvedu do pohybu.

Trenim molekdl vznika teplo, ktoré sa

prenasa aj na potraviny. Podla potreby

potom mikrovinna rura jedla rozmrazuje, vari
alebo len udrziava teplé.

KedZe teplo sa vytvara v samotnom jedle,
tento spOsob pripravy jedla ma mnoho
vyhod:

¢ Je mozné varit bez tekutiny a oleja alebo
len s ich malym mnozZstvom;

¢ Rozmrazovanie, zohrievanie alebo
varenie v mikrovinnej rare je rychlejSie
ako v rure klasickej;

e Vitaminy, mineraly a dalSie vyzivné latky
sa neznehodnocuju;

e Prirodzena farba a véna jedla sa nemeni.

Mikroviny prenikaju porcelanom, sklom,
kartbnom a umelou hmotou, nie v§ak kovmi.
Preto sa kovovy riad — pripadne riad
obsahujuci kovové cCastice — v mikrovinnej
rdre vébec nema pouzivat.

Mikroviny sa odrazaju od kovu...

o7
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...prenikaju sklom &i porcelanom...

...a jedlo ich pohlcuje
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Popis spotrebica

Y

7
=
1. Zapadky 5. Ovladaci panel
2. Sklenéna dvierka 6. Mriezka
3. Sklopny gril 7. Tanier na zhnednutie pokrmov

4. Keramicka zakladna

1 2 3
1. Ovladac pre volbu funkcii 3. Otocny gombik
2. Displej
Oto¢né gombiky maju 2 rbézne spdsoby /\ smacene sTLAZENIE (f orotene (O
ovladania: orotene X

1. Navigacia: Okruhly gombik umoziuje
navigaciu medzi réznymi funkciami displeja. / /F(
2. Vyber: Stlaenim gombikov vyberiete \

funkciu po€as navigovania.

] “

nestlacdajte a neotacajte zaroven, pretoZe s tym nie je spojena Ziadna funkcia a méze
to spOsobit’ poruchy vyrobku.

c DOLEZITE: obidva rezimy funkcii sa nedaju pouZivat stuéasne. NIKDY gombik
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h mil
g
a Ukazovatel hodin f Ukazovatel rozmrazovanie podfa ¢asu
b Ukazovatel ¢asovaca g Ukazovatel stupria vykonu
¢ Ukazovatel bezpe¢nostného blokovania  h  Funkcia $pecialneho programu
d Ukazovatel doby trvania i Funkciagrilu
e Ukazovatel rozmrazovanie podla j  Funkcia mikrovin
hmotnosti
Popis funkcii

Symbol ‘ Funkce ‘ Vykon mikrovin Potraviny

Pomalé rozmrazovanie jemnych pokrmov, udrZiavanie
teploty pokrmov
Varenie pri nizkej teplote, varenie ryze
Rychle rozmrazovanie
Rozpustanie masla
§§§ Mikroviny 360 W Ohrievanie detskych pokrmov
Priprava zeleninovych a dalSich pokrmov
Opatrné varenie a ohrievanie pokrmov

90 W

180 W

600 W Ohrievanie a varenie malych porcii
Ohrievanie jemnych pokrmov
Varenie a rychle ohrievanie tekutin a predvarenych
850 W pokrmov
§§§ QOW Opekanie pokrmov
Mikroviny 180 W Grilovanie hydiny a mésa
+ +
AN Gril
360 W Priprava kolacov a pokrmov so syrom na povrchu
S
Gril Grilovanie pokrmov

11



Zakladné nastavenie

gEBE | e
ailll &)

Otvorenie dveri

Ak chcete otvorit dvere, stlacte na 2 sekundy
oto¢ny gombik (3)
Sekundarne menu

Cez sekundarne menu budete mat pristup k
hodinam (nastavit ¢as alebo ho schovat /
zobrazit), k &asovacu a bezpecnostnému
blokovaniu.

Pre pristup k sekundarnemu menu sa
postupuje takto:

1. Stlacte gombik funkcii (1) na 3 sekundy.

2. Otocte gombikom (3) pre volbu moznosti
v sekundarnom menu. Pozadovana
moznost sa rozsvieti.

3. Stlaéte raz otoény gombik (3) pre
potvrdenie vyberu pozadovanej moznosti.

Nastavenie hodin

4. Oto¢te gombikom funkcii (1) pre
nastavenie spravnej hodnoty hodin.

5. Otocte rotujuci gombik (3) a nastavte
spravnu hodnotu minut.

6. Pre dokoncenie stlacte rotujuci gombik
(3) a potvrdte.

Skrytie / zobrazenie hodin

Pokial Vas zobrazenie hodin rusi, mozete ich
skryt’ takto:

1. Stlacte gombik funkcii (1) na 3 sekundy.

2. Otocte gombikom (3) pre volbu moznosti
v sekundarnom menu, do objavi symbol

hodin @
3. Stlacte rotujuci gombik (3) na 2 sekundy.

4. Ak chcete hodiny na displeji znova
zobrazit, opakujte rovnaky postup.

Casovaé

Ak je va8a mikrovinna rdra zapnuta prvykrat
alebo doSlo k vypadku pradu, hodinovy
displej bude blikat, aby signalizoval, ze
zobrazeny ¢as nema spravnu hodnotu. Pro
nastavenie hodin postupujte nasledovne:

1. Stlacte gombik funkcii (1) na 3 sekundy.

2. Otocte gombikom (3) pre volbu moznosti
v sekundarnom menu. Pozadovana
moznost sa rozsvieti.

3. Stlaéte raz otoény gombik (3) ked sa
objavi symbol hodin ©.
12

Ak chcete nastavil c&asovac,

nasledovne:
1. Stlacte gombik funkcii (1) na 3 sekundy.

2. Otocte gombikom (3) pre volbu moznosti
v sekundarnom menu. PozZadovana
moznost sa rozsvieti.

3. Stlacte raz otocny gombik (3) ked sa

postupujte

objavi symbol ¢asovacé .(@)) .
4, Otocte rotujucim gombikom (3) a
nastavte ¢as alarmu.

5. Pre ukonCenie a potvrdenie stlacte
rotujuci gombik (3).



Bezpecénostné blokovanie

Rezim showroom

Prevadzku rary je mozné
(napriklad, aby ju nemohli pouzivat deti).

1. Stlacte gombik funkcii (1) na 3 sekundy.
2. Otocte gombikom (3) pre volbu moznosti

v sekundarnom menu. Pozadovana
moznost sa rozsvieti.

3. Stlac¢te raz otoény gombik (3) ked sa
objavi symbol bezpecnostné blokovanie

4. Otocte rotujucim gombikom (3), aby ste
zvolili, €i chcete zapnut alebo vypnut tuto
moznost.

5. Pre ukoncenie stlacte rotujuci gombik (3)
pre potvrdenie.

6. Pre odblokovanie rury stlaéte rotujuci
gombik (3) na 2 sekundy.

Zakladné funkcie

zablokovat

Rezim showroomu sa pouziva %

showroomoch, aby klientom ukézal, ako

funguje rura, ako je opisané v kazdej funkcii,

ale nie je aktivacia vykurovacej zataze.

1. Stlacte gombik funkcii (1) na 3 sekundy.

2. Otocte gombikom (3) pre volbu moznosti
v sekundarnom menu. Pozadovana
moznost sa rozsvieti.

3. Stla¢te raz otoény gombik (3) ked sa
objavi symbol SHO.

4. Otocte rotujucim gombikom (3), aby ste
zvolili, €i chcete zapnut alebo vypnut tuto
moznost.

5. Pre ukoncenie stlaéte rotujuci gombik (3)
pre potvrdenie.

6. Ak chcete deaktivovat rezim showroomu,
zopakujte rovnaky postup.

Hlavna ponuka

V hlavhom menu mate volbu moznosti
varenia, ako su: mikroviny, gril, mikroviny+
gril, automatické varenie, rozmrazovanie
podla ¢asu alebo podla hmotnosti.
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Rychly zaéiatok

Tato funkciu pouzite pre rychle ohriatie
potravin s velkym obsahom vody - ako je
voda, kava, ¢aj alebo polievka.

1. Stlacte raz gombik funkcii (1).

2. Stlacte rotujuci gombik (3), ak chcete
zvysit prevadzkovu dobu. Prevadzkova
doba bude navysena o 30 sekund
zakazdym, ked pocas prvych 10 sekund
stlagite tento ovladac.

Mikroviny

2. Otocte rotujacim gombikom (3) v
fubovolnom smere pre nastavenie doby
trvania.

3. Stlacte rotujuci gombik (3) pre potvrdenie.

4. Stlacte gombik pre volbu funkcii (1). Rura
zacne pracovat.

Mikroviny + gril

Tato funkciu pouzivajte na varenie a
ohrievanie zeleniny, zemiakov, ryze, ryb a
masa.

1. Otocéte gombikom pre vyber funkcie (1),
az zaCne ukazovatel funkcie Mikroviny

blikat. Displej zobrazuje predvolenu
uroven vykonu (850) blikanim.
2. Otocte rotujucim gombikom (3) v

fubovolnom smere a nastavte stuper
vykonu.

3. Stlacte rotujuci gombik (3) pre potvrdenie.
Na displeji je zobrazena blikajuca
hodnota 01:00.

4. OtoCte rotujucim gombikom (3) v
fubovolnom smere pre nastavenie doby
trvania.

5. Pre potvrdenie stlacte rotujuci gombik (3).

6. Stlacte gombik pre volbu funkcie (1).
Rura sa uvedie do prevadzky.

PAMATAJTE:

Ovladac¢ volby funkcii méze byt stlateny
kedykolvek vo vys$Sie uvedenom poradi a
rdra za¢ne varny proces so zobrazenymi
parametrami.

Gril

1. Otocéte gombikom vyberu funkcii (1), az
zaénl ukazovatele funkcie mikrovin aj
grilu blikat. Na displeji blika 360.

2. Otocte rotujucim gombikom (3) v
fubovolnom smere pre nastavenie stupna
vykonu.

3. Stlaéte rotujuce gombik (3) pre
potvrdenie. Displej ukazuje blikajuce
15:00.

4. Otocte rotujucim gombikom (3) v

fubovolnom smere pre nastavenie doby
trvania.

5. Stlacte rotujuce
potvrdenie.

6. Stlacte gombik pre volbu funkcii (1). Rura
zacne pracovat.

PAMATAJTE:
Ovladac¢ volby funkcii moéze byt stlaeny
kedykolvek vo vy$Sie uvedenom poradi a
rdra za¢ne varny proces so zobrazenymi
parametrami.

gombik  (3) pre

Rozmrazovanie podla ¢asu (manualny)

Tato funkciu pouzivajte na
zhnednutie povrchu pokrmu.

rychle

1. Otoclte gombikom pre vyber funkcii (1),
az ukazovatel funkcie grilu blika. Na
displeji blika 15:00.
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Tuto funkciu pouzivajte, ak chcete
rozmrazit akykolvek typ potravin rychlo.

1. Otocéte gombikom pre vyber funkcie (1),
az zacne ukazovatel funkcie
Rozmrazovanie podla Casu blikat. Na
displeji blika 10:00.

2. Otocte rotujacim gombikom (3) v
fubovolnom smere pre nastavenie doby
trvania.

3. Stlacte rotujuci gombik (3) pre potvrdenie.

4. Stlacte gombik pre volbu funkcii (1). Rura
zacne pracovat.



5. Otocte pokrm, kedykolvek sa z rdry ozve
pipnutie a na displeji blika slovo: turn)
(otocit).

Rozmrazovanie hmotnosti

(automaticky)

podla

Tato funkcia sa pouziva na rychle
rozmrazovanie masa, hydiny, ryb, ovocia a
chleba.

1. Otocéte gombikom pre vyber funkcie (1),
az zacne blikat ukazovatel funkcie
Rozmrazovanie podfa hmotnosti. Displej
zobrazuje typ pokrmu "FO1" a blika.

2. Otocte rotujucim gombikom (3) v
fubovolnom smere pre nastavenie typu
pokrmu. Pokial neotocite gombikom, rura
bude pracovat s typom pokrmu "F01".

3. Stlacte rotujuci gombik (3) pre potvrdenie.
Hmotnost pokrmu blika na displeiji.
Ukazatel hmotnosti za€ne blikat.

4. Otocte rotujucim gombikom (3) v
fubovolnom smere pre nastavenie
hmotnosti pokrmu. Pokial neotocCite
gombikom, rura bude pracovat s
hmotnostou 200g.

5. Stlacte rotujuci gombik (3) pre potvrdenie.

Specialne funkcie

zabezpecenia rovhomernej teploty potravin).

Progra

6. Stlacte gombik pre volbu funkcii (1). Rara

zacne pracovat.

7. Otocte pokrm, kedykolvek sa z rury ozve
pipnutie a na displeji blika slovo: lEvrn
(otocit).

Nasledujuca tabulka ukazuje programy
rozmrazovania podla hmotnosti, uréuje
hmotnostné rozmedzie a doby
rozmrazovania a odpocinku (v zaujme

Hmotnos (as Cas

Potravina , .~ odpocinku

t(g) (min) T

FO1 Maso  100-2000 2- 20— 30
46'40

F02 Hydina  100-2500 2- 20 - 30
17'23

FO3 Ryby 100 — 2000 2 —40 20-30

FO4 Ovocie  100-500 236-  10-20
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F05 Chleba  100-800 225-  10-20

1920

Délezitd poznamka: viz "VSeobecné pokyny
pre rozmrazovanie".

Zvlastne funkcie "Auto”

1. Otocéte gombikom pre volbu funkcie (1),
aZ zadne ukazovatel Specialnych funkcii
blikat. Na displeji blika program "P1".

2. Otocte rotujucim gombikom (3) v
fubovolnom smere pre nastavenie
programu. Ak tymto gombikom neotocite,
rdra bude fungovat' s programom "P1.1".

3. Stlacte rotujuci gombik (3) pre potvrdenie.

4. Stlacte gombik pre volbu funkcii (1). Rura

zacne pracovat.

5. Otocte pokrm, kedykolvek sa z rary ozve
pipnutie a na displeji blika slovo: £vrn
(otodit).

Nasledujuca tabulka ukazuje dostupné
Specialne funkcie "Auto» programov:
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Typ Hmotnost’ Cas Pridanie
Program - Pokyny
pokrmu (9) (min) vody (ml)
S1.1 Varené 250 7 100 Daite nakrajané zemiaky (15 - 20
$1.2 zemiaky 500 10 150 mm) do vody v tepelne odolné
nadobe s vekom a umiestnite ich
S$1.3 1000 15 200 na keramickou zakladriu v
mikrovinke.
S2.1 Rizoto 150 42 600
(pripravené
S2.2 . 400 45,5 800
na varen'le) Daijte ingrediencie na pomalé
'.I'vort,ove' varenie v tepelne odolné nadobe s
piskétové vekom a umiestnite ich na
S2.3 cesto 550 22 - keramickou zakladiu v mikrovinke.
(pripravené
na pecenie)
S3.1 Ryby 700 30 300 Daijte ingrediencie, ktoré
(erazsne) pripravujete, do ziaruvzdorné
yoy nadoby a umiestnite ich na
S3.2 X 5 800 30 300
(Cerstve) keramickou zakladriu v mikrovinke.
Zelemne] Daijte ingrediencie do tepelne
S3.3 (mrazena) 1000 30 300 odolné nadoby s vekom a
umiestnite ich na keramickou
zakladfiu v mikrovinke.

Délezité upozornenia:

e Vzdy pouzivajte riad, ktory je vhodny do
mikrovinnej rary a pouzivajte veko alebo
kryt, aby sa zabranilo stratam tekutin.

o Niekolkokrat po€as zahrievania potraviny
premieSajte, zvlast, ked rura vysiela
zvukovy signal a na displeji blika symbol
turnl (otogit).

« Cas potrebny na ohrievanie potravin bude
zavisiet na ich povodnej teplote. Potraviny,
ktoré su priamo z chladni¢ky, budd na
ohriatie potrebovat viac Casu nez tie, ktoré

boli pri izbovej teplote. Ak teplota potravin
nie je taka, aku ste chceli, zvolte nabuduce
vacsiu ¢ mensiu hmotnost pokrmu.

o Po ohriati pokrm premieSajte a nechajte ho
nejakiu dobu odpoc€inut, aby bola teplota
rovnomerna v celom pokrme.

e Upozornenie! Po zahriati mdze byt
nadoba velmi hordca. Hoci mikroviny
neohrievaju vacsinu nadob, moézu sa
nadoby zahriat vdaka prestupu tepla z
pokrmov.

Pouzitie taniere na zhnednutie

Normalne pri priprave pokrmov, napriklad
pizze alebo kolaCov na grile alebo v
mikrovinnej rure je cesto alebo pecivo vihké.
Tomu sa da zabranit’ tym, Ze pouzijete tanier
na zhnednutie. Pretoze je rychlo dosiahnuta
vysoka teplota na dne taniera na zhnednutie,
opeCena krusta zostane vlaéna a hneda.
Tanier na zhnednutie méze byt pouzity aj na
slaninu, vaji¢ka, parky, atd.
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VEL'MI DOLEZITE POZNAMKY:

e Pouzivajte po celut dobu kuchynské
chiiapky, pretoZe tanier na zhnednutie je
velmi horuci.

o Nedavajte na tento tanier na zhnednutie
ziadne predmety, ktoré nie su tepelne
odolné (plastové misky napriklad).

Zaistite, aby nikdy tanier na zhnednutie
nepriSiel do kontaktu s vnutornym priestorom
rary, aby sa zabranilo akémukolvek

poskodeniu.




Ako pouzivat pri vareni tanier na

zhnednutie

1. Predehrejte tanier na zhnednutie po dobu
3-5 min. pri funkcii mikrovin a grilu na
vykon mikrovin 360 W.

2. Potrite tanier na zhnednutie olejom, aby
bol pokrm pekne hnedy.

3. Dajte cCerstvé alebo mrazené potraviny
priamo na tento tanier. Mozete tam dat
napriklad mrazenu pizzu bez
predchadzajuceho rozmrazenie.

4. Dajte tanier na zhnednutie na keramicku
zakladfiu do mikrovinne;j rary.

5. Zvolte funkciu mikroviny a gril a tiez dobu
pripravy, ako je uvedené nizsie.

Hmotno p Doba et
Pokrm . Doba priprav ", dporucania
st pripravy odpocinku 22
Pizza 200 g 5 min 2 min
- - Ak je pizza tenka.
€00y 6 min S Ak je pizza &, zvyitedobu petenia
400 g 7 min 2 min ©1-2mindty
Kolaciky 200g 5 min 2 min Kompenzacia teploty je dosiahnuta
akolace 300 g 6 min 2 min pocas odpocinkového ¢asu
- 8 min 2 min Obréatit 2x
Hamburgery 400 g 5 min --- Obrétit 1x
Chipsy z 200 g 5 min 2 min
rary

Ked je rara v prevadzke...

Prerusenie varného cyklu

Ak chcete, mbzete zastavit proces varenia

kedykolvek jednym stlatenim gombika Vyber

funkcie (1) alebo otvorte dvierka rury.

V oboch pripadoch:

 Emisie mikrovin sa okamzite zastavi.

e Gril je deaktivovany, ale je stéle velmi
horuci. Nebezpelenstvo popalenia!

e Casovad sa zastavi a displej zobrazuje
hodnotu prevadzkovej doby.
Ak chcete, v tuto chvilu mbzete:

1. Obratit alebo zamieSat pokrm, aby sa
zabezpecilo, ze bude rovnomerne
uvarené.

2. Zmenit parametre varného procesu.

3. Zastavit proces stlatenim gombika pre
vyber funkcii (1) na 3 sekundy.

Ak chcete znova spustit proces, zatvorte
dvere a stlacte gombik vyberu funkcii.

Zmena parametrov

Prevadzkové parametre (Cas, hmotnost,
vykon atd.) Mobzete zmenit v priebehu
varenia, ktoré bolo prerusené, a to takto:

1. Pre zmenu ¢&asu otocte rotujucim
gombikom (3) a potvrdte gombikom pre
volbu funkcii (1). Novo nastaveny c&as je
okamzite platny.

2. Pre zmenu vykonu stlate gombik pre
volbu funkcie (1). Prislusna kontrolka
zatne  blikat. Parametre = zmenite
stlatenim rotujuceho gombika (3), a
potom otocte rotujucim gombikom (3) a
potvrdte znovu vyber funkcie stlacenim
gombika (1).
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Zrusenie cyklu varenia

Koniec cyklu varenie

Pokial chcete zrusit proces varenia, stlacte
gombik volby funkcii (1) na 3 sekundy.
Budete pocut’ pipnutie a ¢as sa zobrazi na
displeji.

Rozmrazovanie

Na konci procesu zacujete tri pipnutia a
displej ukaze slovo "End" (Koniec).

Pipanie sa opakuje kazdych 30 sekund, kym
neotvorite dvere alebo nestlacite gombik pre
vyber funkcii (1).

Nasledujuca tabulka poskytuje prehlad
otom, kolko €asu potrebuju potraviny na
rozmrazenie a kolko na odstatie (nutné kvoli
tomu, aby boli rozmrazené rovnomerne).

Doba rozmrazovania zavisi od druhu
potravin aich mnozstva; v tabulke preto
najdete aj niektoré dalSie rady.

Doba Doba
Druh potravin Vaha (g) rozmrazovania odstatia Poznamka
(min.) (min.)
Maso v kuse, telacina, 100 g 3-4 min 5-10 min 1x obratit’
hovadzina, bravéovina 200 g 6-7 min 5-10 min 1x obratit
500 g 14-15 min 10-15 min 2x obratit’
700 g 20-21 min 20-25 min 2x obratit’
1000 g 29-30 min 25-30 min 3x obratit
1500 g 42-45 min 30-35 min 3x obratit
Gulas 500 g 12-14 min 10-15 min 2x obratit’
1000 g 24-25 min 25-30 min 2x obratit’
Mleté méso 100 g 4-5 min 5-6 min 1x obratit’
3009 8-9 min 8-10 min 2x obratit
500 g 12-14 min 15-20 min 2x obratit’
Klobasa na pecenie 125¢g 3-4 min 5-10 min 1x obratit
250 g 8-9 min 5-10 min 1x obratit
500 g 15-16 min 10-15 min 1x obratit’
Hydina, kusy hydiny 200g 7-8 min 5-10 min 1x obratit’
500 g 17-18 min 10-15 min 2x obratit’
Kurca, kapun 1000 g 34-35 min 15-20 min 2x obratit’
1200 g 39-40 min 15-20 min 2x obratit’
1500 g 48-50 min 15-20 min 2x obratit’
Ryby 100 g 3-4 min 5-10 min 1x obratit’
200g 6-7 min 5-10 min 1x obratit’
Pstruh 200 g 6-7 min 5-10 min 1x obratit
Kraby 100 g 3-4 min 5-10 min 1x obratit
500 g 12-15 min 10-15 min 2x obratit
Ovocie 2009 4-5 min 5-8 min 1x obratit’
300 g 8-9 min 10-15 min 2x obratit’
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Doba ; Doba
Druh potravin - rozmrazovania = odstatia Poznamka
(min.) 5 (min.)
500 g 12-14 min 15-20 min 3x obratit
Chlieb 100 g 2-3 min 2-3 min 1x obratit
200 g 4-5 min 5-6 min 1x obratit
500 g 10-12 min 8-10 min 2x obratit
800 g 15-18 min 15-20 min 2x obratit’
Maslo 2509 8-10 min 10-15 min 1x obratit, odokryt
Tvaroh 250 g 6-8 min 5-10 min 1x obratit, odokryt
Smotana 250 g 7-8 min 10-15 min vie€ko stiahnut
Vieobecné pokyny tykajtice sa uplne. Pri izbovej teplote budu o niekolko

rozmrazovania potravin

minut vhodné na podavanie. HIboko
zmrazenu smotanu by ste mali vyslahat

1. Pri rozmrazovani potravin pouzivajte len e8te ked su v nej malé kusky adu.
riad vhodny na pouZivanie v mikrovinnej g poloste hydinu na obratent podsalku.
rdre (z porcelanu, skla ¢i umelej hmoty). Stava zmasa potom pri rozmrazovani
2. Tabulka odkazuje na rozmrazovanie lepSie odkvapkava.
potravin. 9. Chlieb by mal byt zabaleny do servitky,
3. Dizka doby rozmrazovania zavisi od aby ste zabranili vysuSeniu.
mnozstva, ako aj od vysky jedla. Na 40 Otogit jedio v pravidelnych intervaloch.
rozmrazovanie preto myslite uz vtedy, . o o
ked davate potraviny zmrazit. Velkost  11-Jedlo, ktoré zamyslate rozmrazit, vyberte
porcii jedla prispdsobte  velkostiam zobalu. V kazdom pripade odstrarite
nadob, ktoré pouzivate v domacnosti. kovové  sponky. Zo  skladovacich
i . . . , nadobiek, ktoré su vhodné aj na
4. Potraviny rozmiestnite vrire podla zohrievanie a varenie potravin, zloZte
moznosti o najrovnomernejsie. Ryby &i viegko, pripadne ich obsah vyklopte do
kuracie stehna polozte tak, aby hrubsie normalneho riadu vhodného na pouzitie
Casti jednotlivych kusov smerovali von v mikrovinnej rdre.
z rury. Citlivé miesta na nich moZete pred ) . ) .
prehriatim  chranit hlinikovou foliou, ~ 12-Tekutinu  uvolnend  pri rozmrazovani
Délezité: Hlinikova folia sa nesmie hydiny  starostlivo — zlejte a v nijakom
dotykat vnutornych stien pristroja, inak pripade nepripustite, aby sa dostala do
dochadza k iskreniu. styku s inymi potravinami.
13.Vezmite do uvahy, ze aj pri pouziti

5. Celé kusy obracajte viackrat.

funkcie automatického rozmrazovania je

6. Potraviny urené na  rozmrazenie isty das potrebny na odstatie potravin,
uklad?Jte do rury Co najrovnomernejsie, tak, aby sa jedlo dokonale rozmrazilo aj
pretoze ploche kusy sa rozmrazia zvnitra. Spravidla treba poéitat s 15 aZ
rychlejSie ako vysokeé. 20 minutami navyse.

7. Potraviny bohaté na tuky, ako napr.

maslo, tvaroh a smotanu, nerozmrazujte
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Priprava jedal v mikrovinnej rare

Na ¢o davajte pozor!

e Skor ako zaCnete zohrievat alebo varit
potraviny so Supkou alebo kérkou (napr.
jablka,  rajCiny, zemiaky, parky),
prepichnite ich, aby nepraskli.

e Pred pouzitim nadoby sa ubezpecte, Ze
je vhodna na pripravu jedal v
mikrovinnej rure. (Viac v kapitole o
vhodnom riade.)

e  Pri priprave potravin s nizkym podielom
vody (napr. pri rozmrazovani chleba
alebo pri priprave pukancov a pod.)
dochadza k rychlemu odparovaniu.
Spotrebi¢ mdZe potom pracovat ako
keby bol prazdny a pokrm mobze
zuholnatiet. Tym sa méze poskodit riad i
spotrebi¢. Nastavuijte iba najnutnejsi ¢as
a davajte pozor na priebeh pripravy

jedla.

e V mikrovinnej rure nie je dovolené
zohrievat  velké  mnozZstvo  oleja
(vyprazat).

e Polotovary vyberte z obalu, pretoze

nemusi byt vzdy Ziaruvzdorny. Riadte sa
pokynmi vyrobcu.

e Ak pouzijete viacej nadob naraz, napr.
hrnéekov, porozkladajte ich na otocny
tanier rovnomerne.

e Vrecka z umelej hmoty nezatvarajte
kovovymi, ale plastovymi sponkami.
Niekolkokrat prepichnite vrecko, aby
para rychlo unikala.

e  Pri vareni alebo zohrievani potravin sa
ubezpedte, Zze dosiahli najmenej 70° C.

e Pri &innosti rury sa na sklenenej tabuli
dveri zrédza niekedy vodna para;
kondenzovana voda steka potom nadol.
Je to normalny jav, ktory méze byt eSte
vyraznejSi, ak je teplota vzduchu v
miestnosti nizka. Bezpe¢na prevadzka
spotrebi¢a tym nie je ohrozena. Po
skoneni varenia zotrite z dvierok
spotrebi¢a kondenzovanu vodu.

e Ked =zohrievate tekutinu, pouzivajte
nadoby s vac&Sim otvorom, aby para
lepSie unikala.
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Jedla  pripravujte podla receptu a
dodrziavajte pokyny uvedené v tabulkach, Ci
uz ide o dobu varenia alebo odporucany
stupen vykonu.

Vezmite do uUvahy, Ze vSetky udaje su len
orientaCné a Ze sa mdzu menit’ v zavislosti
od teploty, stupria vihkosti a druhu potravin.
Dobu varenia a stupefl vykonu odporuc¢ame
stanovit pre kazdy pripad individualne.
Predizit alebo skratit ju treba v zavislosti od
vychodiskového stavu potravin. To isté plati
aj pre zvySenie &i znizenie vykonu. Proces
varenia z €asu na Cas kontrolujte a vzdy
pocitajte s istym Casom aj na odstatie jedla,
aby sa teplota v jeho wvnutri rozdelila
rovnomerne, ¢im sa priprava jedla ukongi.

V suvislosti s pripravou jedla v
mikrovinnej rure je nutné pripomenut...

1. Cim je mnozstvo jedla vad&sie, tym dihsie
trva varenie. Vzdy plati toto zakladné
pravidlo

e Dvojnasobné mnozstvo - dvojnasobny
Cas
e Poloviéné mnozstvo - polovi¢ny ¢as

2. Cim niz8ia teplota jedla, tym dlhsie trva
jeho priprava

3. Potraviny, ktoré nie su prili§ tuhé a
pevné, sa zohreju rychlejSie.

4. Spravne rozlozenie potravin na oto¢nom
tanieri vplyva priaznivo na rovnomernu
pripravu jedla. Ak tuhSie jedlo polozite na
okraje oto¢ného taniera a menej tuhé do
stredu, mbzete naraz pripravovat
potraviny, ktorych zloZenie sa lisi.

5. Dvierka pristroja sa daju kedykolvek
otvorit. Pristroj sa tym automaticky
vypne. Pracovat za¢ne zase az potom,
ked dvierka zavriete a znovu stlacite
tlacidlo Start.

6. Prikryvanie jedal skracuje dobu pripravy.
Potraviny si okrem toho udrzia viac
tekutin. Pokrievky a vieCka vSak musia
prepustat mikroviny a vzdy musia mat’ aj
maly otvor na unikanie pary.



Tabulky a tipy — Priprava zeleniny

Mnozstv, Mnozstvo
 o(g) | tekutiny

Karfiol, 05 1181 850 5 911 23
eciarky 0.3 1/81 850 5 6-8 2-3 Nakrajat na platky.
p Y 0.25 - 850 5 6-8 23
huby
% Salk
frach 03 2 sl 850 5 79 23
P Nechat zakryté.
mrazena 0.25 2-3 velké 850 5 8-10 2-3
karotka lyzice
; 2-3 velké Nakrajat’ na platky alebo
Zemiaky 0.25 lyZice 850 5 5-7 2-3 pasiky.
i . 0.25 Ziadna 850 5 5-7 2-3 , )
Paprika, por 0.95 v, salky 850 5 5.7 2.3 Nechat zakryté.
, Ocistit, nakrajat na
Ruzickow 03 v Salky 850 5 6-8 2-3 rovnako velké kusy.
’ Y Nechat zakryté.
Kysla s Nakrajat' na platky alebo
kapusta 0.25 % Salky 850 5 8-10 2-3 Dasiky.

Tabulky a tipy — Priprava zeleniny

Mnozstvo Trvanie Odstatie

Jedlo Tipy a rady

Vykon (W) Program

Pripravovat zakryté.

Rybie platky 4 600 “ 10-12 £ V polovici ¢asu obratit.
§ Pripravovat zakryté.
Cela ryba 08 850 S 35 2.3 V polovici Casu obratit.
ry : 360 3 10-12 Okrem toho prikryt
najtensie kusy mésa.
Priprava jedal na grille
Pouzivajte kovovy ro$t dodavany spolu so zahrievaju. Odporuc¢ame pouzivat

spotrebicom, tak dosiahnete pri grilovani
dobré vysledky.

kuchynské ochranné rukavice.

. Ak gril pouzivate dlIhSiu dobu, je bezné, ze

Nasadte kovovy rost tak, aby sa jeho  vyhrevné teleso sa kvoli
nedotykal kovového povrchu vnutorného bezpe€nostnému termostatu  do&asne
priestoru spotrebica, inak hrozi vypina.

nebezpecenstvo vzniku iskier, ktoré moézu Dolezité! Ak grilute alebo pediete
spotrebi¢ poskodit'. potraviny v  nadobach, je nutné

DOLEZITE POKYNY:

1. Pri prvom pouziti grilu vznika trochu dymu,
ako aj zapach, €o je spdsobené pouzitim
oleja pri vyrobe.

2. Ak je rura zapnutd, sklenena tabula
dvierok sa vefmi zahrieva. Nedovolte
det'om, aby sa priblizovali k rare.

3. Pri pouzivani grilu sa vnutorné steny
spotrebiCa a kovova mriezka velmi

skontrolovat, ¢i tieto nadoby su vhodné na
pouzitie v mikrovinnej rare. Pozri kapitolu
tykajuce sa druhu riadu!

. Pri pouzivani grilu sa moéze stat, zZe

Ciasto¢ky tuku vystrekni na vyhrievacie
teleso, kde zhoria. To je normalne, funkcia
spotrebi¢a tym nijako nie je ohrozena.
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7. Po kazdom pouziti rary vycistite jej
vnutrajsok i vSetko prislusenstvo, aby sa v
rare neukladal nanos necistoty.

Prehfad a namety — mikrovinny ohrev a
gril

Tato funkcia je idealna na rychle varenie
jedal a sucasne na opecenie ich povrchu.

Okrem toho jej prostrednictvom mozete
pripravovat aj jedla posypané syrom.
Mikroviny a gril pracuju sucasne. Mikroviny
varia a gril opeka.

Druh jedla Mnozstvo (g) l Pozicia Cas (min.)
Cestoviny posypané . 0.5 . 180 2 17-20
syrom plytky
Pizza
Zemiaky posypané syrom 0.8 plytiy 600 5 24-28
Lasagne asi 0.8 plytky 600 5 15-20
Grilovany smotanovy syr asi0s plytky LY 4 thizdy
2 Serstvé kuracie stehna kazdé 0.2 plytky 360 3 15-20
(grilované)

Kuréa asi.1.0 plytky a Siroky 360 4 40-45
Cibulova polievka 2 Salky po 0.2 . o 360 3 4-8
posypan syrom polievkové misy

Skor ako pouzijete nejaky riad v mikrovinnej
rare, skontrolujte, ¢i je na tento ucel vhodné.
Pouzivajte vyhradne nadoby uréené do
mikrovinnej rury.

Nadoby, ktoré mienite pouzit pri vyuziti
kombinovanej funkcie rdry, musia byt vhodné
aj na mikrovinné zohrievanie, aj na
grilovanie. Pozri kapitolu tykajucu sa druhu
riadu!

Uvedené Casy su len orientacné a mozu sa
liSit v zavislosti od vychodiskového stavu,
teploty, vlhkosti a druhu potravin.

Ak nastaveny cas nestaCil na pozadované
opecenie povrchu jedla, grilujte jedlo dalSich
5 — 10 minut.

Prosim, reSpektuje ¢as potrebny na odstatie
jedla a kusy méasa a hydiny nezabudnite
obracat.

Pri priprave jedal pouzite oto€ny tanier, ak
nie je uvedené inak.

Hodnoty v tabulke sa vztahuju na chladny
vnutorny  priestor (nie je  potrebné
predhrievanie).

Aky druh riadu mozno pouzit'?

Funkcia ,,mikrovinné zohrievanie“

Pri vyuzivani funkcie ,mikrovinné
zohrievanie“ si uvedomte, Ze mikroviny sa
odrazaju od kovového povrchu. Na rozdiel od
toho sklo, porcelan, keramika, plasty a papier
mikroviny prepustaju.

V mikrovinnej rdre sa preto nesmu pouZzivat
kovové hrnce a riad, prip, nadoby s
kovovymi sucastami alebo kovovymi
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ozdobami. Takisto je zakazané pouzivat
sklo a keramiku s kovovym dekérom €i s
ciastoénym obsahom kovu (napr. olovnaty
kristalr).

Idealnym materidlom na pripravu jedal v
mikrovinnej rure je sklo, porcelan, keramika
alebo Ziaruvzdorna umela hmota. Velmi
krehké a rozbitné sklo, ako aj porcelan by sa
malo pouzivat iba kratko, napriklad pri
zohrievani jedal.



Horuce jedla prenasaju teplo aj na nadoby,
ktoré sa moézu velmi zohriat. Vzdy preto
pouzivajte kuchynské ochranné rukavice!

Test riadu

Do spotrebi¢a postavte nadobu a nechajte ju
v nom pri maximalnej urovni zohrievania
mikrovinami 20 sekund. Ak zostane studena
alebo bude iba mierne zohriata, je vhodna na
pouzitie. Ak sa vS8ak silne zohreje alebo
dokonca spésobi iskrenie, je nevhodna.

Funkcia grilovania

Pri funkcii ,grilovanie® musi riad odolavat
teplotdm minimalne do 300° C.

Umelohmotné nadoby na grilovanie nie su
vhodné.

Funkcia Mikroviny + gril

nadobu polozte na porceldnovy tanier.
Niky neumiestiiujte nadobu priamo na
rost!

e Cas varenia je dihsi, pretoZe mikroviny
prechadzaju do pokrmu len z vrchu. Ak
mate pochybnosti, je lepSie pouzit’ len
riad vhodny na pouzitie v mikrovinnej
rure.

e Hlinikova foliu moézete pouzit pocas
rozmrazovania na odrazanie mikrovin.
Jemné pokrmy, ako napriklad hydina
alebo mleté maso mdzete chranit pred
nadbytoénym Ziarenim zakrytim
jednotlivych konéatin / okrajov.

e Dolezité: hlinikova félia sa nesmie
dostat do kontaktu so stenami rury,
pretoze spdsobi elektrické iskrenie.

Pokrievky

Pri funkcii funkcie mikroviny + gril, musi byt
riad vhodny na pouzitie pri funkcii mikrovin aj
grilu.

Hlinikové nadoby a félie

Predvareny pokrm v hlinikovej nadobe alebo
félii mozete vlozit do rury, ak su dodrzané
nasledovné podmienky:

e Dodrziavajte  odporucania
uvedené na obale.

e Hlinikové nadoby nesmu byt vysSie
ako 3 cm alebo sa nesmu dostat do
kontaktu so stenami rdry (minimalna
vzdialenost 3 cm). Akykolvek hlinikovy
kryt alebo vrchnak musi byt
odstraneny.

e Hlinikovi nadobu polozte priamo na
otocny tanier. Ak pouzijete rost,

vyrobcu

Tabulka varného riadu

Odporu¢ame pouzivat sklené alebo plastové

pokrievky, alebo prilnavé félie, pretoze:

1. Zabrania nadbytoénému odparovaniu
(hlavne pocas dihého Casu varenia);

2. Cas varenia je kratsi;

3. Pokrm sa nevysusi;

4. Zachova sa aréma pokrmu.

Pokrievky by mali mat otvory, aby sa
nevyvijal tlak. Plastové vrecka musia byt tiez
otvorené. Detské flaSe pre kojencov alebo
flase s detskym pokrmom a podobné nadoby
mbdzete zohrievat' len bez vrchnakov / krytov,
inak mézu prasknut.

Nasledovna tabufka udava vSeobecné
informacie, aké typy riadu sa hodia pre rézne
funkcie mikrovinnej rary.

Prevadzkovy rezim

Typ
varného
riadu
Sklo a porcelan 1)

Mikroviny ‘ Mikroviny

Rozmrazovanie . Gril +
. ; Varenie Gril
. zohrievanie

Domace pouzitie, nie ohrfiu odolné, mbze byt pouzité ano ano nie nie

v umyvacke riadu

Glazurovany porcelan . . . .
ano ano ano ano

Ohriu odolné sklo a porcelan
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Prevadzkovy rezim E%

Typ
varného
riadu

Mikroviny

Rozmrazovanie . i w
zohrievanie Gril

Porcelan, kamenna keramika 2)

Neglazurovany alebo glazdrovany bez kovovej ano ano nie nie
dekoracie

Hlineny riad 2)

Glazurovany ano ano nie nie
Neglazurovany nie nie nie nie
Plastovy riad 2)

Odolny voci teplote do 100°C ano nie nie nie
Odolny voci teplote do 250°C ano ano nie nie
Plastova félia 3)

Plastova félia pre pokrmy nie nie nie nie
Celofan ano ano nie nie
Papier, karton, pergamen 4) ano nie nie nie
Kov

Hlinikova folia ano nie ano nie
Hlinikové obaly 5) nie ano ano ano
PrisluSenstvo (rost) nie nie ano ano

1. Bez zlatych a striebornych
Ziadny olovnaty kristal.

2. Dodrziavajte pokyny vyrobcu!

3. Na uzatvorenie sackov nepouzivajte
kovové spony. Sacky poprepichujte. Folie
pouzite len na zakrytie pokrmu.

okrajov;

Cistenie a udrzba ruary

4. Nepouzivajte papierové taniere.

5. Len plytké hlinikové nadoby bez krytov /
vrchnakov. Hlinik sa nesmie dostat do
kontaktu so stenami rury.

Cistenie je potrebna pozadovana udrzba.
Vystraha! Mikrovinnd rdru by ste mali
pravidelne Cistit a odstranit vSetky zvySky
pokrmov. Ak mikrovinnd rdra nie je
udrziavana v Cistote, mbézu sa poSkodit
povrchy, znizi sa tak zivotnost riry a mézu
nastat’ nebezpecné situacie.

Vystraha! Cistenie by sa malo vykonavat’
po vypnuti rury. Zastréku vytiahnite
z elektrickej zasuvky alebo vypnite hlavny
istic.

Nepouzivajte agresivne alebo bruasne
Cistice, CcCistiCe, ktoré moézu poskrabat’
povrch alebo ostré predmety, pretoze sa
mozu objavit’ Skvrny.

Na Ccistenie nepouzivajte vysoky tlak
alebo prudové trysky.
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Predna ¢ast’

Bezne je na vycistenie rury potrebné vihku
tkaninu. Ak je rura velmi znedistend, pridajte
do vody niekolko kvapiek prostriedku na
umyvanie riadu. Potom rdru utrite suchou
tkaninou.

Pri rare s hlinikovym ¢elom, pouzite Cisti¢
skiel ajemnu tkaninu, ktora neuvolfiuje
vlakna. Utierajte z jednej strany na druhu bez
vyvijania tlaku na povrch.

Okamzite odstrafite mastnotu, Skrob alebo
vajcovité biele Skvrny. Pod tymito Skvrnami
sa moze vytvorit kordzia.

Vo vnutri rury nenechavajte uvolnenu vodu.

Vnutorny priestor rary

Vo vnutri riry nenechavajte uvolnenu vodu.

Po kazdom pouziti rary, vycistite vnatorné
steny s navlh¢enou tkaninou, pretoze toto je




najlahsi spbésob, ako odstranit’ Skvrny alebo
zvysky pokrmu, ktoré sa prilepili.

Na odstranenie silnejSieho znedistenia,
pouZite neagresivne Cistiace prostriedky.
Nepouzivajte spreje alebo iné agresivne
alebo brusne cistiace prostriedky.

Dvere a prednu ¢ast’ rary udrziavajte stale
v Cistote na zaistenie spravneho otvarania
a zatvarania dveri.

Davaijte pozor, aby sa do riry nedostala voda
cez vetracie otvory.

Pravidelne  vyberte oto¢ny tanier s
prisluSenstvom a vycistite priestor pod nim,
zvlast pri rozliati tekutiny.

Ak je interiér velmi znecisteny, polozte na
otoCny tanier pohar vody a zapnite rdry na 2
alebo 3 mindty na maximalny vykon.
Uvolnena para zmakéi Spinu, ktord potom
mdZete utriet pomocou suchej tkaniny.
Neprijemné arémy (napr. po priprave ryby)
mbZete jednoducho odstranit. VloZte pohar
vody s niekolkymi kvapkami citronovej Stavy.
Do salky dajte lyzicu kavy na zabranenie
zrazaniu pary na stenach pocas varenia a
vlozte ju do rury. Potom zapnite mikrovinnu
rdru na 2 az 3 minuty na maximainy vykon.

Cistenie grilu

2. Opatrne gril dajte dole (2). Nepouzivajte
prilisna silu, pretoze by mohlo dojst k
poskodeniu.

3. Po vycisteni stropu dajte gril (2) spat na
svoje miesto, podla predchadzajuceho
postupu.

Doélezité upozornenie: Drziak vyhrevného

¢lanku grilu (1) by mohol vypadnut, ked s

nim otacate. Ak sa tak stane, zasunte drziak

vyhrevného telesa grilu (1) do otvoru v strope

a otoéte s nim o 90 ° do pozicie drziaka

vykurovacieho telesa grilu (2).

[
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Prislusenstvo

Ak je strop rury znecisteny, mdzete gril
znizit, aby bolo Cistenie jednoduchSie. Aby
sa zabranilo nebezpe€enstvu popalenia,
pockajte, az gril vychladne, a az potom ho
dajte doll.Postupujte nasledovne:

1. Otocte drziakom grilu o 180° (1)

PrisluSenstvo Cistite po kazdom pouZiti. Ak je
silne znecistené, najskér ho namocte a
potom pouzite kefku alebo Spongiu.
Prislusenstvo mézete umyvat v umyvacke
riadu.

Ubezpedte sa, Ze otoCny tanier a jeho
unasac su stale Cisté. Nezapinajte spotrebi¢
bez oto€ného taniera a unasaca.

Co mam robit’ ak rdra nepracuje?

POZOR! Opravu moéze vykonat len
kvalifikovany pracovnik. Opravy
vykonané neautorizovanom osobou su
nebezpecné.

Pri nasledovnych otazkach sa nemusite
obratit na servis:

¢ Displej ni¢ nezobrazuje! Skontrolujte:

- Indikator ¢asu bol
Zakladné nastavenia).

vypnuty (vid c&ast

Tlac€idla nefungujua! Skontrolujte:

- Bezpectnostné blokovanie je aktivne (vid
Cast' Zakladné nastavenia).

o Rura nepracuje! Skontrolujte
- Spravnost pripojenia elektrickej zastrcky.
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- Ci je rura zapnuta.
- Uplne zatvorte dvere. Dvere by sa mali
zatvorit cvaknutim.

- Medzi dverami a prednou €astou rdry su
cudzie telesa.

e Pocas prevadzky  ruary

abnormalne zvuky! Skontrolujte:

- Vo vnutri rary sa iskri z dévodu kovovych
predmetov (vid Cast o typoch varného
riadu).

- Varny riad sa dotyka stien rury.

-V rare su pribory a Casti kucharskeho
naradia.

pocut’

e Pokrm sa nezohreje alebo sa zohrieva
velmi pomaly! Skontrolujte:
- Nechcene ste pouzili kovovy riad.

- Nastavte spravny ¢as varenia a vykon.

- Pokrm ktory ste vloZili do rary je vacsi
alebo chladnejsi ako obycajne.

Technicka charakteristika

Pokrm je priliS horuci, vysusSeny
alebo zhoreny! Skontrolujte, ¢i ste zvolili
spravny prevadzkovy ¢as a vykon.

e Po skonceni varenia pocut zvuky!
Toto je normalne. Chladiaci ventilator
pracuje eSte ur€itu dobu. Ked sa teplota
dostato¢ne znizi automaticky sa vypne.

e Rara sa zapne ale svetlo sa
nerozsvieti! Ak vSetky funkcie pracuju
spravne, pravdepodobne sa vypalila

Ziarovka. Ruru mézete dalej pouzivat.

o Displej zobrazuje "cErr"!
Vypojte spotrebi€ zo zasuvky a pockajte
priblizne 5 sekund. Potom mdbzete
mikrovinna rdru zapojit znovu, sprava
"cErr" zmizne a spotrebi¢ je znovu plne
funkény.

Vymena vypalenej ziarovky

Ak potrebujete na vymenu ziarovky, mali
by ste zavolat servis, pretoze pec musi byt
odinstalovany vykonat vymenu Ziarovky.

Technické udaje

e Striedavé napatie ..........ccccovieeeiiinenns
o Celkovy prikon .........ccooccoeeeiieiiiiiieiieeee.
o VYKON Grilu oo
o Mikrovinny vyKon..........cccceveeieiiiiiieeen.
e Frekvencia mikrovin .............cccooevevennnne.

Ochrana zivotného prostredia

Likvidacia obalu @
Obal obsahuje znacku Zeleny bod.

Zlikvidujte vSetky obalové materialy vratane
karténu, polystyrénu a plastovych folii v
prislusnych odpadkovych nadobach. Tymto
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spbsobom zaistite, Ze obalové materidly
budu opatovne pouzité.

Likvidacia starého spotrebica E

Podla Europskej smernice 2012/19/EU o
zaobchadzani so starym elektrickym a



elektronickym odpadom (WEEE), domace
elektrické spotrebice nesmu byt likvidované
spolo¢ne so Standardnym odpadom.

Staré spotrebi¢e musia byt zhromazdované
osobitne pre optimalizaciu obnovy materialov
a recyklaciu a pre ochranu pred moznym
Skodlivym dopadom na [udské zdravie a

Pred likvidaciou vasho spotrebi¢a ho ucirite
nepouzitelnym odpojenim a odrezanim
sietovej Snury.

Energeticka uc¢innost’

Informacie o vyrobku tykajuce sa spotreby
energie a maximalneho €asu potrebného na
dosiahnutie pouzitelného rezimu s nizkou

Zivotné prostredie. Symbol preskrinutej )
nadoby na odpadky umiestneny na spotrebou energie.
produktoch upozoriiuje osoby na ich |Spotreba energie, ked je NA
povinnost  osobitne likvidovat  takéto | VYrobok vypnuty
spotrebice. Spotreba energie v reiime
Uzivatel by mal kontaktovat miestnu spravu (S:I::nlde-'g% s vypnutym (SO
alebo miesto predaja pre potrebné informacie Cag IJ<tory spotrebic potrebuje
o miestach likvidacie starych elektrickych ’ o - :
trebiCov. na avgtorn'at|cke (vj.OS'ahnUt,'e 5 min.
spo pouzitelného rezimu s nizkou
spotrebou energie
InStalacné pokyny
Pred instalaciou predmetmi. Vysoké teploty moézu

Skontrolujte, ze napitie uvedené na
typovom  Stitku je zhodné s napatim
v elektrickej zasuvke

Otvorte dvere rury, vyberte prisluSenstvo
a odstrarite obalovy material.

Pozor! Predna c¢ast mikrovinnej riry méze
byt obalena ochrannou féliou. Pred prvym
pouzitim rary ju odstrarite.

Skontrolujte, ze rara nie je poskodena.
Skontrolujte, ¢i sa dvere spravne zatvaraju,
aze vnutorna strana dveri azavesy na
otvaranie dveri nie su poskodené. Ak zistite
poskodenie, obratte sa na servis.
MIKROVLNNU RURU NEPOUZIVAJTE ak
poskodeny sietovy kabel alebo zastrcka, ak
zariadenie nepracuje spravne, ak je
poskodené alebo ak spadlo. Obratte sa na
servis.

Ruru umiestnite na rovny a stabilny povrch.
Rura nesmie byt umiestnena v blizkosti
tepelnych zdrojov, radia alebo televizora.
Pocas instalacie skontrolujte, ze sa
napajaci kabel za rurou nedostane do
styku s vlhkom alebo s ostrymi

poskodit’ napajaci kabel.
Pozor: po instalacii overte, ¢i mate pristup
k elektrickej zasuvke.

Po instalacii

Mikrovinna rdra je vybavena sietovym
kablom a zastrékou pre jedno fazovy prad.
Ruara by mala byt’ nainstalovana na stalom
mieste nainStalovana kvalifikovanym
pracovnikom. V takom pripade by mala byt
rara  pripojena k elektrickému  obvodu
s istifom s minimalnou vzdialenostou 3 mm
medzi kontaktmi.
VAROVANIE:
UZEMNENA.
Vyrobca a predajca nezodpovedaju za
S8kody vzniknuté nedodrZzanim pokynov
uvedenych v tomto navode na obsluhu.

Rura pracuje len ked su spravne zatvorené
dvere.

Po prvom pouziti vycistite interiér rury
a prislusenstvo. Pozrite si &ast ,Cistenie
a udrzba rury“.

RURA Musi BYT
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A Az Uzembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan olvassa el
a mellékelt utmutatét. A nem megfelel§ Uzembe helyezés vagy
hasznalat altal okozott karokért nem vallal felelésséget a gyarto.
Tovabbi tajékozédas érdekében tartsa elérheté helyen az
utmutatot.

Biztonsagi informaciok

Gyermekek és fogyatékkal élo6 személyek biztonsaga

Vigyazat! Fulladas, sérulés vagy tartés rokkantsag
kockazata.

« A készuléket 8 év feletti gyermekek és csokkent fizikai,
éertelmi  vagy mentalis képességl, illetve megfelel
tapasztalatok és ismeretek hijan |évé személyek a
biztonsagukért felelés személy fellgyelete mellett
hasznalhatjak.

. Ugyelien arra, hogy gyermekek ne jatsszanak a
készulékkel.

. Minden csomagoldanyagot tartson tavol a gyermekektdl.

. FIGYELMEZTETES: A készilék és hozzaférhetd részei
hasznalat kdzben felforrosodhatnak. Ugyeljen arra, hogy ne
érien a fitéelemekhez. A 8 évesnél fiatalabb gyermekek
csak felugyelet mellett tartozkodhatnak a készulék
kozelében.

. FIGYELMEZTETES: Ha a késziléket kombinalt
uzemmodban Uzemeltetik, a keletkez6 hé miatt a
gyermekek csak felnétt felugyelete mellett hasznalhatjak a
sutét.

. Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készulék, akkor
célszerl azt bekapcsolni. 3 évnél fiatalabb gyermekeket
tilos fellgyelet nélkll hagyni a készulék kdzelében.

. Gyermekek felugyelet nélkil nem végezhetnek tisztitasi
vagy karbantartasi tevékenységet.
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Altalanos biztonsag
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o A készuléket haztartasi célu hasznalatra tervezték, ezért

nem hasznalhatd szallodakban, Uzletekben, irodakban és

mas hasonlo helyeken.

A készulék belseje hasznalat kozben felforrésodik. Ne

érintse meg a készllék belsejében 1évd flitéelemeket.

Amikor a sutébél kiveszi vagy behelyezi az edényeket,

mindig hasznaljon konyhai edényfogd kesztyit.

FIGYELEM: Ne melegitsen folyadékot vagy egyéb

élelmiszert lezart edényben. Ezek ilyenkor felrobbanhatnak.

Csak olyan edényeket hasznaljon, amelyek mikrohullamu

sutében valé hasznalatra alkalmasak.

Ha mianyag, illetve papir dobozban melegit ételt, a

meggyulladas elkerulése érdekében tartsa szemmel a

készuléket.

A készuléket élelmiszerek és italok melegitéseére tervezték.

Az élelmiszerek vagy ruhanemik szaritasa, valamint a

melegitéparnak, labbelik, szivacsok, nedves konyharuhak

és hasonlok melegitése séruléshez, felgyulladashoz vagy

tlzhoz vezethet.

Figyelem! A sit6 nem hasznalhatd, ha:

— Az ajté nincs megfelel6en bezarva;

— Az ajtézsanérok megserultek;

— Az ajtd és a sutd els6 oldala kozotti érintkez6 feluletek
megsérultek;

— Az ajtéluveg megseralt;

— Ha elektromos szikrak lathatok a suté belsejében annak
ellenére, hogy nincs benne fém targy.

A sutét csak akkor szabad ujra hasznalni, ha a szakszerviz

megjavitotta.

Ha a készullék fustét bocsat ki, kapcsolja ki, vagy huzza ki a

dugot a konnektorbdl, és tartsa az ajtot zarva, hogy elfojtsa

az esetleges langokat.



Az italok mikrohullammal torténé melegitése késleltetett
kifutasos forrast eredményezhet, ezért 6vatosan jarjon el az

edény kezelésekor.
\Si i x

Folyadékok melegitésekor legylnk elévigyazatosak!

Amikor a folyadékok (viz, kavé, tea, tej, stb) forras kozeli
héfokot érnek el a sutében és hirtelen kivesszik O&ket,
kiffdiccsenhetnek  az  edénybsél. SERULES- ES
EGESVESZELY!

Az ilyen veszélyek elkerllése érdekében a folyadékok
melegitésekor tegylnk egy teaskanalat vagy egy
Uvegpalcikat az edénybe.

Soha ne melegitsuink bébiételt vagy —italt lezart Gvegekben
vagy edényekben. Az ételt melegités utan keverjuk fel vagy
razzuk jol ossze, hogy a h6 egyenletesen szétoszoljon
benne. Ellenérizzik az étel héfokat, mielétt a gyereknek
adnank. EGESVESZELY!

Ne melegitsen a készulékben friss, egész tojast vagy
kemény tojast, mert azok még a mikrohullamu melegités
befejezése utan is felrobbanhatnak.

Figyelem! Ne melegitsunk tiszta alkoholt vagy
alkoholtartalmu  italokat a  mikrohullamu  sutében.
TUZVESZELY!

Figyelem! A tulmelegités vagy égés elkerulése érdekében
nagyon fontos, hogy kisebb mennyiségli ételek
melegitésekor ne valasszunk tul hosszu idétartamot vagy tul
magas fokozatot. Példaul egy zsemle 3 perc utan eléghet,
ha tul magas fokozatot valasztunk.
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Piritashoz hasznaljuk a grill funkciot és figyeljuk a sutét
egész id6 alatt. Ha kombinalt funkciét hasznalunk
kenyérpiritashoz, nagyon rovid id6 alatt tiz képz6dhet.
Ugyeljink arra, hogy elektromos kabelek vagy mas
elektromos készulékek ne keruljenek a forré ajtdé vagy a
suté kozelébe. A kabelek mianyag szigetelése
megolvadhat. Rovidzarlat veszélye!

Installacio

Az elektromos haldézat minden fazisat el kell Iatni
tulfeszlltség hataaroléval ami teljes aram megszakitast tud
Ha dugos csatlak6zéval csatlakozik az elektromos
halézathoz akkor olyan helyen kell lennie a csatlakozasnak,
hogy hozzaférhetd helyen legyen a belizemelés utan.

Az Uzembe helyezést az érvényben |évd elbirasoknak
megfeleléen kell elvégezni.

A beszerelés soran biztositani kell az érintésvédelmet is.
FIGYELEM: A s(t6t foldelni kell.

FIGYELMEZTETES! A késziilék beépithets. A beépitési
méretekre vonatkozd részletes informacidkat a jelen
hasznalati utmutato utolsé oldalain talalja.

Tisztitas és karbantartas
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FIGYELEM: A tisztitas és karbantartas megkezdése el6tt
hidzza ki a halézati dugaszt a fali aljzatbal.

A készuléket rendszeresen tisztitani kell, és az
ételmaradékokat el kell tavolitani.

A rendszeres tisztitds hianya a fellletek allapotanak
gyenguléséhez vezethet, ami karos befolyassal lehet a
készulék élettartamara, és veszélyes helyzetekhez
vezethet.



« Ne hasznadljon surolészert vagy éles fém kapardeszkozt a
sutbajtd Uvegeének tisztitasara, mivel ezek megkarcolhatjak
a feluletet, ami az Uveg megrepedését eredményezheti.

« A készlulék tisztitasdhoz ne hasznaljon g6z0l6s
takaritoégépet.

. Az ajtd érintkezd fellleteit (a sutétér elblapjat és az ajtd
bels6 oldalat) kulonosen tisztan kell tartani a suté helyes
muikodésének biztositasa érdekében.

. Kérjuk, kovesse ,A sut6 tisztitasa és karbantartasa” cimi
részben leirt utasitasokat.

. FIGYELMEZTETES: Miel6tt kicserélné a siitdvilagitas
izzéjat, gy6z6djon meg arrol, hogy a készulék ki van
kapcsolva, mert igy elkertlheti az aramutés veszélyét.
Olvassa el ,A SUTO 12zZzOJANAK CSEREJE” cimi
fejezetet.

Szerviz és javitas

« FIGYELEM: A szerviz és javitas megkezdése el6tt huzza ki
a haldzati dugaszt a fali aljzatbal.

. FIGYELEM: Kizardlag szakember végezhet barmely olyan
javitast, mely a mikrohullamu energia ellen védelmet nyujto
burkolat eltavolitasaval jar.

. FIGYELEM: A sitéajté vagy az ajtotomitések sérilése
esetén ne hasznalja a készuléket mindaddig, amig azt a
jotallasi jegyben feltintetett szervizben meg nem javitottak.

. Ha a halozati kdbel megsérul, azt a gyartonak vagy a
hivatalos markaszerviznek vagy mas hasonléan képzett
szemelynek ki kell cserélnie, nehogy veszélyhelyzet alljon
eld.

. A javitasi és karbantartasi munkakat, kilonésen az aram
vezetését biztositd részeknél, csak a gyarté altal
felhatalmazott szakember végezheti.
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A kovetkezO0 utasitasok betartasaval elkeriuilheti a suto

karosodasat és egyéb veszélyes helyzetek kialakulasat
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Soha ne kapcsolja be Uresen a mikrohullamu sutét. Ha a
sutd6 dures, elektromos tultoltés keletkezhet, és a sut6
karosodhat. A KESZULEK KAROSODHAT!

A suté prébaprogramozasanak elvégzése soran tegyen egy
pohar vizet a sutébe. A viz elnyeli a mikrohullamokat, igy a
suté nem karosodhat.

Ne takarja le és ne zarja el a szell6zdnyilasokat.

Csak mikrohullamu berendezésben hasznalhaté edényeket
helyezzen a sut6be. Az edények és talak hasznalata el6tt
ellenérizze, hogy azok alkalmasak-e mikrohulldamu sutében
val6é hasznalatra (lasd az edénytipusokra vonatkozé részt).
Soha ne tavolitsa el a suté belsejében, felll talalhaté
csillamlemez boritast! Ez a boritas akadalyozza meg, hogy
a zsiradek és az ételdarabok karosithassak a mikrohullamu
generatort.

Ne tartson gyulékony anyagot a sutében, mert az a suté
bekapcsolasakor meggyulladhat.

Ne hasznalja a sutét tarolasra.

Ne hasznalja a sutét zsiradékban sutésre, mert a
mikrohullammal melegitett zsiradék hémérsékletét nem
lehet szabalyozni.

Ne tamaszkodjon és ne uljon a sutd ajtajara. Ez a suté
karosodasat okozhatja, kulonosen az ajtopantoknal. Az ajtod
maximum 8 kg terhelést bir el.

A talp és a racs maximalis terhelése szintén 8 kg lehet. A
suté karosodasanak elkerulése érdekében ne terhelje ennél
jobban.



A mikrohullamu sité elényei

A hagyomanyos sitében a gaz vagy
elektromos ellenallasok altal sugarzott hé
lassan hatol be az étel felszinérél a
belsejébe. Ezért nagy hbenergia veszteség
jellemzi a levegd, a sitd alkatrészek és az
ételt tartalmazé edény melegitése miatt.

Ezzel szemben a mikrohullamu sutében, a
hé magaban az ételben keletkezik, tehat a
meleg belilrél kifelé terjed ki. Nincs
energiaveszteség, mert a mikrohulldmok
nem adnak le energiat a levegbnek, a sitd
bels§ falainak és az  edényeknek
(amennyiben alkalmas mikrohullamu
hasznalatra), tehat a fenti részek nem
melegszenek fel.

Osszefoglalva, a mikrohullamu sité elényei a
kovetkezdk:

1. ldémegtakaritas; a sutési id6 atlagosan a
hagyomanyos elkészitési idé 3/4 részével
csokken.

2. Az ételek nagyon gyors felolvasztasa; igy
csokkenthet6 a baktériumképzédés
veszélye.

3. Energia megtakaritas.

4. A tapanyagok a rovid sutési idé miatt az
élelmiszerben maradnak.

A mikrohullamu siités miikodése

A mikrohullamu sutében egy
magasfesziiltségli elem talalhatd, amit
MAGNETRON-nak neveznek. Ez elektromos
energiat alakit mikrohullamma. Az
elektromagneses hullamokat egy
hullamvezeté a belsé sitbtérbe vezeti,
amelyeket egy fémeloszté vagy egy
forgotanyér egyenletesen szétoszt.

A sutében a mikrohulldamok minden iranyban
szétterjednek és visszaver6dnek a
fémfalakrol, mikdzben egyenletesen
felmelegitik az ételeket.

Az ételek melegitése mikrohullammal

Az élelmiszerek tdbbsége vizet tartalmaz,
amelynek a molekuldi a mikrohullamok
hatdséra rezegni kezdenek.

A molekulak surlédasa hét termel, amely az
élelmiszerek hémérsékletének
novekedéséhez vezet. Ez a folyamat az
ételek  felolvasztasara, sltésére vagy
melegen tartasara hasznalhato.

A kovetkezd elényei vannak annak, hogy az
élelmiszerekben a héterjedés belllrdl kivilre
torténik:

e Sutési folyamathoz az ételeknek nincs
ill. csak kevés folyadékra vagy zsirra van
szlksége;

e A felolvasztas, melegités és sités a
mikrohullamu sitében gyorsabb, mint a
hagyomanyos sutében;

e A vitaminok, asvanyi- és tapanyagok
megmaradnak;

e A természetes szin és
meg6rzddik.

A mikrohullam athatol a porcelanon, az

Uvegen, a keménypapiron és a mlanyagon,

de fémen nem. Ezért ne hasznaljon

fémedényeket, vagy olyan edényeket,
amelyeken fém részek talalhatok!

A fém visszaveri a mikrohullamokat...

o7
&

...athatol az dvegen és porcelanon...

aroma

...es az élelmiszerek elnyelik.

5
EEep
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A készilék leirasa

6

1. Reteszek

2. Ajtouveg
3. Grillracs
4. Keramialap

5. Vezérl6panel
6. Allvany
7. Barnito lemez

1.  Funkciévalaszté gomb 3. Forgd gomb

2. Kielzs

A szabélyzégomb két tipUSU mivelet el6tt ANVOMJAMEG NVOMJAMEG@ FORGASSA EL @

reagal:

kulénbdzd megjelenitési

navigalhat.

2. Kivalasztas: A vezérlégombok
megnyomasaval valaszthatja ki a funkciokat

navigacié kézben.

1. Navigacio: A kerek szabalyzégombbal a
funkciok kozott / /F(
¥

+
FORGASSA EL ><

A

FONTOS: a két funkcio egy id6ben nem hasznalhaté egyitt. Soha ne nyomja meg és
forgassa el a szabalyzégombokat egyszerre, mert ahhoz nem kapcsolddik

semmilyen funkcié és a mivelet termék meghibdsoddsahoz vezethet.
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9
a Orakijelzé f Az idézitett kiolvasztas
kijelz6je
b 1d6zitd kijelz6 g Teljesitményfokozat-kijelzé
c A biztonsagi zar kijelzéje h Kulénleges program funkcid
d |d6tartam-kijelzd i Grillfunkcio
e A suly szerinti kiolvasztas kijelzéje j Mikrohullam funkcio

A gombok funkciéjanak leirasa

Mikrohullamu

Elelmiszerek

Szimbdélum Funkcio

teljesitmény
90 W Erzékeny ételek lassu kiolvasztasa; ételek melegen tartasa
Sités alacsony héfokon, rizs fé6zése
180 W Gyors kiolvasztas
. ) Vajolvasztas
il 360 W Bébiétel melegitése
§§§ Lo ma ; Z6ldségek és ételek sitése, fozése
LZEIe Ovatos siités, f6zés, melegités.
600 W Kis mennyiségl étel melegitése és sitése, f6zése
Erzékeny ételek melegitése
Folyadékok és félkész ételek siitése, fézése, gyors
850 W melegitése
§§§ . ' 90 W Etelek piritasa
Mikrohulla
ma 180 W Szarnyas és hus grillezése
+ izemmod
w~ + Grill e L
{izemméd 360 W Piték és sajttal megszort ételek sitése
SAA .
. Grill ) . Etelek grillezése
izemmad
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Alapbeallitasok

1 2

Az ajto kinyitasa

Az ajtdé kinyitasahoz nyomja meg a forgd
gombot (3) 2 mésodpercig.

Masodlagos Menii

6. A jovahagyashoz nyomja meg a forgd
gombot (3).

Az 6ra megjelenitésel/elrejtése

A masodlagos meniben talalhaté az 6ra (az
id6 beéllitdsahoz vagy

elrejtéséhez/megjelenitéséhez), az id6zit6 és
a biztonsagi zar.

Az 6ra beallitasa

Amikor a sutét el6szor a halézatra
csatlakoztatja, illetve aramkimaradas utan az
ora kijelz6je villog, jelezve, hogy a kijelzett
id6 nem helyes. Az id6t az alabbiak szerint
allithatja be:

1. Nyomja meg a funkcibgombot
masodpercig.

(1) 3

2. A mésodlagos menu elemei kozoétt a
forgd gomb (3) elforgatasaval léphet. A
kivant opcio felvillan.

3. Amikor az éra szimbdlumot Ilatja @
nyomja meg a forgd gombot (3) egyszer.

4. Az 6ra pontos megadasahoz forgassa el
a funkciégombot (1).

5. A percek pontos megadasahoz forgassa
el a funkciégombot (3).
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Ha az odrajelzés zavarja 6nt, azt az alabbi

maodon tudja elrejteni:

1. Nyomja meg a funkcigombot (1) 3
masodpercig.

2. A masodlagos meniu elemei kozoétt a
forgd gomb (3) elforgatasaval léphet,
amig amikor az 6ra szimbolumot latja D,

3. Nyomja meg a forgd gombot (3) 2
masodpercig.

4. Ha ujra latni szeretné az Orajelzést,
ismételje meg az eljarast.

1d6zitd

Az id6zit6 beallitasahoz jarjon el az alabbiak
szerint:

1. Nyomja meg a funkciogombot (1) 3
masodpercig.

2. A masodlagos meniu elemei kozoétt a
forgd gomb (3) elforgatasaval Iéphet. A
kivant opcio felvillan.

3. Amikor az id6zité szimbslumot latia (©)
nyomja meg a forgd gombot (3) egyszer.

4. A forgé gomb (3) elforgatasaval allitsa be
a riasztas idejét.

5. A jovahagyashoz és a befejezéshez
nyomja meg a forgdé gombot (3).



Biztonsagi zar

Bemutatéterem moéd

A sité mikodése zarolhaté (példaul hogy

gyermekek ne hasznalhassak).

1. Nyomja meg a funkcibgombot
masodpercig.

(1) 3

2. A mésodlagos menu elemei kozoétt a
forgd gomb (3) elforgatasaval Iéphet. A
kivant opcio felvillan.

3. Amik'& az biztonsagi zar szimbdlumot

latia &/, nyomja meg a forgd gombot (3)
egyszer.
4. Az opci6 be- és kikapcsolasahoz

forgassa el a forgd gombot (3).

5. A jovahagyashoz és a befejezéshez
nyomja meg a forgé gombot (3).

6. A sutd feloldasahoz nyomja meg a forgd
gombot (3) 2 masodpercig.

Alapfunkciok

A bemutatoterem madot a
bemutatétermekben hasznaljak, hogy
megmutassak az Ugyfeleknek, hogyan

mikodik a siitd az egyes funkciok szerint, de

a futési terhelések nem aktivalédnak.

1. Nyomja meg a funkcigombot (1) 3
masodpercig.

2. A mésodlagos menu elemei kozétt a
forgd gomb (3) elforgatasaval Iéphet. A
kivant opcio felvillan.

3. Amikor az iddzits szimbdlumot SHO,
nyomja meg a forgd gombot (3) egyszer.

4. Az opci6 be- és kikapcsolasahoz
forgassa el a forgé gombot (3).

5. A jovahagyashoz és a befejezéshez
nyomja meg a forgdé gombot (3).

6. A bemutatéterem mod kikapcsolasahoz
ismételje meg az eljarast.

Fémenii

A fémeniiben érhetéek el a sitési/f6zési
opciék, mint példaul: Mikrohullam, Grill,
Mikrohullam + Grill, automata sutés,
Kiolvasztas idd vagy suly szerint.
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Gyors inditas

Hasznalja ezt a funkciot, hogy gyorsan
felmelegitsen magas viztartalmu
élelmiszereket, mint példaul vizet, kavét, teat
vagy vizes levest.

1. Nyomja meg a funkcibgombot (1)
egyszer.

2. Nyomja meg a forgd gombot (3), ha meg
szeretné ndvelni a mikoédési idét. A
mikoédési id6 30 masodperccel
novekszik minden alkalommal, amikor
megnyomja ezt a gombot az els6 10
masodperc alatt.

Mikrohullam

1. Forgassa el a funkcidvalaszté gombot
(1), amig a Grillfunkcio kijelz6je fel nem
villan. A kijelz6n ekkor a 15:00 fog
villogni.

2. Az idétartam beallitasahoz forgassa el a
forgé gombot (3) barmely iranyba.

3. Nyomja meg a forgd gombot (3) a
jévahagyashoz.

4. Nyomja meg a funkciovalaszté gombot
(1). A stité ekkor miikbdésbe lép.

Mikrohullam + Grill

Hasznalja ezt a funkciét, hogy zoldségeket,
burgonyat, rizst, halat vagy hust melegitsen
illetve f6zzon.

1. Forgassa el a funkciovalaszté gombot
(1), amig a Mikrohullam funkcid
jelzéfénye  fel nem villan. Az
alapértelmezett teljesitményfokozat
(850) ekkor villogni fog a kijelzén.

2. A teljesitményfokozat beallitdsahoz
forgassa a forgd gombot (3) barmely
iranyba.

3. Nyomja meg a forgd gombot (3) a
jévahagyashoz. A kijelzén az 01:00 fog
villogni.

4. Az id6tartam beallitdsahoz forgassa el a
forgé gombot (3) barmely iranyba.

5. Nyomja meg a forgd gombot (3) a
jévahagyashoz.

6. Nyomja meg a funkciévalasztd gombot
(1). A suté ekkor miikddésbe lép.

MEGJEGYZES:
A funkciovalaszt6 gombot a folyamat
soran barmikor megnyomhatja, és a
siit6 megkezdi a sutést a kijelzett
paraméterekkel.

Grill

1. Forgassa el a funkcidvalasztd gombot
(1), amig mind a Mikrohulldm, mind a
Grillfunkcio jelzéfényei fel nem villannak.
A kijelzdn ekkor a 360 fog villogni.

2. A teljesitményfokozat beallitasahoz
forgassa a forgd gombot (3) barmely
iranyba.

3. Nyomja meg a forgdé gombot (3) a
joévahagyashoz. A kijelzén ekkor a 15:00
fog villogni.

4. Az id6tartam beallitasahoz forgassa el a
forgé gombot (3) barmely iranyba.

5. Nyomja meg a forgd gombot (3) a
jévahagyashoz.

6. Nyomja meg a funkciévalaszt6 gombot
(1). A stité ekkor miikbdésbe lép.

MEGJEGYZES:
A funkcidvalaszté gombot a folyamat
soran barmikor megnyomhatja, és a
siité megkezdi a siitést a kijelzett
paraméterekkel.

Kiolvasztas id6 szerint (kézi)

Hasznalja ezt a funkciot, hogy gyorsan
megpiritsa az élelmiszer tetejét.
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Hasznalja ez a funkciot, ha barmilyen ételt

gyorsan ki szeretne olvasztani.

1. Forgassa el a funkcidvalaszté gombot
(1) addig, amig a Kiolvasztas idé szerint
funkcio fénye fel nem villan. A kijelzén
ekkor a 10:00 fog villogni.

2. Az id6tartam beallitasahoz forgassa el a
forgé gombot (3) barmely iranyba.

3. Nyomja meg a forgd gombot (3) a
jévahagyashoz.



4. Nyomja meg a funkcidvalaszté gombot
(1). A stté ekkor miikddésbe lép.

5. Forditsa meg az élelmiszert, amikor a
suté sipolé hangot ad és a kijelzén ez a
sz0 villog: €wrn.,

Kiolvasztas suly szerint (automatikus)

Hasznalja ezt a funkciét, ha kilonbdzé
hasokat (beleértve a szarnyasokat és a

halakat is), gyumdlcsoket vagy
péksliteményeket szeretne gyorsan
kiolvasztani.

1. Forgassa el a funkciovalaszté gombot (1),
amig a Kiolvasztas suly szerint funkcié
fénye fel nem villan. A kijelz6n ekkor az
“F01” élelmiszertipus fog villogni.

2. Az élelmiszertipus beallitasahoz forgassa
el a forgé gombot (3) barmely iranyba. Ha
nem forgatja el ezt a gombot, a sit6é az
“FO1” élelmiszertipust valasztja ki.

3. Nyomja meg a forgd gombot (3) a
jévahagyashoz. Az élelmiszer sulya ekkor
felvillan a kijelzén. A suly kijelzése villogni
kezd.

4. Az élelmiszer sulyanak beallitasahoz
forgassa el a forgé gombot (3) barmely
iranyba. Ha nem forgatja el ezt a gombot,
akkor a suté 200 g-mal fog mikodni.

Specialis funkciok

5. Nyomja meg a forgd gombot (3) a
jévahagyashoz.

6. Nyomja meg a funkciévalaszt6 gombot
(1). A suté ekkor miikbdésbe lép.

7. Forditsa meg az élelmiszert, amikor a
siit6é sipold hangot ad és a kijelzén ez a
sz06 villog: £urn.

Az alabbi tdblazat a Kiolvasztds a suly
megadasaval funkcid programjait mutatja be,
jelezve a suly intervallumait, a kiolvasztasi és
a varakozasi id6t (biztositva, hogy az étel
egyenletesen felmelegedjen).

o Varakoza

Idé A

si ido

(perc)

FO1 Husok 100 — 2000 2 —46'40 20 - 30

F02 Szamyas 100 -2500 @ 2-17'23 20 - 30
ok

FO3 Halak  100-2000  2-40 20-30

FO4 Gyiimélc  100-500 = 2'36—13 10-20
5]

FO5 Kenyér 100 — 800 225 - 10 -20

19'20

Fontos megjegyzés: lasd az Altalanos utasitasok
kiolvasztashoz cim( részt.

“Auto” kiilonleges funkcio

1. Forgassa el a funkciovalaszté gombot
(1), amig a Specialis funkcio kijelzéje fel
nem villan. A kijelzdn felvilan a “P1”
program.

2. A program beallitdsahoz forgassa el a
forgd gombot (3) barmely iranyba. Ha
nem forgatja el ezt a gombot, akkor a
sité a “P1.1” programmal fog mikodni.

3. Nyomja meg a forgd gombot (3) a
jévahagyashoz.

4. Nyomja meg a funkcidvalasztd gombot
(1). A suité ekkor miikbdésbe lép.

5. Forditsa meg az élelmiszert, amikor a
suté sipold hangot ad, és a kijelzdén ez a
sz0 villog: £urn,

Az alabbi tablazat a rendelkezésre all
«Auto»  kilonleges funkcié programjait
mutatja:

Hozzaadott
viz (ml)

Utasitasok

Rakja bele a szeletelt burgonyat

Program Az étel Suly Id6
9 tipusa (9) (perc)
S1.2 Burgonya 500 10
$13 fozése 1000 15

150 (15-20 mm) vizzel egy hdoallé
edénybe fedével egyitt, maijd
200 helyezze ra a mikroban talalhato

keramialapra.
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Az étel

Saly  1dé

Hozzaadott

Program tipusa (0) (perc) viz (ml) Utasitasok
S2.1 Rizotto 150 42 600 Rakja bele a lassu fézéssel
S2.2 (konyhakész) 400 45,5 800 elkészitendé6 hozzavalokat egy
Tortala héallé edénybe feddvel egyiitt,
S2.3 (kon hakgsz) 550 22 -— majd helyezze ra a mikréban
4 talalhaté keramialapra.
Hal Rakja bele a fézéssel és
S3.1 (fagyasztott) 700 2 300 gratinirozassal elkészitendd
hozzavaldkat egy héallé edénybe,
S3.2 Hal (friss) 800 30 300 majd helyezze ra a mikréban
talalhaté keramialapra.
Rakja bele a f6zéssel elkészitend6
Zoldségfélék hozzavaldkat egy héallé edénybe
3.3 (fagyasztott) 1000 30 300 feddével egyitt, majd helyezze ra a
mikréban talalhaté keramialapra.

Fontos megjegyzések:
eMindig  mikrohullamu  suUtében  valo
hasznalatra alkalmas edényt valasszon,
és az edényt fedje le, hogy az ételek ne
veszithessenek nedvességtartalmukbol.

oA melegités soran néhanyszor kavarja
meg vagy razza 6ssze az ételt, kiléndsen,
ha a sUté sipol és a kdvetkezb jel villog:
turn

oA melegitéséhez szlkséges id6 fligg a
melegitendd étel hdmérsékletétdl. Az az
étel, amelyet egyenesen a h(it6bél vesz ki,
hosszabb melegitési idét igényel, mint

A barnité lemez hasznalata

amelyik mar szobah&mérsékletli. Ha az
étel nem olyan hd&mérsékletli, mint
szerette volna, a legkozelebbi
melegitéskor valasszon magasabb vagy
alacsonyabb sulyhatart.

* Melegités utan kavarja meg az ételt, majd
pihentesse kicsit, hogy az étel egésze
atvehesse a kivant hdmérsékletet.

e Figyelem! Melegités utan az edény forrd
lehet. Bar a mikrohullamok a legtobb
edényt nem melegitik fel, ezek az edények
is atmelegedhetnek az ételtdl.

Normalis esetben grillen vagy mikrohullamu
sutében valo elkészités soran az olyan ételek
tésztaja, mint példaul a pizza vagy a pite
atazik. Ezt a barnitd lemez hasznalataval
elkerllhetd. Mivel a barnité lemez alja hamar
magas hOmérsékletre melegszik, a kéreg
ropogossa és barnava valik.

A barnit6 lemezt még hasznéalhatja
szalonnahoz, tojashoz, kolbaszhoz, stb.

NAGYON FONTOS TUDNIVALOK:
¢ Mindig hasznéljon sutékesztylt, mivel a
barnité lemez nagyon felforrésodik.
e Ne helyezzen semmilyen nem hd&allo
edényt a barnitd lemezre (példaul
mianyag talat).
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A _karok elkeriilése érdekében iigyelien

arra, hogy a barnité lemez soha ne

érintkezzen a sutétérrel.

Siités a barnit6 lemezzel:

1. Melegitse el6 a barnité lemezt a
Mikrohulldamu és a Grill Uzemmdd
segitségével 3-t6l 5 percen keresztul 360
W teljesitményen.

2. Kenje be a barnité lemezt olajjal annak
érdekében, hogy az élelmiszer
megfeleléen megbarnuljon.

3. Helyezze ra a friss vagy fagyasztott
élelmiszert kdzvetlenil a barnité lemezre.
Rahelyezhet felolvasztandd élelmiszert
(példaul mirelit pizzat) anélkil, hogy
korabban felolvasztotta volna.



4. Helyezze ra a barnitd6 lemezt a
mikrohullamu siitében 1évé keramialapra.

5. Vélassza ki a Mikrohulldm és Girill

funkcidkat és a siitési id6t az alabbiakban
ismertetett modon.

Elelmiszer Siitési id6 Varakozasi id6 Javaslat
200g 5 perc 2 perc
5 . Vékony pizza esetén.
Pizza e perc perc Ha a pizza vastag, névelje meg az
idét1 -2 |
4009 7 perc 2 perc 1e0 percce
Quichek ¢ 2009 5 perc 2 perc A varakozasi id8vel hdkiegyenlités
u';iteé;( es 300 g 6 perc 2 perc érhet6 el
— 8 perc 2 perc Forditsa meg kétszer
Hamburgerek 400 g 5 perc - Forditsa meg egyszer
200 g 5 perc 2 perc Vékony pizza esetén.
Siilt burgonya Ha a pizza vastag névelie meg az id6t

1 — 2 perccel

A suto mikodése soran...

A siitési ciklus félbeszakitasa

Bedllitasok megvaltoztatasa

A sitési folyamatot Funkcidvalaszté gomb
(1) egyszeri megnyomasaval vagy a sitd
ajtajanak kinyitasaval barmikor leallithatja.

Mindkét esetben:
¢ A mikrohullamok kibocsatasa azonnal
megszakad.
o A grillezés leall, de a siit6 még mindig
nagyon forré. Egési sériilés veszélye!
o Az id6zitd leall, a kijelz6 pedig a
fennmaradé mikddési idét mutatja.

Ekkor a kovetkezbket teheti:
1. Megforgathatja vagy megkeverheti az

ételt, hogy az egyenletesen
melegedjen.

2. Megvéltoztathatja a folyamat
beallitasait.

3. Torolheti a folyamatot a
funkciovalaszté gomb (1) 3
masodpercen keresztiili
megnyomasaval.

A folyamat Ujrainditasahoz csukja be az ajtot
és nyomja meg a Funkciovalaszté gombot

(1)

A sutési folyamat félbeszakitasakor a
mikodési beallitasokat (id6, suly,
teliesitmény, stb.) megvaltoztathatia az

alabbi Iépések szerint:

1. Az id6 modositasahoz forgassa el a forgd
gombot (3), majd hagyja jova a
funkciovalaszté gombbal (1). Az Ujonnan
beallitott id6 azonnal életbe I1ép.

2. A teljesitmény mddositasahoz nyomja
meg a funkcidvalasztd gombot (1). A
megfelel§ jelzéfény villogni kezd. A
modositashoz nyomja meg a forgd
gombot (3), majd forgassa el a forgd
gombot (3), ezutan a jovahagyashoz
nyomja meg a funkciovalaszté gombot (1)
ismét.

A siitési ciklus torlése

A sitési folyamat torléséhez nyomja meg a
funkciovalaszté gombot (1) 3 masodpercen
keresztul.

Ezutan egy sipolé hangot hall, és az idé meg
fog jelenni a kijelzon.

A siitési ciklus befejezése
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A folyamat végén harom sipolé hangjelzés
szolal meg, a kijelz6n pedig a kdvetkezd
felirat olvashaté: “End” (Vége).

Kiolvasztas

A hangjelzés 30 masodpercenként
ismétlédik egészen addig, mig a késziilék
ajtajat ki nem nyitja, vagy meg nem
nyomja a funkciévalaszté gombot (1).

A kovetkezd tablazat egy altalanos utmutatéd
az egyes javasolt kiolvasztasi- és pihentetési
idétartamokhoz (az  étel egyenletes

hémérsékletének biztositasahoz) az étel

tipusanak és mennyiségének fliggvényében.
Tartalmazza az egyes ételek kiolvasztasaval
kapcsolatos javaslatokat is.

Elelmiszer Sily  Kiolvasztasi idd Plhceir‘;té;ete5| Megjegyzés
Husszeletek, borju, 100 gr 3-4 perc 5-10 perc 1 x forditsa meg
marha sertés 200 gr 6-7 perc 5-10 perc 1 x forditsa meg

500 gr 14-15 perc 10-15 perc 2 x forditsa meg
700 gr 20-21 perc 20-25 perc 2 x forditsa meg
1000 gr 29-30 perc 25-30 perc 3 x forditsa meg
1500 gr 42-45 perc 30-35 perc 3 x forditsa meg
Parolt hus 500 gr 12-14 perc 10-15 perc 2 x forditsa meg
1000 gr 24-25 perc 25-30 perc 3 x forditsa meg
Vagdalt hus 100 gr 4-5 perc 5-6 perc 1 x forditsa meg
300 gr 8-9 perc 8-10 perc 2 x forditsa meg
500 gr 12-14 perc 15-20 perc 2 x forditsa meg
Kolbasz 125 gr 3-4 perc 5-10 perc 1 x forditsa meg
250 gr 8-9 perc 5-10 perc 1 x forditsa meg
500 gr 15-16 perc 10-15 perc 1 x forditsa meg
Baromfi, darabolt 200 gr 7-8 perc 5-10 perc 1 x forditsa meg
baromfi 500 gr 17-18 perc 10-15 perc 2 x forditsa meg
Csirke 1000 gr 34-35 perc 15-20 perc 2 x forditsa meg
1200 gr 39-40 perc 15-20 perc 2 x forditsa meg
1500 gr 48-50 perc 15-20 perc 2 x forditsa meg
Hal 100 gr 3-4 perc 5-10 perc 1 x forditsa meg
200 gr 6-7 perc 5-10 perc 1 x forditsa meg
Pisztrang 200 gr 6-7 perc 5-10 perc 1 x forditsa meg
Rak 100 gr 3-4 perc 5-10 perc 1 x forditsa meg
500 gr 12-15 perc 10-15 perc 2 x forditsa meg
Gyimolcs 200 gr 4-5 perc 5-8 perc 1 x forditsa meg
300 gr 8-9 perc 10-15 perc 2 x forditsa meg
500 gr 12-14 perc 15-20 perc 3 x forditsa meg
Kenyér 100 gr 2-3 perc 2-3 perc 1 x forditsa meg
200 gr 4-5 perc 5-6 perc 1 x forditsa meg
500 gr 10-12 perc 8-10 perc 2 x forditsa meg
800 gr 15-18 perc 15-20 perc 2 x forditsa meg
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Elelmiszer

Megjegyzés

Sily  Kiolvasztasi ids

Vaj 250 gr 8-10 perc 10-15 perc 1 x forditsa meg, fedje le
Taré 250 gr 6-8 perc 5-10 perc 1 x forditsa meg, fedje le
Tejszin 250 gr 7-8 perc 10-15 perc Vegye le a fedét!

Altalanos utasitasok a kiolvasztashoz

1.

Kiolvasztashoz csak mikrohulldmu
sutében vald hasznalatra alkalmas
edényeket hasznaljunk (porcelan, Uveg,
megfeleld mianyag).

A téblazatok nyers ételek kiolvasztasara
vonatkoznak.

A kiolvasztasi id6 flgg az ételek
mennyiségétél és vastagsagatdl is. Az
ételek fagyasztasakor gondoljunk a
kiolvasztasra is és egyenletesen osszuk
el az ételt.

Az ételt a lehetd legjobban osszuk el a
sutében. A hal vagy a csirkecomb
vastagabb részeit felll kell elhelyezni. Az
érzékenyebb részeket aluféliaval
védhetjik. Fontos: Az alufélia nem
érintkezhet a sit6 bels6 falaval, mert az
elektromos szikrat okozhat.

A vastagabb étel-darabokat tébbszér meg
kell forditani.

A fagyasztott ételt igyekezziink a lehetd
legegyenletesebben elosztani, mivel a
keskenyebb és vékonyabb darabok
gyorsabban kiolvadnak, mint a vastagabb
és szélesebb részek.

A zsirban gazdag ételeket, mint a vajat,
tarét vagy tejszint nem kell teljesen
kiolvasztani. Szobah&mérsékleten

Sutés mikrohullammal

10.

1.

12.

13.

néhany perc alatt talalasra készek
lesznek. Ha a fagyasztott tejszinben kis
jégdarabokat talalunk, keverjik szét 6ket
talalas el6tt.

A csirkét helyezzik egy fejjel
forditott tanyérra, igy a hus
kénnyebben le tud folyni.

A kenyeret csomagoljuk konyharuhaba,
hogy ne szaradjon ki tulsagosan.

Forditsa meg az ételt rendszeres
id6kdzonkeént.

A fagyasztott ételeket csomagoljuk ki és
ne felejtstink el eltavolitani réluk minden
fémet tartalmazé anyagot. Az olyan
ételfagyasztasra hasznalatos dobozok
esetében, amelyek melegitésre és
fézésre is hasznalhatok, elegendd csak
levenni a fedeliket. Az ételt minden
egyéb esetben mikrohullamd sutében
hasznalhaté edénybe kell tenniink.

A kiolvasztas soran keletkezd folyadékot
— els6sorban csirke esetében — le kell
Onteni és semmi esetre sem érintkezhet
mar étellel.

Ne feledkezziink meg arrél, hogy a
kiolvasztas funkcio hasznalatakor
pihentetési id6t is biztositanunk kell, amig
az étel teljesen ki nem olvad. Ez
altalaban 15-20 perc.

lefelé
leve

Figyelem! Olvassa végig figyelmesen a

»Biztonsagi

utasitasok” cimii fejezetet

miel6tt a mikrohullamu siitével siitne!

Amikor mikrohullammal sit, mindig tartsa be
a kovetkez6 utasitasokat:

Az olyan élelmiszerek melegitése vagy
sltése el6tt, amelyeknek héjuk, vagy
bérikk van (pl.: alma, paradicsom,
burgonya, kolbasz), szurkalja meg

azokat egy villa segitségével ugy, hogy

ne nyilianak  szét! Vagja az
élelmiszereket darabokra, miel6tt
elkezdené elkésziteni ket a

készilékben!

Miel6tt hasznalni kezdene egy edényt a
mikrohullamu sutében, gy6z8djon meg
réla, hogy az megfelel6 mikrohullamu
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sutében valé hasznalathoz (lasd az
"Edények fajtaja" cimi fejezetet)!

Az olyan élelmiszerek elkészitésekor,
amelyek kevés nedvességet
tartalmaznak (pl.: kenyér kiolvasztasa,
pattogatott kukorica melegitése, stb.), a
nedvességtartalom rendkivil hamar
elparolog. A készilék ezutan
Uresjaratban dolgozik és az élelmiszer
elszenesedhet. llyen esetben a késziilék
és a taroléedény is karosodhat. Emiatt
az ilyen esetekben a sitét csak a
szikséges id6tartamra szabad beallitani
és folyamatosan felligyelni kell.

A mikrohulldamu suté nem hasznalhato
nagy mennyiségl olaj felmelegitésére.
A félkész ételeket vegye ki a
csomagolasukbol, mert az nem mindig
héallo! Kévesse a gyartd utasitasait!

Ha egyszerre tobb kiilonb6z6é edényt,

példaul csészéket hasznal, azokat
egyenletesen elosztva helyezze a
forgétanyérral

A miianyag zacskok lezarasahoz csak
mianyag csipeszek  hasznalhatok,
fémbél késziltek nem. A zacskét tobb
helyen ki kell lyuggatni, hogy a keletkezé
g6z szabadon eltavozhasson.

Ha ételt sut, vagy melegit, gy6z86djon
meg roéla, hogy azok minimum 70 °C
hémeérsékletre felmelegedtek!

A sltés soran vizpara lecsapodas
képzddhet az ajtdé lUvegén, amely egy
id6 utan lecsuroghat. Ez normalis
jelenség, és alacsony hémérsékletii
helyiségben jellemzébb. Ez semmiféle
veszélyt nem jelent a készulék
biztonsagara. A siités befejezése utan
tordlje le a lecsapoddas soran keletkezett
vizet!

Folyadékok melegitésekor  széles
nyaku edényeket hasznaljon, hogy a
fejl6d6é g6z szabadon eltavozhasson!

Az egyes élelmiszereket az udtmutatasok
szerint készitse el6 és vegye figyelembe a
tablazatokban megadott sitési idéket és
teljesitmény beallitasokat!

Ne feledje, hogy a megadott adatok csupan
tajékoztatasul szolgalnak és a kezdeti
allapottol, hémérséklettdl, paratartalomtal,
valamint az étel tipusatol fliggéen azoktdl
eltéréek is lehetnek! Azt javasoljuk, hogy
minden megadott sutési idStartam és
teljesitmény beallitast korrigaljon az aktualis
helyzetnek megfeleléen. Az élelmiszertél
figgben a sitési idétartam noévelheté vagy
csokkenthetd, illetve a teljesitmény fokozat
nagyobbra vagy kisebbre allithaté.

Sités mikrohullammal...

1. Minél nagyobb mennyiségl élelmiszert
készit, annal hosszabb sltési idétartam
szilkséges. Ugyelien a  kdvetkez6
szabalyokra:

e  Dupla mennyiség » dupla idé
e Fele mennyiség » fele id6

2. Minél alacsonyabb a hémérséklet, annal

hosszabb sutési idétartam sziikséges.

3. A kevésbeé szilard élelmiszerek
gyorsabban melegszenek fel.
4. Az étel egyenletes elosztasa a

forgétanyéron el6segiti az egyenletes
sutést. A szilard élelmiszereket a tanyér
kils6 szélén-, a kevésbé szilard
élelmiszereket pedig a tanyér kézepén
elhelyezve lehetéség van kilénbdz8
élelmiszerek egyszerre torténd
felmelegitésére.

5. A készulék ajtaja barmikor kinyithato. A
készulék ilyenkor automatikusan
kikapcsol. A mikrohullamu sités csak
akkor folytatodik, ha az ajtét Ujra becsukja
és megnyomja a Start gombot!

6. A lefedett élelmiszerek rovidebb id6 alatt
elkészithetbk és jellemz6ik is jobban
megmaradnak. A fed6ének lehetévé kell
tennie a mikrohullamok
keresztilhatolasat és kis nyilasokkal kell
rendelkeznie a g6z eltavozasanak
biztositasa érdekében.



Tablazatok és tanacsok — Zoldségek készitése

Elelmiszer

Mennyiség

(kg)

Hozzaadott

folyadék

Pihentetési
id6 (perc)

Karfiol 0.5 1/81 Szedje rézsaira!
Brokkoli 0.3 1/81 850 6-8 2-3 Vagja szeletekre!
Gomba 0.25 - 850 6-8 2-3 Fedje le!
Eé’rrg?;’rgﬁa 0.3 ataza 850 7-9 2-3 Vagja kockakra
y letekre!
fagyasztott 2-3 cuchara vagy sze
sargarépa 0.25 sopa 850 8-10 2-3 Fedje le!
Hamozza meg,
2-3 cuchara s L vagja egyforma
Burgonya 0.25 sopa 850 5-7 2-3 részekre! Fedje
le!
. Vagja darabokra,
Paprika 0.25 - 850 5-7 2-3
g 3 0 vagy szeletekre!
Péréhagyma 0.25 Y2 taza 850 5-7 2-3 Fedie le!
F tott )
s 0.3 Y taza 850 6-8 2-3 Fedje le!
Képoszta 0.25 Y taza 850 8-10 2-3 Fedje le!

Tablazatok és tanacsok — Hal készitése

Elelmiszer

Mennyiség Teljesitmén
(LC))

Pihentetési Javaslatok

(Watt)

y‘ Siitési
ido (perc)

id6 (perc)

Filézett hal szele- Fedével letakarva készitse! A
tek 05 600 e 3 {itési id felénél forditsa meg!
Fedével letakarva készitse! A
. 850 3-5 Utési id6 felénél forditsa meg!
Hal egészben 08 360 10-12 23 Sziikséges lehet a hal végeinek
betakarasa.

A grill izemmaéd hasznalata

Hogy a legjobb eredményeket érje el a 3.
Uzemmaddal,

grillezés

hasznalja

készulékhez mellékelt grillezd racsot!

A grillezé

racsot

a

ugy helyezze a 4.

késziilékbe, hogy az ne érintkezhessen a

sutotér

fémfeliileteivel,

mert

igy

elektromos kisiilések johetnek létre, ami a
késziilék karosodasahoz vezethet!

FONTOS UTASITASOK:
els6 hasznalatanal
hogy a gyartasi

1. A grill

jelenség,

normalis
folyamat

kézben hasznalt olaj kovetkeztében fiist
és szag képzédik.
2. Az ajt6 lvege a grill izemeltetése kézben
nagyon magas hdémérsékletet ér el.
Tartsa tavol a gyerekeket!

A grill Gzemelése kbézben a sutétér falai
nagyon forréak lesznek. Mindig
hasznaljon konyha keszty(t!

A grill hosszan tarté hasznalata esetén
normalis jelenség, hogy a fitéellenallasok
rovid ideig kikapcsolnak a biztonsagi
termosztat miatt.

Fontos: ha az ételt edényben grillezi,
vagy suti, fontos annak ellenérzése, hogy
a taroléedény mikrohulldmu grillezéshez
megfelelé-e. Lasd az edényfajtakrél sz616
tablazatot!

A grillezés uzemmdd haszndlatakor, a
felfroccsend  zsir az  ellenallasnak
Utkézhet és megéghet. Ez normadlis
jelenség és nem jelent izemzavart.
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7. Minden sitési folyamat utan tisztitsa meg
a készilék belsejét és a tartozékokat,
hogy megakadalyozza a szennyez6dések
lerakddasat!

Tablazatok és tanacsok — Mikrohullam +
Grill

A mikrohullamu grillezés funkcié idealis

egyszerre torténé gyors sutéshez és hus

piritasahoz és ételek "cs6ben sitéssel"

torténd elkészitéséhez.

A mikrohullam és a grill egyszerre izemel. A
mikrohullam siti, a grill pedig pirita az
ételeket.

< . Mennyisé , , Teljesitmén Siutési idé6  Pihentetési id6
Elelmiszer yiseg Az edény tipusa ] y
(kg) (Watt) (perc) (perc)

Felfujt 0.5 lapos edény 180 2 17-20
Csében st .
burgonya 0.8 lapos edény 600 5 24-28
Lasagne kb. 0.8 lapos edény 600 5 15-20
Turo felfajt kb. 0.8 lapos edény 180 4 18-20
2 db. friss .
csirkecomb (a daralc))o;kent lapos edény 360 3 15-20
grillezé racson) )
Csirke kb. 1.0 lapos és széles edény 360 4 40-45
Cs6ben slilt 2 db 0.2-0s .
hagymaleves e leveses tal 360 3 4-8

Miel6tt hasznalni kezdene egy edényt a
mikrohullamu sutében, gy6z6djén meg rola,
hogy az hasznalhaté mikrohullamu sitében!
Csak mikrohullamu sutében hasznalhaté
edényeket alkalmazzon!

A kombinalt Uzemmoédhoz hasznalt
edényeknek mind a mikrohullamu sutéshez,
mind a grillezéshez alkalmasnak kell lennie.
Lasd az edényfajtakrdl szol6 tablazatot!

Ne feledje, hogy a megadott adatok csupan
tajékoztaté értékek, amelyek az ételek
eredeti allapotatdl, a hémérséklettél, a

paratartalomtdl és az étel fajtajatol fliiggben
eltérhetnek!

Ha a megadott idétartam nem elegendd az
étel megfelel6 megpiritdsahoz, allitson be
tovabbi 5-10 percre a grillstités izemmddot!
Tartsa be a pihentetési idéket és forditsa
meg a hust- és a szarnyas darabokat!

Ha nincs ezzel ellenkezd utasitas, hasznalja
a forgotanyért a siitéshez!

A tablazatokban feltlintetett adatok hideg
sutétérre vonatkoznak (a suté elbézetes
elémelegitésére nincs sziikség).

Milyen edények hasznalhatéak?

Mikrohullam funkcio

A mikrohullama sités lGzemmodnal fontos
tudni, hogy a mikrohulldmok visszaver6dnek
a fémfellletekrél. Az Uveg, a porcelan, a
keramia, a mianyag és a papir atengedi a
mikrohullamokat.
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Ezért, fémbol késziilt labasokat és talakat,
valamint olyan taroloedényeket,
amelyeken fém alkatrészek vagy diszités
talalhaté nem szabad a hasznalni a
mikrohullama sitében. A fém részekkel,
vagy diszitéssel ellatott keramia vagy
Uvegedények (pl. délomiiveg) szintén nem
hasznalhatéak a mikrohullamu sitében.



A mikrohullamu sitében vald hasznalathoz
alkalmas anyagok az ellendlld és hdéallo
Uveg, porcelan vagy cserép illetve a héallo
mianyag. A nagyon finom kristalytiveg, vagy
porcelan csak rovid ideig hasznéalhatd,
kiolvasztashoz, vagy a mar elkészitett étel
Ujramelegitéséhez.

A forré ételek atadjak a hét az edényeknek,
amelyek nagyon felforrésodhatnak. Ezért
hasznaljon mindig konyhakesztyiit!

Az edények tesztelése

Tegye az edényt a sutébe 20 masodpercre, a
legnagyobb teljesitmény fokozatra! Ha hideg
marad vagy nem tulsagosan meleg, akkor
megfelel6. Amennyiben nagyon meleg lesz,
vagy elektromos kisliléseket okoz, akkor nem
hasznalhaté a mikrohulldamu sutében.

Grill funkcioé

Abban az esetben, ha a grill tzemmoddot is
hasznalja, legalabb 300 °C-ig héallé6 edényt
hasznaljon!

Mianyag edények ekkor nem hasznalhatoak.

Mikrohullam + Grill funkcié

minimalis tavolsag 3 cm). Az aluminium
fedét le kell venni.

e Az aluminium tarolé dobozt kdzvetlenll a
forgotanyérra helyezze! Ha a grillezd
racsot haszndlja, az aluminium tarol6
dobozt egy porcelan tanyérra tegye! Soha
ne helyezze a tarolé dobozt kdzvetlendl a
grillezd racsral

e A szikséges sutési id6tartam hosszabb
lesz, mivel a mikrohullamok csak felGlr6l
érik az ételt. Ha kétségei vannak,
hasznaljon mikrohullamu sutében
hasznalhaté edényt!

e Az alufélia hasznalhatdé a mikrohullamok
visszaverésére a kiolvasztasi folyamat
soran. Az érzékeny ételeket, mint példaul a
baromfi vagy a vagdalt hust, megvédheti a
nagy héhatastél, ha a megfeleld részeiket
aluféliaval lefedi.

e Fontos: Az alufélia nem érintkezhet a
sUtétér bels6 falaival, mert az elektromos
kistiléseket okozhat.

Fedo

A kombinalt tUzemméddhoz hasznalt
edényeknek alkalmasnak kell lennitk mind a
mikrohulldamu sutés- mind, pedig a grillezés
Uzemmoddhoz.

Aluminium edények és alufélia

Az aluminium tarolo dobozokban

forgalmazott vagy aluminium  féliaba

csomagolt félkész ételek berakhatok a

mikrohulldamu sutébe a kdvetkezd utasitasok

betartasaval:

e Tartsa be a gyarté utasitasait, melyet a
csomagolason feltlintettek!

¢ Az aluminium tarolé dobozok nem lehetnek
3 cm-nél magasabbak és nem
érintkezhetnek a sitétér belsé falaival (a

Uveg vagy mianyag feddk illetve foliak
hasznalata javasolt a kdvetkezd okokbdl:
ElkerGlheti a nagymértéklii gbzkilépést,
kildnésen hosszu sutési idonél;

2. Meggyorsitjak a sutési folyamatot;

3. Elkerulheti az ételek kiszaradasat;

4. Az étel meg6rzi az aromajat.

A fed6n nyilasoknak kell lenni, hogy ne
keletkezhessen nyomas. A
mianyagzacskoknak szintén nyilasokkal kell
rendelkeznilk. A cumis (vegeket, a
csecsembételt tartalmazoé Uvegeket illetve
hasonlé edényeket mindig fedelik nélkdl
hasznalja melegitésre, mert ha rajtahagyja
Oket, felrobbanhatnak.

-

A kdvetkezd tablazat altaldanos utmutatasokat
tartalmaz az egyes felhasznalasi médokhoz
megfelelé edényfajtakrol.
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Edények tablazata

Uzemméd

Mikrohullam tiizemmaéd

Kiolvasztas | | ... | Gril M'k:°g:::am

Az edény fajtaja Melegités Hies

Uveg és porcelan 1)

haztartasi, nem tizallé, mosogatdgépben igen igen

tisztithaté edények

Mazas keramia

tzallé Gveg és porcelan igen igen igen igen
Keramia, agyag edények 2)

fémtartalmu diszités nélkul igen igen nem nem
Agyag edények 2)

mazas igen igen nem nem
maz nélkdli nem nem nem nem
Mianyag edények 2)

100 °C-ig héallé igen nem nem nem
250 °C-ig héallo igen igen nem nem
Miianyag foliak 3)

Frissen tarto folia nem nem nem nem
Mikrohullamu félia igen igen nem nem
Papir, karton, pergamen 4) igen nem nem nem
Fém

Alufélia igen nem igen nem
Aluminium edények 5) nem igen igen igen
. Tartozékok (racs) nem nem igen igen

1. Aranyozott vagy ezlstozott diszitések
nélkil, nem élomiveg.

2. Tartsa be a gyarto utasitasait!

3. Ne hasznadljon fémcsipeszeket a zacskok
lezarasahoz! A zacskokat lyuggassa ki! A
mikrohullamu  féliat csak az étel
letakarasahoz hasznalja!

4. Ne haszndljon viasz- vagy papirtanyért!

5. Csak alacsony, fedél nélkili aluminium
téroléedény. Az aluminium ne érjen a
sutétér falaihoz!

A mikrohullamu siito tisztitasa és karbantartasa

A tisztitas az egyetlen, normal esetben
sziikséges karbantartasi mivelet.
Figyelem! Rendszeresen tisztitsa a

mikrohullamu késziléket és tavolitson el
minden ételmaradékot! Amennyiben nem
tartja tisztdn a készuléket, megsérulhet a
felilet, ami csokkenti a késziilék
élettartamat és veszélyes szituacidékhoz
vezethet.

Figyelem! A tisztitast csak aramtalanitott
késziiléken végezzen! Huzza ki a
csatlakozé dugét az aljzatbél vagy
kapcsolja le a biztositékot!
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Soha ne hasznéljon agressziv tisztito-
vagy suroloszert, karcolé szivacsokat,
éles targyakat, mert a feliileten foltok
keletkeznek!

Soha ne hasznéljon magas nyomasu-
vagy goéztisztité késziilékeket!

A késziilék eliils6 oldala

A késziiléket elég egy nedves szivaccsal
megtisztitani. Amennyiben nagyon
szennyezett lenne a készilék, tegyen
néhany csepp mosogatoszert a tisztitoé vizbe!
Végll tordlje le a készlléket egy szaraz
ronggyal!



Az aluminium eliilsé lappal rendelkezé
késziiléket egy enyhe Uvegtisztitd szerrel és
egy puha, szalmentes ronggyal tisztitsa!
Vizszintes irdnyba, nyomas nélkul torélje a
fellletet!

Gondosan tavolitsa el a mész-, zsir-,
keményit6- és tojasfehérje foltokat! Az ilyen
foltok alatt korrdzié johet létre.

Ugyelien arra, hogy a viz ne szivarogjon a
készulék belsejéebe!

A késziilék belso tere

vizet 2-3 percig a maximalis mikrohullamu
teljesitményen!

A késziilék felso része

Minden hasznalat utan tisztitsa meg a belsd
falakat egy nedves szivaccsal, igy
egyszerllbb a  zsircseppeket és az
ételmaradékokat eltavolitani.

Soha ne hasznaljon agressziv tisztitoszert a
makacs szennyezédések eltavolitasahoz!
Soha ne haszndljon siitétisztité sprayt,
vagy mas agressziv illetve surolé szert!

Mindig tartsa nagyon tisztan az ajtot és a
késziilék eliilsé oldalat, hogy biztositsa a
késziilék kifogastalan miikodését!

Ugyelien arra, hogy ne szivarogjon viz a
mikrohullamu szell6z6 nyilasokba!

Rendszeresen vegye ki a forgétanyért és a
megfeleld tartd elemeket (csatlakozo darab +
forgogyri) és tisztitsa meg a belsé tér aljat,
kilénosen akkor, ha folyadék omlétt ki.

Soha ne kapcsolja be a késziiléket
forgétanyér és a hozzatartozé tartéelemek
nélkiil!

Amennyiben a készllék sitétere nagyon
szennyezett, tegyen egy pohéar vizet a
forgoétanyérra és kapcsolja be a késziiléket 2-

3 percre legnagyobb teljesitménnyel! A
felszabaduld g6z fellazitja a
szennyez6déseket, amelyeket egy puha

ronggyal le tud tordini.

Az esetleg kialakul6 kellemetlen szagokat
(példaul hal készitése utan) konnyedén
megsziintetheti. Tegyen néhany csepp
citromlevet egy csésze vizbe! Tegyen egy
teaskanalat a csészébe, hogy elkerilje a
forraskésleltetés kialakulasat! Melegitse a

Amennyiben a készilék fels§ része
elszennyezédik, a grill lehajthatd a tisztitas
megkonnyitése érdekében.

Varja meg, amig a grill lehiil, miel6tt
lehajtana azt, hogy elkeriilje az égési
sériiléseket! A kovetkez6képpen jarjon el:
1.Forgassa el 90°-kal a grill tartéelemét (1)!
2.Hajtsa le 6vatosan a grill elemet (2)! Ne

hasznaljon tul nagy erét, hogy elkeriilje
a sériléseket!

3.A fed6 elem tisztitasa utan szerelje ismét
vissza a grill elemet (2) a fenti utasitasok
forditott sorrendjében!

FONTOS FIGYELMEZTETES: A forgatas
hatasara a grillracstarté (1) leeshet. Ha ez
bekdvetkezne, tegye vissza a grillracstartot
(1) a megfeleld nyilasba a sutétér tetején, és
forgassa el 90°-kal, hogy az a grillracs (2)
felé nézzen.

Ne hasznaljon surol6szert vagy éles targyak.

Tartozékok

Minden hasznalat utan tisztitsa meg a
tartozékokat! Amennyiben nagyon
szennyezettek, &ztassa be el6szér a

tartozékokat, és utana hasznaljon egy kefét
és egy szivacsot a tisztitashoz! A
tartozékokat tisztithatja mosogatégépben is.
Ugyeljen arra, hogy a keramia bazis mindig
tisztak legyenek! Soha ne kapcsolja be a
készuléket keramia bazis!
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Mit tegyen hiba esetén?

FIGYELEM! Mindenféle szerelési
munkalatot csak engedélyezett,
szakképzett szerel6 végezhet. Minden
beavatkozas, amelyet nem a gyarté altal
engedélyezett szakember végez,
veszélyes.

A kovetkezé problémakat sajat maga is
elharithatja a Vev&szolgalat értesitése nélkdl:

e AKkijelzé nem vilagit. Ellenérizze, hogy:

- A pontos id6 Kkijelzés nem lett-e

kikapcsolva (lasd az Alapbeallitas cimi
fejezetet)!

e Amikor megnyomja a gombokat, nem
torténik semmi. Ellendérizze, hogy:
nincs-e aktivalva a biztonsagi zar (lasd az
Alapbeallitasok cim( fejezetet)!

e A késziillék nem miikodik. Ellenérizze,

hogy:

- A csatlakozé dugd megfeleléen van-e az
aljzatba dugva!

- Rendben van-e a sitd aramellatasa!l

- Az ajté teliesen be van-e csukva! Az
ajténak hallhatdéan be kell kattannia.

- Nem csipédtek-e be idegen testek az ajtd
és a belsé tér ellils6 oldala kozé!

e Az iizemelés kozben sajatos zorejeket
hall. Ellenérizze, hogy:

- Nem keletkeznek-e fényivek a készilék
belsejében, amelyeket a fémes idegen
testek okozhatnak (lasd a Milyen
edények hasznalhatéak? cimii fejezetet)!

- Az edény nem ér-e a késziilék falaihoz!

- Nincs-e a késziilékben kilon nyars vagy
kanal!

e Az élelmiszerek nem, vagy nagyon
lassan melegednek fel. Ellendrizze,

hogy:
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- Nem hasznalt-e véletlenul fém edényt!

- Megfeleld uzemelési idot illetve
teljesitmény fokozatot éllitott-e be!
- Nem a megszokottnal nagyobb

mennyiségl vagy hidegebb élelmiszert
tett-e a készulékbe!

o Az élelmiszerek tulsagosan
felmelegszenek, kiszaradnak vagy
megégnek. Ellenérizze, hogy megfeleld
lUzemelési id6t illetve teljesitmény
fokozatot allitott-e be!

o A siitési folyamat befejezése utan zaj
hallatszik. Ez nem hiba. A hit6éventilator
még egy ideig Uzemel. Amikor a
hémérséklet a megfelel6 szintre sillyed,
a ventilator kikapcsol.

e A siité miikodik, de a belsé vilagitas
nem ég. Amennyiben minden funkcié
megfeleléen mikodik, valdszinlleg az
€96 égett ki. A késziléket tovabbra is
hasznalhatja.

e A Kkijelzén az alabbi felirat jelenik
meg: “cErr”!
Hlzza ki az elektromos csatlakozoét a
konnektorbdl, és varjon korilbeltl 5
masodpercet. Ezutan Ujra bedughatja a
mikrohullama  sit6t, a “cErr” Uzenet
eltnik, és a készillék teljes mértékben
Uzemkeépes.

Az izz6 cseréje

Ha ki kell cserélni a lampat, akkor
csatlakoznia kell a szolgéltatast, mert a suté
el kell tavolitani annak érdekében, hogy a
lampa cseréje.



Miiszaki jellemzdk

Miiszaki adatok

o Feszultség (WS)....ccoceriiviiiiieiieee s
e Szikséges teljesitmény...........cccccuevenee
e  Cirill teljesitményfelvétele .......................
e  Mikrohullamu kimen6 teljesitmény .........
e  Mikrohullam frekvencidja............cc.c........
o  Kuils6 méretek ( SzéxMaxMé) ................

e Sitétér méretei (SzéxMaxMeé)................
o Sitétér térfogata. .......coccvvveiiiieiiiiiees

..................................... 2700 W

..................................... 350 X 220 X 280 mm
..................................... 22 Itr
..................................... 22 kg

A csomagolas artalmatlanitasa

@ A csomagolason a Zold Pont jel
lathato

A csomagoldéanyag minden részét, ugymint a

kartont, a hungarocellt és a mianyag
csomagolast a  megfelelé  taroldkban
helyezzilk el. Ezaltal biztosak lehetlink

benne, hogy a csomagoléanyagok Ujra
felhasznélasra kerulnek.

E A mar nem hasznalt késziilékek
artalmatlanitasa

kezelésérél szold6 2012/19/EU  szamu
Euroépai direktiva értelmében az elektromos
haztartasi készllékeket nem szabad a
normal haztartasi hulladékkal egyiitt kezelni.

A kidregedett késziilékeket kilon kell
gyUjteni, ezzel optimalizalva az alkatrészek
felujitasanak, illetve az ujrafeldolgozasnak a
lehet6ségét, valamint megel6zve az emberi
egészség és a kornyezet szempontjabdl
esetlegesen jelentkezd veszélyeket. Minden
ilyen terméken el kell helyezni az athuzott
kukat abrazolo jeldlést, igy figyelmeztetve az

embereket arra, hogy az ilyen termékeket
kilon kell gydjteni.

A vasarlok felvehetik a kapcsolatot a helyi
hatésagokkal vagy gyUjt6helyekkel és
tajékoztatast kérhetnek arrol, hol helyezhetik
el kidregedett haztartasi gépeiket.

Miel6tt a készlléktél megvalnank, tegyuk
hasznalhatatlanna ugy, hogy kihuzzuk és
atvagjuk a tapkabelt.

Energeticka uc¢innost’

Informacie o vyrobku tykajuce sa spotreby
energie a maximalneho €asu potrebného na
dosiahnutie pouzitelného rezimu s nizkou
spotrebou energie.

Spotreba energie, ked je NA
vyrobok vypnuty
Spotreba energie v reZime
stand-by S vypnutym| 0,77 W
displejom
Cas, ktory spotrebi¢ potrebuje
na automatické dosiahnutie .

v b . 5 . 5 min.
pouzitelného rezimu s nizkou
spotrebou energie
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Uzembe helyezési utasitasok

A beszerelés elott

Ellendrizze, hogy a tipuscimkén megadott
halézati fesziiltség megegyezik a
rendelkezésre allo feszultséggel!

Nyissa ki az ajtét és vegyen ki minden
tartozékrészt és a csomagoldéanyagokat!
Figyelem! Lehet, hogy a készllék elllsd
oldala védéféliaval van ellatva. Az elsd
hasznalat el6tt 6vatosan hlzza le azt a foliat,
az also oldalnal kezdve!

Gy6z6djon meg arrél, hogy a késziilék
sértetlen! Ellen6rizze, hogy az ajtd
megfeleléen zar és hogy az ajtdé beld oldala
és a bels6 tér elllsé oldala nem sérult!

Amennyiben sérlléseket észlel, Kkeérjik,
értesitse a Vevdszolgalatot!

NE HASZNALJA A KESZULEKET,
amennyiben a halézati kabel vagy a

csatlakoz6 dugd sérilt, amennyiben a
készllék nem tUzemel megfeleléen, illetve ha
sérilések vannak rajta vagy leesett. Kérjlk,
Iépjen kapcsolatba a Vev@szolgalattal!

A készilléket egy egyenes és stabil fellletre
helyezze! Ne allitsa a  késziléket
fut6készulékek, radié vagy televizié készulék
kozelébe!

A beszerelés koézben gy6zédjon meg
arrél, hogy a haloézati kabel nem ér
nedvességhez, éles szegélyl targyakhoz
és a készilék hatoldalahoz, mert a magas
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hémérséklet hatasara a kabel

megsériilhet!

Figyelem: A késziilék feldllitasa utan a
halézati csatlakozé dugénak koénnyen
hozzaférhetének kell lennie.

A beszerelés utan

A készilék egyfazisu aramhoz val6 halozati
kabellel és csatlakoz6 dugdval van
felszerelve.

Fix csatlakoztatas esetén a késziléket
csak szakképzett szerel6 szerelheti be.
Ebben az esetben az aramhalézatra torténd
csatlakoztatast egy tébbpdlusu, legalabb 3
mm  kontaktnyilasi  megszakitéval kel
elvégezni.

FIGYELEM: A KESZULEKET
MINDENKEPPEN FOLDELNI KELL!

A gyarté és a viszonteladd6 semmilyen
felelésséget nem vallal az olyan
személyekben, allatokban, vagy targyakban
keletkez6 sérllésekeért, amelyek a
beszerelési utasitdsok be nem tartasara
vezethetdk vissza.

A késziilék csak akkor miikodik, ha az ajtd
megfeleléen van becsukva.

Az els6 haszndlat el6tt tisztitsa meg a
készllék bels6 oldalat és a tartozékokat. A
készllék tisztitasa és karbantartdasa cimil
fejezet utasitasai szerint!
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UHdopmauma 3a curypHocT

A BHMMaTenHo npoyeTeTe nNpenocTaBeHUTE  UHCTPYKLMM
npean uH ctanupaxe u ynotpeba Ha ypeaa. MponsBoanTenst He
HOCWM OTFO BOPHOCT 3a HEMnpaBUITHO MHCTanupaHe W ynoTpeoa,
npeansBukaHyW OT HeMnpaBuITHO M3nonseaHe. BuHarn 3anassaiite
WHCTPYKUMUTE C ypeaa 3a 6baeLum cnpaBku.

Be3onacHOCT 3a pgeuata W XopaTta C OrpaHUYeHu
CNOCOOHOCTM

NMPEAYNPEXOEHUE! Puck ot 3agywiaBaHe, HapaHsiBaHe Unm
TpauHO yBpexaaHe.

. To3n ypen moxe ga O6bae umanonseaH OT geua Hag 8-
rogvHa Bb3pacT, KakTo M nuua ¢ HamarneHn (puanyecku,
CETUBHN MU YMCTBEHM BBH3MOXHOCTU MUNK nuua 6e3 onut u
No3HaHWA, caMO ako Te ca nofg HabniogeHne OT Bb3pacTeH
UM nnue, KOeTo e OTFOBOPHO 3a TsxHaTa 6e3onacHocCT.

. [euaTa TpsibBa ga ca nog Haa3op, 3a 4a € CUrypHo, Ye He
CU UrpasT c ypeaa.

« CobxpaHsaBanTe BCUMYKM OMakoBbYHM MaTtepuanu ganed oT
aeua.

. MPEAYNPEXAOEHUE: To3un ypen n OTKpUTUTE MY YacTu ce
HaropelsaBaTt no Bpeme Ha ynoTtpeba. BHumaBante ga He
AokocBaTte HarpeBaTenHuTe enemMeHTu. [leyata Ha Bb3pacT
nog 8 rogunHn TpabBa ga CTOAT ganed oT ypeda, OCBEH ako
He ca nopg NOCTOSIHEH Haa30p.

. NMPEOYNPEXOEHWUE: Korato dypHata pabotu B
KOMOMHMpaH pexum, geuaTta TpsabBa ga s n3nonssat caMmo
ako ca nog Haasopa Ha Bb3pacTeH nopagu obpasyBaHUTE
Temnepartypu.

. AKko ypeabT pasnosiara ¢ npeanasHo YCTPOMCTBO NPOTMB
AOCTbM Ha feua, € NpenopbuYUTEnHO [a ro akTueuparte.
Heua Ha Bb3pacT nog 3 roanHn He Bmuea ga ce ocTtaBAT 6e3

Haa3op B 6rmM3ocT Ao ypeaa.
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. [MounctBaHeTo M NoaapbXKKaTa He TpsAbBa Aa ce M3BbPLUBAT
OT Aela, ako He ca nopd HabnoaeHue.

O6wWwun Mmepku 3a 6e3onacHoOCT

. Tosu ypen e npegHasHa4yeH 3a ynotpeba B JOMaKMHCTBATA,
a He B XOTenn, marasuHu, oucu 1 NOA06GHN CLOPBKEHMS.

. YpeabT ce HaropewsiBa OTBbTpe, korato pabotu. He
AOKOCBawn Te HarpeBaTeslHUTe eneMeHTn, KOUTo ca BbTpe B
ypena. BuHarm wunanonsesante pbkaBuum 3a dypHa npu
n3BaxxgaHe UM NOCTaBs HE Ha akcecoapwu UMM CbAoBe 3a
neveHe.

. He noarpsasanTe TeYHOCTU uUnNn OpPYrn XpaHW B 3aTBOPEHU
ona KoBku. CbLLieCTBYBa ONACHOCT OT eKCMNo3uns.

. Manonseante camo cCbOoBe, KOMTO Ca MOAXOAAWM 3a
ynotpeba B MUKPOBBIHOBU (DYPHW.

. [Npu 3atonngHe Ha XpaHa B MNacTMacoBW WM XapTUEHWU
orna KOBKW, npoBepsiBanTe 4ecto doypHata nopagu
ONacHOCT OT 3a narsaHe.

. YpeobT e npegHasHadyeH 3a 3aTonngHe Ha XpaHa u
HanNUTKN. W3cywlaBaHeTO Ha XpaHa WM JOpexu U
3aTONMSHETO Ha Harpsa BallM NOAMOXKW, 4Yexnu, rbu,
BMNaXHW Kbpnu W Opyrn TakmBa MOXe p[Ja Josefe ao
HapaHaBaHe, 3anansaHe Unun noxap.

« BHumanume! ®ypHaTta He moxe ga 6bae nanonasaHa, ako:

— AKo BpaTaTa He e 3aTBOpEeHa;

— AKo naHTUTe Ha BpaTaTa ca NoBpeaeHy;

— AKO KOHTaKTHUTE TMOBBLPXHOCTU MeXay Bpartata MU
Kopnyca Ha oypHaTa ca NoBpeaeHy;

— AKO CTBKIOTO Ha BpaTaTa € noBpeneHo;

— AKO BbB BbTPEWHOCTTa Ha dypHaTa ce nosBsBa
ernekTpuyecka obra 6e3 HannuMeTo Ha KakbBTO M Aa e
MeTarneH npegMeT B Hesl.
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dypHaTa MOXe fa ce u3rnonssa NoOBTOPHO CaMo cref KaTo e
Ovna peMoHTUpaHa OT TEXHUK OT OTAeNla 3a TEXHUYecka
noagpmbXKka.

AKO ce oTaens aum, U3KNKYeTe Unn n3gbpnanTte wencena
Ha ypeda v OpbXTe BpaTaTa 3aTBOpeHa, 3a Ada notywuTe
BCSAKaKBM NiaMmbLN.

MuKpOBBNHOBOTO 3arpsiBaHe Ha HanNUTKM MOXe da AoBede
A0 3aKbCHSANO, N3pureaLlo kmneaHe. Tpsbea ga ce BHMMaBa
npu 6opaBeHe C ONakoBKUTE.

bbvaoeTte BHMMaTenHu, KkoraTto 3arpasaTe Te4HocTu!

KoraTto Teu4HocT (BoAa, Kade, 4an, mnako u gp.), 6nmso oo
TOyKaTa Ha KuMNeHe, € BbLB (pypHaTa v BedHara creq ToBa
Obaoe wusBageHa, tTa moxe pga uskunun. OMNACHOCT OT
HAPAHABAHUNA N N3TAPAHNA!

3a fga He ce crnyvnm ToBa, NOCTaBETE YaeHa MbXudka wunu
CTbKreHa ObpKkarnka B cbaa C TeYHOCTTa.

CobaobpxaHneTo Ha byTunkute 3a xpaHeHe u bypkaHyeTaTa
c 6ebellkn xpaHu TpsbBa ga ce pasbbpkea MM pasknaila
N Ja ce npoBepsiBa TemnepaTtypaTta npean KoHcymauus, 3a
Aa ce nsberHat nsrapsiHus.

Anua ¢ Yyepynkn n Lenn TBbpPAO CBapeHu anua He Tpsbea
Aa ce HarpsieaT B ypeaa, Tbi Kato MOXe Ada ekcnnogupar,
aopu  cneg Kato  MUKPOBBLSIHOBOTO — HarpsiBaHe e
NPUKITOYMNO.

NMpeaynpexaeHue! He 3arpsBante 4nCT CNUPT UK
CMNPTHU HaNUTKM B MUKpoBbnHoBaTa dypHa. ONACHOCT
OT MNOXAP!

Korato npurotBsaTe Marnku KOnuMyecTBa XpaHa, € MHOro
Ba)XHO [a He nsbuparte Abnrv nepuoan Unu TBbpae BUCOKU
HMBa Ha MOLLHOCT, 3a Aa n3berHeTe NPEKOMEPHO 3arpsiBaHe




UNn mnsrapsiHe Ha xpadHarta. Hanpumep, xnabbT moxe aa
nperopu crneg 3 MUHYTU, ako n3bpaHata MOLLHOCT € MHOro
BUCOKaA.

. 3a TOoCTBaHe M3MOfi3BanMTe camMo rpwuna, KaTo Harnexgare
dypHata npe3 uanoto Bpeme. AKO  uanonsearte
KOMOMHMpaHa yHKUMS, XNsaObT 3a TOCT We ce 3ananu
MHOro 6bp30.

. Hukora He nosBonsiBante kaben Ha Opyr enekTpuyecku
ypen Oa ce [ponvpa OO TonnaTta Bpata Ha ypHara.
N3onaumara Ha kabena moxe ga ce pastonu. OnacHoCT oT
KbCO CbeauHeHune!

MoHTax

. Enektpuyeckoto 3axpaHBaHe TpsibBa ga 6bae Ha TOKOB
Kpblr CbC 3alimMTa OT NPeHanpexXeHne, ¢ MakCcMmarneH ToK Ha
n3knoyYBaHe 6 amnepa.

. Cnep kato abcopbaTtopbT 6bAE MOHTUPAH, 3axpaHBaALLUAT
kaben TpsbGBa Oa ce BKMOYM B KOHTAKT C  MOCTOSIHEH
AOCTBbN [0 HEro.

« MoHTaxbT TpsibBa Aa ce M3BBLPLUM CbrNacHo AencTeBawmuTe
Hapeaow.

« [Mpn enekTpuyeckua MoHTax TpsibBa ga ce ocurypu sawmra
NPOTUB eNeKTpn4eckn yaap.

. NMPEOYNPEXOEHUE! YpeabsT TpsibBa aa e 3a3eMeH.

. MPEAYNPEXAOEHUE! YpeobT e npegHasHayeH 3a
BrpaxxgaHe. 3a nogpobHa wWHdopmauuss 3a pasmepuTe,
KOUTO Oa ce cnasBaT MNpu MOHTaX, BWXTe MOCneaHuTe
CTpaHULM Ha PbKOBOACTBOTO 3a NoTpebutens.

MouucTBaHe  NnoaAAPBLXKKA

. MPEAYNPEXAOEHUE! W3skniodeTe 3axpaHBaHETO npeau
AENHOCTN NO NOYNCTBaHe U NogapbXKKa.

. YpeaobTr TpsibBa Oa ce nouYnctBa pedoBHO U ga ce
OTCTpaHsaABaT OCTaTbLUUTE OT XpaHa.
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HenopgabpxaHe Ha MUKPOBBIIHOBATA NeYvka Yymcrta Moxe aa
fosede 00 nospefa Ha MOBbPXHOCTTA, KOETO MOXe fa ce
OoTpasu HebnaronpuaTHO Ha XMBOTA Ha ypeda v Aa goseae
[0 onacHa cutyaums.

He w3nonssante passxgawym abpasvMBHM MOYUCTBALLM
npenapaTty UM OCTPU MeTarHuU CTbpranku 3a no4YncTBaHe
Ha CTBLKOTO Ha BpaTaTa Ha dpypHaTta, TbW KaTo Te morar
aa.

He nouncTtBanTte ypeaa ypes novncTealy, anapat 3a napa.
HappackaT noBbpXHOCTTa, KOETO MOXe [Ja aoBede [0
cyynBaHe Ha CTbKNOTO.

Mpy nouyuctBaHe cnefBanTe WHCTPYKUMMTE B pasgen
"lNoyncTBaHe K nogapbXKka Ha pypHaTta”.
NMPEOYNPEXOEHUE: T[peon cmsHa Ha Kpywkata ce
yBepeTe, 4Ye ypedbT € WU3KN4YeH, 3a pga usberHete
BEPOSATHOCTTA OT efiekTpudeckn yaap. 3a crnpaBka BUXTE
rnasa "CMAHA HA KPYLWLWKATA BbB ®YPHATA".

O6cnyxBaHe U PeMOHT
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NMPEOYNPEXOEHUE! W3knioueTe 3axpaHBaHETO npeau
aenHocTtn no O6enyXBaHe U PEMOHT.
NMPEOYNPEXOEHUE: Camo kBanuduumpaH TEXHUK MOXeE
Aa Wu3BbpLUBA TEXHMYECKO obcnyxBaHe WM PEMOHT,
BKMNIOYBALL, OTCTpaHABaHE Ha kKanaka, KOWTO ocurypsisa
3alunTa cpeLly nanaraHe Ha MMKPOBBITHOBA EHEPIUs.
NMPEAYNPEXOEHUE: Ako BpataTta unun ynnbTHEHUATA Ha
BpaTaTa ca noBpefeHu, ¢ ypeaa He TpsibBa ga ce pabotu,
A0KaTo HE Ce PEMOHTMpPA OT KBanuuumpaH TEXHUK.

AKO 3axpaHBawuaT kaben e noBpegeH, Ton TpsibBa Aa
Obae CMEHeH OT NPoOu3BOAUTENS, OTOPU3MPAHU TbProBCKU
npeacraBuTeENnn wnuM  KBanuduumpaHn TexHuun, 3a na
ObaaTt nsberHatn onacHu cuTyaumn.



. [enHocTnte no pPemMoHT U noaapbXka, ocobeHo Ha
TOKOMpOBOASALLMTE YacTu, TpssbBa ga ce M3BbLPLUBAT CaMo
OT 0406PEHN OT NPOU3BOAUTENS TEXHULIN.

M3xoxaamkm B CbLOTBETCTBUME CbLC _criegHUTe HaCoKu
npegorBpaTsaBa noBpexaaHe Ha chypHaTta unu APYrm onacHu

cutyauumn

« He cBbp3BanTe MukpoBbHOBaTa BbB BakyyM. ToBa MOXe
[a ce npetoBapu M [a ce nospeau, B Criydan, ye Hama
XpaHa BbTpe. CbluecTByBa pucK OT nospeaa!

« 3a [a ce u3BbpLUAT TECTOBE 3a NporpamMupaHe Ha dypHara,
nocraeBeTe 4awa Boda BbTpe BbB (ypHaTa. Boparta we
abcopbupa MUKpOBBLNHUTE U ypHaTta HAMa p[da ce
nospeau.

« YBepeTe ce, 4e BeHTUNaUMOHHWUTE OTBOPU He ca
BrnokupaHu.

. Manonseante camo SACTUS, NOAXOAALLUN 32 MUKPOBBLITHOBU
neyvkn (Bvxkgam Kakeu rotaBapcku cbgoBe moraT ga 6baar
n3nonssaHn?)

. He cbxpaHsBanTe 3ananumm BewecTBa M NpeamMeTV BbB
dypHaTa, T KaTO MOXe [a U3ropu, ako ro CBbpxeTe.

. He nsnonssante cypHaTa KaTo WKadg 3a CbXxpaHeHue.

. He wusnonseante dypHata 3a NbpXeHe, TbW KaTo €
HEBL3MOXHO [Ja KOHTponupaTte TemnepaTtypata Ha
3arpstarta OT MUKPOBBJTHUTE Ma3HMHA.

« OcHoBaTta 1 rpunoBeTe MoraTt ga noHecaT MakCumarHo
Terno ot 8 kg. 3a pa He noBpeaute dypHaTa, He
npesuLlaBanTe NOCOYEHOTO Terno.
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MpeaumcrBa

Mpn TpaguMuMOHHWTE YpPHU TONMMHaTa,
usnbYBaHa OT Harpeeatenute wnmM oOT
rasosute ropenku. lpoHuksa 6aBHO npes
XpaHaTta OTBbH HaBbTpe. [10 TO3n HaunH ce
rybn 3HauuTenHo KONM4ecTBO eHeprusi 3a
3arpsiBaHe Ha Bb3fyxa, Ha eneMeHTUTe Ha
ypHaTa u Ha roTBapckmTe CboBe.

B MWKpOBBIIHOBMTE (DYpHM camaTa XpaHa
reHepupa TOMnunHaTa, KOSITO U3Ni3a OTBbTPE
HaBbH. Taka He ce rybyu TOMMNMHa BbLB
Bb3dyxa, CTeHWTe Ha dypHaTa unmM B
cbaoBeTe — C APYrv OyMU — 3arpsiBa ce caMo
XpaHaTa.

MUKpOBBNHOBUTE (DYPHU MMaT crnegHuTe
npeauMcTea:

1. CnectABaHe Ha Bpeme: B MOBEYETO
cnyyau pegyumparte BpeMeTo 3a roTBeHe
Cc % B CpaBHeHVWE C TPagULMOHHUTE
dypHW.

2. bbp3o pasvpassBaHe Ha acTusTa. Tosa
HamansBa omacHocTTa OT nosiBata MU
pa3BuTMeTo Ha bakTepun.

3. CnectdaBaHe Ha eHeprus.

4. bnarogapeHve Ha No-kpaTKOTO Bpeme 3a
roTBEHe, XpaHuTEenHWTe KavecTBa B
npoaykTuTe ce 3anasBgar.

Kak paboTn mukposbnHoBaTta dypHa?

B mukpoBbnHoBaTa ypHa MMa yCTPOWCTBO
C BMWCOK BONTax, HapeyeHo MarHeTpoH,

KOeTo  TpaHcdopMmupa  enekTpuyeckaTa
eHeprvsi B MUKPOBBITHOBA EHEprusi.
EnekTpomarHutHuTe BbJIHM ce

pasnpocTpaHsBaT upes3 cneuuduyeH ypes
BbB BCWYKM TMOCOKM, pedonekTvpatr B
MeTanHMTe CTeHU W 3aToMMAT XpaHaTa
paBHOMEPHO.

3awo XpaHara ce 3atonna?

[MoBeyeTO XpaHuM cCbabpXaT BOAA, YUUTO
MOJeKynmn B3anmogencreaTt C
MUKPOBBJTHOBUTE BbITHN.

TpveHeTO Ha  MOMeKynuTe  reHepupa
TOMNJIMHA, KOATO Npeau3BUKBa MokayBaHe Ha
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Temnepartypata B
pasmpassBaHeTo I,
noarpsBaHeTo M.

Tvi kaTo TONNUHaTa ce dopMmupa BbTpe B
XpaHara:

XpaHaTa, HyxHa 3a
roTBEHETO W unu

e T Mmoxe Aa Gbae NpUroTBsiHa C Marnko
nnu 6e3 TeYHOCT, UMK Ma3HUHA;

e PasmpassaBaHeTo, roTBEHETO "
NpUTONNSHETO B MUKPOBbIIHOBaTa
dypHa ce ocbluecTBsiBa No-6bp30, OT
KONKOTO B TPAAULMOHHUTE PYpHM;

e ButamuHute, MWHepanuTe n
XpaHUTENHUTE CBOWCTBA Ha MPOAYKTUTE
ce 3anasgar;

e EcTectBeHMAT UBAT W
XpaHaTta He ce NPOMEHSIT.

MMWKpOBbLNHMTE MPOHUKBAT Mpe3 nopuenaH,
CTbKIO, KAapTOH W MracTMaca, Ho He U npes
meTtan. ETo 3awo He 6uBa ga u3nonseate
MeTanHu mnn MetanocbabpXaln cbaoBe B
MWKpPOBBIHOBATA.

MUKpOBBIHUTE Ce OTpa3siBaT OT MeTana...

£
4

...le npemnHaBaT npes CTbKIO, NnopLernaH...

apomat Ha

)




OnucaHune Ha npoaykKrta

7
F
1. LWwudTose 5. KoHTponeH naHen
2. CcTbkreHa Bparta 6. Ckapa
3. Mapaw rpun 7. TaBu4ka
4. KepamunyHa ocHoBa

AV
1 2 3
1. PoTtauuoHeH 6yToH 3. PotaumoHeH 6yToH
2. [Oducnnen
ByTOHUTE 3a KOHTpPON ca akTuMBHW npean 2 N natucHere (Jf anBbPTETE (f
pasnuyHn BUaa AENCTBUS: 3nBbPTETE <
1. HaBuraums: Kpbrnvdar 6yToH nossonsea Aa
HaBurupate mexgy pasnuuHuTe QYyHKUUKN /
Ha gucnnes. \
2. U36op: Kato Hatuckate KOHTPOMHUTE
OyToHu, Te paboTAT BBLpPXY Wn3bpaHaTa
PYHKUMS, AOKaTO HaBurupare. . k ]
BHUMAHMUE: gBata pexuma Ha yHKLMOHUpaHe ca HeCcbBMECTMMM 3a paboTta no
enHo n cbuwo Bpeme. HAKOIA He HaTtuckanTe u 3aBbpTanTe OyToHa MO €4HOo U
CbLUO BpeMe, TbX KaTo B TO3W criydai HamMa m3bpaHa yHKUMSI U ToBa MoXe Aa
AoBeje 40 NoBpeay Ha MpogykTa.
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a Wupukartop 3a yac f PasmpassiBaHe cropef Bpeme
b Tanmep nHgunkatop g Wngukatop 3a MOLHOCT
¢ WHpukatop 3a 6rnoknpoBka h CneuunanHu pyHkumum
d WMugukatop 3a HacTporBaHe Ha BpeMe i DyHKUMA rpun
e Pa3smpasaBaHe cnopepg Terno j  ®YHKUMA MUKPOBBLITHU
OnucaHue Ha yHKLMU
CumBon ®yHKUUN MowHocT BupoBe xpaHa
90 W BaBHO pa3mpassiBaHe Ha AenUKaTHN XpaHu
[oTBeHe Ha craba MoOLWHOCT, BapeHe Ha opus, 6bp3o
180 W pas3MpassBaHe
Pa3MpaaﬂBaHe Ha Macrio
s60W MoarpsiBaHe Ha 6ebeluka xpaHa
§§§ MuKpoBBMHN
[oTBEHE Ha 3ener4yun
MpuroTBsiHe 1 NnogrpsiBaHe Ha XpaHaTa BHUMAaTErHo,
600 W [oTBEHE N noarpsAsaHe B Marnku Konumyectea
I'IonrpﬂBaHe Ha genukaTtHu XpaHu
850 W [oTBEHE N 6'bp30 3arpsiBaHe Ha Te4HOCTU U TOTOBU XpaHU
§§§ 90 W MpurotBsiHe Ha xNebHn n3genus
MpuroTBsiHe Ha Meco
+ MukpoBBbNHM + 180 W P
rpun
NAAN
360 W [MpuUroTBsiHe Ha NanoBe U SACTUS C TOMEHWU CUpeHa
1 AN
Mpun lMeyeHe Ha xpaHa
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OCHOBHM HaCTPOUKU

B

OTBapsiHe Ha BpaTaTa

3a pa oTBopWTe BpaTata HaTucHeTe
poTaunoHHM ByToH (3) 3a okomno 2 cekyHau.

BTopuyHu meHo

BbB BTOPOTO MEHIO MOXETe Aa nony4nte
JOCTbN OO0 4acoBHMKA (3a Aa HacTpouTe
BPEMETO WNM fa ro ckpueTe / rokaxeTe),
Tarimepa n 6noka 3a 6e3onacHocT.

HaCTpOVIBaHe Ha YaCOBHUKa

OyToH (3), koraTo BMAOMTE CUMBONA Ha
YacoBHMKa /.

4. 3aBbpTeTe Konyeto 3a yHkuum (1), 3a
Aa 3agjafjeTe npaswunHata CTOMHOCT Ha
yaca.

5. 3aBbpTeTe BLPTALWOTO ce Konye (3), 3a
Aa 3ajafjeTe npaswunHata CTOMHOCT Ha
MUHyTaTa.

6. 3a ga 3aBbpLUNTe, HATUCHETE BLPTALMUSA
ce 6yToH (3), 3a ga noTBbLPAMUTE

CKpVIBaHe | nokazBaHe Ha YaCOBHMKa

Cnen kaTo MUKpoBbIHOBaTa ypHa Obae

BKMOYEHA 3a MNbpBM NbT WM creg

NpeKkbCBaHe Ha 3axpaHBaHETO, AUCMNENT Ha

YacoBHMKa LWe Mura, 3a [ga nokaxe, 4e

rnoka3aHOTO BpeMe He e npaBunHo. 3a aa

3afjageTe 4acoBHWKa, npoueaupanTe Mo

cneaHust HaumH:

1. HatucHete dyHKumoHanHusa 6ytoH (1) 3a
3 cekyHawn.

2. 3aBbpTeTe BLPTAWOTO ce konye (3), 3a
Ja npemMuHeTe npe3 BTOPUYHUTE OMuuu
Ha MeHtoTo. XXenaHaTta onuusi ceeTea.

3. HaTucHeTe BedHbX BbpTAWMA ce OyTOH
(3), HaTUCHeTe BeAHBX BLPTAWMA Ce

AKO JMCNMEesT Ha 4YacoBHMKA BW Mpeyu,

MoXeTe [a ro ckpueTe, KakTo cneaga:

1. HatucHeTe dyHKumMoHanHus 6yToH (1) 3a
3 cekyHaum.

2. 3aBbpTeTe BbLPTAWOTO ce konye (3), 3a
Aa npemMuHeTe npe3 BTOPUYHUTE ONuuK
Ha MEeHIOTO A0 KoraTo BMAUTE CUMBOMA

Ha YaCOBHUKa @

3. HatucHeTe BbpTALWOTO ce konye (3) 3a 2
CeKyHaw.

4. Ako unckaTe ga  BuaOMTE  OTHOBO
YacoBHUKa, noeTopeTe cbluaTta
npoueaypa.
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Tanmep

3a pa HacTpouTe TawWmMmepa, npoueaupanTte
No CregHusl HaumH:

1. HatucHete dyHkumMoHanHus 6yToH (1) 3a
3 cekyHaw.

2. 3aBbpTeTE BLPTAWOTO ce konye (3), 3a
Aa npemuHeTe npe3 BTOPUYHMTE onuun
Ha mMeHioTo. XKenaHaTa onuus ceeTsa.

3. HaTucHeTe BedHbX BbpTAWMA ce OYyTOH
(3), HaTMcHeTe BeOHBX BBLPTAWMA Ce
6yToH (3), KoraTo BuAWTE cuMMBONa Ha
Tanmep (@)).

2. 3aBbpTeTe BLPTALWMS ce OyToH (3), 3a Aa
HacTpouTe BpemMeTO 3a BKOYBaHE Ha
anapmara.

3. 3a ga 3aBbplnTe, HAaTUCHETE BBLPTALLMS
ce 6yToH (3), 3a fa noTBbPAUTE.

BnokupaHe 3a 6e3onacHocT

4. 3aBbpTeTe BbpTAWMSA ce byToH (3), 3a aa
n3bepete panuM ga  BKOKYATE UMK
U3KIIOYUTE onuusTa.

5. 3a fa 3aBbplunTe, HATUCHETE BLPTALLUSA
ce OyToH (3), 3a ga noTBbLPAUTE.

6. 3a pa otGnokupate dypHaTa, HaTUCHETE
BbpTUSALWMSA ce OYTOH (3) 3a 2 cekyHAW.

Pexum Ha woypym

dypHaTa Moxe pga Obage 6GnokupaHa
(Hanpumep ga ce crnpe U3non3BaHeTo N oT
aeua).

1. HatncHete dyHKkumoHanHmns 6yToH (1) 3a
3 cekyHaW.

2. 3aBbpTeTe BLPTALWOTO ce Konye (3), 3a
Aa npemuHeTe npe3 BTOPUYHUTE OMNUUK
Ha mMeHioTo. XKenaHaTa onuusa ceeTsa.

3. HartucHeTe BegHBX BbPTAWMA ce OYTOH
(3), HaTMCHeTe BeAHBX BBLPTAWMA Ce
OyToH (3), korato BMOWTE CUMBONA Ha

6rnoknpaHe 3a 6e3onacHoCT @ .
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PexumbT Ha wWoypym ce wusnonssa B

LUOYypyMUTE, 3a Aa NOKaXe Ha KNNeHTUTe Kak

pabotn dypHata, KakTo € OfMucaHo BbB

BCSKa (YHKUMS, HO HAMa aKTuBMpaHe Ha

HaToBapBaHWUsITa NpW HarpsiBaHe.

1. HatucHeTe dpyHKUMOHanNHUs 6yToH (1) 3a
3 cekyHaun.

2. 3aBbpTeTe BBLPTAWOTO ce kon4ye (3), 3a
Aa npemuHeTe npe3 BTOPUYHUTE ONUUK
Ha MeHtoTo. XKenaHata onuusa ceeTsa.

3. HatucHeTe BegHbX BbpTAWMA ce ByTOH
(3), HaTUCHeTe BeOHBX BLPTAWMSA Cce
OyToH (3), koraTo BMAOMTE CUMBONA Ha

SHO

4. 3aBbpTeTe BbPTALWMA ce ByToH (3), 3a Aa
nsbepete pJdanu Ja  BKAYUTE UMK
U3KMoYnTe onuusTa.

5. 3a pa 3aBbplunTe, HAaTUCHETE BbPTALLUS
ce 6yToH (3), 3a ga noTBbLpPAUTE.

6. [eakTuBMpaHe Ha pexuma Ha LIoypyM,
noBTOpeTe ChluaTa npoueaypa.



PyHKLUUMU

B

FmaBHO MeHIO

B rnaBHOTO MeHIO MOXeTe [da nonydute
JOCTbN [0 OnuuuTe 3a T[OTBEHe, KaTo
Hanpumep: MWKpOBBLIIHOBA MNeyka, rpurl,
MWKPOBBJIHOBA Meyka + rpurn, aBToMaTu4yHO
roTeeHe, pasmpassiBaHe Mo BpemMe Unu
Terno.

vd

3eKG
®

Bbp3 cTrapT

MukpoBbHU

M3nonseante TasuM dyHkuMa 3a 6bp3o
3arpsisaHe Ha XpaHuW C BMCOKO CbAbpXaHue
Ha Boda, kaTo BoAa, kade, Ya unum BoAHa
cyna.

1. HaTtucHete konyeto 3a dyHkumm (1)
BEHBbX.

2. HatucHete BbpTALWOTO ce konye (3), ako
Xenaete ga yBenuunte BpeMeTo 3a
paboTta. PaboTHOTO Bpeme ce yBenv4yasa
¢ 30 ceKkyHAM Npu BCSAKO HaTUCKaHe Ha
TO3K 6yTOH npe3 nbpeuTe 10 cekyHaw.

Manonssante Tasum yHKUMS 3a rOTBEHE U
3arpsiBaHe Ha 3eneH4yuun, kapTtodu,opus,
puba, meco.

1. 3aBbpTeTe OyTOHa 3a M360p Ha PyHKUMSA
(1), pokato Mura uWHOUKATOPBT 3a
yHKUMSTa 38 MUKPOBBIIHOBA neyka. Ha
aucnnesi ce nokassa CTaHAapTHOTO HUBO
Ha MoLHocT (850), koeTo mura.

2. 3aBbpTeTe BLPTAWOTO ce Kondve (3) B
ABeTe NocokW, 3a Aa 3ajageTe HMBOTO Ha
MOLLIHOCT.

3. HatucHeTte BbpTAWMSA ce ByToH (3), 3a Aa
notebpaute. [Oucnnesat nokassa 01:00
mwura.

4. 3aBbpTeTe BbpTAWMA ce OyToH (3) B
ABeTe MOCOKM, 3a fJa HacTpouTe
NPOABLIMKUTENHOCTTA.

5. HatucHeTe BbpTAWMSA ce OyToH (3), 3a Aa
noTebpanTe.

6. HatucHete «konyeto 3a un3bop Ha
dyHkums (1). dypHaTta we 3anoyHe aa
paboTu.

3ABEJIEXKA:
ByToHbT 3a 1M3Gop Ha byHKUMM MOXe Aa
6bAe HaTUCHAT Mo BCAKO Bpeme B ropHaTa
nocrnefoBaTenHocT 1 dypHaTa e
3anoyHe mpoueca Ha roTBeHe C
nokasaHuTe napameTpu.

67



Fpun

Pa3mpa3ssBaHe cnopep Bpeme (PBb4HO)

Msnonsganmte Ta3m yHKunsa, 3a Aa
3anevaTarte 6bP30 ropHaTa YacT Ha xpaHaTa.

1. 3aBbpTete «konyeTo 3a um3bop Ha
dyHKkums (1), OokaTo MHAMKATOPBLT 3a
dyHkunsaTa Ha  Grill mura. Oucnnedat
nokassa 15:00 mura.

2. 3aBbpTeTe BbLPTAWOTO ce konye (3) B
ABeTe TMOCOKM, 3a [Jda HacTpouTe
NpoAbIHKUTENHOCTTA.

3. HatucHete BbpTAWMSA ce ByToH (3), 3a Aa
noTebpaunTe.

4. HatucHete «konyeto 3a wu3bop Ha
dyHkums (1). PypHaTta wWe 3anoyHe Aa
paboTu.

MukpoBbnHu + Npun

1. 3aBbpTeTe kKomyeTo 3a uM30op Ha
dyHKums (1), gokato mHAMKaTopuTe 3a
dyHKUMSATA 32 MUKPOBBITHOBA (ypHa W
rpun muraT. Ha gucnnes ce nokassa 360
mura.

2. 3aBbpTeTe BBLPTAWOTO ce konye (3) B
[ABeTe NocokK, 3a a 3agafeTe HMBOTO Ha
MOLLHOCT.

3. HatucHete BbpTawms ce 6yToH (3), 3a Aa
notebpauTe. Aucnneat nokassa 15:00
mura ..

4. 3aBbpTeTe BbPTAWMA ce OyToH (3) B
ABeTe rMocokM, 3a [Jda HacTpouTe
NPOABLIHKUTENHOCTTA.

5. HatucHeTe BbpTAWMSA ce OyToH (3), 3a Aa
noTebpAUTE.

6. HatucHete «konueto 3a wm3bop Ha
dyHkumns (1). PypHaTta we 3anodyHe Aa
paboTu.

3ABEJIEXKA:
ByToHBbT 3a 1M3Gop Ha OYHKUMM MOXKe Aa
ObJe HaTUCHAT No BCSKO BpeMe B ropHata
nocrnefoBaTenHocT M ¢ypHaTa  LWe
3anoyHe npoueca Ha roTBeHe C
rokasaHuTe napaMmeTpu.
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M3non3sante Tasnm yHKUMSA, 3a 6bp30
pasmpassiBaHe Ha BCEKV BUA XpaHa.

1. 3aBbpTeTe konyeTo 3a wm3bop Ha
dyHKums (1), OokaTO MHAOMKATOPBT 3a
dyHKUMATaA 3a pa3mpassBaHe 3anoyvHe aa
mura. dncnneat nokasea 10:00 mura.

2. 3aBbpTeTe BLPTAWOTO ce konye (3) B
ABeTe MNOCoKW, 3a fAa HacTpouTe
NpPOABIMKUTENHOCTTA.

3. HatucHete BbpTaWMSA ce OyToH (3), 3a Aa
norebpauTe.

4. HartucHeTe «konmyeto 3a wu3bop Ha
dyHkums (1). PypHaTta wWe 3anoyHe aa
paboTu.

5. 3aBbpTeTe xpaHaTa, Korato cypHaTta

u3gaBa 3BYKOB CWrHam W Ha aucnnes
mura gymata: £=rn

PasmpassBaHe cnopepn Terno
(aBTOMaTU4YHO)
M3nonssante Tasn yHkuusa, 3a Ja
pa3mpasute 6Obp3o Meco, NTUUM, puba,
nnogose n xnso.
1. 3aBbpTeTe kKomyeTo 3a uM3bop Ha

dyHKuMst (1), [oKaTo WMHOMKATOpPBT 3a
PyHKUMSITA 3a pa3mpassiBaHe 3ano4vHe aa
mura. Ha  pgucnnes ce  nokassa
nHaukaTopbT "FO1", KOMTO Mura.

2. 3aBbpTeTe BbLPTAWOTO ce korye (3) B
ABeTe MOCOKM, 3a Aa 3ajajete Tvna
XpaHa. AKO He 3aBbpTUTE TOBa KOMYe,
dypHaTta paboTtu ¢ xpaHa Tmn "FO1".

3. HatucHete BbpTaWMSA ce OyToH (3), 3a Aa
notebpanTe. CTOMHOCTTa Ha TErnoTo Ha
XpaHaTta mura Ha gucnnesi. MHgukatopbT
3a TernoTo 3ano4ysa ga Mura.

4. 3aBbpTeTe BbLPTALWOTO ce Konye (3) B
ABeTe MNocokW, 3a Aa 3ajajete TernoTo
Ha xpaHaTa. AKO He 3aBbpPTUTE KOMYETO,
dypHaTa paboTn ¢ 200 .

5. HatucHeTte BbpTAWMSA ce ByToH (3), 3a Aa
noTBbpanTE.



6. HatucHete «konueto 3a wm3bop Ha

Terno Bpeme Heo6xoaumo

dyHkumst (1). GypHaTa wie 3arouHe [a (bR ELE (g (min) Bpeme (min)
pa6otu. 100 —
7. BkniodeTe xpaHaTa, korato dypHata 01 | MeCO 55y 274640 20-30
U3naBa 3BYKOB CUrHam M Ha aucrnes Mve 100 — ’
mura gymata: fern FO2 © eco o500 2- 1723 20-30
Crneppallata Tabnuua nokassa nNporpamuTe o3 pusa = 00 o_4g 20— 30
3a yHKUMSTA 3a pasmpassiBaHe Mo Terrno, 2000
nokasBally UHTepeanu Ha macaTa, Bpeme 3a  F04  TMnogose 100 — 500 2'36 — 13 10-20
pasmpassiBaHe 1 BpeMe Ha cToeHe (3a Aa ce 2105 —
rapaHTMpa, Ye xpaHata uma egHakea 00 A6 100-800 g0, 10-20
Temneparypa). BaxHa 3abenexka: BmxTe “O0LWwm ykazaHus
3a pasmpa3ssiBaHe”.
CneuuvanHu yHKUUMN
"P1.1".HaTucHeTe BBbPTUALWMA ce OyTOH
13 ”
CneumanHa ¢pyHkuma “Auto (3) 3a Aa NoTEBLPAUTE.
1. 3aBbprete Konueto 3a M3BOP HA 2 Hatpcwete komueTo 3a  u3bop  Ha

dyHKUMs (1), OOKaTO WHAMKATOPBLT 3a
crneunanHa dyHkuusa mura. Ha gucnnes
ce nokasea nporpamata "P1", kosito
Mura. 3aBbpTeTe BbLPTALWOTO Ce Kon4ye
(3) B OBeTe nocoku, 3a ga HacTpoute
nporpamata. AKo He 3aBbPTUTE KOMYETo,

dyHkums (1). PypHaTta wWe 3anoyHe aa
paboTu.

3. N3Bapgete xpaHaTta, koraTo dypHaTa
n3gaBa 3BYKOB CUrHam M Ha Aaucnnes
mura gymarta; £=rn

Cnegpawara Tabnvua nokassa HanuyHuTe

(byphara patotu ¢ nporpama cneuunanHy nporpamm «Autox:
nporpaMM ‘ XpaHa et Bpeme ‘ BoAa WHCTPYKUUN
(¢)) (min.) | (ml)
S1.1 250 7 100 MocTaBeTe HapsidaHuTe kapTodu (15-20 Mm)
S1.2 KapTodn 500 10 150 C BOAa B TOMMOYCTONYMB KOHTEWHEP C Kanak
s13 1000 15 200 1 I NoCTaBeTe BbpPXy KepamuyHaTa OCHOBa
) B MUKPOBbIHOBATA.
S2.1 Pu3oTto(rotoBo 150 42 600 MocTtaBeTe cbcTaBkMTE 3a HABHO
S2.2 3a npwur.) 400 45,5 800 NPUroTBSIHE B TONJIOYCTOMYMB KOHTENHEP C
23 TecTo 3a TopTa 550 22 B Kanak 1 r noctaBeTe BbpXy KepaMmuyHaTa
) (roToBoO 3a roTB) OCHOBa B MUKpPOBbIIHOBaTa oypHa.
S3.1 Pu6a(zamp.) 700 30 300 MocTaBeTe cbCTaBKUTE, KOUTO TPsiGBa Aa ce
rOTBAT, U [N 3arpeiite B TONMOYCTONYNB
S3.2 Puba (npscHa) 800 30 300 KOHTEWHEep 1 rv noctaBeTe BbpXy
KepaMuyHaTa OCHOBa B MUKPOBbIHOBATA.
MocTaBeTe cbCTaBKUTE 3a BapeHe B
33.3 3eneHuyum 1000 30 300 TOMMOYCTONYMB KOHTENHEP C Kanak v r
(3amp.) rnocTaBeTe BbpXy KepaMmnyHaTa OCHOBa B
MUKpPOBBIHOBaTa hypHa.
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BaxxHu benexku:

e Bunaru nanonspante cbaoBe 3a
M3rnon3BaHe B MUKPOBBLITHOBaTa dhypHa u
Kanak uWnM Kkanak, 3a pga wusberHete
3arybaTa Ha Te4YHOCTHU.

e Pa3bbpkante unum cmeceTe xpaHata
HSIKONKO NMbTW MO BpeEMe Ha OTOoMreHue,
ocobeHo korato dypHaTa msgaBa 3BYKOB
CUrHan wu Aucnneat Mura no cnegHus
HaumH; Evrn |

e BpemeTo, HeobxoOMMO 3a 3arpsisaHe Ha
XpaHaTa, 3aBMCM OT HavyanHata W
Temnepartypa. XpaHaTa, HanpaseHa
OVPEKTHO OT XMaurHuka, Lie OTHeme
rnoeeye BpeMe 3a 3arpsiBaHe, OTKONKOTO
XpaHaTa, KOATO € Ha  cTaiiHa

M3non3BaHe Ha TaBUYKaTa

Temnepatypa. Ako TemnepaTypaTa Ha
XpaHaTa He e ToBa, KOETO uckaTe,
nsbepeTte No-rofisiMo UM No-Marnko Terno
crnegsawms  MbT, Korato  3arpeeTe
XpaHarTa.

e Cnien 3arpsiBaHe pasGbpkaiiTe xpaHaTa u
ocTaBeTe xpaHaTa fga CTOM M3BECTHO
Bpeme, 3a Ja Moxe TemnepaTtypata ga
CTaHe paBHOMEpHa B XxpaHaTa.

o BHumaHue! Cnep HarpsiBaHe
KOHTEHepbT MOXe Aa e MHOro ropety.
Bbnpekn Yye MUKpPOBBINHWTE He 3arpsiBaT
noBe4yeTo KOHTEeWHepu, Te moraT ga ce
HarpesT Ype3 npefaBaHe Ha TonnuHa OT
XpaHara.

OGBWKHOBEHO NpW FOTBEHE Ha XpaHa, KaTo
nuM unu nanoBe, Ha rpun wunu B
MUKpPOBBMHOBA  DypHa, TECTOTO  Wnu
cnagkvwa craBa cnagko. ToBa Moxe pJa
Obaoe wu3berHato 4Ype3 uM3nonseBaHe Ha
TaBuuykata. Tbh kaTo Obp30 ce pocTura
BMCOKa TeMnepaTypa Ha AbHOTO.

MHOIO BAXXHU BENEXKW:

¢ V3non3eanTe BUHaru pbkaBuLUm 3a QypHa,
TbA KaTo TaBMyKaTa Lle CTaHe MHOro
ropetua.

e He nocTaBaiTe HUKaKBM pELMUNUEHTU
BbPXY HEsl, KOUTO HE ca TOMMOYCTONYMNBMU
(HanpvmMep nnacTMacoBu Kynu).

YBepeTe ce, Ye TaBumykata 3a 3anudaHe

HUKOra He BIiM3a B KOHTAKT C KyXMHaATa Ha

dypHaTa, 3a ga nsberHete NoBpeau.

Kak pa rotesl ¢ TaBuykara:

1. 3arpente npegBapuTENHO TaBUYKaTa,
KaTo nsbepete dyHKUUSTa -
MwukpoBbnHOBa neyka u rpun 3a 3 go 5
MUHYTU C MOLLHOCT Ha MWKPOBBLIIHUTE C
360 W.

2. [louucteTe TaBM4KaTa.

3. lNocraBeTe npsicHaTa wnu 3ampaseHa
XpaHa [OUWPEeKTHO BbPXy TaBu4kaTa.
MoxeTe pga noctaBuTe XxpaHaTa 3a
pasvpassBaHe (KaTo 3amMpaseHa nuua)
6e3 npeaBapuTenHo pasMmpassiBaHe.

4. TlocraseTte TaBuykarta BbpPXY
KepamMuyHaTa OCHOBa B MUKPOBBIIHOBaTa
ypHa.

5. W3bepeTe dhyHKUMATA 32 MUKPOBBIHU U
rpvn 1M BpemMeTo 3a rOTBEHe, KakTo €
onucaHo no-gony.

Heo6xoaumo
XpaHa Tersmno Bpeme YTO4YHEeHue
BpemMe
200 g 5 min -
300 o Ako nuuaTa e TbHka
nuua 9 min - Axo nuuaTa e febena yBenuyere c olle
1- 2 MUH
400 g 7 min -
nanose 200 g 5 min 2 min TemnepaTypHaTa KOMNeHcauus ce
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Heo6xoaumo

XpaHa Terno Bpeme Bpeme YyTO4HEeHue
300 g 6 min D ffia nocTura Ype3 BpeMeTo Ha NpecTom
400 g 8 min 2 min 2x
xambyprepu - 5 min - 1x
ynnc 4009 6 min -

KoraTto ¢pypHaTta paboTu...

lMpekbcBaHe Ha LUKBLN Ha FOTBEHe

MoxeTe ga cnpeTte npoueca Ha rotBeHe no
BCAKO Bpeme, KaTo BeAHbX HaTuCHeTe
Kkonyeto 3a wu3bop Ha dyHkuma (1) wnm
oTBOpWTE BpaTaTa Ha dypHarTa.

W B aBaTa cny4as:

e MukpoBbHOBaTa
Hes3abaBHoO.

eMmncna e  cnpdHa

e [pUNbT € JeakTMBMpaH, HO BCe ole e
MHOro ropetld. OnacHocT oT narapsiHe!

e TanmepbT cnupa W [UCANEAT MoKassa
OCTaBalWlOTO BpeMe 3a pa60Ta.

AKO xenaeTe, No ToBa BpeMe MOXeTe fa:

1. O6bpHeTe nnu pasbbpkariTe xpaHaTa, 3a
[a CTe CUrypHu, Ye e 6bae npuroTeeHa
paBHOMEPHO.

2. lNpomeHeTe NapameTpuTe Ha npoueca.

3. OTmeHeTe npoueca, KaTo HaTUCHeTe
KonyeTo 3a n3bop Ha dyHkums (1) 3a 3
CeKyHau.

3a pga pecrtaptupaTe npoueca, 3aTBopeTe

BpaTata M HaTUcCHeTe KonyeTo 3a u3bop Ha

dyHkums (1).

MpoMsiHa Ha napameTpuUTe

PabGoTHuTe napameTpu (Bpeme, Terno,
MOLYHOCT U T.H.) MoraT ga ce MPOMEHST,
Korato nmpouecbT Ha roTBeHe Gbae

npeKkbCcHaT, KaTo ce npoueaupa no cnegHus

HauWH:

1. 3a pa npomeHuTe BpeEMETO, 3aBbpTETE
BbpTAWMA ce OyToH (3) U noTBbpAETe,
KaTo HaTuUCHeTe Kon4yeto 3a u3bop Ha
dyHkums (1). HoBoTo onpegeneHo Bpeme
€ He3abaBHO BanunaHo.

2. 3a pa npomeHuTe  3axpaHBaHETO,
HaTUCHeTe KOM4YeTo 3a M3bop Ha yHKLUMS
(1). CboTBeTHaTa cBETNMHA 3anoyea Aa
mura. [lMpomeHeTe napameTbpa uypes3
HaTuckaHe Ha BbPTALWMSA ce ByToH (3) u
cnen ToBa 3aBbpTeTe BbPTALLMA Cce
OyToH (3), NnoTBbpAETE C HATUCKAaHe Ha
OyToHa 3a 1n3bop Ha pyHKuMA (1) OTHOBO.

OTMsAHa Ha LUKDBN Ha rOTBEHe

AKO WuckaTe QJa OTMeHUTe npoueca Ha
roTBeHe, HaTUCHeTe Kon4yeTo 3a u3Gop Ha
dyHKums (1) 3a 3 cekyHaw.

Cnep ToBa LWWe YyyeTe curHan un BpemeTo e
Cce nosABu Ha gucnnea.

Kpan Ha umkbna Ha roTBeHe

B kpasi Ha npoueca Le yyete Tpu GunkaHus
W Ha gucnnes we ce nosisu gymata "End".

CurHanHute 3Byun ce nosTapsaT Ha Bcekn 30
CeKyHau, JoKkaTo BpaTata ce OTBOPY UNu ce
HaTUCHe Kon4yeTo 3a u3bop Ha yHkums (1).

M3non3BaHe Ha cbAa 3a 3anu4yaHe

Tabnuuata no-gony nokas3ea npuMepu 3a
HeobxoaUMOTO BpeMe 3a pasMpassiBaHe U
NpenopbYMTENHOTO BPEME 3a MOCTUraHe Ha

paBHOMepHa TemnepaTtypa 3a pasnuyHu
BUIOBE XpaHa U Termno, KakTo 1 NPenopbKu.
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Bpewme 3a

; MpecTosiBaH
Terno (rp.) | pasmpassiBaHe | Mpenoptbka
e (MuH.)
(MMH.) :

100 3-4 5-10 OO6bpHeTe BEOAHBX

200 6-7 5-10 O6bpHEeTE BEAHBXK
Mopumm meco, 500 1415 10— 15 OBLpHeTe 2 MbTH
TENELLKO, CBUHCKO,
roBexa0 700 20-21 20-25 O6bpHeTe 2 NbTn

1000 29-30 25-30 O6bpHeTe 3 NbTn

1500 42 - 45 30-35 O6GbpHeTe 3 NbTn

500 12-14 10-15 O6bpHeTe 2 MbTH
3agyLieHo mMeco,rynatu

1000 24 - 25 25 - 30 O6bpHeTe 3 MbTH

100 4-5 5-6 Ob6bpHeTe BEAHBX
Kaiima 300 8-9 8-10 O6bpHeTE 2 NbTH

500 12-14 15-20 O6bpHeTe 2 MbTH

125 3-4 5-10 Ob6bpHeTe BeaHBX
HapeHnuua 250 8-9 5-10 O6bpHeTe BeaHBbX

500 15-16 10-15 OGbpHETE BEAHBX

200 7-8 5-10 Ob6bpHeTe BeaAHBX
Munewwko (nopuwun)

500 17-18 10-15 O6bpHETE 2 MbTH

1000 34 -35 15-20 O6bpHeTE 2 NbTH
Mune (usno) 1200 39-40 15-20 O6bpHETE 2 MbTU

1500 48 - 50 15-20 O6bpHeTe 2 MbTH

100 3-4 5-10 Ob6bpHeTe BEOAHBX
dune o1 puba

200 6-7 5-10 OGbpHETE BEAHBX
MbeTbpBa 200 6-7 5-10 Ob6bpHeTe BeaHBX

100 3-4 5-10 OO6bpHeTe BEOHBX
Ckapuau

500 12-15 10-15 O6bpHeTe 2 MbTH

200 4-5 5-8 Ob6bpHeTe BEAHBX
Mnopose 300 8-9 10-15 O6bpHeTE 2 NbTH

500 12-14 15-20 O6bpHeTe 3 NbTH

100 2-3 2-3 Ob6bpHeTe BeAHBX

200 4-5 5-6 OGbpHEeTE BeAHBbX
Xns6

500 10-12 8-10 O6bpHeTE 2 NbTH

800 15-18 15-20 O6bpHeTE 2 NbTH
Macro 250 8-10 10-15 OBwpHere Beabx,

OPBXTE NOKPUTO
Vssapa 250 6-8 5-10 Obuprere searw,
OPBXKTE NOKPUTO
CwmeTaHa 250 7-8 10-15 MaxHeTe noxnynaka
OCHOBHM WHCTPYKLUMU 3a pa3Mpa3saBaHeToO cbaoBe, nogxoadwun 3a yn0TpeGa B

1. 3a pasmpassBaHeTo e HeobxoguMmo Aa
usnonseate  €4MHCTBEHO
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CTBbKINEHM, NiacTMacoBu, NpegHasHa4YeHn
3a uenTa).

dyHkumATa PasmpassasaHe cnopeg Terno

Marnku

nObnboko
3aMpaseHa cMeTaHa e HeobxoaunMo aa s
pa3bbpkaTte npeam KoOHCymauusi.

napyeHua neg B

n Tabnuuute ce OTHacAT 3a CypoBM 8. [MocTaesanTe nuneTata B o6bpHAT CbA, 3a
XpaHu. Ja ce yNecHu M3TUYaHETO Ha COKOBEeTe
BpemeTto 3a pa3mpassBaHe 3aBucu OT OT MecoTO.
KONMUYECTBOTO " pebenuvHaTa Ha 9. XnabbT TpaAbBa pna 6Gbaoe 3aBUT B
xpaHata. CbobpassiBalte ce C ToBa, candeTtka, 3a Oa He U3CbXHe TBbpAe
Korato 3ampassiBate XpaHara. MHOrO.
Pasnpepenete xpaHata Ha paBHM MO 1q 3apyprete  xpaHaTa Ha  penoBHM
rofieM1H napyeTa B cbAa. WHTepBan.
Moapepete  xpaHata BL3MOKHO Halt- 44 \Mayuere onakoBkaTa Ha 3ampaseHaTa
pobpe BbB (pypHata. Hait-nebenmte XpaHa 1 oTCTpaHeTe MeTanH1Te Kyki Unin
yactu oT pubata unu nunewkoto Bytye WHWOBe, ako MMa Takuea. B criyuauTe
TpsibBa ga ca 06bpHATM KbM BbHLUHaTa KoraTo ‘CbXpaHﬂBaTe xpakata B‘bB'
nocoka. Moxe pa npegnasute Han- dpusepa B CbooBe, MOAXOASWM 3a
JenukaTtHWTe 4YacTM Ha XpaHaTa c MMKPOBLIHOBA (hypHa, € HeoBXoaMMO
anymmhneso ponmo. BaxHo: €AMHCTBEHO 4a MaxHeTe Kanaka uM. Bbs
AnyMUHMEBOTO (ponmo He Tpsibea Aa ce BCUYKM OCTaHanu criy4aum rocTtaBeTe
RonMpa fo CTeHuTe Ha pypHata, Tbil XpaHaTa B Cb[OBE, KOUTO Ca MOAXOASLM
kato ToBa MOXe Aa  Mpeanssika 3a ynotpe6a B MUKPOBBLITHOBA (PypHa.
enekTpuyecka abra.

12. TeyHocTUTE, NosABUIN ce npu
Rebenute napyeta xpana TpaGsa Aa pasMpassiBaHeTo, 0coGeHoO Te3u oOT
6baaT 06pbLUAHN HAKOMKO MbTU. nunewko Meco, Tpsbsa ga  Gbaat
Pasnpenenete  3ampaseHata  xpaHa OTCTPaHEHU U B HWKaKbB Cryyam ga He
Bb3MOXHO Hai-Aobpe — TbHKUTE W BM3aT B KOHTAKT C APYry XpaHu.
TeCHUTE napdera Ce pasMpassBar Mo- 43 pe 3aGpassiite, Ye NpW U3MNON3BaHETO Ha

6bp30 oT gebennTe N LWNPOKUTE.

BoratuTe Ha MasHMHa XpaHW, KaTo Macro
1 13Bapa, KakTo U cMeTaHaTa, He TpsibBa
fa Obgatr  pasmpassiBaHM  HambrHO.
OcTaBeHu Ha cTaviHa TemnepaTypa, Te
e 6bOaT roToBM 3a cepBMpaHe camo
cnepf HSKONKo MUHYTWU. MMpu Hanuuve Ha

yHKUMSITa  3a  pasMpassiBaHe, e
HeobxoOMMO M W3BECTHO BpeMe 3a
npecTosiBaHe Ha XpaHaTa, 3a ga Gbae
pasmMpassiBaHeTo HambIHO. ToBa
obukHOBEHO OTHema Mexgy 15 — 20
MUHYTW.

[oTBeHe C MUKPOBDBLJIHU

BHumaHue! NpoyeteTe BHUMaTENHO
cekuusTa ,,MHcTpykumumn 3a 6esonacHocT”
npenu ga rotBUTe C MUKPOBBJTHM.

3a Aa He ce NykHaT U 3a Aa He Mperopsr.
PaspexeTe xpaHaTa npeau ga 3anouHerte
roTBeHeTO.

e [peau ga usnonsearte cbAa 3a roTBeHe ce
yBepeTe, Ye TOW e noaxodsiy 3a ynorpeba
B MUKPOBBIHOBA (ypHa (BWK cekuusTa 3a
BMOBETE Cb0BE, MOAXOASLLM 3a roTBEHe
C MUKPOBBITHM).

CnepBaiiTe NpenopbkuTe No-4osy, Korato
rOTBUTE C MUKPOBBIHU:

e [pegn pa noarpsiBaTe WM NPUroTBSTE
XpaHu, ¢ obenku u umnun (Ab6bnku, goMaTw,
kapTocu, HageHuua n gp.) npodoaere rm,
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e KoraTo npuroTeate XxpaHa C MHOMO HUCKO
BOAHO CbaAbpxaHve (Hanpumep,
pasmpassiBaHe Ha xnsié, NpUroTBsiHe Ha
nykaHkv W Op.), WU3NapeHneTo € MHOro
6bp30. 3aToBa € Bb3MOXHO XpaHaTa Ja ce
3ananu 1 roTBapckust cba UnNu dpypHaTa aa
ce noepegat. [opagn Tasu npuyvHa
TpsibBa Oa  HacTpouTe  MPEeumsHo
BpeMeTpaeHeTo Ha [OTBEHETO W Mpes
UANOTO BpeMe Aa ro HaaavpasarTe.

e He e Bb3MOXHO [Jda 3arpsiBaTe B
MUWKpOBbIHOBaTa dypHa ronemu
KonmyecTea Ma3HuHa (Toect aa
NbpPXUTE).

e /3BageTe 3akyneHaTta rotoBa XpaHa oOT
HelHaTa onakoBKa WNW CbA, Tbi KaTo Te
MOXEe [da He ca YCTOMYMBU Ha BUCOKU

Temnepatypu. CnasBante WHCTPyKUUUTE
Ha npousBoauTens.

e AKo nsnonseare HSIKONIKO  CbAa,
Hanpumep Kynu, nogpenete m
paBHOMEPHO BbpXY poTauMoHHaTa
npucTaeka.

e He 3aTBapsanTe nnuMkoBeTe 3a rotBeHe C
MeTanHu LLIUMKA, a C nhactMacoBu.
MpogynyeTe nnUKOBETE Ha  HAKOMKO

MecTa, 3a Aa MoOxe napaTa ga usnese
necHo.

e Korato nopgrpsieate wnu roteBuTe XpaHa,
yBepeTe ce, Ye TA € AOCTUrHana noHe
70°C.

e [lo BpemMe Ha roTBEHETO € BBL3MOXHO
obpasyBaHeTo Ha mapa Mo BpaTara Ha
dypHaTta. ToBa € HOpMarHo sBreHue,
koeTo Moxe Aa 6bAe ole No-3HauYnTenHo,
koraTo TemnepaTtyparta B MOMELLEHNETO €
Hucka. besomacHocTTa Ha ypeaa He e

3acTpalleHa oT TOBa. Cnegn KaTo
npukn4ymnTe FOTBEHETO, no4ymncreTe
BoaaTta, o6pa3yBana ce oT
KOHOEeH3auunaTa.

e Korato 3arpaBaTte Te€4YHOCTH, na3nonapanTte
cbAoBe C rosidM OoTBOp, 3a Aa ynecHute
ocBoboXxaBaHEeTo Ha napara.
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[okato roTBuTe, crnegBanTe WHCTPyKUMUTE,
KaKTo U HeobxoanMuUTe BpEME M MOLLHOCT 3a
rotTeeHe, ykasaHu B TabnuvumTe.

Mwmarvite npegBug, Ye CTOMHOCTMTE ca
OPUEHTUPOBBYHU N 3aBUCAT OT Ha4asiHOTO
CbCTOSIHME, TemnepaTypa, BNaXHOCT U BuUA
Ha xpaHaTa. CbobpassBailkm ce C TOBa,
yBENUYETE WNN HamareTe BPeMETPaeHeTo
Ha roTBeHe U1 MoLLHOCTTA.

FoTBEHe ¢ MUKPOBbLIHM...

1. TMo-ronsiMo KOnM4ecTBO XpaHa O3Ha4aBa
Nno-AbJIro BpemMe 3a rotBeHe. MomHeTe:

e [1BOIHO KONM4YeCcTBO » [BOWHO
BpemeTpaeHe
e [1ONIOBUH  KONMWYECTBO  »  MOSIOBUH
BpemMeTpaeHe

2. lo-HUCKa TemnepaTypa oO3HayaBa Mo-
[bIro Bpeme 3a roTBeHe.

3. XpaHuTe, cbabpxallM MHOrO Bofa, ce
3arpsiBaT MHOro nNo-6bp30.

4. [obpata nogpenba Ha xpaHata BbpXY
poTauuoHHaTa npuctaBka ocurypssa
paBHOMEPHO MpuUroTBsiHe. AKO NocTaBuTe
rbCTa XpaHa BbB BbHLLIHATA 4YacT Ha
cbga M Mo-mManko  rbcta  BbB
BbTPeLlHaTa, MoXe Aa roTBUTe pasnuyHu
BMOOBE XpPaHW eJHOBPEMEHHO.

5. Moxe pa oTBapsitTe BpaTtata Mo BCSKO
BpeMe. ®ypHaTa ce n3Kno4sa
aBTOMaTM4YHO B TO3M cnyvan. T8 we
3apaboTn OTHOBO, KoraTo 3aTBopuTe
BpaTata M HaTucHete OyToHa 3a
cTapTupaHe.

3aTBOpeHUTE XpaHW M3UCKBaT MO-Marko
Bpeme 3a NpUroTesiHe 1 3anassaT cBouTe
xapakTepucTuku no-gobpe. Moxnynauute
TpsibBa ga wMoraT [da  nponyckaTt
MVKPOBBLIIHATE U i@ UMaT Marnku OTBOpU
3a oTBeXAaaHe Ha napara.



Tabnuua v npenopbku — 3eneH4yum

onunyectBo: [lo6aBAHe MowHocT Bpeme  lpecTtosiBaHe

(rp.) Ha Te4YHocTU, (BaTa) MHCTRYKUMK

Kapdwuon 500 100 mn. 850 9-11 2-3 HapexeTte peseHu

Bpokonu 300 50 mn. 850 6-8 2-3

b6u 250 25 M1 850 6-8 2-3 Mop noxnynak

pax n

MOpKoBU 300 100 mn. 850 7-9 2-3 HapexeTe Ha ky6ueTa

3ampaseH vy Ha peseHu. Mop,

" 250 25 mn. 850 8-10 2-3 noxsynak

MOPKOBM
HapexeTe Ha kybueTa
vnu Ha pesenu. Moa

Kaptodum 250 25 M1 850 5-7 2-3 noxnynak. O6enete n
HapeXeTe Ha efHaKsu
napyeTa. Mo noxnynak
HapexeTte Ha kybyeTa
vnun Ha pesenu. lMNMoa

Yyuikm 250 25 mn.l 850 5-7 2-3 noxsynak.

Mpas nyk 250 50 mn. 850 5-7 2-3 HapexeTe Ha kybyeTa
vnu Ha peseHu. Moa
noxnynak

3ampaseH

o

Gptokcenc 300 50 mn. 850 6-8 2-3 Mog noxnynak.

KO 3ene

Kuceno

3ene 250 25 mn. 850 8-10 2-3 Mop noxnynak.

Ta6nuua u npenopbku — Puba

MpecTtosBaHe

" Konuuect : MowHocT | Bpem

AcTtme UHcTpyKuun

BO (rp.) (BaTa) (MUH. (MMH.)
®une ot puba 500 600 3 Moga noxnynak. O6bpHeTe no
CpeAaTa Ha roTBEHETO.
Moa noxnynak. O6bpHeTe No
Usna pu6a 800 850 2-3 2.3 cpepata Ha rOTBeH‘e‘TO. AKo
360 7-9 npeLeHuTe, NOKpUiiTe GUHUTE
Kpauuia Ha pubara.

oTBeHe ¢ rpun

3a onTumanHu pe3ynrtati npy roTBeHe Ha
rpun usnonaseainTe NpuroxeHaTa kbM ypeaa
cKkapa.

MocTaBeTe ckapaTa Taka, Ye Aa He onupa
B MeTanHUTe  MNOBBLPXHOCTU BbB
BbTPELWHOCTTa Ha ¢hypHaTa, Tbil KaTo B
NPOTUBEH Crlyyail CblieCcTBYBa OMacHOCT

OT eneKkTpuuyecka Abra, KOsiTo Moxe Aa
noepeau cypHara.

BAXHO:

1.KoraTo rpunbT ¥ ckapaTa ce u3nonsear 3a
npbB MbT, ce nosBsBaT MM U MUPU3MAa,
npeansBuKaHn OT CMasku, U3MNOM3BaHu Npu
NMPOU3BOACTBOTO Ha hypHaTa.
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2.Bpatata Ha dypHaTa ce HaropeLisBa
MHOro, korato rpunbT pabotu. [Masete
AeuaTa ganeye ot ypeaa.

3.Korato rpunbsT paboTu, BbTPELHUTE CTEHU
Ha pypHaTa M ckapaTa ce HaropelyssaT

3HauUMTENHO.  M3nonseante  roTBapckut
pbKaBuLy.

4.Tpu npoabmkuTenHa ynotpeba Ha rpuna e
HOpMarnHo  HarpeeBaTenute Oa  ce
U3KIOYBAT CaMyW BPEMEHHO, KOETO ce

AbJDKW Ha Wwpenna3Hna TepMocTar.

5.BaxHo! Korato xpaHaTta ce 3anunya Ha rpun
WnNu ce nNpuroTBs B TOTBApCKU CbAOBE,
npoBepeTe Aanu Te ca nogxoasawm. Buxre
pasgena 3a BuaoBeTe rotBapcku cbaose!

6.Korato uanonssate rpunbT € Bb3MOXHO
NPbBCKM OT Ma3HMHa p[da [OOoCTUrHaTt ao

HarpeBaTenuTe U [Jda usropsitT. ToBa e
HOpPMarnHo M He MpeAcTaBnsiBa OMNaCHOCT
3a paboTaTa Ha ypefa.

7.Cneg kato  MNPUKIIOYATE  TOTBEHETO,
noyncTeTe BBLTPELUHOCTTA Ha dypHaTa U
akcecoapuTe, 3a fga He ce BTBbpaATr
ocTaTbUUTE OT XpaHa U MasHUHa.

Ta6bnuua u npenopbkn — MUKPOBLNHK +
Mpun

(DyHKLI,I/IﬂTa MUKPOBbBJIHM + rpuUn e ngeanHa
3a 6'bp30 roteeHe n egHoOBpeMeHHO C ToBa
3a NnocTuraHe Ha XefnaHaTta Kopuyka. OcBeH
TOBa, MOXe Ja 4 n3nonassate un 3a 3arnnyaHe.

MVIKpOB'bJ'IHVITe U rpunsT Harpaeat
eHOBpPeMeHHO.MUKpOBBLITHUTE FOTBAT, a

rpunsuT 3anunya.

- Konuuectso
(rp.)
Tectenn nspenus / Nuua 500 MAuTHK cbA, 180 17-20 3-5
3aneyeHn kapTodu 800 MnuTbK CbA 600 24-28 3-5
Jasans okorno 800 MnnTbK Cba 600 15-20 3-5
CupeHe Ha rpun okoso 500 MnuTbK cba 180 18-20 3-5
% NPeCcHW NUMeLLKn 200 BCsIKO MANTbK b 360 15-20 3-5
yTyeTa (BbpXy ckapara)
Mune Oxkono 1000 MAUTBK W LUMPOK CbA 360 40-45 3-5
NyyeHa cyna cbe cupere | 2 X 200 g cups Kynu 3a cyna 360 4-8 3-5

Mpeou ga nsnonssaTe roTBapCckUTE CbAOBeE
ce yBepeTe, 4Ye Te ca nogxoodwm 3a
ynotpeba B MUWKPOBBITHOBA dypHa.
V3anonaBariTe caMo TaknBa CboBe.

Mpy KOMGUHUPAHOTO FOTBEHE W3MON3BaHWUTE
cbooBe TpsibBa [fa ca noaxonsiun 3a
ynotpe6a C MWKPOBBIHU U rpun. Bwxre
pasgena sa BUAOBETE rOTBapCKU CbO0BE.

VMimante npenswg, 4Ye CTOMHOCTMTE ca
OPUEHTUMPOBBYHN M 3aBUCST OT Ha4yanHoOTO
CbCTOsIHME, TemnepaTtypa, BRaXHOCT U BUA
Ha xpaHaTa.
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AKo BpemeTO He e 6uUNo AocTaTbyHO 3a
MOBBPXHOCTHOTO 3anuM4yaHe Ha SACTMETO,
usnonseanTe rpuna 3a owe 5-10 MUHyTK.

[puroTBaHETO Ha oOrpeTeH M Ha ACTUS OT
ATUUN N3NCKBaA MexXay 3nb MUHYTU noBe4e
BpemMe Ha roteeHe.

OObpHeTe BHMMaHWMe Ha BpemMeTo 3a
npecTtosiBaHe 1 He 3abpaBsiiTe aa obpbLiare
napyeTara Meco.

CTonHoCcTUTE, AageHn B TabnuuaTa, Baxar
npu CTyAeHa BbTPELIHOCT Ha dpypHaTa (He e
Heo6XoOMMO NpeaBapuTENHO 3arpsiBaHe Ha
dypHarta).



KakBu roTaBapCKu
n3non3BaHun?

cbaose

obApar

mMorart Aa

Mpwu rotBeHe ¢ MUKpOBBLIHU

Mpwu rotBeHe ¢ MUKpoBbLNHU + pun

Mpu roTBeHe C MUKPOBBLIHW He 3abpassiiTe,
Yye MUKPOBBIIHUTE Cce oOTpassBaT OT
mMeTanHute NMOBBPXHOCTM. CTtbKnoTo,
nopuenaHsT, [NMHaTta, nnactmacata wu
XapTusiTa nponyckaT MUKPOBBLIIHUTE.

Mopaau Tasu npuyMHa MeTanHuTe CbAOBe
M cbAoBeTe C MeTarlHu erieMeHTU MU
AekopauMM He MoraT pa  6bapar
M3MNON3BaHM 3a roTBeHe C MWUKPOBBLIHMW.
CTbKMNEHW W TMIMHEHW CbOOE C MeTarnHo
cbAbpXaHuWe U AeKopauuu He MoraT faa
6baaT U3Non3BaHy B MUKPOBBIHOBU (OYPHU.

WpeanHuTe maTepuanu 3a u3nonssaHe B
MUKPOBBITHOBM  (DYpHM ca  CTBKMOTO,
OrHeyrnopHWTe MopuenaH u rnvMHa, Kakto u
nractmacaTta, ycToiuMBa  Ha  BUCOKM
Temnepatypu. TbHKATE U YyNSIMBU CTHKIO U
nopuenaH TpsibBa da ce v3nonseaT caMmo 3a
KpaTkM nepuoau - 3a pasmpassiBaHe Wiu
noarpsiBaHe Ha Beye CroTBEHU XpaHMU.

lopewmnTe ACTUS  HarpsiBaTt
cbAgoBe — 3aToBa BUHArU
roTBapcku pbkaBuum!

roTBapckuTe
nanonssanTte

Uanpob6BaHe Ha cbaoBeTe

CbpoBete TpsAbBa ga ca nogxogswiv 3a
ynotpeba, kakTo Mnpu roTBeHe ¢ MUKPOBBITHY,
Taka v npu roTeeHe ¢ rpun.

AnymuHuesu cbaoBe u coonmo

MocTtaBete 3a 20 cekyHAM BbLB pypHaTa
cbAa, KOWTO wuckate Jda wsnonssaTte npu
MakcuManHa MOLHOCT Ha MWKPOBBLIHUTE.
AKko cnep ToBa CbAbLT € CTyAeH wunm cnabo
3aTonneH, To ToW e noaxoasu 3a ynotpeba
B MUKpOBBIHOBa (pypHa. Ako, obaye cbabT
ce e Haropewmn wnM e Bb3HWKHana
enekTpuyecka Abra, TOoraea TOW He e
noaxoasLy,.

Mpu roTBeHe c rpun

Mpu rotBeHe Ha rpun cbaoBeTe TpsbBa Ja
ca yCToM4MBM Hal-Marnko Ha Temneparypa ot
300°C.

MnacTmacoBuUTe CbAOBE He ca MOAXOAALM
3a ynotpeba ¢ rpun.

[oToBUTE ACTUA B anyMUHWEBWU CbAOBE UM
B anymvuHueBo ¢onvo wmoraT pa 6bgat
NOCTaBeHV B MUKPOBBLJSIHOBaTa (hypHa, ako
ce cnasea CrnegHoTo:

e CnasBaliTe npeanncaHnaTa Ha
npounssoaunTena, oTbenssaHu BbpPXy
onakoBkKaTa.

e AnymuHueBuTe cbaoBe He Tpsbsa gda ca
no-BnCOKM oT 3 CM. unuM ga BnusaT B
KOHTaKT C BbTpPELUHUTE CTeHN Ha dypHaTa
(MMHUManHo pa3cTosiHMe OT TAX - 3 CM.).
AnymuHueBuTe kanauum He TpsbBa Aa
6baaT n3non3BaHw.

o [MocTaBsanTe anyMUHWMEBUSA CbA OUPEKTHO
BbpXYy poTauMoHHaTa npucTaBka. AKo
nons3esare MeTanHaTa ckapa, nocTaBeTe
cbAa BbpXy nmopuenaHoBa 4unHuA. Hukora

He cnaraWte CcbAa [OUPEKTHO BBbPXY
ckaparta!
e ['OTBEHETO e no-awbIro, 3aLoTo

MUKPOBBITHUTE [OCTUraT XpaHata camo
oTrope. AKO MMaTe HsIKakBu KonebaHus,
Han-gobpe e p[a um3nonseate CbaoBe,
noaxogsiy 3a ynotpe6a ¢ MUKPOBBITHU.

o AnymnHneBoTO (ONMMO MOXe pfa ce
usnonsea, 3a fda 6baar  oTpaseHu
MWUKPOBBITHUTE npu npoteca Ha
pasmpasaBaHe. [lenvkaTHM XpaHu KaTo
nTMye Meco W kavma moraT da 6baar
npegnaseHn OT npekaneHo HarpsisaHe,
KaTo NoKpueTe CbOoTBETHUTE UM Kpaulla.

e BaxHo: AnymuHmeBoTo ¢onuo He Tpsibea
Aa BMM3a B KOHTAKT C BbTPELUHWUTE CTEHU
Ha dypHaTa, Tb/A KaTto TOBa MOXe pfa
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npoBoKMpa nosiBata

avra.

Ha enekTpunyecka

Kanauu

MNpenopbyYBame M3NOM3BAHETO HA CTBKIEHU
UM nnacrtMacoBm Kanauu, KakKto UM Ha
npunenBaLlo KyXHeHCcKo onmno, 3aLoTo:

1. Tpeun Ha NPeKoMepHOTO
ocBoboxaasaHe Ha napa (ocobeHo npu
NPOABIMKUTENTHO rOTBEHE);

2. BpemeTpaeHeTO Ha roTBEHeTO € Mo-
KpaTko;

4. ApomatbT ce 3anasea.

Kanakbt TpsibBa ga vma oTtBopw, 3a Aa
cb3fdage HansraHe. [oTBapckuTe MNMKOBE
cbwo Tpsiba oa umat oTBopu. bebelkute
wuweTta c 0OubepoHn u OypkaHyeTata C
Oebellka XxpaHa, KakTo 1 BCSKAKBU NOA00OHM
cbAaoBe MoraT ga Gbaat noAarpsiBaHu, camo
ako TexHMTe KanmaykM ca MaxHaTu — B
NPOTUBEH Cly4alt Te MoraT Aa ce npbcHar.

Cneppawara Tabnuua gaBa WHdOpMaLuUA
KoM cbAoBe ca noaxoddAwy crnopeg Buaa
roTBeHe.

3. XpaHaTta He U3CbXBa;
Ta6nuua 3a rorBapckuTe cbaoBe

Bupg roTeeHe |

MukpoBBbIHU
Bupg Ha

cbAa 3a
roTBeHe

MuUKpoBBLIHU

PasmpassaBaHe + Fpun

| MNoarpsBaHe

CTbKno u nopuenax 1)
[omakuHcka ynoTpeba, HeyCcTonuMBM Ha na na He He
OrbH, MOraT fa ce MUAT B CbAOMUSINHA
FnemxocaHa kepamuka

OrHeynopHW CTBKIO U Kepamuka

aa fa aa fa

Kepamuka, cbaoBe OT KaMbK 2)
mempxocaHn unu Hernegxocanu, 6e3 na na He He
MeTasnHu aekopaumm
MuHeHn cbaoBe 2)

nepxocann aa fa He He
Hernemxocanu He He He He
MnacTmacoBu cbaoBe 2)
Ycrtoinumeu o 100°C na He He He
YcToiumsm oo 250°C na na He He
®onuo 3)
®onuo 3a cCbXxpaHeHWe Ha XpaHu He He He He
LlenodpaH na na He He
XapTus, KapToH, nepraMeHT 4) na He He He
Metan
AnyMuHneBo onuo na He na He
AnyMUHMEBUN ONaKOBKU 5) He na na na
Akcecoapv (MeTanHa ckapa) na na na na
1. Bes nosnatsiBaHe Unu nocpebpsiBaHe. Mepdopupaiite nnukoseTe.
2. Cnassaite npeanucaHusTa Ha Vsnonsgaiite  commoto  camo  3a
npom3Bo'q|/|Ten;|! NOKpMBaHe Ha XpaHaTta.
3. He w3nonseaiiTe MeTanHW LWMMKA 3a 4. He u3nonssanTe XxapTUMEHU N KapTOHEHU
3arBapsiHe Ha nnvKoBeTe. cbAoBe.
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5. M3nonseanTe camo MAUTKU anyMWHWEBMU
cbgoBe 0e3 kanak /  nokpuBaHe.
AnymuvHuatr He Tpsbsa pga Bnu3a B

KOHTaKT C BbTpeELIHUTE
MVKPOBBJIHOBaTa (hypHa.

CTpaHn Ha

NouncrTBaHe M nogapbLXKKa Ha cpypHaTa

HopmanHo, nMouYncTBaHETO € e4MHCTBEHOTO
HeLLo, KOeTo ce M3MCKBA 3a NoAaApbXKKaTa.
BHumaHume! [NouncTtBante penoBHO
dypHaTa, KaTto OTCTpaHsiBaTe W BCUYKM
ocTaTbUM OT XpaHa. AKO He noaabpxaTe
dypHaTa OOCTATbYHO 4UCTA, € BBH3MOXHO
yBpexXaaHe Ha HelHWUTE NMOBbPXHCOTU, KOETO
MOXe Aa cbKpaTu PYHKLMOHANHUA XUBOT
Ha ypega v Aa goBeAde A0 €BEHTyallHU
onacHu cuTyauuu.

MouncTBanTe BMHArM camo
npu usknw4veHa ¢ypHa. WUsBapete
wencena oOT KOHTakKTa WNM chnpeTte
eneKTpo3axpaHBaHEeTO Ha pypHara.

BHumaHue!

He u3nonsBanTe
abpasuBHM MNOYMCTBALUM MNPOAYKTU W
cpeacTBa, KOMTO MoraT ga Hagpackar
NOBBLPXHOCTUTE WM OCTPU NpeaMeTH,
KOUTO MoraT Aa npeausBUKaT nosiBaTa Ha
neTHa.

arpecuBHU wnu

He usnonseaiTe nouncTeawm ypeam nop
HansiraHe Ny NapocTpymKu.

®poHTanHa NOBbPXHOCT

HopmanHo, poctaTb4HO € [da novucTute
dypHaTta c BnaxHa kbpna. AKo dypHaTa e
MHOTO 3aMbpCeHa, CUMEeTe HSKOMKO Karku
npenapat 3a CbOOMMUSAMHA MallUMHA BbB
Bogata 3a nouuctBaHe. Cneg ToBa
nofcyLleTe CbC cyxa Kbpna.

MouncTeanTe He3abaBHO NeTHa OT BapoOBWK,
MasHWHa, HuwecTe, 6enTbk. Te3n neTHa
mMoraT Aa npeav3BuKaT Koposus.

UHTepuop Ha cpypHaTa

necHuna Ha4YnH 3a OTCTpaHABaHe Ha
OCTaTbUM OT Ma3HUHa U 3aropgdna XpaHa.

3a [fa oTcTpaHuTe no-yroputa MpbLCOTUS,
usnonseanTe  HearpecvBeH  MOYMCTBALL
npenapat. He ynotpe6GsiBanTe cnpenoBe
3a d¢ypHa wnu pOpyrM arpecuBHU Uunu
abpa3nBHM NPOAYKTU.

BuHaru  noagbpkanTe Bparata M
nuueBarta 4acT Ha dypHaTa 4icTM, 3a Aa
ocurypute 6e3npobnemMHO OTBapsiHe U
3aTBapsiHe Ha Bparata UM npaBUSHO
(byHKLUMOHMpPaHe Ha ypeaa.

He ponyckawTe HaBnu3aHeTO Ha BOAA BbB
BEHTUMaLUMOHHWUTE OTBOPU Ha hypHaTa.
PepoBHO nouncrtBanite AbHOTO Ha ypHaTa,
ocobeHO ako e umano pasnMBaHe Ha
TEYHOCTMW.

AKO BBTpELWHOCTTa Ha ypHaTta e MHOro
3amMbpceHa, CrnoxeTe 4yawa C Boda BbPXY
KepamunyHn 6Gasa 3a u36op Ha dyHKUMSA
npucTtaBka U BKIOYeTe dypHata 3a 2-3

MWHYTU  HA  MakcMManHa  MOLLHOCT.
OcBobofeHaTa napa LWe  pa3MekHe
MpbCOTUSTA, KOATO Le Moxe [Ja Gbhe

npemaxHaTta niecHoO C MeKa Kbpna.

HenpusatHute Mupuammn (Hanpumep, cnep
npuroTesiHe Ha puba) moraT ga 6baaT necHo
oTCTpaHeHW. Cwunete  HSIKOMKO  Karku
NMMOHOB COK B Kyrna ¢ Bopga. [locraBete
NbXuUyKa kadoe, 3a fJa nsberHete
npexgeBpeMeHHO 3aBuMpaHe Ha Bojara.
Barpente Bogata 3a 2-3 MWHYTM Ha
MaKcMMariHa MOLLHOCT.

TaBaHbT Ha cbypHaTa

Cnen Bcska ynoTpeba Ha  dypHaTta
noyncTBamTe  BbTPELUHUTE  CTEHUM  Ha
dypHata C BfnaxHa Kbprna — TOBa € Haw-

AKo TaBaHbT Ha dypHaTa ce e 3ambpcur,
rpuna moxe aa 6bae cBaneH 1 Taka MsICTOTO
na 6baoe nouyncteHo. 3a pga wusberHete
OMacHOCT OT u3rapsiHe, M34akaiTe [oKaTo
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rpvna ce Oxnagu v Yak Toraea ro csarnerte.

CnasBainTe MHCTPyKUMMTE ONncaHun no-gony:

1. 3aBbpTeTe onopata Ha rpuna Ha 180°C
(1)

2. HaknoHete rpuna BHuMaTenHo (2). He
BMarante npekaneHo MHOro cuna 3a ga
He cyynuTe rpuna.

3. Crneg Kkato nouncTMTE TaBaHa Ha
dypHaTa, nocTaBeTe OTHOBO rpuna (2).

BaxHo: Onoparta Ha rpuna (1) moxe ga
nagHe gokaTo A BbpTUTe. AKO ToBa ce
cnyyu, noctaeeTe 51 06paTHO B rHE340TO U A
3aBbpTeTe Ha 90°.

2
Akcecoapm
MounctBante akcecoapute cneg BeCsika

ynoTtpeba. AKO ca CUIHO 3aMbpCeHU, MbPBO
rM HakucHeTe, a crnep ToBa M3nonssainTe
yeTka wunu roba. Akcecoapute Moxe Aa
6baaT MUTU B CbAOMUSNHA MaLUVHa.

BuHaru ce yBepsBante, 4ye KepamuyHu 6asa
ca yuctu. He BkntoysanTe ypHata, ako Te
He ca No mecTaTa Cu.

KakBo ga ce HanpaBu, ako doypHaTa He paboTtun?

BHumMmaHue! BecsikakBu peMOHTU TpsibBa aa
6baaT M3BBLPWEHM OT KBanuduumpaH
TexHuK. Bcekn pemMOHT, u3BBLPLIEH OT
HeoTOpU3MpaH CepBMU3EeH chneuunanucr,
Moxe Aa 6bae onaceH.

CnegBawmte npobnemHn cutyauum morat
aa 6vgaT paspelweHn, 6e3 ga ce obpbLiate
KbM 06cnyxeawmsi Bu oTopusmpaH cepeus:

e [Oucnnear He yaca!

MNposepeTte aanu:

- YacoBHuka He e U3KMHYeH (BX. cekumsaTa
OCHOBHW HacTPOWKK).

noKa3Ba

e Huwo He ce cny4yBa Korato ce
HaTUCKaT 6YTOHVITe. MpoBepeTe ganu:

- He e aKkTMBMpaHa yHKUUSTA
BnokupoBka 3a ©GesonacHocT  (BX.
cekumnsaTa OCHOBHM HACTPOMKK).

e ®ypHata He pab6otun.! [poBepete
panu:

- llencenbT € npaBWMHO MOCTaBeH B
KOHTaKTa.
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- EJ'IeKTpVI‘-IeCKOTO
BKIMKOYEHO.

- BpaTaTa e HanbnHo 3aTBopeHa. Bpatata
ce 3aTBaps C YyBaHETO Ha 3BYKOB
curHan.

- Hama uyxgu Tena, nonagHanu mexay
BpaTaTa M N1ueBara YacT Ha ypHarta.

3axpaHBaHe e

e Korato d¢ypHata paGotu, ce uyBa
cTpaHeH wym! NpoBepeTe aanu

- BbB dypHata He e Bb3HUKHaNa
enekTpuyecka Abra, npefussBukaHa oOT
YyXOau meTanHu Tena (BWx pasgena 3a
BMAa Ha roTBapcKus CbA).

- CbAbT He onupa B CTeHMTe Ha dypHaTa.

- Hama 3abpaBeHu BbB dypHaTa
KYXHEHCKM npuéopu unm
npucnocobnexus.

e XpaHaTa He ce 3arpsABa wunu ce
3arpsiea TBbpAae 6aBHo! [MpoBepeTte
panu:

- He nanonssate No HeBHMMaHWe MeTasnHu
CbAoBe 3a roteeHe.



- CTte u3Gpanu npaBUTHOTO BpemeTpaeHe
1 HMBO Ha MOLLHOCT 3a roTBEHeE.

- He cte cnoxunu BbB (hypHata nosede
unu no-ctyaeHa XpaHa oT
OOVKHOBEHOTO.

e XpaHata e TBbpAe ropeua, cyxa unm
nperopana! [lposepete panu: Cre
n3bpanu npaBuUITHO BpeEMETpaeHe U
HUBO Ha MOLUHOCT.

e YyBa ce wym, crnep KaTto npouechbT Ha
rotBeHe npuknioun! ToBa He e
npobnemMm. OxnaxgawmnsT BeHTUNaTop
npoabmkaBa Qfa paboTu U3BECTHO
Bpeme. Korato TemnepatypaTa cnagHe
[OCTaTbYyHO, TON e Ce UIKITHOYN.

e ®ypHaTta paboTu, HO OCBETIIEHMETO B
Hesi He! AKO BCMYKM (DYHKUMM paboTaT
KakTo TpsbBa, BEpOSITHO Kpyllkata e

TexHn4ecku XaAPaAKTepPUCTUKUN

usropsna. Moxe [a npoobmxuTe Aa
usnonssarte gypHara.

e [ucnneAT nokasBa CbOOLEHMETO
“cErr”! U3kniovete ypega oT
€reKTPUYECKOTO 3axpaHBaHe "

n3yakanmTe okono 5 cekyHau. BknoyeTe
OTHOBO wencena B KOHTaKTa,
cbobuweHneTo 6u TpsbBa pa e
n3yesHano u dypHata pga pabotu
HOpMaJHO.

CMsiHa Ha KpyuwikaTta

AKO ce Hamara cMsiHa Ha KpylkaTta ce
CBbpXeTe C TexHu4yeckusi cepBu3. CMsaHaTa
TpsibBa na obae n3BbpLUEHA oT
KBanuguumpaH creuuanmct.

Cnecudumkaumm
L =10 1k - . O PP (BW>X CTUKEpa C TexH. [laHHn)
®  /I3MBCKYEMA MOLLHOCT ...coeeieee i e e e e e e e e e e e e 2700 W
L \Y (o TN T2 To Toq = o ¥ - T 1250 W
e MOLLHOCT Ha M3NBUYBAHNTE MUKPOBBITHM ... 850 W
e YeCTOTa Ha MUKPOBBITHUTE ... cocoeeeeeiriieeiieeesneeee e ainee e 2450 MHz
e  BbHWHKM pasmepm (LUMPUHA X BUCOYMHA X ObMOOYMHA).............. 595 x 390 x 334 mm
e  BbTpelwwHn pasmepy (LUMPUHA X BUCOUMHA X AbNO0OYMHA) .......... 350 x 220 x 280 mm
o BMECTUMOCT HA QOYPHATA. ..eeeieaeiiiiiiieaaaeaeiieieeeeeeaaeeeeeieeeeaeeeannees 22 Itr
®  TEITIO it 22 kg

Ona3BaHe Ha OKOJiHaTa cpena

@ U3xBBbpnsHe Ha OonakoBb4YHUTE
MaTtepuanum

OnakoBbYHUTE MaTtepumann HOCAT 3Haka

~3€rneHa Touka”. W3xBbpramre BCUYKM
ONakoBbYHM  MaTepuanu, KaTo KapToH,
nonuypetaH u @onMa, B CbOTBETHUTE

KOHTeliHepu. Taka Wwe 6baeTe cCUrypHU, Ye
Te3n maTepuanu e 6baaT peunKnmpaHiu..

ﬁ M3xBbpnsiHe Ha ypeau, u3nesnu ot
ynotpeba

CwrnacHo Esponewickata anpekTnaa
2012/19/EU «kacaelua ynpasneHUMeTo Ha
oTnagbLuTe OT eNeKTPUYECKN U eneKTPOHHN
ypean, [OMaKvWHCKUTE eneKkTpoypean He
TpsbBa Aga nonagat B HOPManHWA rPajcku
MOTOK OT TBbPAW OTNagbLy.
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Ypeoute unsnesnu ot ynotpeba, Tpsabsa ga
Oboatr cbbpaHu oTAenHo, 3a Qda  ce
onTumMusMpa npouecbT 3a ob6paboTka u
peuuknMpaHe Ha CbCTaBnsABaWuUTEe U
MaTepuanu, Kakto 1 3a ga ce npeanassaT oT
noTeHumMarnHn onacHOCT! YOBELLKOTO 3paBe
1 okornHata cpega. CMMBONBLT CbC 3ayepTaH
C KpbCT KOHTEMHep 3a Goknyunm TpsidbBa Aa
Obe noctaBsH Ha BCUMYKM NOJoGHWM ypeaw,
3a [a HanoMHS 3a 3agblikeHWeTo Te Aa
ObaaT M3XBBLPMSHM U CbOTBETHO CbOWpaHu
OoTAEernHo.

MoTpebutenute TpsiGBa da ce CBbpXaT C
MEeCTHUTE BnacTM WM  MyHKTOBE 33
oTnaabum, 3a Aa nony4yat nHopMaums Kbae
[la OCTaBAT CBOUTE CTapu ypeau.

Mpean pa waxebpnute Bawwsa crap ypen
HanpaBeTe ro  Heusnomnseaem KaTo

usgbpnate 3axpaHBawma kaben, a cneg
TOBA o OTPEXeTe U U3XBbPIeTe.

EHepruitHa echbeKTUBHOCT

MHdopmauma  3a  npogykta  OTHOCHO
KOHCyMauusiTa Ha eHeprus U MakCMMarnHoTo
BpeMe, HeoOXxoAMMO 3a [oCTUraHe Ha
HeobxoAVMUSI PEXMM Ha HMUCKa MOLLHOCT.

KoHcymaumnss Ha  eHeprus,
KOraTo NpoAyKTbT € U3KIoYeEH

NA

KOHcyMaLI,VIF! Ha eHeprma B
pexmm Ha FOTOBHOCT C
N3KNKYEH ancnnemn

0,77 W

Bpewme, Heobxoaumo Ha
ypena 3a aBTOMaTUYHO
JocTuraHe HanpUNoXnmMms
PEXUM Ha HMCKA MOLLIHOCT

5 min.

MHCprKLIVIVI 3a UHCTalIMpaHeTo

Mpean nHcTanupaHeTo

I'IpOBepeTe Aanu BONTaXbT, 0oT0ens3aH Ha
CTUKepute Cc TeXHU4YecKkuTe OaHHK,
CbOTBETCTBA Ha BONTaxa, noagaBaH oOT
3axpaHBallaTa Mpexa.

OTBopeTe BpaTaTa Ha dypHaTa u usBageTe
BCUYKHU akcecoapu 7] oTCcTpaHeTe
ONaKkoBbYHUTE MaTepuanu.

BHumanue! lpegHata 4vact Ha dypHaTta
MOXe [a e MokpuTa CbC 3aluTHO chonumo.
Mpean pa vanonseate ypeaa 3a MbpBU MbT,
MaxHeTe BHMMaTenHo ToBa ONMOo, KaTo
3anoyHeTe OT BbTpellHaTa cTpaHa.

YBepete ce, Ye pypHaTa He e noBpeaeHa
No HWKaKbB HayuH. [lpoBepeTe panu
BpaTaTa ce 3aTBapsi NpaBWUITHO — ornejante
pobpe BbTpelwHaTta YacT Ha Bpatata MU
pamkata Ha koprnyca Ha dypHaTta. Ako
3abenexvTe HAKaKkBa NoBpeaa, CBbPXeTe ce
C OTOpU3MpaHusl CEpBU3.

He n3nonssanTe c¢ypHara, ako
3axpaHBalima kaben wnu wencenbuT ca
noBpefeHn, ako gypHaTa He (YHKLMOHMpa
npaBuWiHO, ako e MOoBpeAeHa WNM ako e
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nagana.
cepBua.

CBbpxeTe Ce C OTOpu3MpaHusi

MocTaBeTe hypHaTa Ha paBHa U cTabunHa
NOBLPXHOCT. YpeabT He TpsibBa pda ce
HaMupa 6nm13o JO M3TOYHWULM Ha TOMNWHA, [0
paguvo anapaTu 1 TENeBU3opu.

YBepete ce, ye no Bpeme Ha
WHCTanunpaHeTo, 3axpaHBawWmaT kabGen He

BfM3a B KOHTAKT C Bnara, OCTpM
npeamMeTV UM 3a4HaTa YacT Ha dpypHarTa.
Bucokute TemnepaTypu MmoraT ga

nospeoaT kabena.

BHumaHue: Crnep uWHcTanupaHeTo Ha
¢dypHaTta ce yBepeTe, 4e MMaTe AOCTHLN
A0 wWencena.

Cnepn uHcTanupaHeTo

dypHaTa e cHabaeHa cbC 3axpaHBaLy, kaben
M wencen 3a MOHOMA3HO EeneKkTPUYecko
3axpaHBaHe.

Ako dcypHata we ObAae BKIYEHa B
eneKkTpuyeckata Mpexa upe3 TBbpAa
Bpb3ka, TO ToBa TpsAbBa pJa Obae
M3BbPLUEHO OT KBanUUUMpaH TEXHWK U B



MbHO  CbLOTBETCTBME C  AelcTBawuTe
MECTHU HOpPMU 1 Hapeaow!
BHUMAHME: DYPHATA

SAOBIKUTENHO TPABBA [OA BbAE
3A3EMEHA!

Mpoussoaurtensr, KaKTo n »TeKa
Bbnrapua” EOO[, He HOAT OTrOBOPHOCT
3a noBpegu M WeTW, MPUYMHEHM OT XOpa,

XVMBOTHM M UMYLLECTBO MpWU Hecrna3BaHe Ha
Te3W MHCTPYKLMMK.

dypHaTta  yHKLUMOHUpa
npaBuWITHO 3aTBOpeHa BparTa.

camo npu

Mpeau nbpBOHAYanHarta ynotpe6a
noyucTeTe BbTPELLHOCTTa Ha dypHaTa W
akcecoapwTe, KaTo criefiBate WHCTPyKUMUTE
B pasgena ,MouuctBaHe v noaapbXka Ha

dypHaTa”.
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Instalacia / Beszerelés /| nHcTanupaHeTo

SK Tato mikrovinna rdra musi byt inStalovana vo vySke 850 mm alebo viac nad uroviou
podlahy. Tato mikrovinna rdra nesmie byt inStalovana pod pracovnym povrchom alebo pod
inou rurou, aby sa zabranilo rozliatiu kvapalin.

HU A mikrohulldmu sitét a padlé szintjétél szamitott 850 mm-nél magasabbra kell elhelyezni.
A véletlen ledntés elkeriilése érdekében ne helyezze a mikrohullamu siitét munkafelilet vagy
masik suté ala.

BG MukposbnHoBaTta ypHa € npoeKkTMpaHa 3a MOHTax Ha Hag 850 Mm OT HMBOTO Ha noga.
Ta3n MukpoBbnHOBa bypHa He MOXe fa ce MOHTMpa nog paboTeH NnoT wnu nog Apyra
dypHa, 3a Aa ce nsberHe pasnme Ha TEYHOCTH.
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SK
e Ruru uplne zatlacte do inStalaénej skrinky
a vyrovnajte ju.
¢ Otvorte dvere mikrovinnej rury a upevnite
ju pomocou Styroch dodanych skrutiek.
Skrutky viozte cez predné diery

HU

eToljuk a sitét teliesen a nyilasba és
allitsuk kdzépre.

¢ Nyissuk ki a mikrohullamu sité ajtajat és
rogzitsik a késziléket a butorhoz, a
mellékelt négy csavar segitségével. A
csavarokat az eldl 1évé lyukakon keresztill
vezessuk at.

BG
e [locTaBeTe n3usano dypHaTa B
KyXHEHCKMS LWKad 1 9 LeHTpupante
eOTBOpeTE BpaTata Ha dypHata w
3axBaHeTe ypega C 4YeTupuTe BUWHTA,
npunoxeHn B komnnekta. [loctaBete
BMHTOBETE Npe3 PpOHTaNHUTE OTBOPMU.
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* OpUrvHaNHUTE pe3epBHM YaCcTK Ce NoAAbPKAT CNPAMO eBPOMNencKoTo
3aKOHO4aTenNCTBO MUHUMYM 7 roguHm!

TEKA bbarapua EOO/]" He HOCK OTrOoBOPHOCT 33 NPEBOAHU U NeYaTHU rpeLuKu.

[apaHuMAaTa Ha BCUYKK efieKTpoypean C mapKa Teka e 5 roguHu.
BcuuKkuy cepBm3HM 6a3un, KOMTO 06CAY»KBaAT ypeamn C MapKa Teka,
MO’KeTe ga OTKpMeTe B rapaHLUMOoHHaTa KapTa.

TEKA BB/ITAPUNA EOOL

Odunc v woypym:

6yn. ,Lapurpagcko woce" Ne 135 Codua 1784,
Bbnrapua ten. 02/9768 330; 0895 613 370
URL: http://www.teka.com/bg-bg/
Facebook: TEKA Bb/ITAPUA
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