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Basitlestirilmis Kullanim Talimatlari
>0OvVTOpO gyXeLpldLlo Xpnong
KpaTkoe pyKOBOACTBO MO UCMOJIb3OBAHUIO
Gyors utmutaté
Instrukcja obstugi
PbKOBOACTBO 3a 6bp3a cnpaBka
Manual de uz rapid
KopoTKe KepiBHMLTBO MO eKcrsyaTtauil
ZjednodusSeny navod k pouziti
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HO-615

Kontrol paneli
Kapak contasi

Gril rezistansi
Krom raylar

lzgara

Tepsi

Mentese

Kapi

Sogutma hava cikisi
10 Baglanti noktalari
11 Gril Izgarasi

12 Havalandirma cikisi
13 Lamba

14 Arka panel

15 Fan

WO NOUVTAWNRE

Kontrol paneli

Model HO-615 5 1
o] (2]
& - = -:! - .‘.'-
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- - =

1 Dakikali zamanlayici kumandasi.
2 Fonksiyon secici.
3 Derece segici.

4 |sitma pilotu, 1s1 aktarimini gosterir ve
secilen sicakliga ulasildiginda
devreden cikar.
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Firinin fonksiyonlari

O Finnin devreden gikartiimasi

vwWwwv
— Altisitma ve fan

Kizartmalar icindir. Her boyda herhangi bir
parga igin kullanilabilir.

WV

1= Geleneksel pisirme ve fan

Kizartmalar ve tatlilar igin uygundur. Fan,
sicakhgi firin iginde esit olarak dagitmak sureti
ile pisirme sicakligi ve suresini azaltir.

\2%4

L1 lzgara (grill)

Kdézleme ve ylzey kizartma. Yemegin igini
etkilemeksizin dis tarafinin kizarmasina imkan
saglar. Biftek, pirzola, balik ve kizartmalar igin
uygundur.

Dikkat

Izgara fonksiyonu kullanimi esnasinda kapagin
kapali olmasi gerekir.

= Altisitma

Sadece alt taraftan gelen sicaklik. Yemekleri
Isitmak veya tathh veya benzer hamurlari
kabartmak icin uygundur.

& Buz ¢g6zme

Bu fonksiyon, donmus Urlnlerin yumusak bir
sekilde ¢dzdiriilmesi igin uygundur. Ozellikle,
krema, hamur isleri, turta veya tatlilar v.s. gibi
¢ozuldikten sonra isitilmadan tiketilen Grtnler
icin uygundur.

Not

Lamba, butln pisirme fonksiyonlarinda yanar
durumda kalir.

Firinin kullanimi

Firinin Manuel olarak Caligtiriimasi Al

1 Zamanlayici digmesini sola dogru
pozisyonuna kadar cevirin.

2 Bir sicaklik seviyesi ve pisirme fonksiyonu
segin.

3 Finni kapatmak icin dugmeleri O konumuna
getirin.

Firinin Zamanlanmig olarak Calistiriimasi

Onceden ayarlanmis bir siire boyunca pisirme

yapilmasina imkan saglar. Bunun igin:

1 Pisirme sicakligi ve fonksiyonunu segin.

2 Zamanlayicinin diigmesini saat istikametinde
“120” dakika pozisyonuna kadar cevirin
ve daha sonra istenilen pigsirme suresini
segmek icin aksi istikamette gevirin.

3 Programlanan siire dolduktan sonra,
akustik bir sinyal ile birlikte firin 1sitmaya
son verecektir.

4 Firini kapatmak icin digmeleri @ konumuna
getirin.
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MovTtélo HO-615

HO-615

Nivaekexg XetpLtopoo

MNivakog XeLpLapon
Opowpn @olpvou
AVTIOTOXON TOU YKPIA
StaBepéc
ETTLXPWHLWHEVEC
oxbpeg

Sx&po

Tawl

MevTeoég

NopTa

‘E€0d0¢ Yuxpol aépa
OTrég oTeEPEWONG 0T
£TTUTTAX TG KouTivag
MpoOTHTELTLKNA
Tpoe€oxn avTtioTaong
kpA

‘E€E000¢ GTUWYV péow
0pOWNC OTO
TreEpLBAANOV
dwTLOPOC

MNiow TT&VEN

MoTép / pTeEpWTA
Beppol aépa

2 1
= a B
EX b -: 1-:! - ‘-.
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1 XpovodLakdTITNC.
2 MAAKTPO ETTLAOYAG AELTOLPYLXC.
3 MAAKTPO pLBULONC BeppokpaTiag.

4 EvdelkTikn Auxvia Bepuokpaaicg.

Agixvel Tn peTddoon BepudTNTRC OTO
@AYNTO KoL OPAVEL HOALG eTTLTELXOEL N
TIpOsTTIAEYHEVN Beppokpaoia.
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Mivakag Xeipiopou

O ®oUpvog ekTOG AeiToupyiag

vwWwwv . .
— TKPIA Kal KATW avTioTaon

Evdeikvutar  yia  ynra. Mmopei  va
xpnoigotroinBei  yia  otrolodAToTE  €i00G,
avegdptnTa ammd 1o pEyeBoG Tou.

W

) ZupBatiky (Trapadooiakn AsiToupyia
ME aépa)

KatdAAnAo yia wntd kai yAukd. O avepioThpag
Olaxéel  opoiduoppa TN BepudTNTa  OTO
E0WTEPIKO TOU YOUPVOU, PJEIWVOVTAG TO XPOVO
Kal TN Beppokpaaia Tou YnaoiuaTog.

vw
L IkpIA

OykpaTtév Kal em@aveiakd wAaoipo. Me autrv
™ Aeiroupyia podidel n Tavw emM@QAvEIQ TOU
@aynTou Xwpig va eTTnPedleTal TO ECWTEPIKO.
Evéeikvutal yia pahakd @ayntd O1Twg ol
uTTPICOAEG, TO TTOidAKIO, T Wdpla Kol TA
OAVTOUITG.

Mpoooxn
Katd 1n Aeimoupyia T'kpiA, MaxiGrill 4 MaxiGrill pe
a€pa, N TTOPTA TTPETTEI VO TIAPAUEVEL KAEIOTH.

l=—I KdTw avrtioTtaon

H BepudTnTa TTPOEPXETAI ATTO TNV KATW TTAEUPA
Tou @oupvou. KatdAAnAo yia 1O CéoTOUO
@aynToU KOl IO TO pOUCKWHA {aXaPOTTAACTIKAG
CUuNG Kal TTOPOPOIWY UAIKWV.

F,

AuTr n Agitoupyia gival KaTAGAANAN yia eEAa@pEég
ammoyugelg Tpoipwy. EidikéTepa yia Tpo@Ipa
Ta oTmoia  KatavoAwvovTal dixwg CéoTaua,
OTTWG, T.X., KPEUEG, TTAOTEG, TOUPTEG, YAUKA,
KTA.

Atréyuén

Znueiwon
H Adutma trapapével avaupévn o€ OAEG TIG
AeIToupyieg ynaoipaTog.

Xeipiopég Tou Poupvou

XeipokivnTn AgiToupyia Tou oUpvou

1 lupioTe TO TAAKTPO TOU XPOVOBIAKOTITN
TTPOC Ta apioTepd péxpl T Béon |l

2 EmAégTe
ynoiyaTog.

3 BdAte Ta mAAkTpa oTn Béon O yia va ofrjoeTe
TOV oUpVo.

Bepuokpacia  kal  AeiToupyia

AuTtoparn Asitoupyia ynoipartog

WAoIPO yia TTPOETTIAEYHEVO XPOVIKO dIdaTnua:

1 EmA&ETe  Bepuokpacia  Kal
WnoipaTog.

2 TupioTe TO XPOVOBIAKOTITN TTPOG Ta O£EIq,
MéXPl TN Béon “120” Aemrtd kal ETTEITQ

AeIroupyia

OTPEYTE TOV TTPOG TNV AVTIOETN QOPA YIa va
eMAEEETE TOV EMOUUNTO XPOVO YNTiUaTOG.

3 Orav repdoel TO TTPOYPAUUATIOUEVO XPOVIKG
d1doTNa, Ba akouoTel Eva nXNTIKG CHHa Kal
0 @oUpvog Ba oTapatAael va Bepuaivel.

4 BaAte 1o TAAKTpa 0Tn Béon O yia va ofnoete
TOV (PoUpVO.

9]
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MaHeAb ynpaBAeHuUA
M30oAaums AyXOBKM
HarpeBaTteAbHbIl
3NEMEHT FpUAsa
XpomupoBaHHas onopa
Pewetka

[MopAOH

MeTan

ABepua
BosayxoBbinyckHoe
oTBEpPCTUE
Ddukcatop

3KpaH rpuns
OTtBepcTre And
BbIMyCKa AblMa
Namna

MaHeAb 3apHEN CTEHKM
BeHTuasTop

WN PR
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11
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14
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MaHeAb ynpaBAeHUA

Mogens HO-615

2 1
Lo} 2]
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= MR
1 MepekatouateAb BpemMeHu paboTsl B MuHyTax. 4

2 CeneKTOpHbIN nepekAtoyaTenb GyHKLMNA.
3 CeneKTOpHbIN NepekAoYaTeAb TEMNEPATYPbI.

MHAMKATOpHas Aamna HarpeBaHus.
CUrHanuavpyeT O Npouecce HarpesaHus
MALLM M TacHET NPU AOCTUXEHWW 3aAaHHOWM
Temnepartypsbl.
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DYHKUMU AYXOBKHU

O BbiknloueHue AyXOBKU

W .
l— FPUAb U HKHUWA 3NEMEHT

CneupanbHas  yHkuMs  ana  xapku.  Moxert
MCTONL30BATLCS A1 KYCkoB Mito6oro pasmepa.

vw

== O6bluHbIi HarpeB C BEHTUAATOPOM
lMogxoauT ANs NPUrOTOBIEHMA XapKoro W M1poroB.
BeHTtunsTop obecneymsaer PaBHOMEPHOE
pacnpeerneHue Tenna BHYTPU OyXOBKU.

WV

L—1 [punb

[Ons  npurotoBneHus Onm € MompKapucTom

Kopoukon. OyHKUMS MO3BONSET MOAPYMSHVBATHL
HapYXHbIi CIOW, He 3aTpariBas BHYTPEHHIO YacTb
npogykTa. MoeanbHa Ans NPUTOTOBNEHAS TOHKMX
KyCKOB Msica, PebpbilLeK, pbibbl 1 TOCTOB.

BHumaHue

Mpu paboTe rpuns fBepua [LOMKHA OCTaBaThbCs
3aKpbITOM.

l== HuXHui 3IneMeHT

HarpeBaHne OCyLUeCTBNSIETCA  TOMbKO — CHU3Y.
Mopxogut ana pasorpeBaHns 6Oniog, nogbema
TECTa ¥ aHanornuHbIX (yHKLNA.

& PasmopaxxuBaHue

OT0T  pexum  nogxoaur  ANs  Nerkoro
pasmopaxveaHns  npogykto.  [nd  ocobbix
npoayKToB, KoT opble ynoTpebnsitoTes
HepasorpeTbiMi,  Hanmpumep, CIMBOK,  Kpema,

KOHAUTEPCK X U3AENMI, TUPOXHBIX, (PYKTOB, ...

MpumeuaHue

CurHanbHasi iamna ropuT npu BbINOMHEHUN mo6on
hYHKLMM NPUTOTOBIIEHMS.

Ucnonb3oBaHUE AYXOBKU

Ucnonb3oBaHue AYXOBKHU B PYYHOM pexxume

1 lMoBepHUTE MepekmioyareNlb BpeMeHU BNEeBO B
nonoxenue |l .
2 Bbibepute
MPUrOTOBMEHNS.
3 YcTaHOBUTE MEpexnioyaTenM B MONOXeHve O
YTOGbI BbIKITHOMMUTb JYXOBKY.

Temneparypy " thyHKLMIO

Ucnonb3oBaHUe NepeKAlOUaTeA BpEMEHHU

Mo3sonseT  rotoBUTb  OMOOAO B TeyeHue
NpenBapuUTENLHO YCTAHOBITEHHOMO BPEMEHMU.

[ng sroro:

1 Bbibepute YHKUMIO " TeMneparypy
MPUTOTOBIIEHNS.

2 [ToBepHWTE nepekniodaTenb BPEMEHW MO 4acOBOM
cTpenke 0 nonoxeHus “120 MuHyT’, a 3atem
noBepHiTe ero Hasag o Tpebyemoro 3HayeHus
BPEMEHW NPUTOTOBMNEHNS.

300 WCTEYEHMM 3aOAHHOTO BPEMeHU pasacTcs
3BYKOBOVA CUrHAN 1 AyXOBKA NPEKPATUT HarpeBaHve.

4 YCTaHOBUTE MepexNiodaTenu B nonoxedve O
YTOOb! BbIKIHMUTL [yXOBKY.

i .15
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1 Kapcsoloétabla

2 Sutétomités

3 Grill ellenallas

4 Krémozott
tartéelem

5 Racs

6 Suté tepsi

7 Zsanér

8 Ajto

9 Hideg levegé
kimenet

10 Rogzités a
konyhabutorhoz

11 Grill egység

12 Fist kivezetés

13 Vilagitas

14 Hatsoé fal

15 Ventilator

Kapcsolotabla
HO-615 tipus 2 1
= o 5]
e @

<

1 Az id6kapcsold 6ra lizemelteté gombja 4 Melegedést jelz6 ellen6érz6 lampa a
2 Funkci6 valaszté gomb flitéelemek bekapcsolasat jelzi és
kialszik, amikor eléri a beallitott

3 H6mérséklet szabdlyzé hémérsekletet.
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Siitoé funkciok

O A sité ki van kapcsolva

YW

1= Grill és als¢ siités
Leginkabb  husok
Barmilyen nagysagu
ezzel a funkcidval.

sltéséhez alkalmas.
élelmiszert  suthet

W

=) Hagyomanyos légkeveréssel
Siltekhez és suteményekhez alkalmas ez
a sutési méd. A ventilator egyenletesen
szétosztja a hét a sutd belsejében.

W

L Grill

Ez a slUtési mod az ételek piritasahoz
és csOben slitéséhez idealis. Az ételek
kiils6 fellletének piritasa ugy lehetséges,
hogy ez nem befolyasolja az élelmiszerek
belsejét. Lapos ételek, mint pl. beefsteak, hal,
melegszendyvics, oldalas sutéséhez is idealis.

A siité

Kézi lizemeltetés

1 Forgassa el az idémérd kapcsolot a i po-
ziciora!

2 Valasszon ki egy sutési funkciot és allitsa
be a kivant hémérsékletet!

3 Asiit6 kikapcsolasahoz allitson minden
Uzemeltetd elemet a O allasbal!

A siit6 lizemeltetése kapcsol6 oraval

Valasszon ki egy sutési funkciot és allitsa be a
kivant hémérsékletet!
funkciét és

1 Valassza ki a sutési

hémérsékletet.

2 Forgassa el a kapcsoldé ora lzemeltetd
gombjat az éramutato jarasaval megegyezé
iranyba a ,120 perc” poziciora és végul for-
gassa vissza az ellenkezé iranyba a kivant
sutési iddrel.

Figyelem

A grill funkcid hasznalatakor a sltéajtonak
csukva kell lennie.

I=I Als¢ siités

A hé csak alulrdl érkezik. Ez a sutési
mod  ételek  melegitéséhez, sutemények
kelesztéséhez, vagy egyéb hasonlé célokra
alkalmas.

F,

Erzékeny élelmiszerek kimélé kiolvasztasahoz
hasznalhatd, amelyeket hidegen hasznal fel
példaul tejszin, vanilia 6ntet, tészta, sitemény,
gyumodlcs, stb.

Kiolvasztas

Figyelem
A vilagitas funkcional
bekapcsol.

mindegyik sutési

kezelése

3 A beallitott id6 lejarta utan egy akusztikai jel-
zés hallatszik és a sUt6 kikapcsol.

4 A sut6 kikapcsolasahoz allitson minden

Uzemeltetd elemet a O allasba!
a
Il T - 15
| ® _
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Panel sterowania
Model HO-615 2 1

O CONOUVIDAWNE

<
(=

-

Panel sterujacy
Uszczelka

Grzatka grilla
Prowadnice

Ruszt

Blacha do pieczenia
Zawiasy

Drzwiczki z
podwdjna szyba
Otwory
wentylacyjne
Mocowanie do
szafki

Ostona grilla
Odprowadzenie
oparow

Oswietlenie

Sciana Tylna
Wentylator nawiewu

1 Pokretto minutnika. 4 Kontrolka termostatu.

2 Pokretto wyboru funkcji.
3 Pokretto wyboru temperatury.

10



3172874-001 idiomas 17/03/15 12:22 Pégina 11

o

Funkcje grzania

O Wyiaczanie piekarnika
WV
i—1 Grill i grzatka dolna

Funkcji mozna uzywa¢ do wszystkich
rodzajéw dan, niezaleznie od ich rozmiaru.

YW
== Grill i grzatka dolna z wentylatorem

Odpowiednie do pieczeni oraz ciast.
Wentylator rozprowadza ciepto wewnatrz
catego piekarnika, skracajgc tym czas
pieczenia.

W
L Grill
Pomaga uzyskac efekt zarumienienia warstwy

wierzchniej. Zalecane do dan ptaskich, takich
jak steki, zeberka, ryby lub tosty.

Uwaga!

W trakcie stosowania funkcji z nawiewem drzwi
piekarnika powinny by¢ zamkniete.

l—I Grzatka dolna

Ciepto wydobywa sie tylko z dotu. Funkcja
zalecana do podgrzewania dan lub wypiekéw
cukierniczych itp.

&l Rozmrazanie

Funkcja zalecana do fagodnego rozmrazania
potraw.

Uwaga!

Oswietlenie jest witgczone w trakcie dziatania
piekarnika.

Obstuga piekarnika

Sterowanie piekarnikiem

1 Obro¢ pokretto minutnika w lewo az do
pozycji\ll.

2 Wybierz temperature i funkcje grzania.

3 Ustaw pokretta w pozycji o, aby wylaczyé
piekarnik.

Minutnik

Funkcja umozliwiajgca pieczenie

uprzednio ustawiony czas. W tym celu:

przez

1 Wybierz funkcje i temperature pieczenia.

2 Obré¢ pokretto minutnika zgodnie z
kierunkiem wskazéwek zegara az do pozyc;ji

120" minut, a nastepnie obré¢ w przeciwng
strone, aby wybra¢ odpowiedni czas

3 Po uptywie ustawionego czasu ustyszysz
sygnat dzwiekowy i piekarnik wytaczy sie

4 Ustaw pokretta w pozycji @, aby wytgczyc¢
piekarnik.

@

i ® g
]| ° '
120 3
: 30
105 :
- 45
90 . il
75 " %0

11
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HO-615

KoHTponeH naHen
YnnbTHeHWe Ha dypHaTa
pun

XpoMnpaHo nokputue
PeweTtbyHa ckapa

TaBa 3a neyeHe

MNaHTa

Bpata

M3xona 3a napute

10. ®dukcupaly enemeHT

11. 3awuTHa nperpaga Ha rpun:
12. BeHTUNauUMOHeH OTBOP
13. OcBeTneHue

14. 3apeH cTeHeH naHen

15. BeHTunartop

WoOoNOUNRWNE

KoHTponeH naHen

Mopen HO-615 2 1
Q B

[
(=
AT
e

-

1. ByToH 3a TaliMepa

2. 1360p Ha dyHKUUSA

3. /360p Ha TemnepaTypa

4. TonIMHEH CBET/IMHEH nHAMKaTop. Noka3Ba, Ye XpaHaTa ce 3aTonasa 1 ce U3KKYBa Korato
HacTpoeHaTa TeMnepaTypa e AOCTUrHaTa.

12
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®yHKUMM Ha ypHaTa

O skniousane Ha cdypHaTa
wA

l=—=IT'pun n goneH Harpesaten
CrneumanHo 3a neyeHe. Moxe a 6bAe M3MON3BaH 3a PasNyHN pPashacoBKM, HE3ABUCUMO OT

rosieMnHaTa.
WV

A
l=—I TpaguuMOHHO roTBEeHe c BeHTUIaTop
Moaxoasulo 3a neunsa v cnaakuiiv. BeHTUnaTopbsT pasnpeaens Bb3yxa paBHOMEPHO BbTPE BbB

dypHaTa.
Wv

L—1I Fpun

3a NpUroTBsiHE Ha ACTUSA CbC 3anu4yaHe. Tasu dyHKUMUS NO3BOMSBA 3aNMyaHeTo Ha NOBbPXHOCTTa Ha
sacTneTo 6e3 ToBa Aa NOBAMsie BbPXY BbTpPeLHOCTTa My. aeaneH 3a nbpxonu, pebbpua, puba,
npenevyeHn OGUINIAKN.

BHuMaHue
[okaTo u3nonseate MpunbT BpaTaTa Ha dypHaTa TpabBa Aa 6bae 3aTBOpeHa.

l=—=I [loneH HarpeBaTen
MoaxoAsl, 3a NeveHe Ha CNaAKULWKM 1 3aTOMJISHE Ha XpaHa.

L— pasmpassBaHe

Ta3n dyHKUMS e NoAXOAsLIA 33 pa3Mpa3sBaHe Ha XpaHa HemoCpeACTBEHO Npean npoLieca Ha FoTBeHe.
DyHKLMSTa € Noaxoasila v 3a pa3MpassiBaHe Ha XpaHW, KOUTO Ce KOHCYMUpaT CTYAeHU: nact,
CNafKuLLN, KPEMOBE U T.H.

3a6enexka
CBET/IMHHUAT MHAMKATOP OCTaBa BKJIOYEH 3a BCSIKa (PyHKUUS Ha rOTBEHE.

Ynorpeb6a Ha ¢pypHaTa
PbuyHa HacTpoiika
1. 3aBbpTeTe 6YTOHDLT 3a TaliMepa HansaBO A0 AOCTUraHe Ha FIO3I/IL|,VIFI\”JI.
2. N3bepeTe TemnepaTypa U QYHKUUS 3a rOTBEHE.
3. Hactpoiite 6yToHuTe Ha no3uums O 3a aa nsknounte dypHaTa.

Ynorpe6a Ha 6yToHa 3a Talimepa

TaimepbT Bu no3sonsBa Aa HacTpoiTe cdypHaTa Aa roTBu 3a onpeaesieH nepuos ot Bpeme. 3a aa
HanpaBWTe TOBa CrefBaiTe UHCTPYKLMUTE OMUCAHU MO-A0NY:

1. 36epeTe dyHKUMS 1 TeMnepaTypa 3a roTBeHe.

2. 3aBbpTeTe TaliMepbT B NOCOKA Ha YaCOBHMKOBATA CTpesika A0 no3uums “120 MUHYTU” 1 nocne ro
3aBbpTeTe 06paTHO A0 XenaHus oT Bac nepuoa 3a rotseHe.

3. KoraTo HacTpOEHOTO BpEME M3TEYE Le CE Yye 3BYKOB CWUrHan 1 dypHaTa we crnpe aa pabotu.

4. Hactpovite 6yToHMTEe Ha no3uuma O 3a Aa usknwouuTe dypHaTa.

@]

Il Aoy
W T8
30
.45

9 - . ey
75 " 60
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1 Panou de Control

2 Garnitura de
etansare

3 Element gratar

4 Suport Cromat

5 Gratar

6 Tava

7 Balama

8 Usa

9 Evacuare Aer

10 Sistem fixare la
unitate

11 Ecran Gratar

12 Evacuare Fum

13 Lumina

14 Panou Perete Spate

15 Ventilator

Panou de Control

Model HO-615 5 1
= g ]
= b = 1-:! - e
- = iy I3
_M: x ,M,w__.
1 Buton programare minute. 4 Indicator luminos caldura. Indica
2 Selector functii. transmiterea caldurii spre preparate si

se stinge atunci cand temperatura

3 Selector temperatura. setata a fost atinsa.

14
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Functii Cuptor

g Oprirea cuptorului Atentie

Cand este utilizat modul Gratar, usa trebuie

sa fie inchisa.

I=—=I Gratar si Elementul inferior
Mai ales pentru fripturi. Pot fi preparate bucati

de orice dimensiuni. l=—1 Elementul inferior
Caldura este distribuita doar dinspre partea
Igl Modul conventional cu ventilatie de jos. Adecvat pentru incalzirea preparatelor
si dospirea aluaturilor si preparatelor similare.

Adecvat pentru fripturi si prajituri. Ventilatorul
distribuie caldura uniform in interiorul cuptorului. I*I Decongelare

Aceasta functie este adecvata pentru decongelarea
Y usoara a alimentelor si pentru produsele speciale
L1 Gratar ) . . !

care pot fi consumate fara a fi incalzite: frisca,
Pentru prepararea superficiala a alimentelor. creme, produse de patiserie, tarte, prajituri, fructe
Permite rumenirea stratului exterior fara a
afecta interiorul alimentelor. Ideal pentru
alimente plate, precum fripturi, cotlet, peste, Observatie

paine prajita. . . .
Indicatorul luminos ramane aprins pentru

orice functie a cuptorului.

Utilizarea Cuptorului

3 La sfarsitul intervalului, se va auzi un semnal

Utilizarea manuala a cuptorului
acustic iar cuptorul nu se va mai incalzi.

1 Rotiti butonul de programare spre stanga

la pozitia \I| ) . .
2 Selectati o temperatura si o functie a 4 Reglati butoqnele In pozitia
. pentru a opri cuptorul. O
cuptorului.

3 Reglati butoanele in pozitia O
pentru a opri cuptorul.

Utilizarea butonului de programare @

Permite prepararea intr-un interval de timp o

prestabilit. Pentru acest lucru, Ay = °

1 Selectati functia si temperatura de 12? ‘30
preparare. . ;

2 Rotiti butonul de programare in sensul acelor - 45
de ceasornic pana la pozitia "120" minute si éo ) ]
apoi rotiti-l inapoi pana la timpul necesar wsd " €0

pentru preparare.

15
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1 - KoHTpornbHa naHenb
2 - YuinbHioBau nevi
3 - HarpiBanbHui enemeHT rpuns
4 - XpOMOBI JOPiXKM
5 - Pewitka
6 - MigooH
7 - MNeTns oBepust
8 - [leepusita
9 - ButsxHui oTBIp ANS NOBITPSA
10 - KpinnenHs
11 - 3axvcHuI ekpaH rpunto
12 - BuTsbkHUI OTBIp Ans aumy
13 - OcBiTneHHst
14 - 3agHs kaTaniTM4Ha naHenb

15 - BeHmnsirop

KoHTponbHa naHenb

Mogens HO-615 2 1
= o 2]
2 b = 1-:! - e
..‘I»: _‘I»_
- & =
1 Tanwmep 4  IHgukaTop HarpiBy. BMukaeTbest npu
2 Mepemukay tyHKuiil nofaui Tenna Ao CTpaBu i BUMUKAETbCS

npv AOCSATHEHHI NOTPiIOHOT TemnepaTypu
3 PerynioBaHHs Temnepatypu

16
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PyHKLUiT Wadm
o BUMKHEHHs neui
YBara
wv Fpunb Ta HUXKHIN enemeHT Mpwn BukopucTaHHi Npunio gBepudATa
=l CneuianbHo ans xapki. Moxe neyi NOBWHHI BYTY 3a4MHEHI.

BMKOPUCTOBYBATUCA ANs LUIMaTKa
Oyab - SIKOro po3mipy.

v KoHBeHUiiHui pexum 3

L=l BEHTUNSATOPOM
MMigxoanTb ANSA roTyBaHHA NeveHi Ta
nuporis. BeHTungatop piBHOMipHO
PO3NOAINSE Xap ycepeauHi Beiei
Kamepu neui.

wv Mpunb

L1 [Ins 3anikaHHA CTpaB 3 MOBEPXHEBUM

obcmaxkyBaHHSIM. py LbOMY 30BHILLHS
NOBEPXHS MOKPUBAETLCH KOPUHHEBOHO
Kipkoto 6e3 rmmboKkoro NpoXxaproBaHHS
BCi€l CTpaBu. lgeanbHO Ansa cTpas, Wwo
MatoTb Nocky opMy, Hanpuknag,
CTeviku, NopibHMHKW, puba, ToCT.

HwxHin enemeHT

HarpiBae Tinbku 3HK3y. Migxoantb Ans
po3irpiBy cTpaB, KOHOUTEPCHKMX
BMpoOGiB 1 T.M.

Po3mopoxyBaHHA

Llen pexum rotyBaHHs nigxoauTb AN
Nerkoro po3MopoXyBaHHSA CTpaB, sKi
He noJalTbCs Ha CTin posirpiTumu,
Hanpuknag.: MOpo3uBO, COMNOAKMNIA
KpeM 3 sieLb | MOnoKa, BuMivka, NMporu
3 opyKTamu, TicTeuka, PpyKTH,...

MpumiTtka

CwurHanbHWi iHaMKaTop ropuTh
3aBXAWN, KONW BKMOYEHWUI Byab-aKuii
pexum poboTu nevi.

KopuctyBaHHs wadoro

IHCTpyKLiA KOopucTyBaHHSA wWadoro
1 MoBepHiTb pyyKy Tanmepa Ha fniBo 4O No3uuii
Iy

2 OO6epitb Temnepatypy
NpUroTyBaHHS

Ta  dyHKUilO
3 Ons Toro wo6 BWMKHYTM [OyxOBYy Lwady
BCTAHOBITb PY4YKy KEpPyBaHHS B MOSIOXEHHS
[m]
BukopucrtaHHa Tanmepy

[o3Bonsie Bam 3asganeriab 3agaTu
HeOoOXiAHUIM Yac BUMiIKaHHS.

1 OGepiTb  yHKUilO | Temnepartypy
NPUroTyBaHHSI

2 TloBepHiTb py4yKky TanlMepy Yy MOMNOXEHHS
«120 xBunuH» notim obepTanTe Hasag OO
HeobXigHOro nepiogy NPUroTyBaHHS.

yacy wada
nponyHae

3 B kiHUi BCTaHOBIEHOro
aBTOMaTUYHO BUMKHETbCS |
3BYKOBWIA CUTHan.

4 Ons Toro wWo6 BUMKHYTU AyxoBy Lwady
BCTaHOBITb PYYKY KepyBaHHA B MOMOXEHHS

.15
‘30
45
90 -

‘' N

17

o

YKPAIHCbKUU



3172874-001 idiomas 17/03/15 12:22 Pagina 18 4@7

HO-615

celni panel

tésnéni trouby

spirala grilu

chromovany drzak

rost

miska na zachytavani tuku pfi
grilovani

zavésy dvirek

dvitka

vyvod chladiciho vzduchu
misto upevnéni ke kuchynské
lince

11 Kryt grilu

12 odvod koure a par

13 osvétleni

14 zadnisténa

15 ventilator

O hWNER

Bow-

Ridici panel

Typ HO-615 2 1 3 4
a 7]
= b = -:! - e
..‘I»:. _“ Iﬁ“
- = =
1 Minutovy ¢asovy spinac 4 Tepelna kontrolka. Znaci, ze se pokrm
2 Ovladac funkci zahfiva; zahrivani se vyping, jakmile je

3 Ovladac teploty dosaZeno nastavené teploty.

18
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Funkce trouby
. Upozornéni
O Vypnuti troub o SR L L
yp y Pri pouzivani grilu, maxigrilu anebo maxigrilu
wwv s ventilatorem museji byt dvifka trouby zaviena.

I—I Gril a spodni ohfev

Idealni zejména pro pfipravu peceného masa.
MuZe se poufZit pfi pripravé jidla o libovolné veli-
kosti.

I==I spodni ohiev
Pristroj produkuje teplo jen ve spodni ¢asti. Vhod-
né na zahrivani talir(, kynuti tésta a pod.

W

e Bézné peceni s ventilatorem
Vhodné pro pfipravu peéeného masa a peciva.
Ventilator rozvadi teplo stejnomérné po celé troubé.

L= Rozmrazovani
Idealni pro Setrné rozmrazovani jemnych pokrm,
které se pouzivaji ve studenim stavu, jako je napf.
smetana, vanilkova omacka, tésto, kolace, ovoce
A atd.
L—1  Gril
Na pfipravu jidel vyzadujicich zapeceni ¢i povrcho-
vé opeceni. Program umoznuje zhnédnuti povrchu
bez toho, aby to mélo vliv na vnitfrek jidla. Hodi se
pro pfipravu plochych kusu, jako jsou steaky, Zebir-
ka, ryby nebo toasty.

Upozornéni
Osvétleni je zapnuto u vSech funkci.

Obsluha trouby
Manualni pouzivani trouby
1 Otocte Gasovy spina¢ doleva do polohy \”Jl 3 Po skonceni se ozve akusticky signal a
2 Zvolte teplotu a funkci ovladace 4 a 5. trouba se prestane zahfivat.
3 Pro vypnuti trouby nastavte ovladace O do 4 Pro vypnuti trouby nastavte ovladace do
polohy 0, polohy O

Pouziti casového spinace
Umoznuje peceni v prednastaveném c¢ase. V pfi-

padé tohoto zpUsobu pfipravy pokrmU provedte @
néasledujici:
Tt

1 Zvolte funkci a teplotu. - ® :

2 Otoéte Gasowym spinadem ve sméru hodino- 120 i
vych rucicek do polohy ,120 minut“ a pak ; -
zpét do polohy oznacujici poZadovanou dobu 105 ‘;5
pfipravy pokrmu. ; .

90 g+ * 60
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HO-615

celny panel

tesnenie rdry

vyhrevna Spirala grilu
chrémovany drZiak

rost

miska na zachytavanie Stavy
atuku

kibové zavesy

dvierka

vyvod chladiaceho vzduchu
pripevnenie ku kuchynskému
nabytku

Kryt grilu

odvod dymu a par
osvetlenie

zadna stena

ventilator

Kontrolny panel

Typ HO-615 2 1 3 4
Qg ]

= b = -:! - e

- = - I3

_M: Z ,M,w__.
1 Mindtovy ¢asovy spinac 4 Tepelna kontrolka. Oznacuje, Ze sa pokrm
2 Ovladac funkeii zohrieva; zohrievanie sa vypne, len ¢o je
3 Ovladac teploty dosiahnuta nastavena teplota

20
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Funkcie riry

O Vypnutie rary
WV

l== Gril a doIné zohrievacie teleso
Kombinacia vhodna pre akékolvek pecenie, bez
ohladu na velkost porcii.

WV

A
= Klasicka rira s ventilatorom

Idedlna pre pecienky a zakusky. Ventilator zaruci
rovhomerné rozloZenie teploty v celom priestore
rary.

W

L—  Gril

Pre pripravu pokrmov vyzadujicich povrchové pe-
¢enie. Umoznuje, aby sa povrch pokrmu opiekol
bez toho, aby pecenie negativne ovplyvnilo vn-
GtrajSok pokrmu. Idealny pre tenké pokrmy typu
steakov, rebierok, ryb ¢i toastov. Pri pouzivani grilu
musia byt dvierka rdry zatvorené.

Upozorneniei
Ak pouzivate gril, maxigril alebo maxirril s ventila-
torom, nezabudnite dokladne zavriet dvierka rary.

=1 Dpolné ohrievacie teleso
Zohrieva iba zdola. Vhodné pre zohrievanie pokr-
mov, Kysnutie cesta a pod.

L—! Rozmrazovanie

Idealne pre Setrné rozmrazovanie jemnych pokr-
mov, ktoré sa pouzivaju v studenom stave, ako je
napr. smotana, vanilkova omacka, cesto, kolace,
ovocie atd.

Poznamka
Hlavna kontrolka svieti, ak je v prevadzke
ktorakolvek funkcia.

Pouzitie rury

Manualne pouzivanie riry

1 Otocte Casovy spina¢ dolava do polohy \%

2 Zvolte teplotu a funkciu ovladaca.

3 Pre vypnutie riry nastavte ovladace do
polohy O

Pouzitie casového spinaca

Umoznuje pecenie v ¢ase, nastavenom vopred.
V pripade tohto spdsobu pripravy pokrmov postu-
pujte takto:

1 Zvolte funkciu a teplotu.

2 OtoCte casovy spinac v smere hodinovych
ruciciek do polohy ,, 120 minGt“ a potom
naspat do polohy oznacujlicej pozadovany cas
pripravy pokrmu.

3 Po skonceni sa ozve akusticky signal a rira sa
prestane zahrievat.
4 Pre vypnutie rlry nastavte ovladace do polohy g

‘30
45

90 . il
75 " %0
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