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YnpaBaeHue Ha ¢pypHaTta

BHumaHue

Balata enekTpuuecka dypHa nputexasa Tex-
HoAorMsA Thu-KOHTPOA. 3a A3 S ynpaBAsBaTe e
AOCTaTbYyHO A8 AOKOCHETE C MPbCT CUMBOAUTE
Ha CTbKAOTO.

UyBCTBUTEAHOCTTa Ha TbU-KOHTPOAA MOCTOAHHO
ce apanTupa KbM YCAOBMATA Ha OKOAHATa
cpepa. Mpu BKAlOUBaHE Ha dypHaTa B Mpexa-
Ta, TpAbBaA Aa Ce BHMMaBa MOBbLPXHOCTTA Ha
CTbKAOTO Ha KOHTPOAHWA MaHeA Aa € uucTa U
cBOOOAHA OT MPENATCTBUS.

AKO MpU AOKOCBaHE Ha CTbKAOTO C MPbLCT, Gyp-
HaTa He pearupa npaBWAHO, TpabBa pAa A
M3KAKOUUTE OT KOHTakTa WM CAEeA M3BECTHO
Bpeme, 0THOBO Aa A BKAtOUMTE. 10 TO3M HauuH
CEH30pUTE LLIE Ce HACTPOAT aBTOMATUUHO U LLie
pearvpar 0THOBO C eAHO HaTUCKaHe Ha NpbCTa.

MHOro Ba>kHo

Mpy cnupaHe Ha TOKa, Ce M3TpMBA BCUUKO
nporpamMupaHo Ha eAeKTpoHHaTa Bu dypHa u
Ha eKpaHa Lie ce MosiBU MWrall, CBETAMHEH
curHan 12:00. Bue TpabBa pa cBepuTe YacoB-
HUKa M Aa FO NporpamMmpaTe oTHOBO.

CBepsiBaHe Ha ENEKTPOHHUA YaCOBHUK

¢ Mpu BKAOUBaHE Ha ¢ypHaTa, Lie 3abenexu-
Te, Ye Ha AMCNAES Ha YaCOBHUKa Ce NosBs-
Ba Muraul, cBeTAMHeH curHan 12:00. OcBeH
TOBa LIEe BMAWTE, Ye TeKCTa OT ekpaHa Bwu
noakaHa aa usbepeTte e3vK 3a MNokasBaHe
Ha cbobLLeHUnTa.

C AOKOCBaHE BbpXy CTbKAOTO HA CMMBOAUTE
~ WA~ un3bepeTe e3uk. Caep ToBa

HaTUCHeTe BbpXy eKpaHa MMEeTo Ha u3bpa-
HUSA Ee3UK.

C HaTUCKaHE Ha CEH30pUTE + MAK — CBEpeTe
YacoBHMKa.

Caep TOBa lle uyeTe 2 MOCAEAOBATEAHM
3ByKa B NOTBbPXAEHWE Ha n3bpaHus vac.

* Ha ¢ypHarta Lie ce nokaxe u3bpaHua yac.

AeicTBUe Ha ¢pypHaTa

3a pa roteBuTe ¢ dypHaTa Tps6Ba Aa AOKOCHE-
Te cumBona (D . Chaep ToBa Lie BUAMTE Ha
€KpaHuTe pa3AnvyHUTE Bb3MOXHOCTU 3a ynpaBs-
AeHUWe Ha dypHaTta.

[2) SINEs o

* NOCTbM A0 GYHKUMWTE 3a rotBeHe O .
Mo3BoAsiBA Aa ce u3bepe xenaHaTa QyH-
KUMS 33 roTBEHE Ype3 KOMBUHUPaHE Ha pas-

AMYHU U3TOYHULM Ha TONAUHA.

M3bop Ha peuenta 3a rorBeHe D .
EAnHCTBEHO TpabBa Aa BbBEAETE XPaHWUTEA-
HWUA NPOAYKT M A@ NMOCOYMTE HETOBOTO TETAO
Ha ekpaHa; ¢pypHaTa Llie roTBM aBTOMaTUUHO
3a Bac .

KoHourypaums Ha dypHata -+ . AOCTbN A0
pa3AMYHUTE Bb3MOXHOCTM 3@ NEPCOHAAMU3U-
paHe Ha ¢ypHara.

[porpamupaHe Ha eAeKTPOHHWA YaCOBHUK
~© . 3a nporpamupaHe Ha ynotpebata Ha
dypHaTa ¢ PyHKUMATa BpEME.

Ako He usbepere HUTO eAHa GYHKUMA WAK
peLenTa, ToraBa ¢ypHaTa Le Ce M3KAUM,
nokasBaiKk1 caMo TEKYLLMA yac.

Ba)kHa MHPoOpMmauusa 3a ynpaBA€HUETO Ha
¢ypHara.

3a Aa nporpamuparte Bawata eAekTpoHHa
dypHa, MMaiiTe NPeABHUA CAEAHATa MHOOPMALMSA:

1. Korato BUAUTE OCBETEHU B YEPBEHO CUMBO-
AUTE ~ WAU ~ , MOXETe Aa HaTUCHeTe
BbPXy TSIX, 3@ AA Ce ABMXWUTE M3 MEHIoTaTa
AU 33 AQ NMPOMEHATE TEXHUTE CTOMHOCTU.
AKO CUMBOAWTE Ca M3raceHu, He OTroBapAT
Ha KOMaHAWUTEe, AOPU Aa TM AOKOCBaTe.

2. B eKkpaHuTe 3a TEKCT, ako CMMBOAUTE cCa
nokasaHW BbLTpPe B __, ToraBa Morar Aa
6baaT AOKOCBaHM, 3a Aa Ce AOCTUIHE AO
MEHIOTO MAM dYHKLMUTE. AKO He ca Tawm,
Torasa ca camo MHGOPMaTUBHM.

BbATAPCKU



3. KoraTo ce AOKOCHe CMMBOAA 2, u3nmnzate
OT MEHKOTO B KOETO C€ HaMuparte, 3a Aa OTU-
AETE B NPEANLLHOTO MEHIO.

4. Ako pokocHeTe cumBona (D, M3KAOUBaTE
dypHaTa, aHyAvparKky NporpaMmMpaHoTo.

KoHdurypauma Ha ¢pypHaTa. HacTponku

AOKOCBalKW Ha ekpaHa CMMBOAA Z U CAEA
TOBa CUMBOAWUTE _~ WAW ~ MOXE AA AOCTUI-
HeTe A0 PasAMYHM Bb3MOXHOCTM 3a MepPCOoHa-
AM3UpaHe Ha Bawarta ¢ypHa.

S1. CmAHa Ha vaca.

Mo3BoAABa Aa Ce MPOMEHM Yaca Ha YaCOBHMU-
ka. Caep KaTo HatTUcHeTe S1, AOKOCHETE CUM-
BOAMTE +/- Ha 4YaCOBHMKA 3a AQ WM3MEHUTE
yaca. Korato npukatoumte, HatucHeTe OK.

S2. E3uk.

CAyXM 3a Aa NpomMeHuTe n3bpaHua esunk. Caep
KaTo HaTMcHeTe S2 Ha ekpaHa, MoXe Aa NoTbp-
CUTE XEeAaHUA E3UK, Ype3 HAaTUCKaHEe Ha CUM-
BOAUTE ~ WAM  .Hakpasa pokocHeTe n3bpa-
HUA €e3UK 3a Aa ro npuemMerte.

S3. U3KntouBaHe Ha YaCOBHUKA.

AKo 13bepeTe Tasu onums, YacoBHMKa Ha dyp-
HaTa LWe Ce W3KAKYM, KOrato He Ce MOA3Ba.
Cnep KaTo HaTucHeTe S3, We BM NonuTta Aanu
AA Ce UBKAKUM YacoBHWKa. M3bepeTe npeano-
yutaHaTta onuus.

S4. flpkocr.

Mo3BoAABa A@ Ce M3MEHM APKOCTTa Ha TeKcTa,
KOWMTO ce nosiBABa Ha ekpaHuTe. CAaep Kato
AOKocHeTe S4, Moxe Aa M3bepete HMBOTO Ha
ApKocT (1-5), upes3 HaTMCKaHe Ha CUMBOAUTE
_~ WAV _~ ; eAHOBPEMEHHO C TOBA LUEe BUAUTE
Kak Ce U3MEHSA APKOCTTa Ha BM3yaAu3MpaHaTa
AyMa Ha ekpaHa. Hakpas HatucHeTe usbpaHa-
Ta CTOMHOCT 3a Aa OCTaHe npueTa.

S5. OrpaHMueHue Ha BpemeTo.

Mo3BoAsiBa Aa ce M3bepe MakcMManHaTa npo-
ABAKUTEAHOCT Ha FOTBEHETO. AKO NPU roTBEHE
Ha pPbYeH PEeXUM, Mo HAKaKBa NpuuMHa 3abpa-
BUTE AA U3KAOUMTE dypHaTa, TA LIE CE U3KAID-
un aBTOMATMUHO, CAEA AOCTUraHe Ha onpeae-
AEHOTO Bpeme.

Cnep KaTo AOKOCHeTe S5, HaTUCHETE CUMMBOAU-
Te _~ WAM _ , 32 Aa u3bepeTte MakCcMManHaTa
MPOABAKUTEAHOCT B YacoBe. HaKpaﬂ, HaTUCHe-
Te CTOMHOCTTa Ha eKpaHa, KaTo Mo TO3W HauuH
ocTaBa 13bpaHa.

S6. Bbp3o noarpsiBaHe.

Mo3BoAsiBa Aa ce NpemaxHe onuuaTa 3a 6bp3o
MOArpAABAHE B HAYAAOTO Ha roTBeHeTo (M3bpa-
HO Mo noapasbupaHe BbB GpypHaTa U HEMPUAO-
XMMO NP1 rOTBEHETO C PELenTH).

Cnep KaTo AOKOocHeTe S6, Lie BM nonuta AaAu
Aa npemMaxHe 6bP30TO MnoarpsiBaHe. U3bepete
npeanoYnTaHaTa onuus.

S7. BbTpelwHa cBeTAMHa.

Mo noapasbupaHe, BbTpellHATa CBETAMHA Ha
dypHaTa M3racBa CAEA KaTo 3anouyHe rotBeHe-
10. AKO M3bepeTe Tasu onuudA, BbTpellHaTa
CBETAMHA LUe OCTaHe BKAKOUYEHa MNpes LAAOTO
rotBeHe.

Chaep KaTo pAOKOcHeTe S7, e BM nonuta Aanu
BbTPELLHATa CBETAMHA AA OCTAHE BKAIOYEHA Mo
BpemMe Ha rorBeHeto. M3bepete npeanounta-
HaTa onuua.



S8. MpPoALAKUTEAHOCT Ha 3ByKa 3a Kpal Ha
roTBEHeTO.

Mo3sBoAsiBa Aa ce u3bepe BPeMETO, NPe3 KOETO
e TMPOABbAXM 3BYKOBWMA CWUTHAA  CAEA
MPUKAIOUBAHE Ha MPOrPamMUPaHOTO FOTBEHE
WAM peuenTa.

Cnep KaTo AOKOCHeTe S8, HaTUCHETE CUMBOAK-
Te ~ WAM v 3a Aa usbepeTte NpoAbAKWUTEA-
HOCTT@ Ha 3ByKa 3a KpaW Ha roTBEHEeTO.
Hakpasn, HaTUCHeTe CTOMHOCTTa Ha €eKpaHa,
KaTo MO TO3U HauYMH ro nsbupare.

S9. 3aknouBaHe 3a peua.

AKko n3bepete Tasu onums, dypHaTa Lie ocTaHe
3aKAKOUeHa, Korato He Cce M3MOA3Ba, C LeA Aa
ce n3berHe NOA3BaHETO W OT CTpaHa Ha MaAKK
Aeua. 3a Aa ce OTKAKUM, TpsibBa Aa ce HaTuc-
HaT eAHOBPEMEHHO ABaTa CeH3opa + U —.

Cnaep kaTo pokocHeTe S9, we Bu nonuta panm
Aa akTMBUpa BAOKMPAHETO 3a Aelia No noapas-
6upaHe. N3bepeTe npeanounTaHaTa onums.

S10. U3TpuBaHe Ha nameTTa.

Mo3BoAfiBa pAa ce M3TPUAT NameTu, 3a Aa ce
0CcBOOOAAT C LIEA Aa Ce 3anuLiaT noBeye peLlen-
™. Cnep Kato pokocHeTe S10, HaTUCHETE CUM-
BOAUTE ~ WAM ~ 3@ Ad NOTbpCWTE NameTTa,
KOSITO XenaeTe pa 6bae U3TpuUTa.

Korato HamepuTe nameTTa 3a M3TpWBaHe,
HaTucHeTe M... 3a pa st u3bepete. QypHara Lie
noucka Aa MOTBbPAWTE, ue XeAraeTe Aa WU3TPU-
eTe Tas3u nameT. AKO He XenaeTe Aa A TpUeTe,
HaTUCHETe CTpeAKaTa, 3a Aa U3AEe3€eTe OT MEHIO-
T0. ToraBa ce BpblUAaTe KbM NPEAULLIHUA EKPaH.

AokocHeTe MoTBbPAU U3TPUBAHETO, 33 Aa Ce
npveme onuusita. CAea ToBa Le BUAUTE CbOO-
LLeHWe, ye n3bpaHaTta namerT e U3TpuTa.

S11. dyHKuuMa Aemo.

C 1a3u onuma Moxe Aa ynpasasiBate ¢ypHaTta,
6e3 pa 3aTonAs. ToBa € CPEACTBO, NpeAHa3Ha-
YeHo 3a NoA3BaHe oT CayxbaTa 3a TeXHUYecka
NOMOLLL.

Cnaep Kato pokocHeTe S11, we Bu nonuta panu
XenaeTte dypHaTa Aa paboTh B pPexum AEMO.
N36epeTe npeanoymTaHaTta onuus.

S12. PectapTupaHe Ha HaCTPOMKHUTE.

Mo3BOAAIBA AA C€ Bb3CTAHOBSAT MbPBOHAYAAHM-
Te abpuUHM HACTPONKKU. DypHaTa rybu BCUUKM
HanpaBeHU MEepPCOHAAM3aLMK, C U3KAUEHWEe
Ha vaca.

Caep KaTo AoKocHeTe S12, Lie BM nonuta Aanu
Xenaete Aa pectaptvpate ¢abpuuHMTE Hac-
Tpoku. N3bepeTe npeanoUYnTaHaTa onuus.

®dyHKUMK 3a roTBeHe Ha pypHaTa

C ¢yHKUMUTE 3a rOTBEHE, OMUCaHW MNO-AOAY,
pasnoaarate ¢ MHOroOpPOMHM OMLMK 33 NPUroT-
BAHE Ha Bawwute actua. MoxeTte pa Cu NoMor-
HeTe ¢ TabAULMTE 33 FOTBEHE, MPUAOKEHU KbM
HaCToOALWOTO PbLKOBOACTBO, 3a Aa MOAyYuUTe
ONTUMaAHW pe3yATaTy.

lfopeH / AOAEH HarpeBaTen
M3non3Ba ce 3a KeWkoBe W TOPTW, MPU KOWTO
noAydyeHaTa TonAMHa TpsibBa Aa 6bae paBHOMEp-
Ha, 32 Aa Ce MOAYYM MyxKaBa TekcTypa.

lfopeH HarpeBaTen
MoaxoASilla 3@ AEKO 3aTOMAsSIHE Ha XpaHarta.
MoarpsiBa AcTus.

___ DoneH HarpeBaten

TonAMHa camo OT AOAHaTa cTpaHa. MoaxoadLia
3a MOArpsABaHE Ha ACTUA WAM MOBAWraHe Ha
CAAAKMLLN U APYTH MOAOBHM.

FpuA u AoneH HarpeBaTen
CneumanHo 3a neumsa. Moxe pa ce M3MNoA3Ba
3a BCAKakKBM MecCa, HE3aBUCUMO OT TexHus
pasmep.

VYW rou

[MoBbPXHOCTHO 3annyaHe " neyeHe.
Mo3BoAABa NO3AATABAHETO Ha BbHLUHUA CAOM
6e3 Aa BAMAE Ha BBLTPELUHOCTTA Ha xpaHata.
MoAXOASILL, 3a MAOCKM MapyeTa, Kato MbPXXOAH,

pebpa, prba, npenevyeHn GUANNKN. 5
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Makcu Fpun

Mo3BoAABa 3anuuaHe Ha MO-TOAEMU MOBbPX-
HOCTW OTKOAKOTO Ha [PWA, KakTo U no-roansima
CYA@ Ha 3anuuyaHe, NOCTUranku no-6bLP30 Nos-
AaTiBaHe Ha xpaHarta.
VWV NV

A X Tpua / Makcu 'pun ¢ BeHTUAATOP
Mo3BoAABa EAHOPOAHO NeYeHe U eAHOBPEMEH-
HO C TOBa 3anuua NoBbpxHOCTTa. MaeanHo 3a
b6apbektota. CneuranHo 3a eApu napyeTa, Kato
AOMalLHX  NTMUM, AMBEY U TMpouee.
MpenopbuBa ce NapyeTo Meco Aa ce nocTaBu
BbPXy pelleTka Ha ¢ypHaTta, a OTAOAY Ad MMa
TaBa 3a M3LEeXAaHe Ha COKOBeTE.

BHumaHue

Mpn n3nonsBaHe Ha oyHkumMsATa Mpua, Makcu
louA namn Tpua Makecu puA ¢ BeHTMAATOp, Bpa-
TaTa TpsabBa Aa OCTaHe 3aTBOpEHa.

L lfopeH / AOAeH HarpeBaTen

+ BeHTUAATOP

MoaXxoAfLLL, 3@ MEYEeHUM ACTUA U CAAAKAPCKM
M3AEAMS. BeHTMAATOPBT pasnpesens paBHO-
MEpPHO TOMAMHaTa BbB dypHaTa, HaMaAaBanKu
BPEMETO 1 TeMnepaTypata Ha roTBeHe.

@ Typbo
BeHTMAGTOPLT Pa3npeAenst TONAUHATa OT eAHO
CbIPOTUBAEHME, PA3MOAOXEHO B 3aAHATa YacT
Ha dypHarta. 3apaau paBHOMEpHaTa Temnepa-
Typa, KOSITO Ce Cb3AaBa, MOXe Aa CE roTBM Ha 2
HWBA €AHOBPEMEHHO.

&) Typ6o + poneH HarpeBaTea
CneunanHo 3a rotBeHe Ha MWuUM, CAAAKMULIK U
TOPTU AU KEKCOBE MbAHEHM C MAOAOBE.

G baBHO neueHe

CneupanHo 3a roTBEHeTo Ha Meca CbC COC,
AXHWUM T.H. ... MO TPAAUMLMOHHUA HAUMH, U KaTo
LAAO 33 peuentu, U3UCKBALLM «cAab OrbHB" ¢
U3KAIOUUTEAHO ABATO BpEME 3a MPUTOTBSHE W
HWCKa Temneparypa.

3a Hamn-p0bpu pesyaTaTM npenopbuyBame
M3MOA3BAHETO Ha CbAOBE C MOXAyMaLM, KaTto
NMbpPBO Ce€ yBEPUTE, e Te Ca MNOAXOAALLM 3a
dypHa.

O PasmpasasaHe
Buxrte paspen «[lpenopbkn 3a Pa3mpassaBaHe
Ha XpaHuTe».

\&l Moaabp)xaHe Ha XxpaHaTta TonAa

Tasn OyHKUMS M3WCKBA MOAXOASILLO HWMBO Ha
3arpsiBaHe, 3a Aa MOXe Aa MOAAbPXa XpaHaTa
TonAa BbB ¢ypHata A0 MOMEHTA, B KOMTO
XenaeTe Aa 1 cepBupate. Korato usnonssate
Tasu GyHKUMsA, Temnepatyparta Bapupa ot 50
A0 90 °C. ToBa 03HauaBa, Ye MOXe Aa AbpXuTe
MeCoTO TonAo npu Temnepatypa 60 °C BbB dyp-
HaTa. foremMu napyeta meco morat pAa 6baat
3aTonAeHn oT 1 A0 2 yaca, a MaAku napyerta
30-40 MUHYTK.

<S%s  OyHKumMATa 3a NOUNCTBaHE
TEKA HYDROCLEAN®

Cnen M3BbpLUBaHE Ha TO3MN LMKbA 3a MNOYNUCTBaA-
He, Ma3HMHaTta W OoCTaTtbUUTE OT MPHLCOTUA,
OCTaHaAMW 3aAeneHun no CTeHuTe Ha dypHaTa, ce
oTAENAT be3 YCUAUE C BAAXHa Kbpna.



Aoctbn A0 GYHKLUUTE 32 FTOTBEHE

[loKocBaiiku Ha ekpaHa cumBosia @ wu ciep ToBa
CUMBOJIUTE _~ WAU ™ , MOKe [a NoslyuymnTe Aoc-
TbM A0 pasnyHuTe GYHKUMM 33 rOTBEHE.

1 N\OKOCHETE CUMBOAA Ha GYHKLIMATA, CAEA KaTo
cTe A us3bpanu.

2 ToraBa Le Bu noucka 4pes CUMBOAUTE A~
UAM ~  A@ NPOMEHUTE CTOMHOCTUTE Ha TeMMe-
paTypaTa NpeANOXeHU 3a dpypHaTa.

3 Cnep KaTo U3bepete Temnepatypara Ha rot-
BEHe, AOKOCHETE CMMBOAAG § Ha ekpaHa.
Cnep ToBa e vyeTe 2 NOCAeAOBATEAHM 3BYKA,
dypHaTa e 3anovyHe Aa roTBU M Ha eKpaHa
LLLle BUAWTE HATPYNaHOTO BPEME Ha roTBEHE A0
MOMeHTa M AocTbna Ao [porpamupaHe Ha
YaCoBHMKa.

A 175°C

00:35 TIEMPO ON D)

4 3a pa NPUKAKOUKUTE FOTBEHETO, camo Tpabea
Aa pokocHeTe cumBonaa (D) .

5 Caep TOBa dypHarta e usracHe. EkpaHbT Ha
TekcTa e Bwu nokaxe onuuata 3anameTu
peuenTarta.

6 AKO AOKOCHETE Tasw Ornuus, MOXeTe Aa 3anu-
LeTe B NaMeTTa Ha dypHaTa M3BbPLUEHOTO roT-
BEHE, C LIeA AA IO MOBTOPUTE MO-KbCHO. AKO He
HaTUCHETE HULLO, CAEA U3TUUAHETO Ha M3BECT-
HO Bpeme, dypHaTa Le Noka3Ba eAMHCTBEHO
TEKYLLMA Yac.

BAXKHO

Korato ¢ypHaTa AOCTUrHE XeAaHaTta Temnepa-
Typa, Lie Ce uye 3ByKOB CUIHaA.

Mo Bpeme Ha rotBeHeTo, e BUAUTE, YEe CUM-
BOAa & Ce OCBETABa 3a Aa Nokaxe, 4e B TO3n
MOMEHT dypHaTa npeapaBa TONAMHA Ha XpaHarta.

Mpenopbku 3a pasMpa3siBaHe Ha XPaHUTEAHUTE NPOAYKTH

PasmpassaBaHeTo ce n3BbpLLBa C MOMOLLTa Ha
ropeLll, Bb3ayx Ha 2 HuBa, HMBO HI 3a meca no
npUHUMN U HKMBO LO 3a puba, TECTEHU U3AEAUS
N XAR6.

» Korato usbepete dyHkumsATa ()  (cnea-
BaWTe UHCTPYKLMUTE OT CeKUMSTA «AOCTbM AO
OYHKUMUTE Ha TOTBEHE"), Ha AUCMAEA Lie
BUAMTE:

¢ \OKOCHETE CUMBOAUTE ~ WAU ~ , 3@ Ad
n3bepeTe HMBOTO Ha pas3mpasaBaHe Hl nan
LO. Chen TOBa HaTUCHETE Bbpxy Aucraesn Hl
nuam LO, 3a pa ocTtaHe npuer.

* Hakpas e uyeTe 2 NnocAeA0BaTeAHU 3BYKOBU
CUrHana, B NOTBbPXAEHWE Ha HACTPOMKUTE.

Mpu pasmMpassBaHeTo Ha xpaHu Tpabea aa
“marte rnpeaBuA, ye:

HeonakoBaHuTe xpaHu TpsibBa Aa ce nocTta-
BAT BbPXY TaBata Ha pypHaTa AU B CbA MOA-
XOAALL 38 U3MNOA3BaHe BbB PypHa.

3a pa pasMpasute roremu napueta Meco
MAM puba TpsabBa Aa M CAOXKWUTE BbPXY
pelleTbyHaTa cKkapa W OTAOAY Aa MoCTaBuTe
TaBa, 3a Aa ce cbOMpaT TeUHOCTUTE.

Mecoto u pubata He TpsibBa Aa ca HaMbAHO
pasMpaseHu 3a rotBeHe. AOCTaTbUHO €
NOBBPXHOCTTA Aa € MeKa, 3a Aa MOXE Aa ce
A0HaBAT NoANpPaBKUTE.

XpaHaTa ce roTBW BWHAru CAeA Kato ce pas-
Mpasu.

* He 3ampassaBaiite xpaHa, KOATO Beue Bep-

HbX € 61Aa pa3mpaseHa. ;

BbATAPCKU



3a BpemeTo Ha pasmpassaBaHe U HUBOTO 3a U3bupaHe, HabAloAaBalTe cAepHaTa TabAMLa:

HUBO LO HUBO HI
XPAHUTENAEH NMPOAYKT
Terno Bpeme Terno Bpeme

Xna6 Yoxr. 35 MUH.

CnapkuLLn Yoxr. 25 MUH.

Pvba Yoxr. 30 MUH.

Pvuba 1kr. 40 MUH.

Muae 1K 75 MUH.
Mune 1,5 Kr. 90 MHH.
Budrek Yoxr. 40 MHH.
Karma Yoxr. 60 MUH.
Kakma 1K 120 MUH.

BpemeTo nokasaHo B TabAuLaTa € OPUEHTUPOBBYHO, KbAETO BPEMETO 3a pa3MpassBaHe 3aBUCH OT
CTalHaTa TeMneparypa, TernoTo Ha XpaHata U rpapyca, Ha KOWTO Cce pa3mpasnBa.

HacTpoiika Ha eneKTPOHHUSA YaCOBHUK

YacoBHUKLT Ha Balata ¢ypHa nossoasBa Aa
nporpamMupaTre CAEAHUTE OYHKLIMK:

1.

. MpoabAKUTEAHOCT Ha

Anapma: Bb3npousBexapa 3BYKOB CUIHaA
CAeA OMpeAeNeHOo BpeMe. 3a Ta3u LeA He e
HYXHO dypHaTa Aa rotsu

roTBEHEeTOo:
Mo3BoAABa aa ce roTBM Npes3 u3bpaHoTo
BpeMe, CAeA ToBa dypHaTa ce M3KAKUBa
aBTOMaTUYHO.

. Yac 3a npukaouBaHe Ha rOTBEHETO:

[lo3BoAAiBa Aa Ce roTBM AO YCTAHOBEHWS
yac, CAeA ToBa pypHara ce U3KAYBa aBTo-
MaTHUYHO.

. MpoABLAKUTEAHOCT U Kpal Ha FOTBEHETO:

Mo3BoAsiBa Aa ce nporpamupa MpPOAbAXK-
TEAHOCTTa U YacCa 3a NPUKAKOYBaHe Ha roT-
BeHeTo. C Tasu oyHkuusa dypHaTa ce
BKAKOYBa aBTOMATUYHO CNPAMO HarrnaCeHo-
T0 OT Bac Bpeme u pabotn A0 uyaca, 3a
KOWTO € HacTpoeHa (Kpal Ha roTBEHETO).

1. MporpamupaHe Ha Arapmara.

1 AokocHete cumeora © Ha ekpana.
HaTvckailku CUMBOAMTE ~ WAM

MOXe Aa BUAMUTE QYHKLMUTE Ha YaCOBHUMKA.

2 Korato Hamepute dyHKUMATa (((e)), HaTUC-
HeTe CUMBOAA Ha ekpaHa. AKO AOKOCHETe
CTpeAkaTa, e U3Ae3eTe OT MEHIOTO U LLe
Ce BbPHETE KbM NPEAULLIHNUS EKPaH.

3 N3bepeTe BpemeTo, CAeA KOETO UcKaTte
YacoBHWKa Aa BW MpeAynpeau, 4pes
HaTUCKaHe Ha CUMBOAUTE +/-.

4 Cnep TOBa HatucHeTe cumBona OK. Ako
AOKOCHETE CTpeAkaTa, Lie u3neseTe OT
NPEAMULLIHOTO MEHID, aHyAMpanKkuM ToBa,
KOETO CTe HanpaBWAW.

oK T

5 llle ce uyAat 2 nocAeAOBaTEAHWM 3BYKa.
YaCoBHUKLT NOKa3Ba OCTaBaLLOTO BpeMe
AO CUTHaAM3MpaHe M cuMBOAA (((9) Lie
mMura 6aBHO.




6 Crep M3TMUAHE Ha MpPorpamMmMpaHoTo
BpeMe, Lle MNPO3BYUN 3BYKOB CUFHAA M
cumBoOAa ((te)) Wie 3anoyHe pa mura
6bp30.

7 HatcHeTe NpPOM3BOAEH CEH30p 3a Aa
cnpe anapmara.

3a Aa NPOMEHUTE U3BPaHOTO Bpeme, CAEABaMTe
OTHOBO ropenocovyeHnTe UHCTPYKLUUN.

2. lMporpamupaHe Ha NPOALAKUTEAHOCTTA Ha
roTBEHETO.

1 AokocHeTe cumBoAa &) Ha ekpaHa.
HaTUCKallku CUMBOAUTE ~ WUAU

MOXe Aa BUAUTE QYHKUMKUTE HA YACOBHU-
Ka.

2 Korato HamepwuTe dyHKuMsATa I, Hatuc-
HeTe CUMBOAA Ha ekpaHa. AKO AOKOCHeTe
CTpenkaTa, e U3AE3ETE OT MEHIOTO U LUe
Ce BbpHETE KbM NPEAULLHUS eKpaH.

3 \OKOCHETE CUMBOAUTE ~ WAM ~ 3a Ad
nsbepete BpeMeTpaeHeTo.

N B 00:25 N /\

4 Caep TOBa AOKOCHETE CMMBOAA 3l 3a pAa
ocTaHe npuet. AKO AOKOCHETe CTpeAKarTa,
e n3nesete oT NpPpeAnLHOTO MEHHK, aHy-
/\VIpaVIKVI TOBa, KOETO CTE BbBEAM.

5 llle ce uysT 2 MOCAEAOBATEAHU 3BYKa U
Ha YacoBHMKa cumBora AUTO we mura
6aBHO. Ha aucnaes Lie ce nokaxe Bpe-
METO 3a roTBeHe W NPeABUAEHUA Yac Ha
NPUKAIOUBAHE.

6 Crep M3TMUAHE Ha MpPorpamMmMpaHoTo
Bpeme, dypHaTa e usracHe, Lie npos-
BYUM 3BYKOB CUrHaA U cumBona AUTO
LLie 3anoyHe pa Mura 6bP30.

7 Ha ekpaHa Ha dypHaTa Moxe Aa usbepe-
T€ CAEAHUTE OMUMK:

MPOAB/AKM TOTBEHETO: ®ypHata Lwe
NMPOABbAXM A@ CE€ FOTBM PbUYHO, C MOCAEA-
HaTa HaCTpoVrka 3a rotBeHe W Temnepa-
Typa, KosiTo e 6unaa n3bpaHa.

SANAMETW PELEMTATA: MoxeTte aa
3anaMeTMTe B MameTTa Ha ¢ypHaTta
M3BbPLUEHOTO FOTBEHE, C LEA AA FO MOB-
TOPUTE MO-KbCHO.

M3KAKUYBAHE: lMpu poKocBaHETO Ha
Tasn OnuMsa U3KAtOUBaTE 3BYKOBWSI CWUI-
HaA 1 dypHaTa usracea. AcT1eTo Beve e
NPUroTBEHO U rOTOBO 3a MOAHACSIHE.

BAXKHO

Ako XxenaeTe Aa MPOMeHUTe K36PaHOTO
BpeMe, CAeABaiTe OTHOBO OPErnocoYeHUTe
MHCTPYKLMK.

3. lMporpamupaHe Ha yaca 3a NpUKAIOUBaHe
Ha roTBEHETO.

1 AokocHeTe cumBora &) Ha ekpaHa.
Hatuckaku CUMBOAUTE ~ WA ~
MOXE Aa BUAWUTE GYHKLMWTE HA YACOBHM-

Ka.

2 Korato HamepuTe dyHKUMATa -], HaTUC-
HeTe CUMBOAA Ha eKkpaHa. AKO AOKOCHETE
CTpeAnkaTa, e u3nesete OT MEHIOTO U Lie
Cce BbPHETE KbM MPEAULLIHUSA EKPaH.

3 Ha ekpaHa e BWAUTE TEKyLLMA 4ac.
AOKOCHETE CUMBOAUTE ~ WAU ~ 3@ Ad
n3bepete yaca Ha NPUKAOUBAHE.

A4 Y 13:15 ) N\

4 Cnep TOBA AOKOCHETE CMMBOAA —>| 3a Aa
ocTaHe npuet. AKO AOKOCHETE CTpeAKaTa,
e 1M3neserte oT NPEAMULLIHOTO MEHIO, aHy-
AMPaNKK TOBa, KOETO CTE BbBEAMU.

5 LLe ce uyAat 2 nocAepOBaTEAHM 3ByKa U
cumBora AUTO Ha 4YacoBHMKaA Lie
3anoyHe Aa mura 6aBHoO. Ha ancnaes e
ce rnokaxe nporpamupaHata npoAbAXU-
TEAHOCT W Yaca 3a NPUKAOYBAHE Ha roT-
BEHETO.

6 CAep M3TMUAHE Ha MporpamMuMpaHoTo
BpemMe, ¢ypHaTa e M3KAKUM, Le Npo-
3BYy4M 3BYKOB CUTHaA U cumBona AUTO
LLle 3ano4yHe pa Mura 6bP30.

BbATAPCKU
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7 Hakpasi camo TpsibBa Aa CAepBaTe CTb-
KUTE, KOUTO CMe BW NOCOUMAU B rOPHUSA
abazall.

. MporpamupaHe Ha NPOABAKUTEAHOCTTA M

Kpaﬁ Ha rotBeHeTo.

1 AokocHeTe cumBona &) Ha ekpaHa.

Hatnuckallkm CUMBOAUTE ~ WAU v
MOXe Aa BUAUTE QYHKLMUTE Ha YaCOBHMKA.

2 Korato Hamepute GyHKuMATa |, Hat1e-
HeTe CUMBOAA Ha ekpaHa. AKO AOKOCHEeTe
CTpeAKaTa, e M3Ae3€eTE OT MEHIOTO U e
Ce BbpPHETE KbM MPEANLLHUA eKPaH.

3 N\OKOCHETE CUMBOAUTE ~ WAM ~ 3a Ad
ns3bepete BpeMeTpaeHeTo.

\/|—>|_’r/\

4 Caep TOBa AOKOCHETE CMMBOAA | 3a Aa
ocTaHe npuet. AKO AOKOCHETE CTpeAKkaTta,
e n3nesete oT nNpPpeAnLIHOTO MEeHH, aHy-
AVIpaVIKVI TOBa, KOETO CTE BbBEAMN.

5 e ce uyar 2 nocaepOBaTEAHM 3ByKa U
cumBona AUTO Ha uvacoBHMKa Lie
3anouHe pAa mura 6aBHo. Ha aucniaes ce
NnoKasBa BPEMETO 3a rOTBEHE U NPEABU-
AEHWS Yac Ha NPUKAKOYBAHE.

6 AokocHeTe OTHOBO cumBona &) Ha
eKkpaHa. Ype3 AOKOCBAHETO Ha CUMBOAM-
Te _~ WAM _~_ noTbpceTe ¢yHKUMS 3a
NPUKAKOYBAHE Ha BpeMeTo .

7 Korato s HaMepuTe, HaTUCHETE CUMBOAA
Ha ekpaHa.

8 Ha ekpaHa Lie BMAUTE TEKYLLOTO Bpeme.
Upe3 AOKOCBaAHE Ha CUMBOAWUTE _~  WAU
v wus3bepeTe yaca Ha NPUKAOUBAHE.

N S 13:15 N\

9 Cnaep TOBA AOKOCHETE CMMBOAA —>| 3a Aa
OoCTaHe NpuerT.

10 Ue ce uysT 2 NOCAEAOBATEAHM 3BYKA.
dypHaTa e ocTaHe U3KAKUYEHA, a CUM-
Bona AUTO ocBeTeH. Bawarta ¢ypHa e
nporpamMupaHa.

11 HaTucHeTe Bbpxy CMMBOAG @ U 136e-
peTe eaHa dyHKUMS W Temrnepatypa 3a
rotBeHe.

12 KoraTto HacTbnn 3aAaAEHOTO BpeME Ha
rotBeHe, ¢ypHaTa ce BKAWOYBA M ce
M3BbPLLUBA roTBEHETO 3a W36paHOoTO
Bpeme.

13 Ha aucnaess ce nokasBa BPeMETO 3a
roTBEHE W yaca Ha MNpPUKAOYBAHE.
CumBonbT AUTO wMwura 6aBHO Ha
YacoBHMWKa.

14 Korato HacCTbMM Kpasi Ha 3apaAeHOTo
Bpeme, ¢ypHaTa ce M3KAoUBA aBTOMa-
TUYHO, YyBa Ce 3BYKOB CWUIrHaA U CUMBO-
AbT AUTO 3anousa pAa mura 6bp3o.

15 Hakpas camo TpsibBa Aa cAepBaTe CThbI-
KWUTE, KOUTO cMe BW MOCOUMAM B FOPHMSA
ab3all.



FTOTBEHE CbC CEH30PA 3A MECO

CeH30pbT 38 MECO M3MEPBA BbTpeLLIHaTa TeM-
neparypa Ha neueHe. Korato Tasu temnepary-
pa AOCTMTHE u3BpaHOTO HUBO, ¢ypHaTa ce
U3KAKOYBA aBTOMaTHUHO.

[OTBEHETO CbC CEH30Pa OCUTYPSABa ONTUMAAHK
pesyATaTh 3a BCAKAKLB TUM W pa3Mep MecCo.

Kak ce nocraBsa Ha ceH3opa 3a Meco?

* U3noA3BaiiTe camMo OpUrMHaAEeH CEeH3op 3a
MEco.

MoctaBeTe ceH3opa MPEeAU npoLeca Ha rot-
BEHE Aa € 3aroyHan.

3abuiiTe ceH3opa MNOA eApHaTa cTpaHa Ha
MeCOTO, Taka Ye BbPXbT AA € Pa3NOAOXEH B
LleHTbpa.

3abuite ceHsopa M3UANO, AO HeroBaTa
PbKOXBaTKa.

MpenopbyBa ce Aa ce 06bpHE MeYeHoTo Nno
cpepata Ha TonAMHHaTa obpaboTka. ToBa
TpsibBa Aa ce MMa NpeaBuA, 3a Aa ce usber-
HaT NpobAEMU CbC CEH30pa 3a MeCO.

BbpxbT Ha ceH3opa 3a Meco He TpsibBa Aa
BAMU3aA B KOHTAKT C KOKaAU U MA3HUHMN. CbLLJ,O
TakKa He Tpﬂ6Ba Aa nonapa B KyXU 30HM,
KOETO MOXe Aa Ce MOAYUM MPU MTULIM.

Ynortpeba Ha ceH3opa 3a Meco

* [locTaBeTe MecoTO 3a neveHe BbB dypHaTa,
38€eAHO CbC CEeH3opa 3a Meco.

* [TbXHETE Kpas Ha ceH3opa B FHE3A0TO pas-
MOAOXEHO B ropHaTa AfBa yacT Ha ¢ypHaTa.

e [lpn BKAKOYBaAHE Ha CeH30pa 3a Meco, Ha
€KpaHa Lle BUANTE CUMBOAG ~\ .

A S)

e [p1 AOKOCBaHE Ha TO3M CUMBOA, LE BUAUTE
npenopbyaHaTa Temneparypa ot ¢ypHata 3a
AOBbpLIBaHe Ha neyeHeTo. C AOKOCBaHE Ha
CUMBOAUTE A~ WAM ~ MOXE Aa MpoMe-
HWTe Tasu Temneparypa.

N AN

~ B o

o CAep TOBa AOKOCHETE cuMBOAG L.

¢ Hakpas, nsbepete GyHKUMA Ha rOTBEHE UAM
peuenTa.

¢ [lo BpemMe Ha roTBEHETO, Ha AMCMAEA Lie
BMAMTE CMMBOA@ /. W Temmnepatypara,
KOATO M3MepBa CeH3opa 3a Meco B TO3W
MOMEHT, KakTo 1 M3bpaHata Temnepartypa.

A\ 65°C D)

e Korato BbB BbLTPELUHOCTTAa Ha NeuyeHoTo ce
pocTurHe usbpaHara Temneparypa, dypHata
Ce M3KAIOUBA W NPO3BYyYaBa 3BYKOB CUIHaA.

* Ha ekpaHa Ha ¢ypHaTa Moxe aa u3bepete
CAEAHUTE OMLMK:

MPOAB/KW TOTBEHETO: dypHaTa Lie NpoAbA-
XU A@ Ce roTBU PbYHO, C MOCAEAHAaTa HaCTPOM-
Ka 3a roTBeHe W Temneparypa, kKosito e bunaa
nsbpana.

SAMAMETW PELIENTATA: Moxete aAa 3aname-
TWTE B NameTTa Ha ¢ypHaTa U3BbPLUIEHOTO roT-
BEHe, C LieA Aa ro NOBTOPUTE MO-KbCHO.

M3KAKOYBAHE: lMpu AOKOoCcBaHEToO Ha Tasu
OnuMsa U3KAKOUBATE 3BYKOBUSA CUIHAA U dypHa-
Ta u3racsa. FICTMETO Beye € MPUrOTBEHO U
roToBO 3a MOAHACSIHE.

BAXHO

Ako Mo BpemMe Ha roTBEHeTO XenaeTe Aad ce
npoMeHWTe TemnepaTtypata Ha CeH3opa 3a
MECO, AOKOCHETE CUMBOAA /. U NPOLEANPait-
T€, KaKTO € MOCOYEHO MNo-Tope.

11
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TabAvua Ha NpUOGAU3UTEAHU CTOMHOCTU 32 FOTBEHE CbC CEH30pa 3a Meco.

FOTBEHO Temnepatypa Ha ceH30pa 3a Meco 3abenexku
[leueHo roBexao 35-40°C HEAOBPE OMEYEHO
[leueHo roBexao 45-50°C CPEAHO OMEYEHO
[leueHo roBexao 55-60°C AOBPE OMNEYEHO

ArHewku 6yT 65-70°C
Maewka 80-85°C
CBHMHCKO Kape 65-70°C
CBUWHCKM BYT 80-85°C
Mune 75-80°C
MeueHa nyika 80-85°C

MporpamupaHe Ha BpeMeTo 3a roTBEHe CbC
CeH30pa 3a meco

Korato rotBute ¢ nomoLllTa Ha CeH3opa 3a
MeCco, MOXeTe Aa HaCTpoute camMo HadaAHUA
Yac Ha roteeHe n anapmarta.

He mMoxeTe pa nporpamuparte BpEMETO Ha roT-
BeHe, Thbi1 KaTo TO ce onpeAens OT MOMEHTa Ha
AOCTWraHe Ha TemnepaTtypata BbB BbTpelL-
HOCTTa B NEYEeHOTO, U3MEePEHO CbC CEH30pa 3a
Meco.

3a pa ce U3BbpLIKM TOBa NporpamMmuvpaHe, CAeA
CBbp3BaHe Ha CeH30pa 3a Meco KbM dypHaTa:

¢ NokocHeTe cumBona &) . C HaTUckaHe Ha
CUMBOAUTE ~ WAM ~ , LLE BUAUTE Ha
ekpaHa Yac 3a Hauyan0 Ha TrOTBEHETO.
HaTucHete cumBona |- .

e Upe3 AOKOCBaAHE Ha CUMBOAUTE _~ UAU
nsbepere HauyanHUs yac. HaTucHeTe Ha
eKpaHa cvMBOAa@ P>, 3a Aa OCTaHe Mpuer,
Le ce uyAT 2 NOCAEAOBATEAHU 3BYKOBW CUT-
HaAa, B MOTBbPXAEHME.

A4 S 11:00 ) AN
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° CDypHaTa e OCTaHe W3KAKYEeHa, AOKaTo
HacTbMW BPEMETO 3a Havyano Ha roteeHe. Ha
€KpaHa uie BnpmTe:

A\ ssec

Mpu pocTMraHe Ha nporpamupaHusa uac,
dypHaTa e ce BKAIOUM W Le 3anoyHe Aa
rOTBU.

11:00 P>

Korato BbB BBLTPELIHOCTTA Ha NEYEHOTO ce
AOCTUrHE n3bpaHaTta Temneparypa, pypHata
LLle U3KAKOUM U LLLEe NPO3BYYMN 3BYKOB CUTHAA.
Ha ekpaHa Ha ¢ypHata Moxe pAa usbepete
CAEAHWTE ONUMK:

- MPOAB/NKU TOTBEHETO
- SAMTAMETW PELIEMTATA
- UBKAKOYBAHE
Ako xenaeTe Aa MPOMeEHUTe K36PaHOTO

BpeMe, CAEABaNTe WHCTPYKUMWUTE MOCOUEHU
no-rope.




Peuentu 3a rotBeHe ¢ ¢pypHaTa

Bawarta ¢ypHa npeanara Bb3MOXHOCTU Aa NPUIOTBA XpaHa, CAEABAVKU NPEANOXKEHUTE peLEenTH.
3a Aa HanpaBuWTe TOBa, EAMHCTBEHO TpsibBa Aa M3bepeTe NoAxoAfllaTa peuenta (BUXTe paspen
«M360p Ha peLenTn 3a roTBeHe"), Aa NOCOYMTE TEFAOTO Ha XpaHaTa 3a rOTBEHE M AA CAOXMUTE MPo-
AYKTWUTE BbB QypHaTa.

He TpabBa Aa ce npuTecHsBaTe 3a HWLLIO APYro, Thbid KaTo GypHa Lile CroTBM BMecTo Bac ¢ ontu-
MaAHWU Pe3yATaTu.

Mo-pony Bu nokaszBame Bb3MOXHUW peLenTy 3a rortBeHe:

NPEABAPUTEAHO| TEMIMEPA- BPEMET-
CUMBOA| PELENTU EA TETAO ACTUA
SATPAIBAHE TYPA PAEHE
B 3aBucumoct | B 3aBucumocTt Muae, natuua,
Mune - nTaun - OT TErAOTO OT TErAOTO 0,5- 10 kr. nyika, rbeka
Bytuera ot _ B 3asucuwmoct | B 3aBucumocT | g5 5 - M1AGLIKO MAK
NMUAE - NTULK OT TErA0TO OT TErOTO ! : narewko bytue
B 3aBucumoct | B 3aBucumoct Teewuko,
Tenewko - OT TETAOTO OT TEIAOTO 0,5-6«r. nedeHo Kaitma
MbAHEHO NEeYeHo
_ B 3aBucumocT | B 3aBucumocT . CBUHCKO,
Caurcko OT TErAOTO OT TEINOTO 0,5- 10 kr. npaceHue
TOBEXAO, _ B 3aBucumocT | B 3aBucHMOCT | 5 & fosexao, ar-
arHeLko OT TEFAOTO OT TEFAOTO ’ - | HewwKo, AxonaH
OT TEAELLKO Meco
TbpxoAn
Mbpxoan — B ﬁ?gf/\“oﬁgm B z?'?gfl\wo'\ﬁgﬂ 0,5 -4 Kkr. |TeneLKko, CBUHCKO,
[0BEXAO NEYEHO
B 3aBucumoct | B 3aBucumoct Puba
Puba - OT TErAOTO OT TEMOTO 0,5-5«r. no NPUHLMN
Kekc, TopTta B
TopTa B TaBMUKa — 140 - 170 °C 70 MUH. — TaBunika,
UNN3KENK
MNMeuyeH nAopoB o
chaAKAL® — 150 - 180 °C 50 MUH. - MaHanwnaH
niﬁ;;ﬁ&ﬁ?s - 150 - 180 °C 35 MUH. - MaHauwnaH v
dUHO TecTo
Topra 6e3
Manko kekcue - 150-180°C — — MbAHEX /
ChapkmL
BAan xAn6 Aa 160 - 190 °C  |Basasucumoctorteroro[ 0,5 - 2 Kr.
PbXeH xAn6 Aa 160 - 190 °C  |B 3aucumocT or Teroto 1-4kr
TTbAHO3LPHECT XARG 120 - 160 °C  |B 3aBHcvMOCT OT TeroTo 1-3kr
3eneHuyum
Cydne 160 - 190 °C 40 MUH. - orpeTeH,
topKa, kKaptodu
nua ot pa 190 - 250 °C 12 MuH. -
Aebeno Tecto
Muua ot Ma 190 - 250 °C 9 MUH. -
TbHKO TECTO
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U360p Ha peuenTu 3a rotBeHe

1 Bkalouete ¢dypHaTa AOKOCBaMKM CUMMBOAA

O.

2 HatucHete cuMBOA@ § 3a Aa noAyuute
AOCTbI A0 MEHIOTO C peLenTH.

[) Ik o

3 NOKOCBAMKU CUMBOAUTE ~ WAU ~ MOXe
Aa CTUTHETE A0 pPasAvuHM  peuenTu.
HatucHete cumBOAa Ha peuentata, 3a Aa
ocTaHe u3bpaHa.

AV Pl = /N

4 Cnep TOBA LLE CE MOKaXe CUMBOAA U TEMIe-
patypata Ha wusbpaHaTta peuenta. Cbllo
Taka e By noucka pa NOTBbPAUTE TEMAOTO
Ha XpaHaTa 3a roTBeHe.

5 C HaTMCkaHe Ha CUMBOAUTE ~ UAU
n3bepete TENAOTO Ha XpaHa. CAea KaTto ro
n3bepeTe, AOKOCHETE CUMBOAA .

6 LLle ce uysaT 2 nOCAEAOBATEAHU 3BYKOBU CUT-
Hana, B MOTBbPXAEHME Ha u3bpaHata
peuenta U Ha 4YacoBHWKa cumBona AUTO
e mura 6aBHo. PypHaTa Lie 3anoyHe Aa
rOTBU U B MPOABbAKEHUE Ha HIKOAKO CEKYHAM
Ha AWCNAes Le BUAWTE MPEABUAEHOTO
BpeMe A0 NMPUKAOYBAHE Ha rOTBEHETO.

7 Chep TOBaA LUE Ce MOKaxe TernoTo Ha usbpa-
HaTa xpaHa. ToBa Terno Moxe Aa 6bae n3Me-
HAHO (HaTUCKaMKKM BbPXy CTOMHOCTTA Ha
eKpaHa) camo npe3 nbpsute 10 MUHYTU OT
npoLeca Ha rotBeHe.

1.0 kg D)

N
w 175eC

8 KoraTto n3teue T0Ba BpeMe, BEYE HE € Bb3-
MOXXHO Aa MPOMeEHATE TETNOTO.

9 Crep MPUKAKOYBAHE Ha NporpamMupaHoTo
BpemMe 3a pelenrtara, ¢ypHata WM3KAHO4YBA,
npo3ByyaBa 3BYKOB CMIHAA WU CUMBOABT
AUTO 3anouBa pa mura 6bp30. Ha ekpaHa
Ha dypHaTa MoXe Aa n3beperte:

MPOAB/VKM TOTBEHETO: ®ypHaTa we BY Noa-
KaHu Aa u3bepeTe dyHKLMS 3a roTBeHe 3a Aa
MPOABAXK Ha PbUYEH PEXUM.

M3KAKOYBAHE: 3BykoBMA curHaa cnuvpa U
dypHaTa ce U3kAKYBa. FICTMETO BeYe € NpuroT-
BEHO W rOTOBO 3a NMOAHACSHE.

BaxHa uHPopmauUAa 3a roTBEHETO C peLenTu

Korato n3bepete peuenta U B 3aBUCUMOCT
OT TEerAOTO, KOETO NMocounTe, pypHaTa U3umc-
AsiBa aBTOMaTMUHO TeMnepaTtypaTta U Hy>HO-
TO BpeMe 3a roTBEHE, HO MOXETE Aa NPoMe-
HUTE Te3W CTOMHOCTU. [MPOABAKUTEAHOCTTA
Ha TOTBEHETO Ce OTHacA A0 He 3arpsTta
dypHa, OCBEH aKO He € NMOCOYEHO APYro.

14

¢ o Ta3u NpPUUMHA € MHOIo BaxHoO Aa U3be-
peTe MNOAXOASILLIOTO TEMO Ha XpaHaTta 3a ror-
BEHe, 32 Aa MOXE peLenTata Aa Ce U3MbAHU
npaBWAHO.

* AKO roTBMTE CbC CEH30pa 3a Meco, dypHaTa
OMnpeAenst camo Temreparyparta 3a rotBeHe.
[TpoAbAKUTEAHOCTTA 3aBUCKU OT Temnepary-
pata, KOsiTo cTe M3bpaan 3a ceH3opa 3a
Meco.



 C nporpamute 3a neveHe, CAeA U3TUUAHE Ha
M3BECTHO BPEeMe Ha roTBeHe, dypHaTta lie
BW NPEAYrnpeAn, Ye e MNPEernopbyUnMTeAHO Aa
06bpHeTe neyeHoTo. Korato AOCTUrHE TO3M
MOMEHT, dypHaTa Lie 3arnouyHe Aa M3paBa
3BYKOB CUIHaA 33 M3BECTHO BpeMe.

AKo He 06bpHeTe napueTo, dypHaTa Lie npo-
AbAXM A@ TOTBM CMopea nporpamupaHara
peuenrTa.

KoraTto roteute peLenTu upes neuyeHe, Tps6-
Ba Aa UmaTe NpeABMA, Ye Meca C TBbpAe
AeBEeA CAOM CAAHMHA Ce HYXAAAT OT 3HauU-
TEAHO MO-NMPOABAXMUTEAHO TOTBEHE. Cbllo
Taka, B CAy4al ue roTBUTE HAKOAKO MapyeTta
Meco, TpAbBa Aa YAbAXUTE BPEMETO 3a roT-
BEHE.

3a peuenTute Ha CAAAKMLLW, XAG MAKM CbC
3aneyeHa Kopuuka, TpsbBa Aa UMaTe npea-
BMA, Ye peLenTuTe ctaBaTt rotToBW, CMATaNKM
Terno ot 500 r 6paliHo nAn 1 Kr kKapTodu
VAW CYPOBM 3EAEHUYLIM.

AKO Xenaete Aa TOTBUTE MO-TOAEMU KOAU-
yectBa, ToraBa LWe O6bae HEoOXoAMMO Aa
MOHUXMTE MaAKo Temneparypara U Aa yBe-
AMUUTE BpemeTo 3a rorBeHe (okono 10
MUHYTU 38 AOMTbAHWUTEAEH KUAOTPaMm).

AKO MCKaTe Aa rOTBUTE MO-MaAKW KOAUYECT-
Ba, TpabBa Aa ro npaBuTe 3a MO-MaAKO
BpPEMe U Npu Mno-B1coKa Temneparypa.

BHUMAHMUE

3a peuentute ot 68 xAq6, pbXeH A6, nuua
€ TbHKO TeCTo U nuua ¢ pebeno Tecto, pypHa-
Ta TpsabBa pa 6bae NpepBapUTEAHO 3arpsaTa
npeau Aa noctaBuTe xpaHata. o To31 HauuH
dypHaTa Uma noaxoAsALLLa TeMnepaTtypa 3a Aa
M3BbPLUX TO3U BUA FOTBEHE NpU HaW-po6pU
YCAOBMUSA.

3a ocTaHaAWTe peLenTu He ce cumTa 3a Heob-
XOAMMO Aa Ce MoArpsABa dypHarta.

Korato rotBute Te3u peuentu, TpﬂﬁBa Aa Mnpo-
LueAnparte, Kakto Bu nokassame no-AoAy:

* MbpBo M3bepeTe peuenTara, Nocae dpypHara
e 3ano4yHe Aa 3arpsaBa.

BAXXHO: He TpabBa paa BkapBaTe xpaHaTta,
AOKaTO dypHaTa He BU cbobLLM.

Mo Bpeme Ha NoArpsaBaHeTo Ha dypHaTa, Lie
BMAWTE, Y€ HA UYACOBHMKA MUra CUMBOAG ) .

[Mpu pocTUraHe Ha 3apapeHaTa Temneparypa
B peLenTara, dypHaTta n3paBa 3BYKOB CUTHaA.

Beue moxe pa noctaBuTe xpaHara.

3BYKOBUSAT CUTHAA U CboOLLEHMETO HA AWCH-
A€ef LLE NPOAbAXAT, AOKATO HE OTBOPUTE Bpa-
Tata Ha ¢ypHaTa W He nocTtaBuTe XxpaHaTa B
HeAdA.

Hakpas xpaHaTa Lie ce CrorBuM aBToMaTnyHO
CAeABavikv peuentarta.

U3non3BaHe Ha nameTuTe Ha ¢pypHaTa

3anameraBaHe Ha AaA€HO iCTUE B NamMeTTa
Ha pypHaTta

KakTo BMASIXME B PbKOBOACTBOTO, B Kpas Ha
roTBEHETO QypHata BUHarM Bu npepoctass
Bb3MOXHOCTTa Aa 3anameTuTe peuentata B
HAKOA NaMeT, 3a Aa A NOBTOPUTE NMO-KbCHO NPU
cblmte ycnousa. ®ypHata pasnosara ¢ 10
nameTu 3a 3anvMcBaHe Ha peLenTy.

Korato pokocHeTe ekpaHa Bbpxy 3AMULLU
PELIENTATA, ¢dypHata we Bu noakaHu pa
onpeaeAuTe TMNa Ha 3anamMeTeHaTa peuenTta
(meco, puba, CAaAKMLL U T.H.).

AOKOCHETE CUMMBOAUTE _~ WAM _~ 3a Aa
nsbepeTe TMNa peuenTta, CAeA TOBa HaTUCHETE
CMMBOAQ, 3@ Aa OCTaHe u3bpaH.

B cayuaii, ue npu 3anuceBaHe Ha peuenTa,
dypHaTta He pasnorara cbc cBoboAHA Mamer,
TEKCTa Ha AMcriAes Lie Bu ro nocoum.

Caep TOBa MOXeTEe Aa pewute AaAn Aa
3anameTuTe peuentara (Npu U3KAKOYBaHeE Ha
dypHaTa) MAM Aa A 3anulleTe Bbpxy HAKOA
CblllecTByBallla (npesanucsaHe). B 103K
cAyyan dypHata e Bu noakaHu pa nocouute
KOSl NaMeT UckaTe Aa npesanuiueTe.
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HaTuckalku CUMBOAUTE _~ WAU ~ MOXE Ad
noTbpcuTE  NaMeTTa, KOATO  XehaeTe.
HaTucHeTe Bbpxy HOMepa Ha nameTTa, 3a Aa A
nsbeperte.

Hakpas, ¢ypHata we Bu nokaxe tuna Ha
peuenTtata 1 nameTTa, B KOATO CTe A 3anuncanu.

foTBeHe ¢ nameTUTe Ha ¢pypHaTa

e 3a pa roTBWUTE C epHa OT MaMeTUTe, CAeA
BKAOUBaHe Ha dypHaTa, TpAbBa Aa AOKOC-
HeTe onuusaTa 3a rotBeHe ¢ peuentn .

AOKOCHETE CUMBOAUTE ~ UAU ~ , U3bepe-
Te CpeA pasAuyHWUTE peLenTu 3a roTBeHe,
pokato cturHete Ao MAMETUTE. AokocHeTte
cumBon M, 3a pa n3bepete nameTTa.

Hatuckalkv CMMBOAUTE ~ WAM -~ U30e-
peTe npeanoyuTaHaTa namer.

% w1 P R PN

Cnep HaTMCKaHe Ha u3bpaHaTta nameT, e
yyeTte 2 NOCAEAOBATEAHU CUIHaAQ, B MOTBbLP-
XAeHWe 1 dypHaTa 3anoysa Aa roteu.

e CAep MNPUKAIOYUBAHE Ha OMpeAeneHOoTo
BpeMe 3a peuentata, dypHaTa U3KAKOUBA,
npo3ByyaBa 3BYKOB CWUFHaA U CHUMBOABLT
AUTO 3anouBa pa mura 6bp3o. Ha ekpaHa
Ha ¢ypHaTa Moxe Aa u3beperte:

MPOAB/\KM TOTBEHETO: ®ypHaTa we BY Noa-
KaHW Aa n3bepeTe yHKLMS 3a roTBEHe, 3a Aa
MPOABAXK Ha PBUYEH PEXUM.

3AMAMETW PELIENTATA: Ako cTe HanpaBWAUK
NPOMEHK MO BPEME Ha rOTBEHETO, MOXETe Ad
rM 3anameTuTe B HOBa peuenTa.

M3KAKUYBAHE: TMpu AOKOCBaHETO Ha Tasu
OonuMst U3KAOYBATE 3BYKOBUSA CUTHAA U dypHa-
Ta u3racBa. FICTMETO Beye € MPUrOTBEHO U
roToBO 3a NoAHacsIHe.

BAXXHO

AKO HEe AOKOCHETE HUTO €AHa OT OMLIMUTE, CAEA
U3TMUYAHETO Ha WM3BECTHO Bpeme, GpypHata Lie
C€ WU3KAKOUM aBTOMAaTUYHO.

Apyru cneunanHu GyHKUUU

OdyHKuuMA 3awumTta ot Aeuarta

Tasu dyHKUMSA BAOKMPA ynpaBAEHUETO Ha dyp-
HaTa, 3a Aa NPEAOTBPATU CAYYarMHO HaTUCKaHe
OT MaAKM AeLa.

1) 3a pa aktuBupate PpyHKUMATA:

e [TbpBO BKAlOUETE dypHATa AOKOCBaMKM
cumBona (D, ako dypHaTa e U3KAKUEHa.

* Crep TOBa AOKOCHETE €AHOBPEMEHHO
CUMBOAUTE + U —.

16

e llle uyete NPOABAXKMTEAEH CWUIHaAA M Ha
eKpaHa Ha dypHaTa Lie BMAWTE CbObLLe-
HWe, MHbopmupawo Bu, ye dypHata e
6AOKMpaHa.

AKO AOKOCHETE KOHTPOAHMSA NaHeA Ha dypHaTa,
Ha AMCMAEA Le ce NosiBM ropenocoyeHarta
nHdopmaums.

2) 3a pa pe3akTuBUpaTte dyHKUMATa:

* AOKOCHETE €AHOBPEMEHHO CUMBOAUTE
+ U -



®dyHKuMA Ha nouncTBaHe Teka Hydroclean®

C 1@3u1 GyHKLMSA ce NOCTUra, Ype3 CbBMECTHOTO
AENCTBME Ha BOAHATa napa v OTAUYHUTE Ka-
yectBa Ha HoBMs emanA Teka Hydroclean®,
Ma3HUHWUTE U MPBLCOTUSITA, OCTAHAAM MO CTEHUTE
Ha dypHaTa, Aa ce OTAeASIT 6e3 ycuame.

BaaropapeHue Ha HoBaTta TexHoAaorua TEKA
Hydroclean®, He e HE06X0AMMO Aa Ce NoYncTBa
dypHaTa C HUKaKbB NPOAYKT NPOTUB Ma3HUHM.
Mpn npemaxBaHe Ha U3AULIHATA BOAA U MPb-
COTUA, CTEHUTE Ha PypHaTa ocTaBaT YMCTU OT
Ma3HUWHa.

U3BbpluBaHe HA UUKbA 32 NOYUCTBAHE Ha
¢ypHaTa

BuHarn nsesbpluBaiTe LMKbAG Ha NOUYUCTBAHE,
Korato ¢pypHaTa e cTyaeHa. AKO ro npaBuTe npu
npekaneHo ropeLla pypHa, pesyatata Moxe Aa
He 6bAe OYaKBaHMA.

1. M3BaaeTe NpeABapUTEAHO TAaBUTE N BCUYKHM
akcecoapu OT ¢pypHaTa, BKAKOUUTEAHO OMO-
puTe Ha TaBUTE UAU TEAECKONMNYHUTE BOAGYMN.

BHumaHue

He nouncreante eAHOBpPEMEHHO dypHaTa 1 Ta-

BaTa ¢ ¢yHKumnsATa TEKA Hydroclean®, Hama aa

noayuute pA0bpwu pesyatati. 3a Aa NOYUCTUTE Ta-

BaTa, CAeABaANTE MHCTPYKLMUTE, MOCOYEHM MO-

AOAY.

2. Mpu cTtyaeHa dypHa, uscunete 6aBHo 250
MA BOA@ B AOAHATa YacT Ha ¢ypHarTa.

3. HatucHete ¢ npbCT ceH3opa
BKAKOUM dypHaTa.

3a Aa ce

4. HaTucHeTe Ha ekpaHa CMMBOAA @ N CAeA
ToBa u3bepete dyHKUMsATa Teka Hydroclean®.

5. ToraBa Lue yyeTe 3BYKOB CUTHaA B NMOTBbP-
XAeHuWe, e dyHkumsTa Teka Hydroclean® e
BKAIOUEHA, CUMBOAA  «&*  LLIE 3amnouHe Aa
Mura 6aBHO ¥ Ha AUCMIAESA LLE CE NMOKaXe OC-
TaBalOTO BPEME A0 NMPUKAKOYBAHE Ha LK-
KbA@ 3a NMOUYUCTBAHE.

BAXHO

[MpoABAXUTEAHOCTTA Ha Ta3u GYHKLMA HE MOXeE
Aa 6bae NpoMeHsHa. 3a Aa NPUKAOYM NO-PaHo,
U3KAtOUeTe pypHaTa C AOKOCBaHe Ha CeH3opa

.

6. KoraTto HacTbnu Kpas Ha 3apAaAeHOTO BpeME,
dypHaTa ce U3KAKUBA, YyBa Ce 3BYKOB CUT-
HaA U CUMBOABT 3anoysa Aa mura
6bp30.

7. HatncHete cumBona (D), 3a Aa Crnpe 3BYKO-
BUA CUTHAA U Aa U3raCHEe CUMMBOAA .'_-'_-:- .

8. OypHaTa e rotoBa 3a OTCTpaHABaHe Ha
BCUYKM OCTaTbLM C BAAXHa Kbpna, KakTo v
3a nonmBaHe Ha U3AULWLHATa BOAA OT BbT-
peLuHoCcTTa 1.

BAXHO

He otBapsaiTe BpaTtata Ha ¢ypHaTa, AOKaTo He
3aBbpLUN UMKbAA 3a NouncTBaHe. ®asata Ha ox-
AaXpaHe e HeobxoarMa 3a NPaBUAHOTO GYHK-
LMOHWpaHe Ha dypHarta.

LI,VIK'I:/\'I:T 3a No4YnCTBaHe Cce U3BbpLUBa Ha HUCKaA
Temneparypa. Korato npukAlUUTE, MOXETE Aa
npemMaxHeTe oCTaTbLMTe OT MPbCOTUA OT BbT-
PELIHOCTTa C BAAXHa Kbpra, 63 pUcK ot usra-
psAHe. Bbnpeku ToBa, BPEMETO Ha OXAaXAaHe
MOXe Aa Bapupa CropeA cTaiHata Temnepary-
pata YBepeTe ce, NPeAr Aa AOKOCHETE NPAKO
BbTPELLIHATa NOBLPXHOCT Ha dypHaTa, ye Tem-
nepatyparta € NoAXOAALLa.

BHumaHue
3a noctMraHe Ha MO-BUCOKa ePEKTUBHOCT Ha
noyncTBaHe, NpenopbyBame nyckaHe Ha npor-
pamata HYDROCLEAN caep BCAKO M3NOA3BaHEe
Ha dypHaTta!l
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Text Box
Внимание
За  постигане  на  по-висока ефективност на почистване, препоръчваме пускане на прог-рамата HYDROCLEAN след всяко използване на фурната!





U3BbpLUBaHE Ha LMKDbA 3a NOYUCTBAHE Ha
TaBaTta

OTAMYHUTE KauyecTBa Ha emaiaa TEKA Hydro-
clean®, No3BoOAsIBAT OCTAHKUTE OT FOTBEHETO Ad
Ce OTCTPaHAT AECHO OT TaBuTe. AKO 3apaau Xa-
PaKTEPUCTUKUTE Ha FTOTBEHETO, OCTAHKUTE He Ce
MaxHaT CAeA HOPMaAHO MOYUCTBaHeE, Ce Mpo-
LeAmpa, KakTo CAeABa:

1. MNocraBeTe TaBaTta 3a NOYMCTBAHE Ha cpeaHa
BMCOUMHA Ha MoAnopaTa 3a TaBu.

2. MNpu cTypaeHa dpypHa, HaneiTe 6aBHO 250 MA
BOAA B TaBata.

3. Usbepete dyHKUMATa 3@ nouncTBaHe TEKA
Hydroclean®.

BAXKHO

Emannbt Teka Hydroclean e npoekt1paH 3a aa
ce Nno4YncTBa M3MNoA3BalkK LIMKbAG 3@ aBTOMa-
TUYHO NOYMUCTBAHE, KOWTO € BKAKOUEH KbM Oyp-
HaTa. ApyrM MeToAM 3a NMo4YncTBaHe Morar Aa
YBPEAAT emaina. Hall-Beue, M3NOA3BAHETO Ha
NMPOAYKTM CpeLLy KOTAEH KaMbK, KOUTO MOraT ce-
PUO3HO A2 NOBPEAST CBOMCTBATa Ha eManaa.

He ce npenopbyBa NOYMCTBAHETO HA TaBUTE C
emaiin Teka Hidroclean B MUSIAHW MaLLUHKU. AKO
ce HyXAaeTe OT LAAOCTHO MOYUCTBAHE, U3MOA-
3BaWTe AEKM npenapartu.

Hakou xpaHu Kato poomarute, ouera, neunsara
B COA... MOraT Aa NPOMEHAT aCrneKrta Ha NoBbp-
XHOCTTa Ha emaiAa. ToBa € HOPMaAHO.

3A 3ANA3BAHE KAYECTBOTO U MOYUCTBALLUTE CBOWCTBA HA EMAIANA:

1. He n3nuBaiite CTyaeHa Boaa BbB PypHaTa, KOraTo TS BCE OLle e ropewa!l ToBa MOXe NecHO

[a nospeaun emaina!l

2. Hukora He u3non3BanTe Npenaparty 3a MOYMCTBAHE Ha KOT/IEH KaMbK UM NpenapaTtu 1
NpoAyKT! 3a nouncreaHe Ha ¢ypHu ¢ pH Hag 12111
3. AKO € HeobXxoaMMO Ab/IBOKO NMOYMCTBAHE, M3MOJI3BAHE HEYTPaNeH Npenapart 1 Meka

Heabpa3ueHa reba nnm kbpna!

CMA3BAWATE CTPUKTHO MHCTPYKLIMUTE 3A MOYUCTBAHE, 3A 1A 3AMA3WUTE MPABUJTHOTO U

BE3MPOBJ/IEMHO ®YHKUWOHWPAHE

HA O®YPHATA!

noBPEAN, NPUYMMHEHU OT

HECMA3BAHETO HA TE3N UHCTPYKUWWN, HE CE NPUEMAT 3A TAPAHLMOHHO OBCJ1Y)KBAHE!

Ynortpeba Ha CrbBaemMuA rpua

3a nouncTBaHe Ha ropHaTta yacT Ha ¢ypHaTa,
* W3uakaiite, AOKATO GypHaTa U3CTUHE.

* HaTtucHeTe ¢ ABETE pblie AOCTa 33 CbMNpPoTUBa
Ha puaa (A), AOKaTo ce 0CBOHOAM OT FOPHOTO
NPUABPXALLO NMPUCTIOCOOAEHUE.

¢ O6bpHETE CbNPOTUBATA U NMOYUCTETE rOpHaTa
yacTt Ha ¢ypHarta.

* Hakpas nocraBeTe OTHOBO CbMpOTMBaTa Ha
lpuAa B MbpBOHAYaAHATa NO3ULMSA.
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CmsHa Ha KpywKaTta Ha ¢ypHaTta

BHUMAHME

3a pa CMeHuTe KpyluKkata, MbPBO Ce yBepeTe,
ue dpypHaTa e U3KAOUYEHa OT enekTpuyeckara
Mpexa.

¢ PasrnobeTe TeAeCKONUYHKUTE BOAQYM, Pa3Bu-
Balku 60AT (A).

* [oaMeHeTe KpyLuKaTa.

e CrnobeTe OTHOBO CTbKAOTO, KaTo ce yBepute

ye € B TO4HaTa no3numa.

A

* MaxHeTe OMTUYHOTO CTbKAO Ha Aamnara c
NOAXOAALL, MUHCTPYMEHT.

MNMoamMeHeHaTa Kpyllika TpsbBa Aa e ycTohumBa

Ha Temnepatypa Ao 300 °C, nouckante a oT

TEXHNYECKNA CEPBUS.
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HL-890

Panou de comenzi
Garnitura de etansare
Rezistenta grilului
Gratar
Suport telescopic
Tava pentru prajituri
Tava pentru coacere
intrerupator deschidere
usa

9 Balama
10 Usa
11 Fanta de aerisire
12 Prindere pe piesa de

mobilier

13 Ecran gratar
14 Evacuare fum
15 Panou posterior
16 Becuri
17 Turbina
18 Geam interior de
dimensiune mare

O~NOGTHRWNER

Panoul de comenzi

1 2 1 3 4 5 1 2 1
1 Acces la meniuri 4 Ceas
2 Ecran pentru informatii 5 Pornirea/Oprirea cuptorului

3 Senzor pentru iluminare interioara
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Folosirea cuptorului

Atentie

Cuptorul dumneavoastra electric
incorporeaza o tehnologie Touch-Control.
Pentru a-l folosi este suficient sa atingeti cu
degetul simbolurile de pe panou.

Sensibilitatea tehnologiei touch control se
adapteaza in continuu la conditiile
ambientale. Cand veti conecta cuptorul la
reteaua electrica, trebuie sa aveti grija ca
suprafata geamului panoului de comenzi sa
fie curata si neobstructionata.

Daca atunci cand atingeti panoul cu degetul,
cuptorul nu raspunde corect, trebuie sa
deconectati cuptorul de la reteaua electrica
iar dupa un moment sa il conectati din nou.
Astfel, senzorii se regleaza automat Si vor
raspunde din nou la atingerea panoului cu
degetul.

Foarte important

in cazul unei pene de curent, intreaga
programare a cuptorului electric se va sterge
iar pe ecran va aparea clipind semnalul
12:00. Va trebui sa reglati ceasul cuptorului
si sa 1l programati din nou.

Reglarea ceasului electronic

e Cand veti conecta cuptorul veti observa ca
pe ecranul ceasului apare clipind ora
12:00. De asemenea, veti observa ca
mesajul de pe ecran va va cere sa alegeti
limba in care vor fi afisate mesajele.

Selectati limba apasand simbolurile _~~

sau ~ de pe panou. in continuare apasati
ecranul in dreptul limbii alese.

Atingand simbolurile + sau - selectati ora
ceasului.

+ In continuare se vor auzi doud beep-uri
consecutive de confirmare a alegerii.

e Ora selectata va aparea pe ecranul
cuptorului.

Functionarea cuptorului

Pentru a gati trebuie sa apasati simbolul (D .
In continuare veti vedea pe ecran diferitele
posibilitati de folosire a cuptorului.

[ »| |4 )

* Accesul la Functiile de gatit @ . Permite
selectarea functiei de gatit dorite prin
combinarea unor surse de caldura diferite.

Selectarea Retetelor de gatit ® . Trebuie
doar sa introduceti alimentul
si sa precizati greutatea acestuia pe ecran;
cuptorul va gati automat pentru
dumneavoastra.

Configurarea cuptorului + . Accesul la
diferite posibilitati de personalizare a
cuptorului.

Programarea ceasului electronic o .
Pentru a programa folosirea cuptorului n
functie de timp.

Daca nu se va selecta nicio functie sau reteta,
atunci cuptorul se va opri din nou, afisand
doar ora actuala.

Informatii importante pentru folosirea
cuptorului.
Pentru a programa cuptorul dumneavoastra
electric, trebuie sa aveti in vedere
urmatoarele:
1. Cand simbolurile "~ sau ~ apar

luminate in rosu, atunci le puteti apasa
pentru a naviga prin meniuri sau pentru a
schimba valorile. Daca simbolurile sunt
stinse, nu vor raspunde chiar daca sunt
apasate.

2. Daca pe ecranele de text simbolurile apar
indicate intre ~— , atunci vor putea fi
apasate pentru a se accesa meniurile sau
functiile. Daca nu apar ca atare, atunci ele
au doar rol informativ.
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3. La apasarea simbolului 4 se iese din
meniul prezent pentru a intra in meniul
anterior.

4. Daca apasati in oricare moment simbolul
(D cuptorul se va opri anuland orice
programare anterioara.

Configurarea cuptorului. Utilitati

Apdsand pe ecran simbolul + iar apoi
simbolurile _~ sau - veti putea accesa
diferitele posibilitati de personalizare a
cuptorului dumneavoastra.

S1. Modificarea orei.

Permite modificarea orei de pe ceas. Dupa ce
apasati pe S1, folositi simbolurile + / - ale
ceasului pentru a modifica ora. Dupa ce ati
terminat, apasati OK.

S2. Limba.

Pentru a modifica limba selectata. Dupa ce
apasati pe ecran pe S2 veti putea cauta limba
doritd apasand pe simbolurile ~ sau -
Cand terminati apasati pe limba aleasa pentru
a confirma.

S3. Oprirea ceasului.

Daca doriti sa selectati oprirea ceasului,
acesta se va opri cand nu este folosit. Dupa ce
apasati pe S3, veti fi intrebat daca doriti sa
opriti sau nu ceasul. Apasati pe optiunea
dorita.

S4. Luminozitatea.

Permite modificarea luminozitatii textului care
apare pe ecran. Dupa ce apasati pe S4, veti
putea alege nivelul de luminozitate (1-5)
apasand pe simbolurile _~ sau - ;in acelasi
timp veti vedea cum se schimba luminozitatea
cuvantului care apare pe ecran. Cand
terminati apasati pe valoarea dorita pentru a
confirma alegerea.
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S5. Limitarea duratei de gatire.

Permite selectarea duratei maxime de gatit.
Daca se gateste in modul manual si dintr-un
motiv oarecare uitati sa opriti cuptorul, acesta
se va opri automat dupa expirarea timpului
indicat.

Dupa ce apasati pe S5, apasati pe simbolurile
~~ sau v pentru a selecta durata maxima
in ore. Cand terminati apasati valoarea
selectata pe ecran pentru a confirma.

S6. Preincalzire rapida.

Permite anularea optiunii de preincalzire
rapida la inceputul gatitului (este setarea din
fabrica si nu este aplicabila pentru gatitul cu
retete).

Dupa ce apasati pe S6, veti fi intrebat daca
doriti sa eliminati sau nu preincalzirea rapida.
Apasati pe optiunea dorita.

S7. Lumina interioara.

In mod normal, lumina interioard a cuptorului
se va stinge cand incepe gatitul. Selectarea
acestei optiuni va face ca lumina interioara sa
ramana aprinsa pe toata durata gatitului.

Dupa ce atingeti S7, veti fi intrebat daca doriti
sau nu sa stingeti lumina interioara pe durata
gatitului. Apasati pe optiunea dorita.



S8. Durata alarmei.

Permite alegerea duratei de functionare a
semnalului sonor dupa terminarea unui gatit
programat sau cu retete.

Dupa ce apasati pe S8, apasati pe simbolurile
"~ sau v pentru a selecta durata de
functionare a semnalului sonor ce anunta
finalul gatitului. Cand terminati apasati pe
ecran pe valoarea dorita pentru a confirma.

S9. Siguranta pentru copii.

Daca selectati aceasta optiune, cuptorul va
ramane blocat atunci cand nu este folosit,
pentru a evita folosirea acestuia de catre
copii. Pentru a debloca cuptorul, trebuie sa
apasati in acelasi timp senzorii + si -.

Dupa ce apasati pe S9, veti fi intrebat daca
doriti sa activati sau nu siguranta pentru copii.
Apasati pe optiunea dorita.

$10. Stergerea memoriilor.

Permite stergerea memoriilor, pentru a putea
inregistra mai multe retete. Dupa ce apasati
pe S10, apasati pe simbolurile _~ sau
pentru a cduta memoria pe care vreti sa o
stergeti.

Dupa ce ati gasit memoria pe care doriti sa o
stergeti, apasati pe M... pentru a o selecta.
Cuptorul va va cere sa confirmati ca doriti
stergerea acestei memorii. Daca nu doriti sa o
stergeti, apasati sageata pentru a iesi din
acest meniu, revenind la meniul anterior.

Apasati pe Confirmare Stergere pentru a
accepta. In continuare veti vedea afisat un
mesaj de confirmare a faptului ca memoria
aleasa a fost stearsa.

S11. Functia Demo.

Alegand aceasta optiune veti putea folosi
cuptorul fara ca acesta sa se incalzeasca. Este
o functie creata pentru a fi folosita de catre
Serviciul de Asistenta Tehnica.

Dupa ce apasati pe S11, veti fi intrebat daca
vreti sau nu sa folositi cuptorul in modul
Demo. Apasati optiunea dorita.

S12. Restabilirea setarilor.

Permite restabilirea setarilor initiale din
fabrica. Cuptorul va pierde orice tip de
personalizare exceptand ora.

Dupa ce apasati pe S12, veti fi intrebat daca
doriti sa restabiliti setarile din fabrica. Apasati
pe optiunea dorita.

Functiile de gatit ale cuptorului

Prin intermediul functiilor de gatit descrise in
continuare, veti dispune de multiple optiuni
pentru gatit. Pentru a obtine rezultate optime,
puteti folosi ca ajutor tabelele de gatit atasate
acestui manual.

____ Caldura superioara/inferioara

Se foloseste la torturi si pandispanuri, cand
caldura primita trebuie sa fie uniforma si
pentru a obtine o textura pufoasa.

Caldura superioara
Potrivita pentru Tincalzirea wusoara a
alimentelor. Incalzirea mancarurilor.

— Caldura inferioara

Caldura ce provine doar din partea inferioara.
Potrivita pentru incalzirea mancarurilor sau
pentru a creste coca prajiturilor.

VWV

— Grill si caldura inferioara

Speciala pentru fripturi. Se poate utiliza
pentru orice tip de bucati de carne, indiferent
de marimea lor.

YV Grill

Gratinare si coacere superficiald. Permite
rumenirea stratului exterior fara a afecta
interiorul alimentelor. Indicat pentru felii plate
precum biftecul, coastele, pestele sau paine
prajita. 23
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Y™V MaxiGrill

Permite gratinarea pe suprafete mai mari
decat in cazul functiei Grill, precum si o putere
mai mare de gratinare, obtindndu-se astfel o
rumenire mai rapida a alimentelor.

VW AN
X A Grill / MaxiGrill cu turbina

Permite coacerea uniforma in acelasi timp cu
o rumenire superficiala. Ideala pentru fripturi
la gratar. Speciala pentru bucati de carne
voluminoase de tip pasare sau vanat. Se
recomanda asezarea bucatii de carne pe
gratarul cuptorului iar dedesubt a tavii pentru
a colecta scurgerile de zeama.

Atentie

Pe durata folosirii functiei Grill, MaxiGrill sau
MaxiGrill cu turbina, usa cuptorului trebuie sa
ramana inchisa.

A caldura sup./inf. + turbina

Potrivita pentru fripturi si prajituri. Ventilatorul
distribuie caldura uniform 1n interiorul
cuptorului, reducand timpul si temperatura de

gatit.

@ Turbo

Ventilatorul distribuie caldura care provine de
la o rezistenta situata in partea posterioara a
cuptorului. Se produce astfel o caldura
uniforma ce permite gatitul pe doua nivele in
acelasi timp.

®D Turbo + caldura inferioara

Speciala pentru a gati pizza, placinte, prajituri
sau pandispanuri umplute cu fructe.

24

G La foc incet

Speciala pentru a gati carnuri in sos, tocane,
etc... traditionale, si in general pentru retete
care necesita o gatire ,la foc incet”, cu
perioade lungi si temperaturi scazute de gatit.

Pentru a obtine rezultate mai bune se
recomanda folosirea caserolelor cu capac,
asigurandu-va ca pot fi folosite Tn cuptor.

O Decongelare
A se vedea capitolul ,Recomandari pentru
decongelarea alimentelor”.

\&I Mentinerea caldurii

Aceasta functie permite mentinerea unei
calduri in interiorul cuptorului, potrivite pentru
ca mancarurile sa fie pastrate calde pana la
ora cand acestea se vor servi. Cu aceasta
functie veti putea varia temperatura in
interiorul cuptorului doar intre 50 si 90 °C. Cu
aceasta functie veti putea mentine carnea
calda la 60 °C in interiorul cuptorului. Bucatile
mari de carne intre 1 si 2 ore, iar bucatile mai
subtiri intre 30 si 40 de minute.

°+*’ Functia de curatare TEKA
HYDROCLEAN®

Dupa realizarea acestui ciclu de curatare,
grasimea si resturile de murdarie ce au ramas
pe peretii cuptorului se desprind fara efort cu
0 carpa umeda.



Acces la functiile de gatit

Apasand pe ecran simbolul @ si apoi simbo-
lurile _~ sau v, veti putea accesa diferitele
functii de gatit.

1 Apasati pe simbolul functiei odata ce aceas-
ta a fost aleasa.

2 Tn continuare vi se va cere ca apasand pe
simbolurile ~ sau “ sa modificati tempe-
ratura initiala propusa de cuptor.

3 Dupa selectarea temperaturii de gatit, apa-
sati pe ecran pe simbolul & . In continuare
veti auzi doua beep-uri consecutive, cuptorul
va incepe sa gateasca iar pe ecran veti vedea
timpul de gatit scurs pana in acel moment si
accesul la Programarea ceasului.

A 175°C

00:35 TIEMPO ON D)

4 Pentru a termina gatitul trebuie doar sa
apasati simbolul @ .

5 n continuare cuptorul se va opri. Ecranul v
va arata un text cu optiunea de salvare a
retetei.

6 Daca apasati pe aceasta optiune, veti putea
salva Tn memoria cuptorului gatitul realizat
pentru a putea fi repetat in viitor. Daca nu
apasati pe aceasta optiune, in scurt timp cup-
torul va arata doar ora curenta.

IMPORTANT

Cand cuptorul atinge temperatura selectata,
veti auzi un semnal sonor.

Pe durata gatitului, simbolul JJ} se aprinde
pentru a indica faptul ca in acest moment se
transmite caldura catre aliment.

Recomandari pentru decongelarea alimentelor

Decongelarea se realizeaza printr-un sistem

de aer cald pe doua nivele, nivelul HI pentru

carnuri in general si nivelul LO pentru peste,

prajituri si paine.

e Cand selectati functia ()  (urmariti
instructiunile din sectiunea ,Accesul la
Functiile de Gatit”), pe ecran veti vedea:

 Apasati simbolurile ~ sau v pentru a
selecta nivelul de decongelare Hl sau LO. In
continuare apasati pe simbolurile Hl sau LO
pentru a confirma.

e Cand terminati veti auzi doua beep-uri
consecutive de confirmare.

La decongelarea alimentelor trebuie sa se

aiba in vedere ca:

e Alimentele fara ambalaj trebuie asezate pe
tava cuptorului sau pe o farfurie.

* Pentru a decongela bucati mari de carne
sau peste, acestea trebuie asezate pe
gratar si deasupra unei tavi pentru a colecta
lichidele.

e Carnurile si pestele nu necesita o
decongelare totala pentru a fi gatite. Este
suficient ca suprafata sa fie moale pentru a
se putea adauga condimentele.

e Dupa decongelare, intotdeauna alimentul
trebuie gatit.

* Nu congelati din nou un aliment deja
decongelat.

25
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Pentru timpii de decongelare si nivelul care trebuie selectat trebuie sa aveti in vedere tabelul

urmator:
NIVEL LO NIVEL HI

ALIMENT

Greutate Timp Greutate Timp
Paine YoKg 35 min
Torturi YoKkg 25 min
Peste YoKg 30 min
Peste 1Kg 40 min
Pui 1Kg 75 min
Pui 1,5 Kg 90 min
Cotlet Yorg 40 min
Carne tocat3 Yorg 60 min
Carne tocata 1Kg 120 min

Timpii afisati in acest tabel sunt orientativi, unde timpul de decongelare va depinde de
temperatura mediului ambiant, greutatea alimentului si gradul de congelare al alimentului.

Programarea Ceasului Electronic

Ceasul cuptorului dumneavoastra va va
permite sa programati urmatoarele functii:

1. Programarea alarmei.

1 Apasati simbolul @ pe ecran. Apdsand
simbolurile "~ sau __ veti putea vedea
functiile ceasului.

1. Alarma: Genereaza un semnal acustic la
scurgerea timpului, nefiind necesar ca
cuptorul sa gateasca pentru a programa

. . 2 Cand veti gasi functia (()), apasati
aceasta functie.

simbolul respectiv pe ecran. Daca
apasati sageata veti iesi din meniu,
intorcandu-va la meniul anterior.

2. Durata de gatire: Permite gatitul pe o
perioada de timp determinata, dupa care

cuptorul se va opri automat. 3 Selectati timpul la scurgerea caruia

ceasul va va avertiza, apasand
simbolurile +/-.

3. Ora de Terminare a Gatitului: Permite
gatitul pana la o ora stabilita, dupa care
cuptorul se va opri automat. 4 n continuare ap&sati simbolul OK. Daca

apasati sageata va veti intoarce la
meniul anterior, anuland tot ce ati
programat.

4. Durata si Terminarea Gatitului: Permite
programarea duratei si a orei la care
gatitul se va termina. Prin intermediul
acestei functii cuptorul se va porni
automat la ora necesard pentru a gati pe OK )
durata de timp selectata (Durata) si pentru
a se opri la ora indicata (Terminarea
Gatitului).

5 Veti auzi 2 beep-uri. Ceasul va arata
timpul ramas pana cand va suna alarma
iar simbolul ((te)) va clipi lent.

26



6 Dupa scurgerea timpului programat,
alarma va suna iar simbolul ((te)) va clipi
rapid.

7 Apasati pe orice senzor pentru a opri
alarma.

Daca doriti sa modificati timpul selectat,
urmati din nou instructiunile indicate anterior.

2. Programarea Duratei de Gatit.

1 Apasati pe ecran pe simbolul .
Apasand pe simbolurile _~ sau ~_ veti
putea vedea functiile ceasului.

2 Cand veti gasi functia P, apasati
simbolul aflat pe ecran. Daca apasati
sageata veti iesi din meniu, intorcandu-
va la meniul anterior.

3 Atingeti simbolurile _~ sau ~_ pentrua
alege durata.

N Bl

00:25 2

N\

41n continuare, apasati simbolul )
pentru a confirma. Daca apasati sageata
va veti intoarce la meniul anterior,
anuland tot ce ati programat.

5 Veti auzi 2 beep-uri consecutive iar
simbolul AUTO va clipi lent pe ceas. Pe
ecran va aparea timpul de gatit si ora
prevazuta pentru terminarea gatitului.

6 La scurgerea timpului programat,
cuptorul se va opri, alarma va suna iar
simbolul AUTO va clipi rapid.

7 In meniul cuptorului veti putea selecta
dintre optiunile urmatoare:

CONTINUARE  GATIT:  Cuptorul va
continua sa gateasca in modul manual
cu ultima functie de gatit si temperatura
selectate anterior.

SALVARE RETETA: Veti putea salva in
memoria cuptorului reteta gatita
anterior pentru a o putea repeta in viitor.

OPRIRE: La apasarea acestei optiuni,
veti opri semnalul acustic ,oprind
cuptorul. Mancarea este preparata si
gata pentru a fi servita.

IMPORTANT

Daca doriti sa modificati timpul selectat,

urmati din nou instructiunile indicate anterior.

3. Programarea Orei de Terminarea a

Gatitului.

1 Apasati pe ecran pe simbolul &@.
Apasand pe simbolurile _~ sau ~_ veti
putea vedea functiile ceasului.

2 Cand veti gasi functia -, apasati pe
simbolul respectiv de pe ecran. Daca
apasati sageata veti iesi din meniu,
intorcandu-va la meniul anterior.

3 Veti vedea pe ecran ora curenta.

Apasand pe simbolurile ~ sau v,
selectati ora de terminare.
YE T A

41n continuare, apasati simbolul -
pentru a confirma. Daca apasati sageata
va veti intoarce la meniul anterior,
anuland tot ce ati programat.

5 Veti auzi 2 beep-uri consecutive iar
simbolul AUTO va clipi lent pe ecran. Pe
ecran se va arata timpul de gatit si ora la
care se va termina gatitul.

6 La scurgerea timpului programat,
cuptorul se va stinge, alarma va suna iar
simbolul AUTO va clipi rapid.

7 Dupa ce terminati trebuie doar sa se
urmati pasii indicati in capitolul anterior.

27
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. Programarea Duratei si

Terminarea

Gatitului.

1 Apasati pe ecran pe simbolul @) .
Apasand pe simbolurile ~ sau v veti
putea vedea functiile ceasului.

2 Cand veti gasi functia I, apasati
simbolul respectiv pe ecran. Daca
apasati sageata veti iesi din meniu,
intorcandu-va la meniul anterior.

3 Apasati simbolurile _~ sau
a selecta durata.

pentru

NV [ 00:25 2 VAN

41n continuare, apasati simbolul
pentru a confirma. Daca apasati sageata
va veti intoarce la meniul anterior,
anuland tot ce ati programat.

5 Veti auzi 2 beep-uri consecutive iar
simbolul AUTO va clipi lent pe ecran. Pe
ecran va aparea timpul de gatit si ora
prevazuta pentru terminarea gatitului.

6 Apasati din nou simbolul @ pe ecran.
Apasand pe simbolurile ~ sau v
cautati functia orei de finalizare .

7 Dupa ati gasit-o, apasati simbolul de pe
ecran.

8 Veti vedea pe ecran ora curenta.
Apasand pe simbolurile "~ sau
selectati ora de terminare.

N S 13:15 ) N\

91in continuare, atingeti simbolul -
pentru a accepta.

10 Veti auzi 2 beep-uri consecutive.
Cuptorul va raméne deconectat iar
simbolul AUTO aprins. Cuptorul

dumneavoastra este programat.

11 Apasati pe simbolul @ si selectati
functia si temperatura de gatit.

12 Cand se va ajunge la ora programata
pentru a Tncepe gatitul, cuptorul va
porni si va realiza gatitul pe durata
timpului selectat.

13 Pe ecran se va afisa timpul de gatit si
ora de finalizare. Simbolul AUTO va
clipi lent pe ceas.

14 Cand ajunge la ora de terminare a
gatitului, cuptorul se va deconecta, va
suna alarma iar simbolul AUTO va clipi
rapid.

15 Dupa ce terminati, trebuie doar sa
urmati pasii indicati in capitolul
anterior.



Gatitul cu Termometru de Carne

Termometrul de carne masoara temperatura
in interiorul fripturii. Cand termometrul
detecteaza valoarea selectata, atunci
cuptorul se deconecteaza automat.

Cand se gateste cu termometrul de carne se
asigura o calitate optima a mancarurilor
gatite, indiferent de tipul de carne sau de
greutatea fripturii.

Cum se monteaza termometrul de carne?
* Folositi doar termometrul de carne original.

* Montati termometrul inainte de a incepe sa
gatiti.

« Infigeti termometrul in partea laterala a
fripturii astfel incat varful sa ramana in
centru.

-Tnfige’;i termometrul complet pana la
maner.

« Se recomanda intoarcerea fripturii la
mijlocul perioadei de gatit, iar acest fapt
trebuie avut in vedere pentru a nu avea
dificultati cu termometrul.

e Varful termometrului nu trebuie sa atinga
partile cu os sau grasime. De asemenea, nu
trebuie infipt in zonele goale cum se poate
intdmpla cateodata Tn cazul carnii de
pasare.

Folosirea termometrului de carne

* Introduceti friptura cu termometrul de
carne in cuptor.

e Introduceti conectorul termometrului in
mufa aflata in partea superioara lateral
stanga a cuptorului.

¢ Dupa conectarea termometrului pe ecran
va aparea simbolul ~ .

A S)

e Apasand pe acest simbol veti vedea
temperatura recomandata de cuptor pentru
a termina gatitul. Apasand pe simbolurile
~ sau v veti putea modifica aceasta
temperatura.

N AN

N < BB

« in continuare, ap&sati simbolul " .

* Cand terminati alegeti functia sau reteta de
gatit.

* Pe durata gatitului, pe ecran va aparea
simbolul < Tmpreuna cu temperatura
masurata de catre termometru in acel

moment alterndnd cu temperatura
selectata.

A\ 65°C [a))
e Cand in interiorul fripturii se atinge

temperatura selectata, atunci cuptorul se
va opri si va suna alarma.
e Pe ecranul cuptorului veti putea selecta
urmatoarele optiuni:
CONTINUARE GATIT: Cuptorul va continua sa
gateasca in modul manual cu functia de gatit
si temperatura selectate anterior.
SALVARE RETETA: Veti putea salva in memoria
cuptorului reteta gatita anterior pentru a o
putea repeta in viitor.
OPRIRE: La apasarea acestei optiuni, alarma
se va opri deconectand cuptorul. Mancarea
gatita este gata pentru servire.

IMPORTANT

Daca pe durata gatitului veti dori sa modificati
temperatura termometrului de carne, apasati
simbolul A si urmati instructiunile
prezentate anterior.

29
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Tabel de valori orientative pentru gatitul cu termometrul de carne.

MANCARE Temperatura Termometru Observatii
Friptura de vita 35-40°C IN SANGE
Fripturé de vitd 45-50°C FACUTA MEDIU
Fripturé de vita 55-60 °C BINE FACUTA

Pulpa de miel 65-70°C

Ciolan 80-85°C

File 65-70°C

Sunca 80-85°C

Pui 75-80°C

Curcan fript 80-85°C
Programarea timpului la gatitul cu e Cuptorul va raméne oprit pana la ora

termometru de carne

Cand gatiti cu termometru de carne, veti
putea programa in cuptorul dumneavoastra
doar ora la care va incepe gatitul si alarma.

Nu veti putea programa durata gatitului,
pentru ca aceasta va fi determinata de
momentul In care se va atinge temperatura
din interiorul fripturii, masurata de
termometrul de carne.

Pentru a putea realiza aceasta programare,
dupa ce ati conectat termometrul de carne la
cuptor:

* Apasati simbolul SN Apasand simbolurile
_~ sau v veti vedea pe ecran Ora de
Incepere a gatitului. Apasati simbolul > .

* Apasand simbolurile _~ sau v, selectati
ora de inceput. Apasati pe ecran pe
simbolul > pentru a accepta si in
continuare veti auzi 2 beep-uri consecutive
de confirmare a alegerii.

A4 S 11:00 ) /\

30

programata pentru a incepe gatitul. Pe
ecran veti vedea:

A\ ssec

e Cand se atinge ora programata, cuptorul va
porni si va realiza gatitul.

11:00 P>

¢ Cand se va atinge temperatura selectata de
dumneavoastra in interiorul fripturii atunci
cuptorul se va opri si va suna alarma. Pe
ecranul cuptorului veti putea alege dintre
urmatoarele optiuni:

- CONTINUARE GATIT
- SALVARE RETETA
- OPRIRE
Daca doriti sa modificati timpul selectat,

urmati din nou instructiunile prezentate
anterior.




Retetele de gatit ale cuptorului

Cuptorul dumneavoastra va ofera posibilitatea de a gati mancarurile conform unor retete propuse.
Pentru aceasta doar trebuie sa selectati reteta dorita (va rugam consultati sectiunea Selectare
Retete pentru Gatit), sa precizati greutatea alimentelor de gatit si sa le introduceti in cuptor.

Nu trebuie sa va preocupati pentru nimic altceva deoarece cuptorul va gati pentru
dumneavoastra cu rezultate optime.

n continuare va prezentam retetele de gatit disponibile:

‘ PREINCALZIRE < < INTERVAL | MANCARURI
SIMBOL RETETE CUPTOR GOL TEMPERATURA| DURATA GREUTATE GATITE
Pui - pasare — Dupa greutate | Dupa greutate | 0,5 - 10 Kg Pui, ra’gf:z, curcan,
gasca
Muschi de pui - _ = = ) Muschi de pui,
pasire Dupa greutate | Dupa greutate | 0,5 -2 Kg raté
Vita, friptura,
Vita — Dupa greutate | Dupa greutate | 0,5 - 6 Kg carne tocata,
fripturd umpluta
_ = x R Porc, Purcel
Porc Dupa greutate | Dupa greutate | 0,5 - 10 Kg de lapte
. _ x 5 } Vaca, miel,
Vitel Dupa greutate | Dupa greutate | 0,5 -5 Kg Ciolan de vitel
Cotlet de vita,
Cotlet — Dupa greutate | Dupa greutate | 0,5 -4 Kg porc, friptura
de vita
Peste — Dupa greutate | Dupa greutate | 0,5-5 Kg | PeStein general
Tort, Placinta de
Prajitura — 140-170°C 70 min — branza
Tort de fructe® - 150 - 180 °C 50 min - mputura
Umplutura d
Tort de fructe® — 150 - 180 °C 35 min — errJT:;‘rt)eusiu rr‘r?asg
subtire
Placinta fara
Placinta la tava — 150 - 180 °C — — umplutura/
Pandispan
Paine alba DA 160 - 190 °C | Dupa greutate | 0,5-2 Kg
Paine neagra DA 160 - 190 °C | Dupa greutate 1-4Kg
Paine integrala 120 - 160 °C | Dupa greutate 1-3Kg
Legume
Sufleu 160 - 190 °C 40 min - rumenite, paste,
cartofi
Pizzgrggs”;aSé DA 190 - 250 °C 12 min -
Pizza ou masa DA 190 - 250 °C 9 min -
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Selectarea retetelor de gatit

1 Porniti cuptorul apasand pe simbolul @ .

2 Apasati pe simbolul
meniul de retete.

[2) ®» A o

pentru a accesa

7Tn continuare se va afisa greutatea
alimentului ales. Aceasta greutate poate fi
modificata (apasand pe valoarea de pe
ecran) doar pe durata primelor 10 minute
ale gatitului.

3 Apasand pe simbolurile _~ sau v veti
putea accesa diferitele retete. Apasati pe
simbolul retetei pentru a o selecta.

NV 2 N\

41n continuare simbolul si temperatura
retetei selectate vor aparea pe ecran. De
asemenea, vi se va cere sa confirmati
greutatea alimentelor ce vor fi gatite.

5 Apasand pe simbolurile ~ sau
selectati greutatea alimentelor. Dupa ce ati
selectat-o , apasati pe simbolul .

6 Veti auzi 2 beep-uri consecutive care vor
confirma reteta aleasa, iar pe ceas simbolul
AUTO va clipi lent. Cuptorul va incepe sa
gateasca iar pentru scurt timp veti putea
vedea pe ecran ora prevazuta pentru
sfarsitul gatitului.

"w' 1752C 1.0kg 9}

8 Dupa ce acest timp s-a scurs nu va mai fi
posibil sa modificati greutatea.

9 Dupa ce timpul programat pentru reteta s-a
scurs, cuptorul se va deconecta, va suna
alarma iar simbolul AUTO va clipi rapid. Pe
ecranul cuptorului veti putea selecta:

CONTINUARE GATIT: Cuptorul va va cere sa
selectati o functie de gatit pentru a continua
sa gateasca in modul manual.

OPRIRE: Va opri alarma odata cu cuptorul.
Mancarea este preparata si gata pentru
servire.

Informatii importante pentru gatitul cu retete

Cu toate ca atunci cand selecteati o reteta,
iar cuptorul calculeaza automat
temperatura si durata necesara pentru a
gati in functie de valoarea de greutate pe
care o indicati, puteti modifica aceasta
valoare. Durata gatitului se refera la gatitul
fara preincalzire, doar daca nu se indica
altfel.

32

* De aceea este foarte important sa selectati
greutatea adecvata a alimentelor pentru ca
reteta sa se pregateasca intr-o mod
satisfacator.

e Daca gatiti cu termometru de carne,
cuptorul va calcula doar temperatura de
gatit. Durata va depinde de temperatura pe
care ati selectat-o pentru termometru.



« In cazul programelor pentru fripturi, dupa
un timp cuptorul va va aviza ca ar fi
recomandabil sa intoarceti friptura. Cand se
ajunge la acest moment, cuptorul va emite
un semnal acustic pe o perioada de timp.

Daca nu se intoarce friptura, cuptorul va
continua gatitul retetei programate.

Cand se gatesc retete de fripturi trebuie
avut in vedere ca bucatile de carne cu un
strat gros de grasime au nevoie de o durata
mai lunga de gatit. De asemenea, in cazul
in care se gatesc bucati diferite de carne, va
trebui sa prelungiti durata gatitului.

Pentru retetele de prajituri, paine sau
produse gratinate, trebuie sa aveti in
vedere ca retetele au fost preparate pentru
500 g de faina sau 1kg de cartofi sau
legume crude.

Daca doriti sa gatiti cantitati mai mari,
atunci este necesar sa scadeti putin
temperatura si sa prelungiti durata gatitului
(10 minute pentru 1 kg in plus).

Daca doriti sa gatiti cantitati mai mici, va
trebui sa scurtati timpul de gatit si sa
cresteti temperatura.

ATENTIE

Retetele de Paine Alba, Paine Neagra, Pizza
cu aluat subtire si Pizza cu aluat gros se vor
realiza cu preincalzirea cuptorului Thainte de
a introduce alimentul. Astfel, cuptorul se va
afla la o temperatura adecvata pentru a gati
in cele mai bune conditii.

Pentru restul retetelor nu este necesar sa
preincalziti cuptorul.

Cand gatiti aceste retete trebuie sa urmati
aceste instructiuni:

In primul rand trebuie sa selectati reteta, iar
apoi cuptorul va incepe sa se incalzeasca.

IMPORTANT: Nu trebuie sa introduceti
alimentele Tnainte ca cuptorul sa va
atentioneze.

Pe durata preincalzirii cuptorului veti vedea
clipind pe ceas simbolul § .

Cand se va atinge temperatura indicata de
reteta, cuptorul va activa alarma.

Acum puteti introduce alimentele.

e Alarma si mesajul de pe ecran nu vor
disparea pana cénd nu introduceti
alimentele in cuptor.

in cele din urmé reteta aleasa se va gati in
mod automat.

Folosirea memoriilor cuptorului

Salvarea unei retete in memoria cuptorului

Asa cum s-a mentionat pana acum in acest
manual, la sfarsitul gatitului cuptorul va ofera
posibilitatea de a salva reteta in memoria
cuptorului, pentru a o putea repeta mai tarziu.
Cuptorul dispune de 10 memorii pentru a
salva retete.

Cand apasati pe ecran SALVARE RETETA,
cuptorul va va cere sa indicati tipul retetei
salvate (carne, peste, prajitura, etc.).

Apasati simbolurile _~ sau _~ pentru a
selecta tipul retetei iar in continuare apasati
simbolul pentru a o selecta.

In cazul in care vreti sa salvati o reteta iar
cuptorul nu mai are memorii libere, va aparea
un mesaj pe ecran.

Veti putea decide daca vreti sa anulati
salvarea retetei (cuptorul se va stinge) sau sa
continuati salvand peste o alta reteta
existentd (inlocuire). in al doilea caz, cuptorul
va va intreba ce memorie doriti sa inlocuiti.
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Apasand pe simbolurile ~ sau ~ veti
putea cauta memoria dorita. Apasati pe
numarul memoriei pentru a o selecta.

In cele din urma, cuptorul va afisa tipul de
reteta si memoria unde a fost salvata.

Gatitul cu memoriile cuptorului

e Pentru a gati cu una dintre memorii, dupa
ce porniti cuptorul trebuie sa apasati pe
optiunea gatitul cu retete ® .

e Apasand pe simbolurile ~ sau
selectati dintre diferitele retete de gatit
pana ajungeti la MEMORII. Apasati
simbolul M pentru a-l selecta.

e Apasand pe simbolurile _~ sau
selectati memoria dorita.

"% wi P 2

» Dupa ce ati ales memoria dorita, veti auzi 2
beep-uri consecutive de confirmare iar
cuptorul va incepe sa gateasca.

Dupa scurgerea timpului programat pentru
retetd, cuptorul se va deconecta, va suna
alarma iar simbolul AUTO va clipi rapid. Pe
ecranul cuptorului veti putea selecta:

CONTINUARE GATIT: Cuptorul va va cere sa
selectati functia de gatit pentru a continua sa
gateasca in modul manual.

SALVARE RETETA: Dacd s-au realizat
modificari pe durata gatitului, veti putea sa le
salvati ca pe o noua reteta.

OPRIRE: Alarma se va opri o data cu cuptorul.
Mancarea este preparata si gata pentru
servire.

IMPORTANT

Daca nu se apasati pe nicio optiune, in scurt
timp cuptorul se va stinge automat.

Alte functii speciale

Functia de Siguranta pentru Copii

Aceasta functie blocheaza cuptorul, pentru a
evita folosirea acestuia de catre copiii mici.

1)Pentru a activa functia:

e Daca cuptorul este oprit, porniti-l apa-
sand pe simbolul .

« In continuare apasati in acelasi timp pe
simbolurile + si -.
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* Veti auzi un beep prelungit iar pe ecranul
cuptorului veti vedea un mesaj informan-
du-va ca a fost blocat cuptorul.

Oricand veti atinge partea frontala a cuptoru-
lui, va fi afisat mesajul anterior.

2)Pentru a dezactiva functia:

» Apasati in acelasi timp pe simbolurile
+si -,



Functia de curatare Teka Hydroclean®

Cu aceasta functie, grasimea si alte resturi de
murdarie aflate pe peretii cuptorului se vor
desprinde fara efort datorita actiunii comune
a vaporilor de apa si a excelentelor proprietati
ale smaltului Teka Hydroclean.

Datorita noii tehnologii TEKA Hydroclean®, nu
este necesar sa folositi niciun product anti-
grasime pentru a curata cuptorul. Curatand
resturile de apa si murdarie, peretii cuptorului
vor ramane fara urma de grasime.

Realizarea unui ciclu de curatare al
cuptorului

Realizati ciclul de curatare cu cuptorul rece.
Daca se realizeaza cu cuptorul prea cald,
rezultatul ar putea fi afectat.

1. Inlaturati in prealabil tavile impreuna cu
toate accesoriile din interiorul cuptorului,
incluzand suporturile de tava si suporturile
telescopice.

Atentie

Nu curatati in acelasi timp tava si cuptorul cu
functia TEKA Hydroclean® pentru ca nu veti
avea rezultate bune. Pentru a curata tava,
urmati instructiunile indicate in continuare.

2. Cuptorul fiind rece, turnati incet 250 ml de
apa in partea inferioara a cavitatii
cuptorului.

3. Apasati senzorul
cuptorul.

pentru a porni

4. Apasati simbolul @ de pe ecran si
selectati functia Teka Hydroclean®.

5. Tn continuare veti auzi un semnal sonor de
confirmare a activarii functiei Teka
Hydroclean® , simbolul & va clipi incet
iar pe ecran va aparea timpul ramas pana
la sfarsitul ciclului de curatare.

IMPORTANT

Durata acestei functii nu se poate modifica.
Pentru a termina inainte de timp, opriti
cuptorul apasand pe senzorul (.

6. La scurgerea timpului, cuptorul se va

deconecta, va suna alarma iar simbolul
25 va clipi rapid.

7. Apasati simbolul (D pentru a opri alarma
si stinge simbolul &

8. Cuptorul este pregdtit pentru a se curata
resturile de murdarie cu o carpa umeda si
pentru a se scoate apa care a ramas in
interior.

IMPORTANT

Nu deschideti usa cuptorului pana nu se va fi
terminat ciclul de curatare. Faza de racire este
necesara pentru functionarea corecta a
acestuia.

Ciclul de curatare se realizeaza la temperaturi
scazute. La terminarea acestuia, veti putea
curata cu o carpa umeda resturile de
murdarie din interior fara riscul de a va arde.
Cu toate acestea, timpul de racire poate varia
in functie de temperatura mediului ambiant.
inainte de a atinge suprafata din interiorul
cuptorului asigurati-va ca temperatura este
potrivita.
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Realizarea ciclului de curatare a tavii

Excelentele proprietati ale smaltului TEKA
Hydroclean® permit ca resturile de la gatit sa
poata fi inlaturate usor de pe tavi. in functie de
caracteristicile gatitului, daca aceste resturi vor
persista dupa o curatare normala, urmati
aceste instructiuni:

1. Asezati tava ce va fi curatata pe nivelul
intermediu al suportului de tavi.

2. Cuptorul fiind rece, turnati lent 250 ml de
apa in tava.

3. Selectati functia de
Hydroclean®.

curatare TEKA

IMPORTANT

Smaltul TEKA Hydroclean® este conceput
pentru a fi curatat folosind ciclul automat de
curatare al cuptorului. Alte metode de
curdtare pot afecta smaltul. In special,
folosirea produselor anti - calcar poate dauna
serios proprietatilor smaltului.

Nu este recomandata folosirea masinii de spa-
lat vase pentru a spéla tavile cu smalt Teka
Hydroclean. Daca doriti o spalare mai intensa,
folositi detergenti lichizi.

Unele alimente precum rosiile, otetul, fripturile
Ccu sare,...pot face ca suprafata smaltului sa se
decoloreze. Acest lucru este normal.

Folosirea gratarului rabatabil

Pentru a curata partea superioara a cuptorului,
 Asteptati ca cuptorul sa se raceasca.

» Impingeti cu ambele maini axul rezistentei
gratarului (A) pana la desprinderea
acesteia de pe partea superioara.

* Rotiti rezistenta si curatati partea
superioara a cuptorului.
* La final, asezati din nou rezistenta

gratarului in pozitia initiala.
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Inlocuirea becului cuptorului

ATENTIE

Pentru a inlocui becul, prima data asigurati-va

ca cuptorul este deconectat de la reteaua elec-

trica.

» Demontati suporturile telescopice, desprin-
zandu-le din piulita (A).

A

« Inlocuiti becul.

* Montati din nou gemuletul asigurandu-va ca

se potriveste in pozitia corecta.

» Desprindeti gemuletul suportului de bec cu
ajutorul unei unelte.

Becul nou trebuie sa reziste pana la o
temperatura de 300 °C si trebuie sa-I solicitati

la serviciului de asistenta tehnica.
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HL-890

MaHeAb ynpaBAiHHA

MaHeAb ynpaBAiHHSA
MpoKnapKka AyXOBKK
[pat rpuas

[patu

TeneckoniyHi
cnpsamMoByBaui
KoHauTEepChKE AEKO
[Anboke peko
3aMok ABepe
MNetai

Asepi

Buxia nosiTps, Wwo
OXONOAXYE
3aKpinAeHHs B MeOAi
EkpaH rpuaa

Buxia anmy

3aAHA naHeAb
Namnu

TypbiHa

BHYTpIiLWHE CKAO
BEAWKOrO po3Mipy

1 AocTtyn A0 MeHK0

2 |[HbopMaLiiHi ekpaHu
3 CeHCOop AASl BHYTPILLIHbOIO OCBITAEHHS
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4 [OAMHHUK
5 On/Off pyxoBKK




YnpaBAiHHA AYXOBKOIO

YBara

Balua enekTpOHHaA AyxOBKa OCHalleHa TEXHO-
aorieto Touch-control. AASt ynpaBAIHHA AYXOB-
KO AOCWUTb AOTOPKHYTMUCSI MaAbLEM A0
CUMBOAIB Ha CKAI.

YyTAUBICTb HATUCHEHHSA MOCTIMHO apaNTyeTbCs
AO YMOB AOBKIAAA. TTpU MIAKAFOUEHHI AYXOBKK AO
ENEeKTPOMEpPEXI NepeKoHaeTecs B TOMY, LIO
CKAAIHA MOBEPXHA NaHeAi ynpaBAiHHA uKncTa i
BiAbHa BiA SIKMX-HEOYAb NMEPELLKOA.

AKLLO AOTOPKaBLUMCb NMaAbLEM AO CKAA, Ay-
XOBKa He BipHO pearye, HeoOXiAHO BIAKAKOUMTH
AYXOBKY BiA EAEKTPOMEPEXi | 3HOB BKAOUUTU i
yepes AesiKWM vac. TakMM YMHOM, CEHCOPU Ha-
6yAytOTbCA aBTOMATMYHO i BipHO pearyBatmMyTb
Ha HaTUCHEHHS.

Ayxe noBa)xHO

B pasi BiAKAHOUEHHSA MOAAQYi EAEKTPUKK BCi 3a-
nporpamoBaHi AaHi 6yayTb CTepT | BU nobaunte
Ha ekpaHi murotamei umdpm 12:00. Caia 3HOBY
3anporpamMmyBaTi AyXOBKY i BCTAHOBWMTWU NOTOY-
HWI yac.

YcTaHOBKA NMOTOYHOr0 Yacy Ha eNeKTPOHHO-
MY FOAMHHUKY

e [Mpu1 NiAKAKOUYEHHI AYXOBKM Bu nobauute wwio
Ha FOAMHHUKY 3'ABUTLCA MUrOTAMBaA LMdpa
12:00. Kpim Toro, Bu nobauute WO TEKCTOBI
€eKpaHW BUMaratotb BUOOPY MOBU AAS MOBI-
AOMAEHbD.

Hatuckytoun Ha cumBoA _~ abo -~ Ha
CKAi, BUGEPiTb MOBY. [OTIM AOTOPKHITLCS AO
Ha3BW BUBpaHOi BamMy MOBW Ha ekpaHi.

e NOTOpPKaBLUMCb AO CUMBOAIB + abo - BCTa-
HOBWTE Ha FOAMHHWKY MOTOYHMI Yac.

e [loTiM BM MOYyETE OAMH 3@ iHWKWUM 2 3BYKO-
BUX CUIHaAy TWX, LLO O3HavatoTb NIATBEp-
AKEHHS.

* A\yxoBKa NokasyBaTMMe MOTOUHMIA Yac.

Po6oTa AyxoBKH

AAS moyaTKy roTyBaHHS y Baluin AyxoBLi HaTUC-
kynte (D . Motim By nobauute Ha ekpaHax
Pi3HI MOXAMBOCTI yrpaBAiHHA AYXOBKOHO.

D IR o

e Aoctyn A0 OYHKLUiM  roTyBaHHA @
Lo3BoAsie BMOpaTM BaxaHy ¢YHKLUiO roTy-
BaHHSA 3a AOMOMOIot0 KOMOIHYBaHHSA Pi3HMX
AKEPEA Harpisy.

Bunbip peuenTiB rotyBaHHs § Bam Bcboro
AMLLE HeObXiAHO BBECTWM TUMA MPOAYKTY i
noro Bary; AyXOBKa rotysatume
aBTOMaTUUHO.

KoHoirypauis AyxoBku + . AocTyn AO
PiBHWX  MOXAMBOCTEM  NEepCcoHaAisauii
AYXOBKMU.

e MporpamyBaHHSI EAEKTPOHHOIO TOAMHHUKA
© . Aaa nporpamyBaHHA GYHKLIK vacy.
Akwo Bu He BMbepiTb dyHKLItO abo peuenT,

AYXOBKa BiIAKAOUWTBLCA | 3HOBY MoKasyBaTUMe
NMOTOYHMI Yac.

Ba)xanuBa
AYXOBKOIO.

iHpopmauia no ynpaBAiHHIO

AAs nporpamyBaHHs Baluoi AyXxOBKKW CAiA MaTK
3BaXatouMn Ha HaCTynHy iHbopMaLlito:

1. Koan Bu nobaunte CUMBOAM, LLIO CBITATbCA
YepBOHUM _~ abo _ , MOXeTe AOTOPKHY-
TUCA A0 HWUX AASI MEPEMILLEHHA MO MEHIO
ab0 3MiHM 3HaueHb. AKLLO CUMBOAW HE CBi-
TATbCH, BOHW HE pearyBaTUMyThb.

2. Ha TEeKCTOBMX eKpaHax, AKLLO CUMBOAMK 3Ha-
XOAATbCA  YCEPEAMHI — , Bu MoxeTte
AOTOPKHYTUCH AO HUX AAA AOCTYMY AO MEHHO
ab0 GyHKLUN. AKLLO X HEMAE, Lie 03HAYAE Lo
TEKCTOBI €KpaHU € AvLLE iHGOPMALIMHUMU.
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3. Koan Bu poTtopkaetecs Ao cumBony 2,
3’ABAAIETbCA BUXIAHE MEHIO 3 AKOr0 MOXHa
BIAKPUTU NOMNEPEAHE MEHHO.

4. NOTOPKHYBWWCH Yy OyAb-AKMIA MOMEHT AO
cumBony (D, AyXOBKa BIAKAKOUMTBCS | aHy-
AKETbCS BCA 3anporpamoBaHa iHGopmalLis.

KoHdirypauia AyxoBku. IHCTpyMEHTH

AOTOpPKaBLLIUCL A0 CUMBOAY Z Ha ekpaHi, a
notiMm A0 CUMBOAIB _~ abo ~ Bwu MoxeTe
nobaunMTn Pi3Hi MOXAMBOCTI NepcoHidikaLii
BaLLOI AYXOBKM.

S1. IameHie vacy.

AO3BOASIE 3MIHUTU Yac BKa3aHe Ha FOAMHHUKY.
AOTOPKHYBLUMCb A0 S1, 332 AONOMOrOK0 3HakKiB
+ / - Ha rOAMHHUKY Bu MoxeTte 3MiHUTK yac.
Mo 3akiHueHHA HaTuckywnTe OK.

S2. MoBa.

AAs Moandikauii BUOpaHOT MOBM, AOTOPKHYB-
lWKCb A0 S2 Bu MoxeTe Wykath 6axaHy MOBY
AOTOPKaBLUUCb AO CUMBOAIB ~ abo .
AOTOPKHITbCS A0 HA3BM BUOPAHOI BaMK MOBM.

S3. BiaKAOUEHHSA FOAMHHUKA.

AKWo By BMOEPIiTb L0 GYHKLHO FTOAMHHUK BiA-
KAKOUMTBCA AKLLO BOHW HE 3HAXOAATLCS Y BUKO-
pucTaHHi. AOTOPKHYBLUIMCb A0 S3, BUCBITUTUCA
MUTaAHHSA YM BaXaeTe BU BIAKAKOUUTU TOAMHHUK
um Hi. AOTOPKHITbCA A0 BaxxaHOro BapiaHTy BiA-
noBiAi.

S4. AkpocCTb.

NO3BOASIE 3MIHIOBATU ACKPABICTb 300paXeHHs
Ha eKkpaHi. AOTOPKHYBLUMCb A0 S4, 3a AONOMO-
roro CMMBOAIB _~ abo ~ Bu moxeTte BUbOpa-
M piBEeHb SICKpaBOCTi (Bia 1 A0 5); oaAHOUYaCHO
Bu nobaunte AK MiHSETbCS ACKpPaBiCTb 306pa-
XEHHA Ha eKpaHi. Ha 3aKiHYEHHA AOTOPKHITLCA
AO BaxaHoro 3HauYeHHA AAA MIATBEPAXEHHS
BMbODY.
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S5. 06meXeHHS uacy.

A03BOASIE BMOpATW MakCMMaAbHY TpWBaAiCTb
roTyBaHHA. AKLWO NpU PYYHOMY YNpPaBAiHHI
roTyBaHHAM 3 AKOi-HebyAb NPUYMHKU Bu 3abyae-
Te BIAKAKOUMTM AYXOBKY, BOHa BIAKAKOUWTHLCH
aBTOMaTMYHO MO BUAIAEHHIO BKa3aHOro yacy.

ATPOHYBLUMCH A0 S5, BUKOPHUCTOBYIMTE CUMBOAM
"~ abo v AAS BUOOPY MakCUMaAbHOI TpUBa-
AOCTi (y rOAMHax) rotyBaHHA. Ha 3aKiHUYeHHSA
AOTOPKHITbCS A0 BaXaHOro 3HaYeHHs BKa3aHo-
ro Ha ekpaHi AAA MIATBEPAXEHHS BUOODY.

S6. LiBuAKKI nonepeaHin Harpis.

AO3BOASIE BIAMIHUTM BapiaHT NonepeAHboro
Harpisy nepea noyatkom rotyBaHHs (BMGpaHoO
3a YMOBYAHHAM i He 3aCTOCOBYETbCS AO TOTY-
BaHHA No peLentax).

AOTOPKHYBLUMCb A0 S6, BW MOBWHHI BWbpaTH,
UK CAIA BIAMIHWUTU LLBUAKWI NONEpPeAHin Harpis
Ym Hi. AOTOPKHITbCA A0 BaxaHoro BapiaHTy.

S7. BHYTpilUHE OCBITAEHHS.

3a YMOBUYAHHSAM, BHYTPILLIHE OCBITAEHHS AyXOB-
KW BIAKAIOYUTLCA NPU MoYatky roTyBaHHA.
Akwo Bu BubepeTe L0 dyHKLIKO, CBITAO 3aAW-
LUMTBCA BKAKOYUEHUM i MiA YaC roTyBaHHS.

AOTOPKHYBLUUCL A0 S7, Bam caip B1bpatu, um
CAIA BKAKOUUTU BHYTPILLIHE OCBITA€HHS UM Hi NiA
yac rotyBaHHA. AOTOPKHITbCA A0 6axaHoro
BapiaHTy.



S8. TpuBanicTb curHany npo 3akiH4eHHS.

N\03BOAAE BUOPATU Yac TPUBAAOCTI CUTHAAY NPO
3aKiHUEeHHSA roTyBaHHA abo 3anporpamMoBaHoro
rotyBaHHA abo peuenty.

AOTOPKHYBLUNCb A0 S8, BUKOPWUCTOBYMTE CUM-
BOA _~ abo - AAA BUOOPY TPMBAAOCTI CUTHa-
AY MPO 3aKiHYEHHA roTyBaHHA. Ha 3aKkiHUeHHS,
AOTOPKHITbCS A0 3HAUEHHS Ha eKpaHi AAS Nia-
TBEPAXEHHS BUOODY.

S9. 3axucr Bip pocTyny AiTei.

Ao Bu BMbepeTe L0 OYHKLiO AyxoBKa byae
3abA0OKOBaHa fAKLIO BOHA HE 3HAXOAUTbCA B
KOPUCTYBaHHI AAS TOTO, OO HE MAAOAITHI AiTU
He MaAu AocTyny Ao Hei. AAa po36AoKyBaHHS
AYXOBKM CAiA OAHOYACHO HATUCKyBaTW Ha CEH-
copu + B -.

AoTopkHyBWKCE A0 S9, Bam chaia Bubpaty,
BKAKOUUTU OAOKYBaHHSI UM Hi. Bubepitb Haxa-
HUI BapiaHT.

S10. OuncTuTM Nnam’aThb.

O3BOASIE OYUCTUTU NAM’'ATb AASl MOXXAMBOCTI
3anucy peuenis. AOTOpkHyBLWKCL A0 S10, 3a
AOMOMOTIO0 CMMBOAIB _~  abo ~ 3HaMAITb
nam’sitb iy BW 0Oaxaere OUYUCTUTU BIA
iHbopMaLi.

3HaNwWoBLLK BaxaHy nam’saTb AOTOPKHITLCA AO
M... ans Toro, wob Bubpartu ii. AyxoBKa nonpo-
CUTb MNIATBEPAXEHHS. AKWO Bu He baxaere
CTEPTM AAHY MNamM’aATb CAiA BUITM 3 MEHIO |
NMOBEPHYTUCS Ha MNOMEPEAHIN eKpaH.

AOTOPKHITbCS A0 MMiATBEPAUTU OUUCTUTU AAA
NIATBEPAXKEHHS. Motim Bu nobauute
NOBIAOMAEHHS BKa3ytoue Lo B1bpaHa nam’sitb
crepra.

S11. dyHKuia Aemo.

Lis dyHKLIA AO3BOAAE yNPaBASATU AyXOBKOHO 6e3
HarpiBy. Llel iHCTPYMEHT BUKOPWCTOBYETbCSH
Cayx60t0 TexHiUHOI MIATPUMKM.

AOTOPKHYBLIKWCL A0 S11, cAia Bkasatv uu
6axaete Bu 106 AyxoBKa npaltoBana B Pexu-
Mi AeMO uM Hi. NOTOPKHITbCS A0 6axaHoro
BapiaHTy.

S12. BipHOBUTU 3HAYEHHS.

AO3BOASIE BIAHOBWUTM 3HAYEHHSA 3apaHi Ha
dabpuui. AyxoBKy BTpPaTWTb BCiX 3apaHMX
3HayeHb, WO MEPCOHAAI3YOTbCS, 3@ BUHATKOM
BEPMEHI i AaT.

AoTOpKHYBLMCb A0 S12, Bam chip BMbGpaTu
BIAHOBWTU 3HAUEHHA 3aAaHi Ha GabpuLi UM Hi.
Bubepitb HaxaHuit BapiaHT.

®yHKUii roTyBaHHA

3a AONOMOror QYHKLIM roTyBaHHSA, OMicaHmx
HWXue, y Bawomy po3nopsaxeHHi 6yayTb

3HAXOAMUTbCA  MHOXWHHI  BapiaHTM  AAA
NPUroTyBaHHA 6ALOA. AVY:! 3000yTTS
ONTMMaAbHOTO  pesyAabTaty, Bu moxete

KOHCYALTYBATUCA 3 TaBAMUAMMK TOTYBaHHS LUO
AOAAIOTLCHA AO AAHOMO KEPIBHULTBA.

HarpiBatouu 3Hu3y / 3Bepxy
BUKOPUCTOBYETLCS AN MPUrOTYBaHHS BiCKBITIB
i TOPTIB AASI SIKOI XXapu Mae BbyTW OAHOPIAHWUM
AASt 3000YTTS M'AIKOI | MOBITPSIHOT TEKCTYPMU.

HarpiBsatouu 3Bepxy
Mpu3HaueHnn ANl M’AKOro HarpiBy abo
posirpiBaHHA OAIOA.

____ HarpiBarouu 3Hu3y

Harpis BipnOYBa€ETbCS AMLwe 3HU3Y.
3aCTOCOBYETbCA AASl pO3irpiBaHHA OAt0A abo
NiAHIMaHHA TECTY AAA BUMIYKM i iH.

IpuAab i HarpiB 3HU3Y
CneujanbHO AAfl neveHi. Moxe BUKOPUCTOBYBa-
TUCS AASl MPOAYKTIB OyAb-AKOTO PO3Mipy.

w Fpunb
[pateH i noBepxHeBe 3anikaHHA. [MiACMaXxye A0
30AOTUCTOI CKOPUHOYKM MOBEPXHIO MPOAYKTY.
3acTocoByeTbcs AAA BidwiTekciB, pebepeLb,
pubu, TocTiB.
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Makcu Fpunb

AO3BOASIE 3aMiKaHHA BEAMKWX MOBEPXOHb YMM
3BMYaliHWUi TpUAb, @ TakoX BOAOAIE OiAbLLIOIO
NOTYXHICTIO AASl 3amnikaHHA i, TakKUM YWUHOM,
30A0TUCTa CKOPUHOUKA YTBOPHOETLCA PaHiLle.
VWV NV

A X punb / Makcu Mpuab 3 Typ6iHOLO
AO3BOASIE OAHOpPiIAHE 3anikaHHA | OAHOYacHe
YTBOPEHHS 30AOTUCTOI CKOPWMHOUYKM Ha MOBep-
XHi. laeaAbHO AMYUTL AAA NMPUIOTYBaAHHA MNpoO-
AYKTIB “Ha rpatax”’, 0COBAMBO AASI MPOAYKTIB
BEAVKOro 06’eMy Takux fIK MTULSA, AUYMHA i iH.
PekomeHAyeTbCA nomilatn M’iCO Ha rpartu
AYXOBKM i BCTAHOBWTK MiA Hel nipHOC AAA 360py
XWPY i COKiB.

YBara

Mpu kopucCTyBaHHI OyHKUIAMKU [puAb, Makcu
Mpunab abo Mpuab /Makeu Tprab 3 TYpHIHOK CAiA
TPMMaTK ABEPLL AYXOBKM 3aKPUTOI.

L HarpiBatouu 3Bepxy / 3Hu3y + TypbiHa
AMUNUTb AAA MEYEHi | KOHAUTEPCHKOI BUMIUKK.
BeHTUAATOP PIBHOMIPHO MOLWMPIOE TEMNAO B
AYXOBLLi, CKOPOUYHOUM, TAKUM YUHOM, Yac i TeM-
nepatypy roryBaHHs.

@ Typ6o
TypbiHa nolMploe TENAO BUTIKaroue Bia onopy
pO3TallOBaHOrO Ha 3aAHIM NMOBEPXHi AYXOBKM.
3aBAAKM PIBHOMIPHOCTI TeMnepaTtypu AO3BO-
ASIE€ TOTYBaTW OAHOYACHO Ha ABOX PiBHAX.

@ Typ6o + HarpiBatouu 3HU3y
CneujanbHO AAS MUK, 3AKPUTUX MUPOTIB i Nipo-
XEHHUX abo GiCKBITIB 3 GpyKTamMu.
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G Ha noBinbHOMY BOTHi
CneuianbHO AN M’AiC@ B COYCi, racCiHHA i iH. B
TPaAAMLIMHOMY CTWAI, 3aranoM, PEKOMEHAYETb-
CSl AN PeLEenTiB NPUIroTyBaHHA “Ha NOBIAbHOMY
BOrHi”, 3 AOBMMM 4acy i BIAHOCHO HW3bKUMMW
TemnepaTtypamu roryBaHHs.

ANA AOCSITHEHHS HAMKPALLIOrO PE3YALTATy PEKO-
MEHAYETbCA BWKOPWCTOBYBATU KaCTpyAi L0
3aKPUBAOTLCA KPULLKOKO MPUAATHI AAA AYXOBOK.

O Pasmoposka
AMB. po3ain “PekoMeHaalil AAA Pa3MOpPO3KK
NPOAYKTIB XapyyBaHHS"

\&I 36epeXxeHHnA Tenaa

LA dyHKLUiA AO3BOASIE MIATPUMYBATH TEMAO yCe-
PEAVHI AYXOBKW, PEKOMEHAYETbCA AAA 36epe-
XEHHS OAIOA TENAMMU A0 MOMEHTY iX mopadi Ha
CTiA. 3a AOMOMOTOHO LET GYHKLIT MOXHA 3MiHHO-
BaTW Temnepatypy yCepeAuHi AyxoBku Bia 50
A0 90 °C. 3a AOMOMOro L€l OYHKLIT MOXHa
36epert M’Aco rapsuMm npu Temnepatypi
60 °C ycepeauHi AyxoBKW. TOBCTI LUMATKU M’Aca
MOXHa 36epirati npotarom 1 abo 2 roauH i
TOHKI WwWmatkK npotarom 30-40 XBUAKH.

~Sse OyHKuin unwenHs TEKA
HYDROCLEAN®

MlicAs NPOBEAEHHSA LUMKAY UYMLLEHHS, XWUP i

3aAULLUKK DKi AYXOBKM, LLO MPUAUMNHYAU AO CTi-

HOK, AErkO BiAXOAATH 3@ AOMOMOTFOK BOAOTOI

ry6Ku.



Aoctyn po yHKLIN roTyBaHHA

A\OTOPKABLUMUCh HA E€KpaHi A0 CUMBOAY @ i
noTiM A0 CUMBOAIB _~ abo ~ Bu matumete
AOCTYM AO Pi3HUX QYHKLM roTyBaHHS.

1 AOTOPKHITLCA AO CUMBOAY BUOPAHOI QYHKL.

2 Motim Bam 6yae 3anponoHOBaHO 3MiHWTK
3HAUYEHHA TemnepaTypu BKa3yBaHOK AyXOB-
KOKO 3@ AOMOMOIOK CUMBOAIB ~ abo .

3 Micas BubGOpy TemnepaTtypu roTyBaHHA
AOTOPKHITBCA AO CUMBOAY & Ha eKpaHi.
[oTiM BM NOUyeTe OAMH 3a HWKWM 2 3BYKOBUX
CUrHaAy i AyxOBKa rotyBaTUMe, a Ha eKpaHi
3'ABMTbCA Yac NPOLLUEALLEE 3 NoYaTKy rotyBaH-
HS | AOCTYN AO NporpamMyBaHHA FOAUHHUKA.

A 175eC

00:35 TIEMPO ON D)

4 Anas 3aKiHYEeHHA rotyBaHHA
AOTOPKHYTHCA A0 crmBoAy (D .

CAIA

5 [Motim  AyxoBKa BIAKAKOUUTBCS. Ha
TEKCTOBOMY €KpaHi 3'IBUTbCS MOXAMBICTb
3anucaru peuent.

6 Akuwwo Bu Bubepete Lel BapiaHT, Bu moxeTe
3anucati B Nam’sitb AYXOBKM TiIAbKK LLIO BUPOO-
AEHWI MpoLeC roTyBaHHS, TakMM UYMHOM, Bu
MOXeTe BUKOPWUCTOBYBaTW MOro B ManbyTHb-
omMmy. AKWO B He AOTOpPKHETECHA A0 €KpaHy,
AyxoBka byae nokasBaTb MOTOUHMIA Uac.

MOBAXXHO

Koan payxoBKa pocsrHe BubpaHoi Temnepary-
pu, Bu nouyeTe 3ByKOBUI CUTHAA.

Mia yac rotyBaHHst Bu nobauunte Lo roAMHHKK
i cMMBOA § BAMMAE BKasylouW Ha Te Lo Npo-
AYKT HarpiBaetbcs.

PekomMeHAaLii N0 pa3aMOpo3Ke NPOAYKTIB XapuyBaHHSA

PasMopo3ka BUPOOASETbCA 3@ AOMOMOrOH
CUCTEMWU TapsAYoro MOBITPA Ha ABOX PIiBHSX,
piBeHb HI anst m’sica i piBeHb LO ana prbu, KOH-
AWUTEPCBKKUX BUPODBIB i XAiba.

* Koan Bu Bubepitb OyHKLjitO ()  (ChipymTe
IHCTPYKLIAM B PO3AiAi “AocTyn A0 dYHKLIM
roTyBaHHSA"), Ha eKpaHi 3’ ABUTbCA:

* NOTOPKHITbCA AO CUMBOAY ~ abo ~ AAS
BMOOPY piBHA pasmopo3ku HI abo LO. MoTtim
AOTOPKHITbCA A0 3Haky HI abo LO aaA
NiATBEPAXKEHHS.

¢ B yB’A3HEHHI BM nouyeTe oAMH 3a iHWKUM ABa
CUTHaAU K MIATBEPAXKEHHS.

Mpn pas3mMopo3Ke MPOAYKTIB XxapuyBaHHA CAIA
MaTu 3BaXKatoum Ha HaCTynHe:

MoMiCTUTU MPOAYKT 6€3 yNakoBKM Ha AEKO
AYXOBKM ab0 B iHLWY cnewjaAbHy EMHICTb.

AN pa3MOpPO3KM BEAMKMX LUMATKIB M’sica
abo pubu caip NomicTUTM iX Ha rpatu i
nocTaBuTM Mip Hei niaHoc AAs 36opy
CTiKatouoi piaAMHM.

He caip NOBHICTIO PO3MOPOXYyBaTU M’ACO |
puby AASl iX MPUroTyBaHHS. AOCWTb, LLIOO
NMOBEPXHS MPOAYKTY Oyna M'SIKOO  AAS
AOBGABKU COAI i cnedii.

MicAq pa3MOpPO3KK CAiA HEramHo nouatu
roTyBaTh NPOAYKT.

* He CAIA 3HOBY
PO3MOPOXEHUIN MPOAYKT.

3aMOpPOXyBaTH
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AMB. HACTYMNHY TabAMLO AASA Yacy i PiBHS Pa3MOPO3KU:

PIBEHb LO PIBEHb HI
MPOAYKT XAPYYBAHHA
Bara Yac Bara Yac

XAi6 Yoxr 35 xB

Toprt Your 25 XxB

Pu6a Yoxr 30 xB

Pvuba 1 kr 40 xB

Kypua 1 Kr 75 xB
Kypua 1,5 Kr 90 xB
Bia6uBHa Yokr 40 xB
dapL Yokr 60 xB
®apuw 1 kr 120 xB

Yac BkasaHuit B TabAULI € OPIEHTYBAHHAM, BOHO 3aA€XMUTb BiA TEMNEPATYPU AOBKIAASA, Baru
MPOAYKTY i MipW MOr0 3aMOPOXyBaHHS.

MporpamyBaHHA €A€KTPOHHOIr0 rOoAMHHUKA

[OAMHHUK B AYXOBL MOXe 6yTH 1. MporpamMmyBaHHA Tanmepa.

3anporpaMmipoBaHHN AASE HACTYMHKX Ail: 1 AOTOPKHITLCA A0 CUMBOAY @ Ha ekpaHi.

1. Tamep: Bupae 3BYKOBUIM CUrHaAA Mo 3a AOMOMOroto cMMBOAIB ~ abo v~ Bu
BUAINEHHSI 3aA@HOroO 4acy, AAS LbOro He 3MoxeTe NobaunTn GyHKLi rOAMHHUKA.
OGOB'A3KOBO LIOG AYXOBKA 3HAXOAMABCH B 2 Koat Bu nobaunte dyHKkuito ((e)), aotop-
pooori. KHITbCA A0 CUMBOAY Ha eKpaHi. AKLwo Bu

2. TpuBanicTb roTyBaHHA: AO3BOASE [OTYBaTU AOTOPKHETECH AO CTPIAKM, TO BUMAETE 3
npoTAromM BMOpPaHOro uacy, MoTiM AyxOBKa MEHIO | BMABMTECA Ha MonepeAHbOMY
BIAKAKOUMTBECH aBTOMATUUHO. eKpaHi.

3. Uac 3akiHYeHHA roTyBaHHA: AO3BOASIE 3 3a Aonomoroto cMMBOAIB +/- BUOEpITb
rotyBatm AO NEBHOI FOAMHM, NOTIM AyXOBKa yac AAA Toro, Wwob Taimep cnpaltoBas.
BIAKAOUNTBCA ABTOMATUHHO. 4 TIoTiM AOTOPKHITBCA A0 cumBoAy OK.

4. TpuBanicTb | 3akiHUEHHA TrOTyBaHHA: AKWwo Bu AOTOpKHETECA AO CTPIAKM, TO
A03BOASIE MporpamMyBati TPMBAAICTb i 4ac BUMAETE 3 MEHIO | BUSIBUTECA Ha nore-
3aKiHYEHHA roTyBaHHA. 3a AOMOMOIOH L€El pPEeAHbOMY €KpaHi, BIAMIHWBLUMW, TakuUM
OYHKUIT  AYXOBK@  MNPUXOAUTb B Ait0 YMHOM, BUPODOAEHY onepalLito.
aBTOMaTMYHO B 3aAaHWM yac, MPOAOBXKYE
rotyBat npoTaArom BWOpaHoro yacy oK _/]\
(TpmBaAicTb) | 3aKiHUye POOOTY aBTOMATUUYHO

B 3aAaHy MOAMHY (3aKiHYEHHS TOTYBaHHS).
5 B1 noyyete OAMH 3a iHLWKMM ABa CUTHAAM.
[TOAMHHUK NOKaXe yac, L0 3aAULLIMBCA AO
CUTHaAy Talmepa i CUMBOA (((#))) MOBIAbHO
6AMMaTMme.
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6 Mo BMWAIAEHHS 3anporpamMoBaHOro 4acy 3AMNCATU  PELENT: Bu  moxete

BM MOYYETE CUTHAA | CUMBOA (((e))) LUBUAKO 3anucat MpOBEAEAEHHYIO FOTYBaHHA B
6AMMaTHME. nam’sitb AyXOBKM i NOTIM MOBTOPUTU MOTO

7 NOTOPKHITLCA A0 BYAb-IKOTO CEHCOpa AAA B MaiibyTHEOMY.
3YTMMHKU aKKYCTIY€CbKOTO CUTHAAY. BUMKHYTU: AOTOPKHYBLUMCb AO L€l
Akwo By Haxaere 3MiHUTU BUOPAHUIA Yac CAip onuii aKK}/cTiqubKMVI curHan ByayThb
3aHOBO BMKOHATH MPOLIEC OMICAHWI BHULLE. 3YMUHEHUIA | AyXOBKa BiAKAKOUUTHCS.

Balue 6AH0AO rOTOBE A0 MOAAYi Ha CTiA.
2. lporpamyBaHHA TPUBANOCTi FOTYBaHHS.

1 NOTOPKHITbCS A0 cuMBOAY € Ha ekpaHi. NOBAXHO
AOTOPKaBLLMCb AO CUMBOAIB _~_ abo Ao By 6axaere 3aMiHUTA BUOpPaAHUWI yac, CAIA
Bu  3moxete  nobauntM  YHKUIT  3aHOBO BMKOHATU MPOLIEC OMiCaHWi BULLE.
FOAMHHMKA.

2 Koam Bu 3Havpete oyHkuUito B, 3. MporpamyBaHHA yacy 3aKiHUeHHA
AOTOPKHITbCA AO CUMBOAY Ha eKpaHi. roTyBaHHsA.
Akwo Bu pAOTOpKHETECs AO CTPIAKM, TO

1 AOTOPKHITbCA A0 cUMBOAY &) Ha ekpaHi.
Bu 3moxeTte nobauntv dyHKLIi FOAMHHM-

Ka AOTOPKHYBLUUCb AO CUMBOAY ~ abo
3 Ans BUBOPY TPUBAAOCTI AOTOPKHITLCA AO ~.
cumBoAy ~ abo v .

BUWAETE 3 MEHI | BuABWTECA Ha
nonepeAHbOMY ekpaHi.

2 Koan Bu 3Haipete ¢oyHKUito -3, AoTop-

KHITbCA AO CUMBOAY Ha eKpaHi. AKWwo Bu
N g ) N\ AOTOPKHETECS] AO CTPIAKM, TO BUMAETE 3
MEHIO | BUSIBUTECH Ha MONEPEAHbOMY
4 TloTiM AOTOPKHITLCS AO CUMBOAY | AAS eKpal.
NIATBEPAXEHHSA. AKLWO Bu poTOpKHETECSH 3 Ha ekpaHi 3'aBUTbCA MNOTOYHWMI uyac.
AO CTPIAKM, TO BUHAETE 3 MEHI | BubepiTb Yac 3akiHUEHHA 3a AOMOMOro0
BUSIBUTECA Ha NOMNEPEAHbOMY €KpaHi, cumBOAy ~ abo v .
BiAMiIHUBLLU, Takum YUHOM,

BUPOOAIOBaHY onepatito. N > B 1 A

5 Bu nouyeTe 0AMH 3a iHWWM ABa CUTHaAM i

cumBoA AUTO Ha rOAMHHWMKY MOBIAbHO . )
6AMMatnume. Ha ekpaHi By nobaunte yac 4 MNoTimM AOTOPKHITECA AO CUMBOAY —| AAR

roTyBaHHA |  OuikyBaHWii  uyac i MIATBEPAXEHHS. FlKu.Lo Bu AOTOPKHETECH
3aKIHUEHHS. AO CTPIAKK, TO BUMAETE 3 MEHIO | BUABM-
Tecs Ha nonepeAHbOMY eKpaHi, BiAMiHWB-
LK, TAKUM YMHOM, BUPODOAIOBAHY onepa-
Lito.

6 o BMWAIAEHHSI 3anporpaMmoBaHOro yacy,
AYXOBKa BIiAKAOUMTBCA, Bu  nouyete
curHan i cumeon AUTO  wBUAKO
6AMMaTUME. 5 Bu nouyete 0AMH 3a iHWWM ABa CUTHaAM i

cumBoA AUTO Ha rOAMHHWMKY MOBIAbHO

6aMmaTMMme. Ha ekpaHi  3'sBWTbCS
3anporpamoBaHa TPUBAAICTb i Yac 3akKiH-

7 Ha ekpaHax AyxoBkM Bu moxeTe BUbpatu
HaCTyMHi BapiaHTu:

MPOAOBXKYBATU TOTYBAHHS: ayxoBka UGHHA FOTYBAHHS,

NPOAOBXYBaTUMeE TrOTyBaTM B Py4HOMY ]

PEXMMI i N0 OCTaHHIN BUEPaHIH GYHKLT i 6 Mo BMAIAEHHA 3anporpamMoBaHOro vacy
Temnepatypi roTyBaHHs. AYXOBKa BIAKAKOUMTBLCS, BW MOYYETE CUI-

Han i cumBoa AUTO WBMAKO BAMATUME.

7 MNoTiMm  NpPOCTO  CAIAyWTE  IHCTPYKLISIM,
BKa3aHWM B NOMNEPEAHbOMY MyHKTI.
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MporpamyBaHHA TPUBAAOCTI i 3aKiHYEHHA
roTyBaHHA.

1 AOTOPKHITbCA A0 cUMBOAY &) Ha ekpaHi.
Bu 3MOXeTe no6auntu OYHKLUIT
FOAMHHUKA AOTOPKHYBLUWCb AO CUMBOAY
~ abo v .

2 Koanmu Bu 3Halhpete  oyHKuito A,
AOTOPKHITbCA AO CUMBOAY Ha e€eKpaHi.
AKWo Bu poTOpKHETECH AO CTPIAKM, TO
BMMAETE 3 MEHK | BMUABMTECA Ha
nonepeAHbOMY eKpaHi.

33a AONOMOro0 CUMBOAY ~ abo
BMOEPITb TPUBAAICTb.

NV [ 00:25 2 VAN

4 TloTiM AOTOPKHITBCA A0 CUMBOAY | AAs
MIATBEPAXEHHA. AKLWO Bu poTOpKHETECA
AO CTPIAKW, TO BMUHAETE 3 MEHH i
BUABUTECA Ha NOMNEpPeAHbOMY €eKpaHi,
BiAMIHMBLUMW, Takum YUHOM,
BMPOOAOBaHY onepaLito.

5 Bu nouyeTe 0AMH 3a iHLWWM ABaA CUTHAAM i
cumBoA AUTO Ha rOAMHHMKY MOBIAbHO
6aMmaTive. Ha ekpaHi 3'ABWUTbCA 4ac
roTyBaHHS i roAMHa ii 3aKiHUEHHS.

6 3HOBY AOTOPKHITbCA A0 cumBOAY &) Ha
eKpaHi. 3a AOMOMOrold CUMBOAIB _~
abo ~  3HaWAITb  QyHKUitO uyacy
3aKiHYeHHA ).

7 3HaNWOBLWKN GYHKLIO, AOTOPKHITLCA A0
CUMBOAY Ha EKpaHi.

8 Ha ekpaHi 3'ABWTbCS MOTOYHMM yYac. 3a
AOMOMOrOK CUMBOAY A~ abo v
B1bepeTe BepMs 3aKiHUEHHS.

A4 S 13:15 N\

9 lNoTiM AOTOPKHITBCA A0 CUMBOAY —| AAS
NiATBEPAXKEHHSA.

10 B no4yyete OAMH 3a iHWWM ABa
curHanu. AyxoBka Oyae BiAKAKOYEHA i
cumBon AUTO cBituTMMeETbeA. Bawa
AyXOBKa 3anporpamoBaHa.

11 AOTOPKHITbCA
BMOEpITL
roTyBaHHs.

A0 cuMBOAY @ i
dYHKUitO | Temneparypy

12 KoAn niaivipe yac noyaTtu rotyBaHHSA,
AYXOBKa BKAWOUWUTLCS | roTyBatume
NpPOTSAroM 3aAaHOro yacy.

13 Ha ekpaHi 3'aBUTbCA 4Yac rotyBaHHS i
roaMHa ii 3akiHueHHs. Cumson AUTO
Ha rOAMHHWKY NOBIAbHO BAMMATHME.

14 TlicAst AOCATHEHHSA TOAMHW 3aKiHUEHHSA
roTyBaHHS, AYXOBKa OTKAOITCH,
npo3By4YMTb CUrHaA i cumBon AUTO
LUBUAKO BAMMATUME.

15 MoTiM NPOCTO CAiAyMTE IHCTPYKLIAM,
BKa3aHWM B NonepeAHbOMY NMyHKTi.



foTyBaHHA 3 BUKOPUCTAHHAM 30HAA AAA M'AicA

30HA AN M'Aca  BUMIPHOE Temnepatypy
ycepeauHi npoaykty. Koam 30HA dikcye
3a3panerigb 3apaHe 3HaYeHHs Temneparypu,
AYXOBKa BIAKAKOUMTLCA aBTOMATUYHO.

Mpn rotyBaHHi i3 30HAOM AAA M’'AcCa,
rapaHTyeTbCA OonTUMaAbHUI pesyAbTat
He3aAeXxHO BiA TMNA M’sica abo Baru 6AoAa.

AK cAip BCTaHOBAIOBATU 30HA AAA M'AAca?
¢ BUKOPWCTOBYMTE AMLLIE OPUTFiHAABHUIA 30HA.
¢ BcTaHOBMTE 30HA AO NOYaTKy 3anikaHHS.

 YBITKHITb 30HA LUMaTKa, Lo 360Ky 3anikaeTb-
csl, TAaKUM YMHOM OO KiHelpb 30HAA 3HAXO-
AVBCS B CaMill CEpeArHi LMmaTKa.

YBITKHiTb 30HA MOBHICTIO, AO CaMOI PyUKH.

PekomMeHAYETbCS NEPEBEPHYTU LLIMATOK, LLO
3anikaerbcs, B  CEPEAUHI npouecy
roTyBaHHA, LE CAiA BpaxyBaTu 3a3paneripb
AL TOTO, o6 He 6yro npobaem i3 30HAOM
npu nepesepTaHHi.

KiHelpb 30HAA HE NMOBMHEH CTOCYBaTUCA KiCTi
abo AIASHOK 3 XMpoMm. Takox BiH He
NOBMHEH 3HAXOAMTUCA B MOPOXHEYi (AK,
Hanpukaaa, MOXe CTaTUCA Mpu 3anikaHHi
nTnLi).

BukopucTtaHHA 30HAQ ANA M'Aica

* [MoMmicTuTe B AYXOBKY MiATOTOBAEHWI MPOAYKT
3 BBEAEHUM B HbOIO 30HAOM.

* BctaHoBMTE 3’epHyBay 30HAA B OTBIp
AYXOBKM, LLIO 3HAXOAATbCS HA AiBi BEPXHIN
YaCTUHI.

¢ BcTraHOBMBLIKM 30HA By nobaunte Ha ekpaHi
CUMBOA A\ .

A S)

* NOTOPKHYBLUUCb AO LbOI0 CUMBOAM Bw
nobauunte Temnepartypy, LLLO
PEKOMEHAYETbCS, AAS 3aKiHYeHHSs
roTyBaHHs. 3a AOMOMOrol CUMBOAY ~ abo
v~ Bu moOxeTe 3MiHUTU AaHYy
Temneparypy.

N < BB

MoTiM AOTOPKHITLCA A0 CUMBOAY 7.

N

Ha 3akiHueHHA BWbepiTb oyHKUitO abo
peLenT roTyBaHHs.

Mip yac rotyBaHHs BM nobaunte Ha ekpaHi
CUMBOA A | Temnepatypy BUMIpOBaHy
30HAOM LU0 Yy UEeW MOMEHT 4Yepryetbes 3
BMOPaAHOIO TEMMNEPATYPOIO.

A\ 65°C D)

KoAn ycepearHi NPOAYKTY, LLO 3anikaerbes,
byae pocArHyta BubpaHa Temnepartypa,
AYXOBKa BIAKAKOUMTLCA | By nouyete curHaa.

Ha ekpaHax aAyxoBku Bu moxete Bubpatu
HaCTYMNHi BapiaHTh:

MPOAOBXYBATKU  TOTYBAHHA:  ayxoBka
NPOAOBXYBaTMMeE roTyBaTh B PyYHOMY PEXMUMI
i MO OCTaHHIN BMBPaHiv GyHKLUIT | Temnepartypi
roTyBaHHS.

3AMUCAT PELIEMNT: Bu moxeTe 3anucatu
NPOBEAEAEHHYIO rOTYBaHHA B NaM’ATb AYXOBKM
i NOTiM NOBTOPWUTK MOro B ManbyTHbOMY.
BMMKHYTU: AOTOPKHYBLUMCb AO LI€i onuji
AKKYCTIYECBbKWUIA CUTHAA OyayTb 3YMUHEHUR i
AYXOBKa BiAKALOUMTbCS. Balue 6A0A0 rotoBe
AO MoAadi Ha CTiA.

MOBAXXHO

AKLLO Mia Yac rotyBaHHA Bu 6axaere 3MiHUTU
BMOpaHy Temnepartypy 30HAQ B MACI,
AOTOPKHITBCA AO CUMBOAY Z i cnipynte
npoLecy onicaHoMy BuLLE.
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TabAmuA OPIEHTOBHUX 3HAYEHBb AN NPUTOTYBAHHA M'sica i3 30HAOM.

FOTYBAHHA Temnepatypa 30HAQ Mpumitkun
Poctbid 35-40°C TPOXW NMPOCMAXEHWIA
PocT6id 45-50°C NMPOCMAXEHWM
Poct6id 55-60°C AOBPE MPOCMAXEHWI

Hixka sruatm 65-70°C
Pyabka 80-85°C

YactnHa dine 65-70°C
CrerHo 80-85°C
Kypua 75-80°C
3aneueHasn iHAMYKa 80-85°C

MporpamyBaHHA 4acy roTyBaHHA i3 30HAOM
AN M'Aica

Koan Bu rotyete 3a AOMOMOIOK 30HAA AASA
M’'Aca, B moxeTe 3anporpamyBaTt AULLE Yac
MoyYaTKy roTyBaHHS i Tanmep.

Bu He Moxete 3zanporpamysBati TPUBAEAICTb
roTyBaHHA OCKIAbKM BOHaA 3aAeXWTb BiA
MOMEHTY B KWW Temnepartypa ycepeAuHi
WwMaTKa, WO 3arnikaeTbes, BUMipOBaHa 30H-
AOM AOCArHE 3aAaHOro 3HAYEHHS.

AAst AQHOTO MporpamMyBaHHA NiCAST MIAKAIOYEH-
HA 30HAQ AAA M’iCa CAIAYE:

* NOTOPKHYTUCA A0 cumBOAYy €) . 3a ponomo-
rol cMMmBoAy _~ abo -~ Bu nobauute Ha
eKpaHi yac novarky roTyBaHHA.
AOTOPKHITLCA A0 CUMBOAY > .

¢ 3a AOMOMOroto cMmBoAy _~ abo v , Bube-
piTb Yyac no4yana. AOTOPKHITLCA AO CMMBOAY
> Ha ekpaHi, B Nouyyere OAMH 3@ iHLWWM
ABa CUTHAAU K MIATBEPAXKEHHS.

A4 S 11:00 ) AN
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e AyxoBka byae BUMKHEHA AO 3aAaHOI FOAMHM
noyatky rotyBaHHsi. Ha ekpaHi Bu nobauure:

A\ ssec

11:00 P>

Mo AOCATHEHHA 3apaHOI FOAMHM AYXOBKa
BKAOUMTBHCS @aBTOMATMYHO i MOYHE roTyBaTu.

Koan ycepeauHi WIMaTKa, L0 3anikaerbes,
byae pocArHyta BubOpaHa TemnepaTtypa,
AYXOBKa BiIAKAHOUMTLCSH | NPO3BYUYUTb CUTHAA.
Ha ekpaHax AyxoBku Bu moxete BMbpaTu
HaCTYMNHi BapiaHTh:

- MPOAOBXYBATU TOTYBAHHA
- BAMUCATH PELLENT
- BUMKHYTH

Akwo Bu baxaetre 3MiHUTM BMOpaHWUi vac,
3HOBY CAiAyMTE NpOLLECY OMNiCaHOMY BHULLE.




PeuenTtu rotyBaHHA B AyXOBL

Balua AyxoBKka NponoHye MOXAMBICTb roTyBaTW NPOAYKTU NO peuenTax. AAst Lboro Bam BCboro Avile
noTpibHo BMbpaTK BiANOBIAHMI peLenT (ByAb AaCKa, MPOKOHCYALTYIMTECS B PO3AiAi Bubip peuenTis
roTyBaHHS), BKa3aTu Bary NPOAYKTY i MOMICTUTH ii B AYXOBKY.

Binblue Bam He npo Lo TypbyBaTtncs, AyxoBKa roryBatume cama.

Y HacTynHil Tabamui By 3HaipeTe MOXAUBI peLenTy roTyBaHHS:

YKPAIHCbKA

MONEPEAHE
CUMBOA PELENT NIAIFPIBAHHSA TEMMNEPATYPA| TPUBANICTb | PAHT BATA BAIOAA
) _ 3anexHo BiA 3anexHO Bip } Kypua, Kauka,
Kypya - nT1ua sar samm 0,5- 10 kr rycak
Kypsaui ctereHus _ 3anexHo Bip 3anexHo Bia 0.5-2 «r Kypsui i kaunHi
- NTMUA Baru Barv ’ cTereHun
; ; TenaTuHa, TyLKo-
TenatTnHa — Sanexo Bia SanexHo sia 0,5-6 kr |BaHui dapu, dap-
Baru Baru LIMpOBaHE M'AICO
CBUHMHE _ 3anexHo Bia | 3anexHo Bia 0.5-10 kr CBMHMHA,
Baru Barv nopocs
i i ANOBUUMHA,
AnoBMUMHE _ 3anexHo Bia 3anexHo BiA 05-5Kr ATHS, PyABKG
Baru Barv TeAsua
; ; ANOBWMYI, CBUHSAYI
BiaOMBHI - 3anexHO BiA 3anexHo Bia 0,5-4 «kr BiAOMBHI,
Baru Baru pOCTGid
PUGa _ 3anexHo Bip 3anexHo Bip 05-5Kr Puba 3aranom
Baru Baru
. Keke, crpHui
Kekc — 140-170°C 70 xB — npir
DpykTOBUI . Mupir 3 ¢pykTo-
nupir® N 150-180°C 508 - BOIO HAUMHKOIO
®pyKTOBUI . 3 dpyKTOBOIO
MpIF® - 150 - 180 °C 35 xB - HAUMHKOIO |
TOHKe TiCTO
Mupi Mupir 6e3
vpIr na - 150 - 180 °C - - HAUNHKN /
npotiseHe BickBiT
BiAuit XAI6 TA 160 - 190 °C [3anexHo Bip Barn| 0,5-2 kr
YopHUIA XAi6 TA 160 - 190 °C |3anexHo Bip Baru 1-4«kr
LleAbHO3epHOBOT XAiB 120 - 160 °C |3anexHo Bip Baru 1-3kr
[paTteH oBoue-
Cydne 160 - 190 °C 40 xB - BWIA, NacTa,
KapTonaa
Niua TosCTa TA 190 - 250 °C 12 xB -
Miua ToHKa TA 190 - 250 °C 9 xB —
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Bubip peuenTtiB rotryBaHHA

1 BKAOUWTE AYXOBKY AOTOPKHYBLUMCb AO
cumsony (D .

2 NOTOPKHITbCA A0 CUMBOAY § ANA AOCTYNY
AO CTMUCKY peLenTiB.

7 MNotim B nobaunte Bary BUGpAHOro NPOAYK-
Ty. La Bara moxe 6yTM 3MiHEHWI (AOTOPK-
HYBLLMCb AO 3HAYEHHSA Baru Ha eKkpaHi) AvLie
npotAarom nepnx 10 XBUAMH roTyBaHHSA.

[) IR o

1.0 kg D)

'Q' 175eC

3 AoTOpKaBLUIMCb A0 CUMBOAY ~ abo v Bu
MoXeTe B1bGpaTu pi3Hi peuentu.
AOTOPKHITBCA A0 CMMBOAY BMOpaHOro
peuenry.

NS Iy AN

4 Motim Bu nobaunte CMMBOA i TenepaTypy AAA
BMbpaHoro peuenty. Kpim Toro, 6yae
HeobXiAHO BBECTM Bary NMpOAYyKTY.

5 NOTOPKaBLLUWUCb AO CUMBOAIB ~ abo ~
B1OEPIiTb Bary NpoAykTy. MNoTiM AOTOPKHITbCS
AO CUMBOAY [ig] -

6 lMoTiM BM MOYyETE OAMH 3@ iHLIMM ABa CUr-
HaAK AK NIATBEPAXEHHS BUBpaAHOro peuenty
i cuvBon AUTO Ha rOAMHHWMKY MNOBIABHO
6AMMaTMMe. AyXOBKa Mo4YHe roTyBatH i
yepes pesikuii yac Bu nobaunte Ha ekpaHi
FOAMHY 3aKiHYEHHS TOTyBaHHS.

8 o BMAIAEHHS LbOro Yacy 3MiHWTK Bary byae
HEMOXAMBO.

9 10 3aKiHYeHHA 3anporpamMoBaHOro AAA
peuenTty 4yacy AyXOBKa BIAKAKOUMUTBLCS,
paspacTbCsl CUrHaAn i cumBoA AUTO IBUAKO
6AMMaTMMe. Ha ekpaHax AyXOBKM MOXHA
BUbpaTH HACTyMHe:

MPOAOBXYBATW TOTYBAHHA: ayxoBka 3anu-
Tae BMOpPaATU OYHKLIKO FOTYBaHHA AAS 1T Mpo-
NOBXEHHSI B PyYHOMY PEXMMI.

BIAKAKOUUTU: BIAKAKOUUTBCA aKKyCTIUECbKUK
CWUTHaA i BIAKAKOUMTLCA AyXOBKa. Balue 6A0A0
rotoBe AO MoAadyi Ha CTiA.

BaxxauBa iHpopmaLifa AAA rOTYBaHHA NO peuentax

BrbpaBLuv peLenT i BBIiBLUM BiANOBiAHY Bary
NPOAYKTY AyXOBKa aBTOMATUUYHO OBYMCAUTb
TemnepaTtypy | TpUBaAICTb TOTYBaHHSA
HeOoOXiAHY AAA TOTYBaHHS, MpoTe Lj 3HaYeH-
HA Bu moxeTe 3MiHUTK. Tia TPUBAAICTHO rOTy-
BaHHA MA€ETbCA Ha yBasi CnoyaTky XOAOAHA
AyxoBKa 6e3 MomnepeAaHbOro pPosirpiBaHHS,
AKLLO HE BKa3aHO 3BOPOTHWMN.
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* MM AOCATHEHHS XOpOLIOro peayATaTa
rOTyBaHHSA, NMOBaXHO BKa3yBaTW BipHy Bary
MPOAYKTY.

* AKWO Bu rotyete 3 BUKOPUCTAHHAM 30HAA
AN MiICA, AYXOBKa BU3HAUUTb Temnepartypy
aBTOMaTUUHO. TpPUBAAICTb FOTYBaHHA 3ane-
xaTrme Bia BUOpaHOM TemnepaTypu 30HAA.



e AAs Nnporpam 3anikaHHs, No BUAIAEHHA vacy
roTyBaHHA AyXOBKa MOBIAOMWTL  MPO
HeobXiAHICTb  MepeBepHyTH MPOAYKT.
AyxOBKa BMAACTb aKKYCTIYECbKUI CUFHaA B
neBHWUM vac.

AKWo BU He NnepeBepHETE NMPOAYKT, AyXOBKa
NPOAOBXYBaTMe roTyBaTW Mo 3anporpamo-
BaHOMY peuenTy.

[pun rotyBaHHi No peuenTax 3anikaHHA CAIA
MaTh 3BaXatoun Ha Lo AYXe XUpHEe m’'Aaca
BUMarae Habarato 6iAblLIOro yacy 3amnika-
HA. TakMM YMHOM, AKLLO By rotyere pekinbka
LUMaTKIB BiApasy TakoX CAiA 36IAbLLMTH TpH-
BaAICTb rOTyBaHHA.

AAA peuentiB BUMiYKK, XAIBU abo rpateHa
CAiA MaTW 3BaXkatouu Ha Lo roToBi peuenTu
pospaxoBaHi Ha 500 r Mmyku abo 1 Kr cupoi
kapTonai abo oBouiB.

Akwo Bu 6baxaetre npurotyBatu 6iAblly
KiAbKICTb, CAIA TpOXu 3MEHLNTH
Temneparypy i 36iAbLIMTK Yac rotyBaHHsA (10
XBUAWH Ha 3aBUI KI Baru).

AKLo Bu 6axa€ete NpurotyBatv MeHLLy Kinb-
KiCTb CAiA 3MEHLLUTK Yac i 36iAbLIUTH TEMIE-
patypy.

YBATA

Peuentn 6inoro xaiba, yopHoro xai6a, nium 3
TOHKMM a60 TOBCTUM TeCTOM BKasaHi 3 Bpa-
XyBaHHAM NMONEpPeAHbOro HarpiBy NOPOXHbLOI
AYXOBKU. TaKMM UYMHOM, AyXOBKa Matume
HeobXiAHY TemnepaTypy AAA CTBOPEHHSA Kpa-
LMX YMOB AAA FOTYBaHHA LUX OALOA.

AAS OCTaHHIX peuenTiB HemMae HeobXxiAHOCTI B
nornepeAHbOMY HarpiBi AyXOBKW.

Koan Bu rotyete no umx peuentax CAip AiSTh
TaKUM YUHOM:

e Crnovatky BMbepeTe peLenT, NoTiM AyXOBKa
NMoyHe HarpisaTucs.

MOBAXHO: He chip nomiwati NpoAyKTH B
AYXOBKY AO TWX Mip, MOKW BOHA He MOBIAO-
MWTb NPO Le.

ia yac nonepeAHbOro HarpiBaHHA AyXOBKM
Bu nobauute wo 6AMMae cMMBOA § Ha
FOAMHHUKY.

Mpn AOCArHEHHs TemnepaTypy 3apaHon B
peuenTi AyXOBKa BMAACTb aKKyCTiYECbKWM
CUrHaA.

Bu1 MoXeTe NMOMICTUTU MPOAYKT B AyXOBKY.

CurHan i NoBIAOMAEHHSI Ha ekpaHi 36epe-
XyTbCA AO TUX Mip, NOKW Bu He nomictute
NPOAYKT B AYXOBKY.

Ha 3akiH4YeHHsl, AyXOBKa rotyBatMme aBTo-
MaTWYHO Mo BMBPaAHOMY peLenTy.

BukopuctaHHA nam’ATi AyXOBKH

3anucatu npouec rotyBaHHa B nam’ATb
AYXOBKU

flk 6yA0 BKa3aHO B KEPIBHWUTBI, MO 3aKiHYEH-
HSA TrOTYBaHHS AYXOBKa 3aBXAW 3amnporoHye
MOXAMBICTb 3anmcaTv NpoLec B ii nam’saTb, AAS
TOro, o6 Hapani MOXHa 6yro 6 NOBTOPWTM
Moro B TMX Xe ymoBax. AyxoBka Mae 10 nams-
TeN AASI 3anuUCy peLenTiB.

Koan Bu pOTOpKaeTecs Ha ekpaHi A0 NOBIAOM-
AeHHA 3BAMUCATU PELIENT, aAyxoBKa 3axapace
BKasaTu TMna 3anucyBaHOro peuenty (M’sco,
punba, BUMiUKa i T.A).

AOTOPKHITbCS A0 CMMBOAY _~ abo -~  AAA
BMOOPY TMMNa peuenTy, NOTiIM AOTOPKHITbCA AO

6axaHOro CMMBOAY.

B pasi BiACYTHOCTI BiAbHOI nam’siTi AAA 3anucy
peuenty Ha eKpaHi 3'ABUTbCA MOBIAOMAEHHS
npo ue.

B ubomMy BUNaaKy By MoxeTe BUPILLIWTK 3anu-
cyBaTtu (MOBEPX TOrO, LU0 €) UM Hi (BIAKAKOUMB-
WM AYXOBKY) LeW HOBMM peuent. Akwo Bwu
BUPILLKUTE 3anucaTtu peLenT NnoBepx Toro, LLO €,
AYXOBKa 3aXaAa€ BKasaTh B Ky Nnam’siTb CAIA
3anucatu peuent.
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DOTOPKHITbCS A0 CUMBOAY _~ abo -~ AAS
BHbGopy GaxaHoi nam’aTi. AOTOPKHITbCS AO
HoMepa BMOpaHoi nam’aTi.

Ha 3aKkiHuUeHHA AyxOBKa BKaxe Tvna peuenty i
HOMep nam’aTi y AKy BiH 3anncaHWi BiH
3anucaHui.

lfoTyBaHHA 3 BUKOPUCTAHHAM NaM’ATi AYXOBKHU

e AAA TOTYBAHHA 3 BUKOPUCTAHHAM OAHIEI 3
namsTerl MiCAS BKAKOUEHHSI AYXOBKM CAiA
HaTUCKyBaTW Ha BapiaHT rOTyBaHHA Mo
peuentax ® .

DAOTOPKHITBCA A0 cumBOAY  ~ abo v
BMbGepiTb 3 PiI3HWX peuenTiB roTyBaHHA
MAM’ATb. AOTOPKHITECA A0 cMMBOAY M AAA
Toro, wob BMbpaTh Moro.

DAOTOPKHITCA A0 cuMBOAY ~ abo v
BMOEpITb HaxaHy nam’'atb.

NV wm P O EAN

LOTOPKHYBLLMCb A0 BMOpaHoOi nam’'siti BW
MoyyeTe OAMH 3a iHLWKWM ABa CUIHAAM AK MIAT-
BEPAXKEHHS | AYXOBKY MOYHE roTyBaTy.

1o BMAIAEHHSI 3anporpamoBaHOro u4acy
AYXOBKa BIAKAKOUMTLCSA, NPO3BYYUTb CUMHAA i
cumBon AUTO nouHe WwBMAKO BAMMaTH. Ha
eKpaHax AyXx0BKM Bu MoxeTe B1bpaTtu:

MPOAOBXYBATKU  TOTYBAHHA:
3anutae BuBpaTU OYHKLiO
PYYHOMY PEXMMI.

SAMUCATM  PELENT: Akwo B npoueci
rotyBaHHa Bu BBeAM 3MiHM B peuent, Bu
MOXeETe 3anucaTu MOoro Ak HOBWUI peLenT.

AyXOBKa
roTyBaHHA B

BIAKAKOUUTU: AOTOPKHYBLUMCb AO L€ Onuii
AKKYCTIYECbKUI CUTHAA | AYXOBKa OTKAIOUATCS.
Balle 6AH0A0 roTOBE AO MOAAYi Ha CTiA.

MOBAXXHO

AKWo Bu He poTopkHETecA A0 AKOi-HebyAb
onuii, AyXOBKa BIAKAKOUMTBCA aBTOMATUUYHO
niCAA AEAKOro yacy.

IHWi cneujanbHi QyHKUIT

OyHKLUiA 3aXUCTy BiA AOCTYNy AiTen

Ls ¢yHKUis OAOKYE AyXOBKY, TakMM YUMHOM
MAaAOAITHI AITW HE 3MOXYTb MIAKAIOUUTH.

1) ArA NpUBEAEHHS B Ait0 GYHKLUI:

e AKWO AyXOBKa BUMKHEHa, BKAKOUMUTE i
NOTOPKHYBLLKCb A0 cumBoAy (D .

e [10TiM OAHOYACHO AOTOPKHITLCA A0 CUMBO-
AB + i -,
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¢ Bu nouyete AOBruMi cCUrHaAn i Ha ekpai
nobaymte NOBIAOMAEHHA NPO BAOKYBaHHS.

Ao y byAb-SiKMIi MOMEHT Bu poTopkHeTecs
AO MEePEeAHbOI MaHeAi 3'ABUTbCA BULLIE3rapaHe
NOBIAOMAEHHS.

2) Ans BiaMiHU QYHKUi:

¢ OAHOYACHO AOTOPKHITbCA AO CUMMBOAIB
+i-.



OyHKuia umweHHA Teka Hydroclean®

UNLLIEHHA AOCAra€eTbCA AiSMW BOASIHOI Napu Ha
HoBe noKputTa Teka Hydroclean® BiaMiHHOI
AKOCTI. XKMpP i 3aAULIKK DXI AYXOBKM, LLO MpU-
AUMHYAWM AO CTIHOK, AETKO BiAAQASIOTBCA.

3aBasikn HOBIM TexHonorii TEKA Hydroclean®,
Hemae HeoOXiAHOCTI Y BUKOPUCTaHHI 3HEXW-
PHOFOUMX MPOAYKTIB. BUAGAMBLLN 3aAULLIKM BOAM
i i, CTIHKM AYXOBKM 3HOBY CTaHyTb YUCTUMM i
HEXVUPHUMMU.

MpoBeCcTU LUKA YULLEHHSA AYXOBKH

YWLLEHHS AYXOBKM CAiA MPOBOAUTH B XOAOAHOMY
cTaHi. kLo Bu pobuTe Lie npu Ayxe rapsavin Ay-
XOBLj pe3yAbTaT MoXe 6yTh HE3aA0BIABHUM.

1. BuimiTb BCe NPOTIBEHI i BCi BHYTPILLIHI aKc-
cecyapu AyXOBKM, BKAKOUAIOUM OMOPU AASI
npotiBeHel abo wo T TeneckoniyHi cnpsmo-
ByBaui.

YBara

He cAip 0AHOYACHO UMCTUTK AYXOBKY i AEKO 3a
ponomoroto dyHKLii TEKA Hydroclean®, pe3yab-
TaT He Byae 3aA0BIAbHMM. AN YMLLEHHA NPOTi-

BEHS CAIAYMTE HiXKEYKa3aHHUM iHCTPYKLIAM.

2. Mp1 XOAOAHIM AYXOBLI MOBIABHO BMAMKTE
250 MA BOAM Ha HUXHIO NOBEPXHIO AYXOBKM.

3. AOTOPKHITbCS A0 ANS

BKAKOUEHHST AYXOBKM.

CEeHCOopa

4. NOTOPKHITbCA AO CMMBOAY @ i BMbepiTb

dyHKuito Teka Hydroclean®.

5. lNotiMm Bu nouyete curHan Ha NiATBEPAXKEHHSA
npMBEAEHHA B Aito dyHKUii Teka Hydro-
clean®, cMMBOA 5% nNOBiAbHO BAMMATME
i Ha ekpaHi BM nobauute uac WO

3aAULLMAOCA AO 3aKIHUEHHS LIMKAY.

MOBAXXHO

TprBaAICTb LbOro MNPoLECY HEMOXAUBO 3MIHUTH.

QAR TOTO, o6 3aKiHUUTK NPOLLEC 3aBUYACHO CAIA

BIAKAIOYMUTU AYXOBKY AOTOPKHYBLUMUCb AO CEH-

copa (D .

6. 10 3aKiHYEHHSA NPOLECy AyXOBKa BiAKAIO-
UMTbCA, NMPO3BYUNTb CUTHAA | CUMBOA  «'se2
LIBUAKO BAMMATUME.

cumsony D
*See | AYXOBKM.

7. DNOTOPKHITBCA A0
BIAKAFOUEHHS CUrHany

ANA

8. Tenep Bu moxete BUAAAUTU 3aAAULLKKN 3a
AOMOMOTOI0  BOAOFOi  Fy6KM, a TaKoX
BMAAAMTE Ty, LLO 3aAMLUMAQCA YCEPEAWHI
AYXOBKW BOAM.

MOBAXXHO

He cAip BiAKpUBaTH AYXOBKY AO 3aKiHYEHHSA NPO-
uecy ouuileHHs. ®asa OXONOAXKYBAHHSA He-
06xiAHa AAA NPABUABHOI POHOTH AYXOBKM.

LIMKA OUMLLEHHS NPOBOAITA NPU  HU3bKIN
TemnepaTypi. KoAM BiH 3aKiHUMTbCA, MOXHa
BUAAAUTU  3a0pyAHIOIOUi  3aAulLKKM  6e3
Hebesneku obnektucs. Mporte, yac
OXOAOAXKYBAHHS 3aAeXUTb Bip Temnepartypu
AOBKIAAA. [lepLu HiXK AOTOPKHYTUCA AO MOBEPXHI
AYXOBKM NepeKoHaeTecs L0 BOHA He rapsaya.
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LIUKA OUMLLIEHHA NPOTIBEHA

MpekpacHi skocTti emani TEKA Hydroclean®, 3a-
6e3neuytoTb Aerke BUAANEHHST 3aAMLLKIB iXi 3
NPOTIBEHSA. AKLLO 3aAULIKK HE BIAAAASIOTBCSA
NiCAS 3BUYANHOTO MUTTS, CAIAYE:

1. BctaHoBUTE BpyAHE AEKO B CEPEAMHY AY-
XOBKM.

2. puY XONOAHIM AYXOBL MOBIAbHO BAMITE 250
MA BOAU Ha AEKO.

3. Bubepitb dyHKUit0 unweHHs TEKA Hydro-
clean®.

MOBAXXHO

Emanb Teka Hydroclean, po3pobaeHa AAa oum-
LLLEHHS 3@ AOMOMOIOK LUMKAY aBTOMATUYHOro
UYMLLLEHHSA BKAKOUYEHOTO B AYXOBKY. IHLII MeToAM
UMLLLEHHS! MOXYTb NMOLUKOAWUTH eManb. OcoBAMBO
LWKIAAMBE BUKOPUCTaHHSA MPOAYKTIB NPOTU Ha-
KWy, BOHU MOXYTb CUAbHO MOLLUKOAWUTU BAGCTU-
BOCTAIM €MaAi.

He pekoMeHAYETLCA BUKOPUCTOBYBATH NMOCYAO-
MWIHY MaLlUUHY AASl MUTTA NPOTIBEHEN 3
emannto Teka Hydroclean. fAkuwio HeobXxiaHO
MOXHa BUKOPUCTOBYBATU M’AKi MUOYi 3aC00MU.

AeAKi NPoAYKTH, Taki K NOMIAOPH, OLET, 3ani-
KaHHA B COAl MOXYTb 3MiHUTW 30BHILLHIN BUTASIA
emani. Lle HopmanabHo.

BukopuctaHHA BiAKMAHOTO rpuna

AAS YUNLLEHHA BEPXHBOT MOBEPXHI AYXOBKMU,
¢ loyekaiTe AOKM AYXOBKa OCTUTHE.

e Oboma pykaMu NOTArHITb 3@ PyUKy cripani
rouaa (A), wob BOHaA 3BiAbHMAACHA BIA
BEPXHbOIO KPINAEHHSA.

e Ob6epHiTb cnipanb i
YaCTUHY AYXOBKMU.

NOYNCTUTE BEPXHIO

e [lOTiM BCTaHOBWTE rpatn rPUAA y BUXIAHE
MOAOXEHHSA.
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3amiHa AaMnu B AyXOBLL

YBATA

AAA 3aMiHM  AaMNU MepeKkoHaeTeca WO
AYXOBKa BIAKAKOUEHA Bip eneKTpoMepeXi.

* MMpunbepitb Ti, O TEAECKONiYHI cCNpAMOBYBaYi,
BIATBMHTMBLLM 6OAT (A).

e 3amiHuTe Aamny.

¢ 3HOB BCTAHOBWTE CKAO MEPEKOHABLLMCH LLO

A

e 3HiIMiTb CKAO 3a AOMOMOIOK AKOro-Hebyab
iHCTPYMEHTY.

BOHO  3HaxOAMTbCA B  MPaBUAbHOMY
NMOAOXEHHI.
HoBa Aamna nNOBMHHA  BUTPUMYBATU

Temnepatypu ao 300 °C, 3anutaete CAyxOy
TEXHIYHOI NIATPUMKM.
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HL-890

Ovladaci panel

CO~NOOAWNR

Ovladaci panel
Tésnéni trouby
Spirala grilu

Rostova prepazka
Teleskopické kolejnice
Mélky plech

Hluboky plech

Dvefni spinac

Pant

Dvere

Vyvod vzduchu
Pripevnéni ke kuchynské
lince

Membrana grilu
Prichod pro odvod
koure

Panel zadni stény
Lampy

Ventilator

Vnitfni tvrzené sklo

1 Prochazeni nabidkou
2 Informacni displej

3 Snimac vnitfniho osvétleni

56

5 1
4 Hodiny
5 Vypinac trouby




Ovladani trouby

Upozornéni

VaSe elektronicka trouba je vybavena
technologii pro ovladani dotykem. PFi obsluze
stadi Spickou prstu klepat na ovladaci
symboly na skle.

Citlivost dotykového ovladani se prabéziné
prizpGsobuje ménicim se podminkam. Dbejte
na to, aby sklenény povrch ovladaciho panelu
byl Cisty a nebyly na ném prekazky, kdyz
troubu zapojite do sité.

Pokud trouba nereaguje spravné, kdyz
klepnete na sklo, musite ji na nékolik sekund
Vypojit ze sité a potom ji znovu zapojit do sité.
Diky tomu se snimace automaticky sefidi
a budou na ovladani pomoci prstl reagovat.

Velmi dulezité
Pokud vypadne proud, nastaveni programu
trouby se vymaze a na displeji hodin bude

blikat 12:00. Znovu hodiny nastavte
a naprogramujte troubu.

Nastaveni ¢asu na elektronickych hodinach

e KdyzZ troubu zapojite do sité, uvidite, Ze na
hodinach blikd 12:00. Uvidite také, ze
budete pozadani o vybér jazyka pro zpravy
na textovém displeji.

Pro vybér jazyka klepnéte na skle na symbol
"~ nebo V. Déle vybrany jazyk zvolte
klepnutim na disple;j.

Pro nastaveni hodin klepejte na symbol +
nebo - na skle.

Pro potvrzeni vybéru zazni dvé pipnuti.

Na displeji se zobrazi vybrany ¢as.

Ovladani trouby

Chcete-li troubu pouzivat, klepnéte na symbol
(D . Na displeji se potom zobrazi rdzné
funkce trouby.

[) » |+ o

* Pristup na funkce pec¢eni @ . Zde muzete

vybrat funkci peceni na zakladé kombinace
rdznych tepelnych zdroja.

¢ Vlybér receptu § Jednoduse vlozte jidlo
do trouby a na displeji uvedte jeho
hmotnost; trouba automaticky zajisti
tepelné zpracovani.

* Nastaveni trouby <+ . Pfistup k rdznym
mozZnostem prizpUsobeni vlastnich
nastaveni trouby.

* Programovani elektronickych hodin o .
Naprogramujte funkce CasovaCe, které
bude mozné s troubou vyuZivat.

Pokud Zadnou funkci ani recept nevyberete,
trouba se znovu vypne a bude zobrazovat
pouze aktualni ¢as.

Dulezité informace o ovladani trouby.

Pfi programovani elektrické trouby berte
v Gvahu nasledujici informace:

1. Pokud symboly ~ nebo v sviti Cervené,
mliZzete na né klepnout a prochazet
nabidkami nebo ménit hodnoty. Pokud tyto
symboly nesviti, nebudou na klepani
reagovat.

2. Pokud se tyto symboly zobrazi na textovém
displeji v, klepnutim na né se lIze
dostat na nabidky nebo funkce. Pokud
tomu tak neni, slouzi jen pro informaci.
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3. Klepnutim na symbol 3 opustite aktualni
nabidku a vratite se na predchozi nabidku.

4. Pokud kdykoli klepnete na symbol (@O,
trouba se vypne a nastaveni programu se
zrusi.

Nastaveni trouby. Nastroje

Na displeji klepnéte na symbol Z a potom na
symboly _~ nebo _ , abyste se dostali na
rdzné moznosti, které vam umozni prizpUsobit
nastaveni trouby.

S1. Zména casu.

Tato funkce vam umoznuje zménit ¢as na
hodinach. Po klepnuti na S1 klepnéte na
hodinach na symbol +/- pro zménéni ¢asu. Po
dokonceni stisknéte OK.

S2. Jazyk.

Zména vybraného jazyka. Po klepnuti na S2 na
displeji vyhledejte poZzadovany jazyk klepanim
na symbol ~ nebo . Nakonec na vybrany
jazyk klepnéte, abyste jej prijali.

S3. Vypnuti hodin.

Pokud tuto funkci vyberete, hodiny na troubé
se vypnou, kdyZ troubu nebudete pouZzivat. Po
klepnuti na S3 budete dotazani, zda chcete
hodiny vypnout, nebo ne. Vyberte
poZadovanou moznost.

S4. Jas.

Tato funkce vam umoznuje zménit jas textu
zobrazovaného na displeji. Po klepnuti na S4
muZete vybrat Groven jasu (1-5) klepnutim na
symboly _~ nebo - ; uvidite, jak se jas textu
na displeji méni. Nakonec klepnéte na
zvolenou hodnotu pro prijeti vybéru.
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S5. Max. casovy limit.

Tato funkce vam umoznuje vybrat maximalni
dobu peceni. Pokud z néjakého ddvodu
zapomenete troubu vypnout, kdyzZ ji pouZivate
v ruénim rezimu, po dosazeni zadaného
¢asového limitu se automaticky vypne.

Po klepnuti na S5 vyberte klepanim na
symboly ~~ nebo ~ maximalni dobu
v hodinach. Nakonec klepnéte na hodnotu
na displeji pro prijeti vybéru.

S6. Rychlé predehrati.

Tato funkce vam umoznuje odstranit mozZnost
rychlého predehfati, kdyZ zacinate s tepelnym
zpracovanim jidla (vychozi nastaveni trouby,
neplati pfi pouZzivani receptu).

Po klepnuti na S6 budete dotazani, zda chcete
odstranit funkci rychlého predehrati, nebo ne.
Vyberte poZzadovanou moznost.

S7. Vnitini osvétleni.

Podle vychoziho nastaveni se vnitfni osvétleni
vypne po zahdjeni tepelného zpracovavani
jidla. Pokud tuto moZnost vyberete, vnitini
osvétleni bude svitit i béhem tepelného
zpracovavani jidla.

Po klepnuti na S7 budete dotazani, zda chcete
osvétleni béhem tepelného zpracovavani jidla
vypnuté, nebo zapnuté. Vyberte poZzadovanou
moznost.



S8. Doba trvani alarmu.

Tato funkce vdm umoznuje zvolit dobu trvani
alarmu na konci programu nebo receptu.

Po klepnuti na S8 vyberte klepnutim
na symboly _~ nebo  dobu trvani alarmu
pfi zastaveni tepelného zpracovavani jidla.
Nakonec klepnéte na hodnotu na displeji pro
prijeti vybéru.

S9. Détska pojistka.

Pokud zvolite tuto moznost, trouba se v dobé,
kdy ji nepouzivate, zamkne, aby ji déti nemohly
ovladat. Pro odemceni trouby stisknéte

najednou snimace + a -.

Po klepnuti na S9 budete dotazani, zda chcete
détskou bezpecnostni pojistku aktivovat, nebo
ne. Vyberte poZadovanou moznost.

S$10. Vymazani paméti.

Tato funkce vam umoZnuje mazat paméti
s cilem je uvolnit, abyste mohli uloZit dalsi
recepty. Po klepnuti na S10 klepnutim
na symboly ~ nebo -~ najdéte pamét,
kterou chcete vymazat.

KdyZ najdete pamét, kterou chcete vymazat,
vyberte ji klepnutim na M... Trouba se vas
pozada o potvrzeni, Ze chcete pamét vymazat.
Pokud ji vymazat nechcete, Kklepnutim
na Sipku opustite nabidku a prejdete
na predchozi disple;j.

Pro prijeti klepnéte na poloZku Potvrdit
vymazani. Dale se zobrazi zprava, ktera
ukazuje, Ze zvolena pamét byla vymazana.

S11. Funkce demo.

Tato funkce vam umozZnuje ovladat troubu,
aniz by se spustil ohfev. Tento nastroj je uréen
pro technicky servis.

Po klepnuti na S11 budete dotazani, zda
chcete troubu ovladat v rezimu demo, nebo
ne. Vyberte poZzadovanou moznost.

S12. Obnoveni nastaveni.

Tato funkce vam umoziuje obnovit puvodni
nastaveni z vyroby. Jakakoli vlastni nastaveni
kromé ¢asu na hodinach budou odstranéna.

Po klepnuti na S12 budete dotazani, zda
chcete obnovit plvodni nastaveni trouby
z vyroby. Vyberte poZadovanou moznost.

Funkce trouby

Nize popsané funkce vam poskytuji celou fadu
moznosti tepelného zpracovani potravin. Pro
dosazeni optimalnich vysledk(ll pouZivejte
tabulku s Casy tepelného zpracovani potravin,
ktera je uvedena v této pfirucce.

____ Horni a spodni téleso

Tato funkce se pouZziva pro peceni dortd, kdy je
teplo tfeba rovnomérné rozlozit pro docileni
houbovité struktury.

Horni téleso
KdyZ potrebujete potraviny jemné ohrat. Ohrev
talira.

Spodni téleso
Zahtiva pouze zezdola. Vhodné pro ohfev
pokrmu ¢i kynuti tésta apod.

Gril a spodni téleso
Idealni pro pecené. Toto nastaveni Ize pouzivat
s libovolnymi kousky masa.

VYV Gril
Pro pripravu pokrm(l vyzadujicich povrchové
peceni. Toto nastaveni umoznuje, aby se
povrch pokrmu opekl, aniz by byl negativné
zasazen jeho vnitfek. Vhodné pro ploché
pokrmy, jako jsou steaky, Zebirka, ryby
a toasty.
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MaxiGril
Pro opékani vétsich povrchl nezZ pfi nastaveni
Gril s vyuzitim vétsiho vykonu pro rychlejsi
hnédnuti pokrmu.

YW ANV
A A Gril / MaxiGril s ventilatorem

Pro rovnomérné peceni a pripravu pokrmu
s rovnomérnou kirkou na povrchu. Idedini pro
grilovani rliznych potravin. Dokonalé pro vétsi
kusy, napfiklad dribez a  zvéfinu.
Doporucujeme umistit maso na rost a Stavu
zachytavat do plechu nize.

Upozornéni

Pfi pouzivani nastaveni Gril, MaxiGril nebo
Gril/MaxiGril s ventilatorem musi byt zaviené
dvere.

L Horni/spodni téleso s ventilatorem
Vhodné pro pripravu peceni a peciva.
Ventilator zajisti rovnomérné rozlozeni teploty
v celém prostoru trouby, ¢imz se snizi doba
peceni a teplota.

@ Turbo
Ventilator rovhomérné Sifi teplo z topného

télesa umisténého v zadni ¢asti trouby. Diky
rovnomérnému rozloZeni teploty je mozné péci
soucasné ve dvou Urovnich trouby.

@  Turbo + spodni téleso

Idedlni pro peceni pizzy a kolacl, ovocnych
kolacku a piskotovych buchet.
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G Pomalé peceni

Uréeno pro pripravu duSeného masa se
zeleninou atd. tradiénim zplsobem a pro
vSechny recepty, které poZaduji dlouhé
tepelné zpracovani pfi nizké teploté.

Pro dosaZeni nejlepSich vysledkd vam
doporucujeme pouzit keramickou nadobu
s vikem. Ujistéte se, Ze je mozné danou
nadobu bezpeéné pouZzivat v troubé.

O Rozmrazovani
Viz ¢ast Doporuceni pro rozmrazovani jidla

\&I Udrzovani teploty

Tato funkce poskytuje spravnou miru tepla pro
to, aby pripravené jidlo zUstalo teplé, nezZ jej
budete moci podavat. Tato funkce uchovava
teplotu v troubé v rozmezi 50-90 °C.
Umoznuje uchovavat maso v troubé pfi teploté
60 °C. Vétsi kusy masa je mozné ohfivat po
dobu 1 az 2 hodin a mensi kusy masa 30 - 40
minut.

&5+ Cisténi TEKA HYDROCLEAN®

Po pouziti tohoto Cisticiho cyklu lze vSechny
zbytky mastnoty nebo nedistoty, které se
prichytily ke sténam trouby, snadno setfit
vlhkym hadfikem.



Pristup na funkce pripravy pokrmu

Na displeji klepnéte na symbol @ a potom
na symboly ~ nebo _ , abyste se dostali na
riizné funkce pfipravy pokrmda.

1 Klepnéte na pozadovany symbol funkce
pripravy pokrmd.

2 Dale budete dotazani, zda chcete upravit
hodnotu teploty navrzenou troubou symboly
“~ nebo .

3 Po vybéru teploty klepnéte na displeji na
symbol § . Pak se ozvou dvé pipnuti. Trouba
zahaji tepelné zpracovavani a na displeji se
zobrazi  dosavadni doba  tepelného
zpracovavani a pfistup na nastaveni hodin.

A 175eC

00:35 TIEMPO ON D)

4 Pro ukonceni tepelného zpracovavani
klepnéte na symbol (D .

5 Trouba se vypne. Na textovém displeji se
zobrazi moznost UloZit recept.

6 Pokud tuto moznost zvolite, muZete recept
uloZit do paméti trouby, abyste jej mohli
pozdéji zopakovat. Pokud tuto moznost po
nékolika momentech nevyberete, bude trouba
zobrazovat pouze aktualni ¢as.

DULEZITE
Kdyz trouba dosahne vybrané teploty, uslySite
pipnuti.

Béhem tepelného zpracovavani jidla sviti
symbol § na znameni toho, Ze trouba
pracuje.

2 ns

Doporuceni pro rozmrazovani jidla

Funkce rozmrazovani pracuje na zakladé
dvoudroviového systému horkého vzduchu.
Uroven VYS (HI) je obecné pro masa a Uroveri
NiZ (LO) je pro ryby, dorty, cukroviny, a chléb.

* Kdyz vyberete funkci () (postupujte
podle pokynu v casti ,Pristup na funkce
pripravy pokrm(“), na displeji se zobrazi:

e Klepnutim na symboly _~ nebo v
vyberte Groven rozmrazovani VYS nebo NiZ.
Déale klepnéte na VYS nebo NiZ pro pijeti
dané drovné.

e Nakonec pro potvrzeni vybéru zazni dvé
pipnuti.

Pfi rozmrazovani pamatujte:

« Jidlo byste méli vyjmout z obalu a umistit na
plech nebo na talif.

» Velké kusy masa nebo ryb rozmrazujte tak,

Ze je umistite na mfizku a pod ni umistite
plech na sbér odkapavajici tekutiny.

e Maso a ryby neni nutné pred tepelnym
zpracovanim plné rozmrazovat. Staci, kdyz
povrch dostate¢né zmékne.

e KdyZ potraviny rozmrazite, méli byste je vzdy
tepelné zpracovat.

e Opétné zmrazovani neni vhodné.
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V nésledujici tabulce jsou uvedeny ¢asy a teplota rozmrazovani:

. UROVEN Niz UROVEN VYS
DRUH JIDLA = <
Hmotnost Cas Hmotnost Cas

Chléb Yokg 35 min.

Kolage, dorty Yokg 25 min.

Ryby Yokg 30 min.

Ryby 1kg 40 min.

Drlibez 1 kg 75 min.
Drubez 1,5 kg 90 min.
Kotleta 1okg 40 min.
Mleté maso okg 60 min.
Mleté maso 1kg 120 min.

Casy uvedené v tabulce jsou pouze orientaéni. Doba nutnd pro rozmrazeni zavisi na teploté
v mistnosti, hmotnosti daného pokrmu a na stupni zamrazeni.

Programovani elektronickych hodin

Hodiny na  troubé vam umoZnuji 1. Programovani alarmu ¢asovace.
naprogramovat nasledujici funkce: 1 Klepnéte na displeji na symbol @) .
1. Alarm: Alarm se spusti Klepnutim na symboly _~ nebo -~

vV naprogramovaném case, i kdyZ troubu
nepouzivate.

. Doba peceni: Tato funkce vam umoznuje
naprogramovat dobu peceni, po niZz se
trouba automaticky vypne.

. Cas zastaveni pecéeni: Toto nastaveni vam

umoZnuje naprogramovat ¢as zastaveni
peceni, po niz se trouba automaticky
vypne.

. Doba peceni a ¢as zastaveni peceni: Toto
nastaveni vam umoZnuje naprogramovat
dobu peceni a ¢as zastaveni peceni. Trouba
se automaticky zapne v nastaveny cCas
a pracuje po dobu, po kterou byla
naprogramovana (doba peceni). Trouba se
automaticky vypne v zadany ¢as zastaveni
(zastaveni peceni).
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zobrazte funkce hodin.

2 Kdyz najdete funkci ((e)), klepnéte na
symbol na displeji. Pokud klepnete na
Sipku, opustite nabidku a prejdete na
predchozi displej.

3 Vyberte trvani doby, po kterou ma alarm
znit, stisknutim symbolu + nebo -.

4 Potom klepnéte na OK. Pokud klepnete
na Sipku, opustite nabidku a zruSite
predchozi operaci.

oK T

5 Ozvou se dvé po sobé jdouci pipnuti. Na
hodinach se zobrazi zbyvajici doba
peceni, dokud nezazni alarm a symbol
((en) nezacne pomalu blikat.



6 KdyZ nadejte doba, spusti se alarm
a symbol ((te)) zacne blikat rychle.

7 Pro vypnuti alarmu stisknéte kterykoli
snimac.

Pokud chcete zménit vybrany ¢as alarmu,
znovu postupujte podle pokynl uvedenych
vyse.

2. Programovani doby peceni.

1 Klepnéte na displeji na symbol &) .
Klepnutim na symboly ~ nebo
zobrazte funkce hodin.

2 Kdyz najdete funkci P, klepnéte na
symbol na displeji. Pokud klepnete na
Sipku, opustite nabidku a prejdete na
predchozi disple;j.

3 Klepnutim na symboly ~ nebo

vyberte délku doby peceni.

N B 00:25 N /\

4 Potom klepnutim na symbol Bl vybér
pfijméte. Pokud klepnete na Sipku,
opustite nabidku a zruSite pfedchozi
operaci.

5 Zazni dvé pipnuti a symbol AUTO zacéne
na hodinach pomalu blikat. Na displeji
se zobrazi naprogramovana doba peceni
a Cas zastaveni peceni.

6 Kdyz nadejte doba, trouba se vypne,
spusti se alarm a symbol AUTO zacne
blikat rychle.

7 Na displeji trouby mulzete vybrat
nasledujici moznosti:

POKRACOVAT V PECENI: Trouba bude
pokradovat v ruénim peceni podle

posledni funkce pecéeni a teploty, které
jste vybrali.

ULOZIT RECEPT: MuZete uloZit recept do
paméti trouby, abyste jej mohli pozdéji
zopakovat.

VYPNOUT: Klepnutim na tuto moznost

vypnete alarm a troubu. Jidlo je tepelné
zpracované a je mozné je podavat.

DULEZITE
Pokud chcete zménit vybrany ¢as peceni,

znovu postupujte podle pokynl uvedenych
vyse.

3. Programovani ¢asu zastaveni peceni.

1 Klepnéte na displeji na symbol &) .
Klepnutim na symboly _~ nebo -~
zobrazte funkce hodin.

2 Kdyz najdete funkci |, klepnéte na
symbol na displeji. Pokud klepnete na
Sipku, opustite nabidku a prejdete na
predchozi displej.

3 Na displeji se zobrazi aktualni cas.
Klepnutim na symbol _~ nebo v
naprogramujte ¢as zastaveni peceni.

4 S 13:15 AN

4 Potom klepnutim na symbol - vybér
prfijméte. Pokud klepnete na Sipku,
opustite nabidku a zruSite predchozi
operaci.

5 Zazni dvé pipnuti a symbol AUTO zacne
na hodinach pomalu blikat. Na displeji
se zobrazi naprogramovana doba pecéeni
a Gas zastaveni peceni.

6 KdyZz nadejte doba, trouba se vypne,
spusti se alarm a symbol AUTO zacne
blikat rychle.

7 Pak postupujte podle krok(i uvedenych
v predchozi ¢asti.
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Programovani doby peceni a casu

zastaveni peceni.

1 Klepnéte na displeji na symbol & .
Klepnutim na symboly ~ nebo
zobrazte funkce hodin.

2 KdyZz najdete funkci B, klepnéte na
symbol na displeji. Pokud klepnete na
Sipku, opustite nabidku a prejdete na
predchozi displej.

3 Klepnutim na symboly ~ nebo -

vyberte délku doby peceni.

\/|—>|_’r/\

4 Potom klepnutim na symbol |5 vybér
pfijméte. Pokud klepnete na Sipku,
opustite nabidku a zruSite pfedchozi
operaci.

5 Zazni dvé pipnuti a symbol AUTO zacne
na hodinach pomalu blikat. Na displeji
se zobrazi naprogramovana doba peceni
a Cas zastaveni peceni.

6 Znovu klepnéte na displeji na symbol
@ . Klepnutim na symbol ~ nebo
najdéte funkci ¢asu zastaveni peceni.

7 Kdyz funkci najdete, klepnéte na symbol
na displeji.

8 Na displeji se zobrazi aktualni cas.
Klepnutim na symbol “~ nebo
naprogramujte ¢as zastaveni peceni.

A4 S 13:15 N\

9 Potom klepnutim na symbol -3 vybér
prijméte.

10 Ozvou se dvé po sobé jdouci pipnuti.
Trouba zUstane vypnutd a kontrolka
AUTO bude svitit. Trouba je nyni
naprogramovana.

11 Klepnéte na symbol @ a vyberte
funkci peceni a teplotu.

12 Kdyz je Cas zahajit peceni, trouba se
zapne a bude pracovat po
naprogramovanou dobu peceni.

13 Na displeji se zobrazi doba peceni a
Cas zastaveni peceni. Na hodinach
bude pomalu blikat symbol AUTO.

14 KdyZz nadejte Cas zastaveni peceni,
trouba se vypne, spusti se alarm
a symbol AUTO zacne blikat rychle.

15 Pak postupujte podle krokd uvedenych
v predchozi ¢asti.



Pouziti cidla umisténého v peceni

Specialni ¢idlo umozZniuje méfit teplotu uvnitf
pecené. Jakmile Cidlo detekuje teplotu, kterou
jste nastavili, trouba se automaticky vypne.
Peceni pfi vyuZziti této funkce zajistuje
optimalni vysledky, bez ohledu na druh masa
nebo velikost pecené.

Instalace cidla

* PouZivejte pouze originalni ¢idlo.

« Cidlo umistéte predtim, neZ maso zacnete
opékat.

* Umistéte Cidlo do pecené ze strany tak, aby
jeho konec dosahl do jejiho stredu.

« Cidlo by mélo byt zasunuté do masa aZ po
rukojet.

» Doporucujeme, abyste maso po uplynuti
poloviny doby peceni otocili. Pamatujte na
to, kdyz cidlo instalujete, abyste s tim
neméli pozdéji problémy.

e Konec Cidla se nesmi dotykat kosti nebo
tuku. Nemél by také byt v dutiné, cozZ by se
mohlo stat u dribeze.

Pouziti cidla
* Umistéte peceni s nainstalovanym cidlem
do trouby.

e Zapojte Cidlo do zasuvky v levém hornim
rohu trouby.

e Po pripojeni Cidla se na displeji zobrazi
symbol 1 .

A S)

e Klepnéte na tento symbol pro zobrazeni
teploty doporucené troubou pro tento typ
peceni. Klepnutim na symbol _~ nebo
zménte teplotu.

AN - B

Potom klepnéte na symbol /L.

N AN

Nakonec vyberte funkci peceni nebo recept.

Béhem peceni bude na displeji zobrazen
symbol Z a teplota aktualné mérena
Cidlem a stfidavé se bude zobrazovat
vybrana teplota.

A\ 65°C D)

AZ vnitfini teplota pecené dosahne
naprogramované teploty, trouba se sama
vypne a zazni alarm.

Na displeji trouby muzZete vybrat nasledujici
moznosti:

POKRACOVAT V PECENI: Trouba bude
pokraCovat v ruénim peceni podle posledni
funkce peceni a teploty, které jste vybrali.
ULOZIT RECEPT: Mizete uloZit recept do
paméti trouby, abyste jej mohli pozdéji
zopakovat.

VYPNOUT: Klepnutim na tuto moznost vypnete
alarm a troubu. Jidlo je tepelné zpracované a
je mozné je podavat.

DULEZITE

Pokud chcete kdykoli b€hem peceni nastaveni
teploty ¢idla upravit, klepnéte na symbol Z
a pokracujte podle pokynd vyse.

65

CESKY

~



Tabulka pro peceni: doporucené teploty pro peceni s ¢idlem.

POKRM Teplota cidla Poznamky
Hovézi pecené 35-40°C MALO PECENE
Hovézi pecené 45-50°C STREDNE PROPECENE
Hovézi pecené 55 -60 °C DOBRE PROPECENE

Jehnéci kyta 65-70°C
Koleno 80-85°C
Veprova kyta 65-70°C
Sunka 80-85°C
Kure 75-80°C

Krocan 80-85°C

Programovani doby peceni za pouziti ¢idla
Pfi peceni s pouzitim Ccidla mulzZete
naprogramovat pouze cas zahajeni peceni
a alarm.

Neni mozZzné naprogramovat dobu peceni,
protoze tu uréuje moment, kdy ¢idlo detekuje
prednastavenou teplotu uvnitf masa.

Pro naprogramovani této funkce po pfipojeni

Gidla:

* Klepnéte na symbol @ . Klepnutim na
symbol ~ nebo “ zobrazte na displeji
Cas zahdjeni peceni. Klepnéte na symbol
.

e Klepnutim na symbol _~ nebo v
naprogramujte ¢as zahajeni peceni.
Klepnéte na symbol > pro prijeti vybéru.
Pro potvrzeni vybéru zazni dvé po sobé
nasledujici pipnuti.

A4 S 11:00 ) AN
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e Trouba bude vypnuta, dokud nenastane ¢as
pro zahajeni peceni. Na displeji bude
zobrazeno:

A\ esec

¢ Ve stanovenou dobu se trouba zapne
a zahaji se peceni.

11:.00 P>

e AZ vnitfini teplota pecené dosahne
naprogramované teploty, trouba se sama
vypne a zazni alarm. Na displeji trouby
muUZzete vybrat nasledujici moznosti:

- POKRACOVAT V PECENI
- ULOZIT RECEPT
- VYPNOUT
Pokud chcete zménit vybrany cas peceni,

znovu postupujte podle pokynl uvedenych
vyse.




Vase trouba umoznuje peceni podle nasledujicich receptd. Staci si vybrat vhodny recept (viz ¢ast

Nastaveni trouby pro peceni

Vybér receptll), zadat hmotnost jidla, které budete péci, a umistit je do trouby.

0 nic dal$iho se nemusite starat; trouba vse zafidi a mlzete se téSit na dokonalé vysledky.

Dostupné recepty jsou k dispozici nize:

PREDEHRATI DOBA  |HMOTNOSTNi .
SYMBOL | RECEPTY PR TEPLOTA P JIDLA
PRAZDNE TROUBY/| TRVANI ROZSAH
Kure - Podle Podle Kure, kachna,
dribe? - hmotnosti hmotnosti | 0210 "€ | krita, husa
N Podle Podle Kufeci a kachni
Drubezi stehna B hmotnosti hmotnosti 05-2ke stehna
Teleci, karba-
Teleci — h Potdle i h Potdle i 0,5-6 kg | natky, peCené
motnosti motnosti s nadivkou
L Podle Podle L
Veprové — hmotnosti hmotnosti 0,5-10kg | Veprové, sele
< _ Podle Podle i Hovézi, jehnédi,
Hovezl hmotnosti hmotnosti 05-5ke teleci klizka
Hovézi, veprové
Hovézi steak - h Potdle ‘i h Potdle ‘i 0,5-4 kg platky/steak,
motnosti motnosti hovézi pedend
Podle Podle .
- - Ryby obecné
Ryby hmotnosti hmotnosti 05-5kg 4
Dort ¢i buchta
Dort - 140-170°C | 70 min. - na plechu,
tvarohovy kolac
Biskupsky . . -
chlebicek® - 150 -180°C 50 min. - Ovocna napln
Biskupsky ) PP
o~ — 150 - 180 °C 35 min. - Ovocna napln,
chiebicek® tenké tésto
. Buchta/pisSkot
Placka — 150 - 180 °C — — bez napiné
Bily chléb ANO 160 - 190 °C |Podle hmotnosti| 0,5 -2 kg
Zitny chléb ANO 160 - 190 °C | Podle hmotnosti 1-4kg
Celozrnny chléb 120 - 160 °C |Podle hmotnosti 1-3kg
Zelenina, tésto-
Suflé 160 - 190 °C 40 min. - viny, brambory
S roztavenym syrem
Pizza se silnym ANO 190 - 250 °C 12 min. -
téstem
Pizza se sla- ANO 190 - 250 °C 9 min. -
bym téstem
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Vybér recepti

1 Klepnéte na symbol (D pro zapnuti trouby.

2 Klepnéte na symbol §, abyste se dostali
na nabidku recept(.

[) SINEs o

3 Klepnutim na symboly _~ nebo
ziskejte pfistup na rlizné recepty. Klepnéte
na symbol receptu, ktery chcete vybrat.

NS Iy AN

4 Na displeji se potom zobrazi symbol
a teplota pro vybrany recept. Budete
pozadani o potvrzeni hmotnosti jidla, které
chcete péci.

5 Klepnéte na symboly ~ nebo  vyberte
hmotnost jidla. Po provedeni vybéru
klepnéte na symbol [ .

6 Zazni dvé pipnuti potvrzujici zvoleny recept
a na hodinach bude pomalu blikat symbol
AUTO. Trouba zacne péci a na displeji se
na nékolik sekund zobrazi naprogramovany
Cas zastaveni peceni.

7 Potom se zobrazi hmotnost vybraného jidla.
Tuto hmotnost je moZné upravit (klepnutim na
hodnotu na displeji) pouze béhem prvnich 10
minut doby peceni.

~v' 175eC

1.0 kg D)

8 Potom jiZ neni mozné hmotnost upravit.

9 Kdyz je dosazen pfedem naprogramovany
Cas receptu, trouba se vypne, spusti se alarm
a symbol AUTO zaCne blikat rychle. Na displeji
trouby mUzZete vybrat nékterou
z nasledujicich moznosti:

POKRACOVAT V PECENI: Trouba vas pozada
o vybér funkce peCeni a bude pokraCovat
v ru€nim peceni.

VYPNOUT: Vypnete pipani a troubu. Jidlo je
tepelné zpracované a je mozné je podavat.

Dulezité informace o peceni podle recepti

KdyZz vyberete recept a zadate hmotnost,
trouba automaticky vypocéita teplotu
a potfebnou dobu peceni, ale tyto hodnoty
Ize zménit. Doba peceni zacina pfi studené
troubé, pokud nebylo specificky zadano
predehrati.
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* Proto je velmi duleZité vybrat spravnou
hmotnost jidla, aby se ingredience fadné
propekKly.

e Pfi peéeni s pouzitim Cidla bude trouba
urcovat pouze teplotu peceni. Doba peceni
bude zaviset na teplotnim nastaveni
naprogramovaném pro ¢idlo.



e U programd pro peceni vam trouba po
uplynuti urcité doby sdéli, Ze je tfeba maso
otocit. KdyZ nastane ¢as, zazni po urcitou
dobu alarm.

Pokud maso neotoéite, bude trouba péci
podle naprogramovaného receptu.

Pfi pfipravé peCené pamatujte na to, Ze
maso se silnéjsi vnéjsi vrstvou tuku bude
potfebovat vyrazné delSi dobu pfipravy.
Doba peceni by se méla zvySit také
v pfipadé, Ze budete najednou péci nékolik
kusl masa.

« U peceni nebo gratinovani pamatujte na to,
Ze recepty jsou vypocitany pro hmotnost
500 g mouky nebo 1 kg syrovych brambor €i
zeleniny.

¢ Pokud chcete zpracovavat vétSi mnoZzstvi,
musite mirné snizit teplotu a zvysit dobu
peceni o 10 minut na kilo navic.

» Pokud chcete zpracovavat mensi mnozstvi,

pouzijte kratSi dobu a vySSi teplotu.

UPOZORNENI

V pfipadé receptt na bily chléb, Zitny chléb,
pizzu s tenkym i silnym téstem by se trouba
meéla predehrat. Trouba tak bude mit idealni
teplotu pro ty nejlepsi vysledky.

V pripadé ostatnich receptl neni predehrati
nutné.

U téchto receptll postupujte podle téchto
pokynu:

* Nejprve vyberte recept, trouba potom zacne
fazi predehrati.

DULEZITE: Nedavejte jidlo do trouby, dokud
nezazni signal.

*» Béhem predehfivani uvidite

na hodinach symbol §

trouby

e Po dosazeni predem naprogramované
teploty pro recept zazni alarm.
* Nyni mdzete jidlo umistit do trouby.

e Pipani a zprava na displeji budou trvat,
dokud neoteviete dvefe a nevloZite jidlo
dovnitf.

e Nakonec se pokrm automaticky upece
podle zvoleného receptu.

Pouzivani paméti trouby

UloZeni receptu v paméti trouby

Jak jste jiz vidéli v této prirucce, trouba vzdy
nabizi moznost uloZit recept do paméti na
konci peceni, aby jej bylo mozné za stejnych
podminek pouzit znovu. Trouba ma pro
ukladani receptd 10 paméti.

KdyZ na displeji klepnete na moznost ULOZIT
RECEPT, trouba vas pozada o zadani druhu
receptu (maso, ryba, cukrovinky atd.).

Klepnutim na symboly _~ nebo - vyberte
druh receptu, potom klepnéte na symbol,
abyste jej prijali.

Pokud trouba neméa volnou pamét, kdyz
chcete uloZit néjaky recept, textovy displej
vam to sdéli.

Potom se muzete rozhodnout, zda recept
nechcete ulozit (troubu vypnéte), nebo jej
ulozte prepsanim nékterého stavajicino
receptu. Pokud si jej stale prejete ulozit,
trouba vas pozada o zadani, kterou pamét
chcete prepsat.
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Klepnutim na symboly _~ nebo -~ najdéte
hledanou pamét. Klepnutim na Cislo
prislusnou pamét vyberte.

Nakonec se na troubé zobrazi druh receptu
a pamét, do které jste jej ulozili.

Peceni pomoci paméti trouby

» Chcete-li péci pomoci nékteré z paméti, po
zapnuti trouby klepnéte na moznost peceni
pomoci receptli & .

e Klepanim na symboly ~ nebo Vv
prochazejte rdznymi recepty, az se
dostanete na polozku PAMETI. Klepnutim
na M polozku vyberte.

e Klepnutim na symboly _~ nebo -~

vyberte pozadovanou pamét.

v A

 Po klepnuti na vybranou pamét zazni dvé po
sobé jdouci pipnuti, které vasi volbu potvrdi,
a trouba zacne pracovat.

Kdyz je dosazen pfedem naprogramovany
Cas receptu, trouba se vypne, spusti se
alarm a symbol AUTO zacne blikat rychle.
Na displeji trouby muiZete vybrat nékterou
z nasledujicich moznosti:

POKRACOVAT V PECENI: Trouba vas po7ada
o vybér funkce peceni a bude pokracovat
v ruénim peceni.

ULOZIT RECEPT: Pokud jste pfi peeni udélali
néjaké zmény, muZete je uloZit do nového
receptu.

VYPNOUT: Klepnutim na tuto moznost vypnete
alarm a troubu. Jidlo je tepelné zpracované
a je mozné je podavat.

DULEZITE

Pokud zadnou z téchto moznosti po kratké
chvili nevyberete, trouba se automaticky
vypne.

Dalsi specialni funkce

Détska bezpecnostni pojistka

Tato funkce troubu uzamkne, aby si s ni
nemohly hrat malé déti.

1) Pro aktivaci:

* Nejprve troubu zapnéte klepnutim na
symbol (D, pokud je vypnuta.

» Dale soucasné klepnéte na symboly
+a-.
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¢ UslySite dlouhé pipnuti a na displeji se
zobrazi zprava, ktera vas informuje, Ze je
trouba zamcena.

Predchozi informace se na displeji zobrazi vzdy,
kdyZ klepnete na predni Cast trouby.

2) Pro vypnuti funkce:

e SouCasné klepnéte na symboly + a -.



Cisténi Teka Hydroclean®

S touto funkci Ize snadno odstranovat mast-
noty nebo necistoty, které ulpély na sténach
trouby, a to kombinovanym plsobenim pary
a vynikajicich vlastnosti nového smaltu Teka
Hydroclean®.

Nova technologie TEKA Hydroclean® znamena,
Ze troubu neni nutné Cistit néjakym odmasto-
vacem. KdyzZ se odstrani voda a nedistoty, jsou
stény trouby Cisté a bez tuku.

Jak pouzivat cyklus pro cisténi trouby

Cistici cyklus by se mél provadét, kdyz je trouba

studend. Pokud by se provedl, kdyzZ je trouba

horka, nemusel by byt vysledek stejny.

1. Nejprve z trouby vyndejte plechy a veskeré
prislusenstvi, véetné podpér a teleskopic-
kych kolejnic.

Upozornéni

Nedistéte zaroven troubu a plech funkci TEKA
Hydroclean®, nepfineslo by to dobré vysledky.
Pokud chcete vygistit plech, postupujte nasle-
dovné.

2. Na dno vychladlé trouby opatrné nalijte
250 ml vody.

3. Klepnutim na symbol troubu zapnéte.

4. Na displeji klepnéte na symbol @ a potom
vyberte funkci Teka Hydroclean®.

5. Zazni alarm na potvrzeni toho, Ze se spustil
cyklus Teka Hydroclean®. Symbol s
bude pomalu blikat a na displeji se zobrazi
Cas, ktery zbyva do dokonceni Cisticiho
cyklu.

DULEZITE

Délku trvani tohoto cyklu nelze zménit. Chcete-
li cyklus zastavit pfed jeho dokoncenim, vy-
pnéte troubu klepnutim na symbol @ .

6. Kdyz cyklus skonci, trouba se vypne, spusti

se alarm a symbol zaCne blikat
rychle.

7. Klepnutim na symbol @ zastavite alarm
a vypnete

8. Zbytky nedistot a zbyvajici vodu je nyni
mozné otfit vihkym hadfikem.

DULEZITE

Neotevirejte dvere trouby, dokud Gistici cyklus
neskondi. Chladici cyklus je nedilnou soucasti
procesu Cisténi.

Cistici cyklus se provadi za nizké teploty. Po
jeho skonéeni je mozné zbytky necistot od-
stranit z vnitfku trouby vlhkym hadfikem, aniz
by hrozilo popaleni. Nicméné doba vychladnuti
bude rlzna v zavislosti na pokojové teploté.
Ujistéte se, Ze je teplota vhodna, jesté nez se
primo dotknete vnitfniho povrchu trouby.
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Jak pouzivat cyklus pro ¢isténi plechu

Vynikajici vlastnosti smaltu TEKA Hydroclean®

zarucuji, Ze zbytky tepelné zpracovanych po-

travin je mozné z plechld snadno odstranit.

Pokud po bézném ¢isténi na plechu zUstanou

tézko odstranitelné zbytky, postupujte nasle-

dovné:

1. Umistéte plech, ktery je nutné vycistit,
na prostredni podpéru

2. Na plech ve vychladlé troubé pomalu nalijte
250 ml vody.

3. Vyberte funkci ¢isténi TEKA Hydroclean®.

DULEZITE

Smalt Teka Hydroclean je uréen k ¢iSténi pri au-
tomatickém Cisticim cyklu zaclenéném do
trouby. Jiné metody ¢isténi mohou smalt po-
Skodit. Smalt mlze vazné poskodit zejména
pouziti prostfedku na odstranéni vodniho ka-
mene.

Plechy se smaltem Hydroclean Teka neni
vhodné myt v myéce. Pokud je tfeba dlikladné
ocisténi, pouzijte slaby detergent.

Nékteré potraviny, napriklad rajcata, ocet a pe-
¢ené se solnou krustou, mohou zménit vzhled
smaltovaného povrchu. To je bézné.

Pouziti sklapéciho grilu

Pro vy¢isténi horni ¢asti trouby:
« PoCkejte, az trouba vychladne.

e Obéma rukama zatlacte na tyCku spiraly grilu
(A), aZ ji uvolnite z horniho upevnovaciho
bodu.

« OtoCte spiralu a oCistéte horni ¢ast trouby.

» Nakonec vratte spiralu grilu do plvodni
polohy.
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Vyména zarovky osvétleni

UPOZORNENI
Nez zaCnete s vyménou zarovky, ujistéte se,
Ze je trouba odpojena od elektrické sité.

e Odpojte chromované podpéry povolenim
Sroubu (A).

A

e Vyménte Zarovku.

* Umistéte sklenény kryt zpét a zajistéte, aby
se vSe dostalo do spravné pozice.

¢ Vhodnym néastrojem uvolnéte sklenény kryt
z objimky Zarovky.

Nahradni zarovka musi odolavat teplotam do
300 °C. Takovou Zarovku si mlizete objednat
u technického servisu.
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HL-890

1 Ovladaci panel
2 Tesnenie rdry
3 Grilovacie teleso
4
5

Mriezka

Teleskopické vodiace

kol'ajnicky

6 Plech na pecenie

7 Hlboky plech

8 Dverovy spinac

9 Zavesny pant

0 Dvierka

1 Vystup vzduchového

chladenia

12 Ram pre montaz do
kuchynskej linky

13 Ochranny kryt grilu

14 Dymovy vyvod

15 Panel zadnej steny

16 Osvetlenie

17 Ventilator

18 Velkoforméatové
vnutorné sklo

Ovladaci panel

1 2 1 3 4 5 1 2 1
1 Prechadzanie ponukou 4 Hodiny
2 Informacny displej 5 Vypinac rary

3 Snimac vnuatorného osvetlenia
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Pouzivanie rary

Upozornenie

Elektronicka rdra vyuZiva technolégiu
dotykového ovladania. Na ovladanie sa
jednoducho dotknite prstom symbolov
ovladania na skle.

Citlivost dotykového ovladania sa nepretrzite
prispdsobuje meniacim sa podmienkam. Ked
zapdjate riru do siete, uistite sa, Ze skleny
povrch ovladacieho panelu je Cisty a nie je
na nom nic prilepené.

Ak rdra nereaguje spravne, ked sa dotknete
ovladacieho panelu, je potrebné, aby ste riru
na niekolko sekind odpojili zo siete a potom
ju opat zapojili do siete. Snimace sa tym
automaticky prisposobia, takze budi opat
reagovat na ovladanie prstom.

Vel'mi dolezité
V pripade vypadku elektrickej energie sa
nastavenia programov rdry vymazl a

na displeji hodin bude blikat 12:00. Nastavte
na hodinach ¢as a znovu naprogramujte raru.

Nastavenie ¢asu na elektronickych hodinach

* Ked rUru zapojite do siete, na hodinach
bude blikat Gdaj 12:00. TaktieZ bude
zobrazena vyzva, aby ste vybrali jazyk
pre hlasenia na textovom displeji.

e Jazyk nastavte pomocou dotyku _~ alebo
v na skle. Potom potvrdte zvoleny jazyk
dotykom na displeji.

« Cas nastavte pomocou dotyku + a - na skle.

» Budete pocut dve pipnutia, ktoré potvrdzuji
vas vyber.

¢ Na displeji sa zobrazi zvoleny ¢as.

Pouzivanie riry

Na zapnutie riry sa dotknite (D . Potom
uvidite na displeji rozne volby pouzitia rary.

D IR o

¢ Pristup k funkciam pecenia @ . Umoznuje
vam vybrat funkciu pecenia zvolenim
kombinacie réznych zdrojov vyhrievania.
Vyber receptu pre pecenie §
Jednoducho viozte do riary pokrm a
na displeji zadajte jeho hmotnost; rdra ho
automaticky upecie za vas.

Nastavenia riry + . Z ponuky si vyberte
rézne moznosti na prispdsobenie nastaveni
rary.

Programovanie elektronickych hodin o .
Funkcie programovatelného ¢asovaca
pre pouzitie pri peceni.

Ak nevyberiete Ziadnu funkciu alebo recept,
rira sa po chvili opat vypne a bude zobrazovat
len aktualny cas.

Dolezité informacie o pouzZivani riry.

Pri programovani elektrickej rary zoberte
do Gvahy nasledovné informacie:

1. Ked sl symboly “~ alebo " rozsvietené
nacCerveno, moZete sa ich dotykat, aby ste
prechadzali ponukou alebo zmenili
hodnoty. Ak symboly nesvietia, nebudu
na dotyk reagovat.

2. Ak si symboly zobrazené na textovom
displeji medzi ~ a dotknete sa ich,
dostanete sa do ponuky alebo funkeii. Ak
nie su, sU len pre informativne ucely.
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3. Ked' sa dotknete 2 , opustite aktualnu
ponuku a vratite sa spat na predchadzajlicu

ponuku.

4. Ked' sa kedykolvek dotknete (D, rira sa
vypne a nastavenia programu sa zrusia.

Nastavenie riry. Nastroje

Dotknite sa na displeji + a potom sa
dotykom symbolov _~ alebo  dostanete
k roznym volbam, ktoré vam umoznujd

prispdsobit nastavenia rury.

S1. Zmena casu.

Tato funkcia vam umozZniuje zmenit c¢as
zobrazeny na hodinach. Na zmenu ¢asu sa
dotknite najskér S1 a potom dotykom +/-
upravte ¢as. Ked ste hotovi, stlacte OK.

S2. Jazyk.

Zmena vybraného jazyku. Najskor sa dotknite
na displeji S2 a potom vyberte jazyk dotykom
"~ alebo . Nakoniec sa na potvrdenie
dotknite vybraného jazyku.

S3. Vypnutie hodin.

Ked' zvolite tato funkciu, hodiny rary sa vypnda,
ked sa nepouziva. Po dotyku S3 sa zobrazi
otazka, Ci chcete vypnut hodiny alebo nie.
Vyberte preferovani volbu.

S4. Jas.

Tato funkcia vam umoZnuje zmenit jas textu,
ktory sa zobrazuje na displeji. Po dotyku S4
mozete vybrat dotykom _~ alebo ~ Uroven
jasu (1 - B); jas textového displeja sa bude
priebezne menit. Nakoniec sa na potvrdenie
vyberu dotknite vybranej hodnoty.
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S5. Max. casovy limit.

Tato funkcia vam umoZnuje zvolit maximalny
¢as pecenia. Ak zabudnete z akéhokolvek
doévodu riru vypnut, ked peciete v manualnom
reZime, rdra sa po uplynuti Specifikovaného
¢asového limitu automaticky vypne.

Po dotyku S5 zvolte dotykom ~ alebo
maximalny ¢as v hodinach. Nakoniec sa
na potvrdenie vyberu dotknite hodnoty na
displeji.

S6. Rychle predhriatie.

Tato funkcia vdam umoznuje vymazat moznost
rychleho predhriatia pri zaciatku pecenia
(predvolené nastavenie riry, nepouzije sa
pri peceni s receptom).

Po dotyku S6 sa zobrazi otazka, ¢i chcete
vymazat funkciu rychleho predhriatia alebo
nie. Vyberte preferovanu volbu.

S7. Vnltorné osvetlenie.

Vnatorné osvetlenie sa predvolene vypne
po tom, ako zacne pecenie. Zvolenim tejto
volby zostane vnutorné osvetlenie zapnuté aj
pri peceni.

Po dotyku S7 sa zobrazi otazka, Ci chcete
osvetlenie pri peceni zapnut alebo vypnut.
Vyberte preferovanu volbu.



S8. Trvanie alarmu

Tato funkcia vam umoznuje zvolit trvanie
alarmu na konci programu alebo receptu
pecenia.

Po dotyku S8 zvolte dotykom _~ alebo
trvanie alarmu na konci pecenia. Nakoniec sa
na potvrdenie vyberu dotknite hodnoty
na displeji.

S9. Detska poistka.

Ak zvolite tato moznost, rira sa uzamkne, ked
sa nepouZiva, aby sa zabranilo nezelanej
obsluhe detmi. Na odomknutie riry stlacte
zaroven symboly + a -.

Po dotyku S9 sa zobrazi otazka, ¢i chcete
aktivovat detsku poistku alebo nie. Vyberte
preferovani volbu.

S$10. Vymazanie pamate.

Tato funkcia vam umoZnuje vymazat
pamatové miesta, ¢im ich uvolnite
pre uloZzenie dalsich receptov. Po dotyku S10
najdite dotykom _~ alebo -~ pamatové
miesto, ktoré chcete vymazat.

Ked najdete paméatové miesto, ktoré chcete
vymazat, oznacte ho dotykom M.... Zobrazi sa
sprava, aby ste potvrdili, ¢i chcete vymazat
pamatové miesto. Ak ho vymazat nechcete,
dotknite sa Sipky, ¢im opustite ponuku a
vratite sa spat na predchadzajlci displej.

Na potvrdenie sa dotknite spravy Potvrdit
vymazanie. Potom sa zobrazi sprava, ktora
oznamuje, ze vybrané pamatové miesto bolo
vymazané.

S11. Demo funkcia.

Tato funkcia vam umoznuje obsluhovat rdru
bez toho, aby sa vyhriala. Tento nastroj sluzi
pre Sluzbu technickej pomoci.

Po dotyku S11 sa zobrazi otazka, ¢i chcete
pouzit rGru v Demo reZime alebo nie. Vyberte
preferovani volbu.

S12. Obnovenie nastaveni.

Tato funkcia vam umoZnuje obnovit pévodné
tovarenské nastavenia. Vymazu sa akékolvek
vlastné nastavenia, okrem ¢asu hodin.

Po dotyku S12 sa zobrazi otazka, Ci chcete
obnovit tovarenské nastavenia rury. Vyberte
preferovani volbu.

Funkcie pecenia riry

Funkcie popisané nizSie vam ponukaju Siroky
rozsah moznosti pecenia. Pre optimalne
vysledky si pozrite tabulku ¢asov pecenia,
ktora je dodana spolu s tymto navodom.

___ Vrchny/spodny ohrev

Tato funkcia sa pouziva pri peceni kolacov,
ked je potrebné rovnomerné teplo, aby sa
dosiahla kypra Struktura.

Vrchny ohrev
PouzZiva sa, ked potrebujete pokrm piect
jemne. Vyhrievanie platne.

____ Spodny ohrev

Teplo vychadza len zo spodnej ¢asti. Vhodné
pre ohrievanie jedal alebo nakysnutie cesta
alebo podobnych surovin.

Gril a spodny ohrev
Ideédlne na pecenie méasa. Toto nastavenie je
mozné pouzit pre aklkolvek velkost masa.

Y'Y Gril
Zapekanie a pecCenie dohneda. Toto
nastavenie umoznuje prepiect povrch

bez toho, aby sa priliS upieklo vnatro pokrmu.

Vhodné pre ploché pokrmy ako steaky,

rebierka, ryby a otvorené opekané sendvice.
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MaxiGril
Na zapekanie vacsich povrchov, ako je mozné
s nastavenim Gril, ponika vacsi vykon

pre rychlejSie prepecenie pokrmu dohneda.
VIV V):V Gril/MaxiGril s ventilatorom

Na rovnomerné prepeCenie a suUCasné
zhnednutie povrchu. Idedlne na zmieSané
grilovanie. Perfektné pre velké kusy ako
hydina alebo zverina. Maso je potrebné
umiestnit na mriezku, pod ktorou je tacka, kde
steka Stava masa.

Upozornenie

Pri pouzivani rary s funkciami Gril, MaxiGril
alebo Gril/MaxiGril s ventilatorom musia byt
dvierka zatvorené.

A Vrchny/spodny ohrev + ventilator
Vhodné na pecenie masa a kolacov. Ventilator
zabezpeCi rovnomerné rozlozenie tepla vnutri
rary, aby sa skratil ¢as peCenia a znizila

teplota.

@ Turbo

Ventilator rozptyli teplo, ktoré vychadza
z telesa umiestneného v zadnej Casti rary.
Vdaka rovnomernej teplote je mozné pokrm
piect na dvoch Grovniach zaroven.

@ Turbo + spodny ohrev

Idealne na pecenie pizze a kolacov, ovocnych
tort a kyprych kolacov.
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G Pomalé pecenie

Hodi sa na pecenie duseného masa a zeleniny
tradicnym spdsobom, a pre vSetky recepty,
ktoré si vyzaduju dlhy ¢as pecenia a nizku
teplotu.

Pre najlepsie vysledky odporiéame pouZitie
keramickej misy s pokrievkou. Uistite sa, ze
misa je vhodna na poufZitie v rdre.

O Rozmrazovanie
Pozrite si Odporucania pre rozmrazovanie
pokrmu

\&I Udrziavanie teploty pokrmu

Tato funkcia poskytuje spravnu Uroven teploty,
aby sa pripraveny pokrm udrziaval teply v rure,
pokym ho nebudete servirovat. Tato funkcia
udrZiava teplotu rary v rozsahu obmedzenom
na 50 - 90 °C. UmoZnuje, aby ste v rire
nechali maso pri teplote 60 °C. Velké porcie
masa je mozné ohrievat 1 az 2 hodiny a
mensie porcie po¢as 30 - 40 minut.

Funkcia cistenia TEKA HYDROCLEAN®

Po pouziti tohto Cistiaceho cyklu je mozné
akékolvek zvysky mastnoty alebo necistdt,
ktoré boli prilepené na stenach riry,
jednoducho utriet mokrou utierkou.



Pristup k funkciam pecenia

Dotknite sa @ na displeji a potom sa
dotykom symbolov “~ alebo ~~ posuvajte
medzi jednotlivymi funkciami pecenia.

1 Dotknite sa symbolu pozadovanej funkcie
pecenia.

2 Nasledne sa zobrazi sprava, aby ste upravili
hodnotu teploty navrhovand rdrou pomocou
“~ alebo .

3 Po zvoleni teploty pecenia sa na displeji
dotknite § . Budete poCut 2 pipnutia. Rira
zacne piect a na displeji sa zobrazi Cas

peCenia do toho momentu a pristup
k nastaveniam hodin.
b 1759C 00:35 TIEMPO ON D)

4 Na ukoncenie pecenia sa dotknite @ .

5 Rira sa vypne. Textovy displej zobrazi
moznost UlozZit recept.

6 Ak zvolite tuto moznost, budete moct ulozit
recept do pamate rdry, takze ho budete moct
pouzit neskor. Ak tato mozZnost nezvolite,
po urCitom Case sa zobrazi na displeji aktualny
Cas.

DOLEZITE
Ked rira dosiahne zvolen( teplotu, budete
pocut pipnutie.

PoCas peCenia sa rozsvecuje symbol § ,
ktory indikuje, Ze rira produkuje teplo.

Odporicania k rozmrazovaniu pokrmov

Funkcia rozmrazovania pracuje na zaklade
systému teplého vzduchu s dvomi Grovhami
teploty. VYSOKA (HI) je urdenad pre maso
vo v&eobecnosti a NIZKA (LO) je urdena pre
ryby, kolace, pecivo a chlieb.

¢ Ked zvolite funkciu 906 (postupujte podla
pokynov v c¢asti ,Pristup k funkciam
pecenia“), na displeji sa zobrazi:

» Dotykom ~ alebo ~_ zvolte VYSOKU (HI)
alebo NiZKU (LO) Groveli rozmrazovania.
Na potvrdenie sa dotknite symbolu VYSOKA
(HI) alebo NIZKA (LO).

» Budete pocut 2 pipnutia, ktoré potvrdzuju
vas vyber.

Pri rozmrazovani pamatajte na nasledovné:

e Pokrm je potrebné vybrat z obalu a
umiestnit ho na tacku alebo tanier.

¢ Velké kusy méasa alebo ryb rozmrazujte tak,
Ze ich umiestnite na mriezku, pod ktorou je
tacka zachytavajlca tekutinu.

e Maso a ryby sa pred peCenim nemusia
Uplne rozmrazit. Postacuje rozmrazeny
povrch, aby bolo mozné maso osolit a
okorenit.

¢ Pokrm sa musi po rozmrazeni vzdy tepelne
upravit.

¢ Rozmrazeny pokrm opatovne nezmrazujte.
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V nasledovnej tabulke sl uvedené ¢asy rozmrazovania a Urovne teploty:

NiZKA UROVEN (LO) VYSOKA UROVEN (HI)

POKRM _ _

Hmotnost Cas Hmotnost Cas
Chlieb Yokg 35 min
Kolace Yokg 25 min
Ryby Yokg 30 min
Ryby 1kg 40 min
Kurca 1kg 75 min
Kuréa 1,5 kg 90 min
Steak 1/2kg 40 min
Mleté maso Yokg 60 min
Mleté maso 1kg 120 min

Casy uvedené v tabulke si orientaéné. Cas potrebny na rozmrazenie zavisi od izbovej teploty,
hmotnosti potravin a od toho, ako hlboko st zmrazené.

Programovanie elektronickych hodin

Hodiny rGry vam umoZznujd naprogramovat
nasledovné funkcie:

1. Alarm: Alarm sa spusti v naprogramova-
nom Case, aj ked sa rlra prave nepouziva.

2. Cas pecenia: Tato funkcia vdm umoZiuje
naprogramovat Cas pecenia, po ktorom sa
rdra automaticky vypne.

3. Cas zastavenia peéenia: Tato funkcia vam
umoznuje naprogramovat cas pre zastave-
nie pecenia, po ktorom sa rira automaticky
vypne.

4. Cas peéenia a ¢as zastavenia pecenia:
Toto nastavenie vam umoznuje
naprogramovat C¢as peCenia a cas
zastavenia pecenia. Rlra sa automaticky
zapne v nastavenom Case a bude piect
pocas Casového obdobia, na ktoré bola
naprogramovana (Cas pecenia).
V zadanom Case zastavenia (Zastavenie
pecenia) sa automaticky vypne.
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1. Naprogramovanie alarmu ¢asovaca.

1 Dotknite sa @) na displeji. Funkciami
hodin prechadzate dotykom _~ alebo

v .

2 Ked' najdete funkciu (), dotknite sa
symbolu na displeji. Ak sa dotknete
Sipky, opustite ponuku a vratite sa spat
na predchadzajuci displej.

3 Stlaéanim + alebo - zadajte cas,
po ktorom chcete, aby sa spustil alarm.
4 Potom sa dotknite OK. Ak sa dotknete
Sipky, opustite ponuku a zruSite

predchadzajlcu operaciu.

oK My

5 Budete pocut 2 pipnutia po sebe. Hodiny
budl ukazovat zostavajlci Cas pecenia
do spustenia alarmu a ((e)) bude pomaly
blikat.




6 Ked' ¢as uplynie, alarm sa spusti a ((te)
bude blikat rychlo.

7 Na vypnutie alarmu stlacte ktorykolvek
symbol.

Ak chcete zmenit zvoleny cas alarmu,
postupujte podla pokynov uvedenych vysSie.

2. Naprogramovanie ¢asu pecenia.

1 Dotknite sa @ na displeji. Funkciami
hodin prechadzate dotykom ~ alebo

v .

2 Ked' najdete funkciu P, dotknite sa
symbolu na displeji. Ak sa dotknete
Sipky, opustite ponuku a vratite sa spat
na predchadzajdci displej.

3 Zvolte ¢as trvania pecenia dotykom _~

alebo v .
- I

4 Vyber potvrdte dotykom |B|. Ak sa
dotknete Sipky, opustite ponuku a
zrusite predchadzajlcu operaciu.

N N\

5 Budete pocut 2 pipnutia a na hodinach
bude pomaly blikat AUTO. Na displeji
sa zobrazi naprogramovany ¢as pecenia
a Cas zastavenia pecenia.

6 Ked ¢as uplynie, rira sa vypne, spusti sa
alarm a AUTO bude blikat rychlo.

7 Na displeji rary
nasledovné moznosti:
POKRACOVAT V PECENI: Rira bude
pokracovat v peCeni manualne

s poslednou funkciou pecenia a
teplotou, ktoré ste zvolili.

mozete vybrat

ULOZIT RECEPT: Recept méZete ulozit
do pamaéte rury, aby ste ho mohli pouzit
neskor.

VYPNUT: Dotykom tejto moZnosti
vypnete alarm aj riru. Pokrm je upeceny
a pripraveny na servirovanie.

DOLEZITE

Ak chcete zmenit zvoleny c¢as pecenia,

postupujte podla pokynov uvedenych vysSie.

3. Naprogramovanie ¢asu zastavenia

pecenia.

1 Dotknite sa @) na displeji. Funkciami
hodin prechadzate dotykom ~~ alebo

v .

2 Ked' najdete funkciu -, dotknite sa
symbolu na displeji. Ak sa dotknete
Sipky, opustite ponuku a vratite sa spat
na predchadzajuci displej.

3 Na displeji sa zobrazi aktualny cas.

Zvolte Cas zastavenia pecenia dotykom
"~ alebo V.

A4 B 13:15 ) N\

4 Vyber potvrdte dotykom -|. Ak sa
dotknete Sipky, opustite ponuku a
zrusite predchadzajlcu operaciu.

5 Budete pocut 2 pipnutia a na hodinach
bude pomaly blikat AUTO. Na displeji
sa zobrazi naprogramovany ¢as pecenia
a Cas zastavenia pecenia.

6 Ked Cas uplynie, rira sa vypne, spusti sa
alarm a AUTO bude blikat rychlo.

7 Potom pokracujte podla postupu
uvedeného v predchadzajlcej ¢asti.
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. Naprogramovanie ¢asu pecenia a casu

zastavenia pecenia.

1 Dotknite sa @) na displeji. Funkciami
hodin prechadzate dotykom ~ alebo

v

2 Ked najdete funkciu P dotknite sa
symbolu na displeji. Ak sa dotknete
Sipky, opustite ponuku a vratite sa spat
na predchadzajdci displej.

3 Zvolte ¢as trvania pecenia dotykom _~_
alebo .

\/H_’l‘/\

4 Vyber potvrdte dotykom |B|. Ak sa
dotknete Sipky, opustite ponuku a
zrusite predchadzajlcu operaciu.

5 Budete pocut 2 pipnutia a na hodinach
bude pomaly blikat AUTO. Na displeji
sa zobrazi naprogramovany ¢as pecenia
a Cas zastavenia pecenia.

6 Opat sa dotknite @ na displeji. Najdite
funkciu CGasu zastavenia pecenia
dotykom ~~ alebo .

7 Ked' ju najdete, dotknite sa symbolu
na displeji.

8 Na displeji sa zobrazi aktualny c¢as.
Zvolte Cas zastavenia pecenia dotykom
“~ alebo .

SEEN - I

9 Vyber potvrdte dotykom -J.

10 Budete pocut 2 pipnutia po sebe. Rira
zostane vypnuta a bude svietit AUTO.
Rdra je teraz naprogramovana.

11 Dotknite sa @ a vyberte funkciu
pecenia a teplotu.

12 Ked' pride ¢as na spustenie pecenia,
rira sa zapne a bude piect pocCas
naprogramovaného Casu pecenia.

13 Na displeji sa zobrazi ¢as pecenia a Cas
zastavenia pecenia. Na hodinach bude
pomaly blikat symbol AUTO.

14 Ked sa dosiahne Cas zastavenia
pecenia, rdra sa vypne, spusti sa alarm
a AUTO bude blikat rychlo.

15 Potom pokracujte podla postupu
uvedeného v predchadzajlicej ¢asti.



Pecenie so sondou na maso

Sonda na maso meria teplotu vnutri
peceného masa. Ked sonda zisti vopred
nastaveni hodnotu teploty, rdra sa
automaticky vypne.

PeCenie so sondou na maso zarucuje
optimalne vysledky pre akykolvek druh a
velkost masa.

Umiestnenie sondy na maso

* Pouzivajte len originalnu sondu na maso.

e Sondu viozte do masa predtym, ako sa
zacCne piect.

e Sondu vloZzte do masa zboku tak, aby
siahala do jeho stredu.

Zasunte cell sondu az po ricku.

Odporica sa, aby sa pecené maso v polovici
peCenia otoCilo. Pamatajte na to
pri umiestiovani sondy, aby ste sa vyhli
neskorsim problémom.

« Spicka sondy sa nemdze dotykat kosti
alebo mastnych oblasti. TaktieZ by nemala
byt zasunuta do dutej oblasti, Co sa moze
stat pri hydine.

Pouzivanie sondy na maso

* VloZte maso na pecenie s vloZzenou sondou
do rary.

e Zasunte kabel sondy do zasuvky v lavom
hornom rohu rdry.

* Po pripojeni sondy uvidite na displeji ~\ .

A\ S)

Dotknite sa tohto symbolu a zobrazi sa
teplota odporic¢ana rirou pre tento typ
pecenia. Teplotu zmenite dotykom _~

alebo .
- JE

N AN

Potom sa dotknite Z

Nakoniec vyberte funkciu pecenia alebo
recept.

PocCas pecenia bude na displeji zobrazeny
symbol /' a teplota aktualne namerana
sondou, ktord sa strieda so zvolenou
teplotou.

A\ 65°C D)

Ked dosiahne vnitornd teplota pecéeného
masa naprogramovanu teplotu, rdra sa
vypne a budete pocut alarm.

Na displeji rdary mozete vybrat nasledovné
moZznosti:

POKRACOVAT Vv PECENI: Rdra bude
pokracovat v peceni manualne s poslednou
funkciou pecenia a teplotou, ktoré ste zvolili.
ULOZIT RECEPT: Recept méZete uloZif
do pamate ruary, aby ste ho mohli pouzit
neskor.

VYPNUT: Dotykom tejto moznosti vypnete
alarm aj rdru. Pokrm je upeceny a pripraveny
na servirovanie.

DOLEZITE

Ak chcete kedykolvek pocCas pecCenia upravit
nastavenia teploty sondy, dotknite sa Z
a postupujte tak, ako je uvedené vysSie.
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Tabul'ka pecenia: odporiicané teploty pre pecenie so sondou na méso.

DRUH MASA Teplota sondy Poznamky
Rozbif 35-40°C KRVAVY
Rozbif 45-50 °C STREDNE PREPECENY
Rozbif 55-60 °C DOBRE PREPECENY
Jahnacie stehno 65-70 °C
Sunkové koleno 80-85 °C
BravCova roStenka 65-70 °C
PeCené stehno 80-85°C
Kurca 75-80 °C
Morka 80-85 °C

Naprogramovanie ¢asov pecenia pri pouZiti
sondy na maso

Ked peciete s pouzitim sondy na maso,
mobzete naprogramovat Cas spustenia
pecenia a alarm.

Nemozete vtedy naprogramovat ¢as pecenia,
kedze tento zavisi od momentu, kedy sonda
zisti vopred nastavenu teplotu vo vnutri masa.

Naprogramovanie tejto funkcie po pripojeni
sondy na maso:

» Dotknite sa @) . Dotknite sa ~~ alebo
aby sa na displeji zobrazil ¢as spustenia
pecenia. Dotknite sa b .

¢ Naprogramujte Cas spustenia pecenia
dotykom _~ alebo . Na potvrdenie sa
dotknite B> . Budete pocCut 2 pipnutia
za sebou, ktoré potvrdzuja vas vyber.

A4 SN 11:00 [N AN
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Rdra zostane vypnuta, pokym sa
nedosiahne ¢as na spustenie pecenia.
Na displeji sa zobrazi:

A\ ssec

V nastavenom ¢ase sa rira zapne a zacne
pecenie.

11:00 P>

Ked dosiahne vnutorna teplota peceného
masa naprogramovanu teplotu, rdra sa
vypne a budete pocut alarm. Na displeji rary
moZete vybrat nasledovné mozZnosti:

- POKRACOVAT V PECENI

- ULOZIT RECEPT

- VYPNUT

Ak chcete zmenit zvoleny c¢as pecenia,
postupujte podla pokynov uvedenych vysSie.




Nastavenia pecenia riry

Rura pontka moznost pecenia s vyuzitim nasledovnych receptov. Jednoducho zvolte prislusny re-
cept (pozrite si Gast Vyber receptov na pecenie), zadajte hmotnost pokrmu, ktory sa ma upiect, a
vlozte ho do rury.

Nie je potrebné, aby ste sa eSte nie¢im zaoberali; rira upecie pokrm za vas s perfektnym vysledkom.

Dostupné recepty st uvedené nizSie:

korkou

PREDHRIEVANIE, KED! ROZSAH
SYMBOL RECEPT JE RURA PRAZDNA TEPLOTA TRVANIE HMOTNOSTI POKRMY
X ; Podla Podla Kurca, kacica,
Kurca - hydina - hmotnosti hmotnosti 0510 kg morka, hus
- Podla Podla Kuracie a
Stehna hydiny - hmotnosti hmotnosti 052ke  |kacacie stehna
Telacie, se-
N Podla Podla PR
Telacie — . ) 0,5-6 kg kana, plnené
hmotnosti hmotnosti pecené méso
‘s _ Podla Podla : BravCové, pra-
Bravcove hmotnosti hmotnosti 05-10 kg siatko (mlada)
. . Hovadzie
. Podla Podla Ot
Hovadzie - hmotnosti hmotnosti 055 kg jahnacina,
telacie nozicky
Hovadzia
Podla Podla
Steak — . ) 0,5-4 kg kotleta/steak,
hmotnosti hmotnosti braviove, rozbif
Podla Podla <
Ryby B hmotnosti hmotnosti 0,55 kg |Ryby vSeobecne
Tort ) Torta vo forme,
orta - 140-170°C 70 min - tvarohovy kolaé
Ovocny kolac® - 150 -180 °C 50 min - Ovocna napln
PSP . , Ovocna napln
Ovocny kolac — 150 - 180 °C 35 min - s tenkym
cestom
S i . Kolac bez
Plochy kolac - 150 - 180 °C - - naplne/kypry
Biely chlieb ANO 160 - 190 °C |Podla hmotnosti| 0,5-2 kg
Cierny chlieb ANO 160 - 190 °C [Podla hmotnosti 1-4 kg
Celozrnny chlieb 120 - 160 °C |Podla hmotnosti 1-3 kg
Zelenina, cesto-
Nakyp 160 - 190 °C 40 min — viny, zemiaky
S roztopenym syrom
Pizza s hrubou 7 o .
Korkou ANO 190 - 250 °C 12 min —
Pizza s tenkou ANO 190 - 250 °C 9 min _
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Vyber receptov

1 Zapnite riru dotykom @D .

2 Dotknite sa § a dostanete sa k ponuke
receptov.

[ » |4 )

3 Vyberte recept dotykom _~ alebo v .
Pre vyber receptu sa dotknite symbolu
receptu.

AR D 2 AN

4 Nasledne sa na displeji zobrazi symbol a
teplota pre vybrany recept. Taktiez budete
poZiadani, aby ste potvrdili hmotnost
pokrmu, ktory sa ma piect.

5 Dotknite sa symbolov ~ alebo “ zvolte
hmotnost pokrmu. Po uskutoéneni vyberu
sa dotknite [ig] .

6 Budete pocut 2 pipnutia po sebe, ktoré
potvrdzuji zvoleny recept a na hodinach
bude pomaly blikat AUTO. Rura zacne
piect a o niekolko sekind sa na displeji
zobrazi naprogramovany cas zastavenia
pecenia.

7 Potom sa zobrazi hmotnost zvoleného
pokrmu. Tdto hmotnost je mozné upravit
(dotykom hodnoty na displeji) len pocas
prvych 10 minut pecéenia.

QP
w 175eC

1.0 kg D)

8 Neskor uz nebude mozné hmotnost zmenit.

9 Ked sa dosiahne naprogramovany ¢as pre
recept, rira sa vypne, spusti sa alarm a
symbol AUTO bude blikat rychlo. Na displeji
riry mozete vybrat jednu z nasledovnych
moznosti:

POKRACOVAT V PECENI: Rira vas poZiada,
aby ste vybrali funkciu pecenia pre pokraco-
vanie v manualnom peéeni.

VYPNUT: Vypnete pipanie a rdru. Pokrm je
upeceny a pripraveny na servirovanie.

Dolezité informacie o peceni s receptami

Ked zvolite recept a hmotnost, rira
automaticky vypocita potrebnd teplotu a
Cas pecenia, ale tieto hodnoty je mozné
zmenit. Cas peéenia zadina od studenej
rary, pokym nie je Specialne uvedené
predhriatie.
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e Je preto velmi dolezité zadat spravnu
hmotnost pokrmu, aby sa spravne upiekol.

» Ked peciete so sondou na maso, rura
stanovi len teplotu pedenia. Cas peéenia
bude zavisiet na naprogramovanom
nastaveni teploty pre sondu.



* Pri programoch pre pecené maso vas rira
po uréitom Case upozorni, aby ste maso
otodili. Ked pride ¢as na otoéenie, spusti sa
na urcity ¢as alarm.

Ak méso neotoCite, rira bude pokracovat
v peceni podla naprogramovaného receptu
na pecenie.

Pri peceni masa pamatajte na to, Ze maso s
hrubou vonkajSou vrstvou tuku si vyzaduje
znacéne dlhsi as peéenia. Cas peéenia je
potrebné predizit vidy, ked peéiete
niekolko kusov méasa naraz.

e Pri peceni pokrmu s korkou paméatajte
na to, zZe recepty su pocitané na hmotnost
500 g muky a 1 kg surovych zemiakov alebo
zeleniny.

* Ak chcete piect vacsSie mnozstvo, je
potrebné mierne znizit teplotu a predizit ¢as
peCenia o priblizne 10 minGt na kazdy
kilogram navyse.

* Ak chcete piect mensSie mnoZstvo, skratte
Cas a zvyste teplotu.

UPOZORNENIE

Pri receptoch pre biely chlieb, ¢ierny chlieb a
pizzu s hrubou alebo tenkou korkou je
potrebné riru predhriat. Tymto spésobom
bude mat  ruara idealnu teplotu
pre dosiahnutie najlepsich vysledkov.

Pre iné recepty nie je predhriatie potrebné.

Pri peceni s tymito receptami postupujte
nasledovne:

Najskor vyberte recept, a rdra sa zacne
predhrievat.

DOLEZITE: Pokrm do riry nevkladajte, kym
nevyda signal.

Pri predhrievani rary uvidite na hodinach
svietit §

Po dosiahnuti naprogramovanej teploty
pre recept sa spusti alarm.

Teraz moézete vlozit do riry pokrm.

Pipanie a sprava na displeji budad
pokracovat, pokym neotvorite dvere a
nevloZite pokrm.

Nasledne sa pokrm automaticky upecie
podla zvoleného receptu.

Pouzivanie pamate riry

UloZenie receptu do pamate riry

Ako ste si mohli vSimnut v tomto navode, rura
vzdy ponika moznost uloZenia receptu do
pamate na konci pecenia tak, aby ste
ho mohli opakovat za rovnakych podmienok.
Rura ma 10 pamatovych miest na uloZenie
receptov.

Ked sa dotknete na displeji spravy ULOZIT
RECEPT, riara vas poziada, aby ste
Specifikovali typ receptu, ktory ste ulozili
(maso, ryba, pecivo a pod.).

Vyberte typ receptu dotykom _~ alebo
a potvrdte ho dotykom symbolu.

Ak pamat nema Ziadne volné miesto, ked sa
pokuUsate uloZit recept, na displeji sa zobrazi
sprava.

Potom sa moZete rozhodnut neuloZit recept
(vypnut raru) alebo ho ulozit prepisanim
existujlceho receptu. Ak chcete recept uloZit,
rdra vas poziada, aby ste Specifikovali, ktoré
pamatové miesto sa ma prepisat.
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Vyhladajte pamatové miesto dotykom —~
alebo v . Pre vyber Cisla pamatového miesta
sa ho dotknite.

Napokon rdra zobrazi typ receptu a pamatové
miesto, kde ste ho ulozili.

Pecenie s pamatou riry

* Na pecenie s jednou z pamati sa po zapnuti
rary dotknite volby pecenia s receptami
D .

» Prechadzajte roznymi receptami na pecenie
dotykom ~~ alebo Vv, pokym sa nedosta-
nete k PAMATIAM. Vyber uskutocnite doty-
kom na M.

» Vlyberte preferovand pamat dotykom —~
alebo .

% m % KEVAN

» Po dotyku vybranej pamate budete pocut 2
pipnutia sa sebou, ktoré potvrdia vas vyber,
a rdra zacne piect.

e Ked sa dosiahne naprogramovany cas
pre recept, rira sa vypne, spusti sa alarm a
AUTO bude blikat rychlo. Na displeji rdry
mozete vybrat jednu z nasledovnych
moZznosti:

POKRACOVAT V PECENI: Rira vas poziada,
aby ste vybrali funkciu pecenia
pre pokracovanie v manualnom peceni.

ULOZIT RECEPT: Ak ste pri pedeni urobili
nejaké zmeny, moézete ich ulozit do nového
receptu.

VYPNUT: Dotykom tejto moznosti vypnete
alarm aj rdru. Pokrm je upeceny a pripraveny
na servirovanie.

DOLEZITE

Ak nevyberiete ziadnu moznost, po uréitom
Case sa rdra automaticky vypne.

Iné specialne funkcie

Bezpecnostna detska poistka

Tato funkcia uzamkne rdru, ¢o zabranuje
detom hrat sa s nou.

1) Aktivovanie:

* AK je rlra vypnuta, najskor ju zapnite
dotykom (D .

» Potom sa slcasne dotknite symbolov
+a-.
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* Budete pocut dlhé pipnutie a na displeji
sa zobrazi sprava, ktora vas informuje, Ze
rdra je teraz uzamknuta.

Tieto informacie sa zobrazia na displeji, ak sa
kedykolvek dotknete ovladacieho panelu rary.

2) Vypnutie tejto funkcie:

¢ Dotknite sa sUcasne + a -.



Funkcia cistenia Teka Hydroclean®

Pomocou tejto funkcie je mozné jednoducho
odstranit akukolvek mastnotu alebo necistoty
prilepené na steny riry prostrednictvom
posobenia pary a vynimocnych vlastnosti
nového smaltu Teka Hydroclean®.

Nova technolégia TEKA  Hydroclean®
znamena, Ze rdru nie je potrebné Cistit
odmastovacimi prostriedkami. Po odstraneni
vody a necistét si steny riary Cisté a
bez mastnoty.

Ako pouzivat ¢istiaci cyklus riry

Cistiaci cyklus je potrebné spustit, ked je rira

chladna. Ked je rura tepla, vysledok nemusi

byt vZdy rovnaky.

1. Najskor vyberte z vnutra riry plechy na pe-
¢enie a vSetko prisluSenstvo vratane pod-
pier plechov na pecenie a teleskopickych
vodiacich kolajniciek.

Upozornenie

Nedistite pomocou funkcie TEKA Hydroclean®
raru a plechy na pecCenie naraz, pretoze
vysledok nebude dobry. Pri Cisteni plechov
na pecenie postupujte podla pokynov
uvedenych nizSie.

2. Ked je rdra chladnd, opatrne nalejte 250 ml

vody do spodnej ¢asti vnutra rary.

3. Zapnite rdru stlacenim

4. Na displeji sa dotknite E a potom vyberte
funkciu Teka Hydroclean®.

5. Budete pocut alarm, ktory oznamuje, Ze
cyklus Teka Hydroclean® sa spustil. s
bude pomaly blikat a na displeji bude
zobrazeny Cas zostavajuci do ukoncenia
Cistiaceho cyklu.

DOLEZITE

Trvanie tohto cyklu nie je mozZné zmenit.

Na zastavenie cyklu pred jeho dokoncenim

vypnite rdru dotykom (D .

6. Ked je cyklus ukonceny, rira sa vypne,
spusti sa alarm a bude blikat rychlo.

7. Na zastavenie alarmu sa dotknite (D a
na vypnutie &S .

8. Teraz modzete mokrou utierkou odstranit
akékolvek zvySky neCistdt a zvySnej vody.

DOLEZITE

Neotvarajte dvierka rdry, pokym sa cyklus
Cistenia neukoncCi. Neoddelitelnou sucastou
procesu Cistenia je chladiaci cyklus.

Cistiaci cyklus sa vykonava pri nizkej teplote.
Ked sa cyklus ukonéi, je mozné z vnutra rdry
odstranit mokrou utierkou akékolvek zvySky
nedistot bez rizika popalenin. Cas chladenia
sa mbze liSit v zavislosti od izbovej teploty.
Predtym ako sa dotknete vnitorného povrchu
rlry sa uistite, Ze jeho teplota je nizka.
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Ako pouzivat cistiaci cyklus pre plechy

na pecenie

Vynimocéné vlastnosti smaltu TEKA Hydro-

clean® znamenaju, Ze akékolvek zvySky

peceného pokrmu je mozné z plechu na pece-

nie jednoducho odstranit. Ak po normalnom

Cisteni zostanu na plechu tazko odstranitelné

zvySky pripeceného pokrmu, postupujte

nasledovne:

1. Umiestnite plech na pecenie, ktory
vyZzaduje Cistenie, na stredn( podperu.

2. Ked je rdra chladna, opatrne nalejte
do plechu na pecenie 250 ml vody.

3. Zvolte funkciu Gistenia TEKA Hydroclean®.

DOLEZITE

Smalt Teka Hydroclean je navrhnuty
na Cistenie pomocou automatického cyklu
Cistenia, ktory je zabudovany do rdry. Iné
sposoby Cistenia modzu smalt poskodit.
Vlastnosti smaltu m6zu vazne poskodit najma
pripravky proti vodnému kamenu.
Neodporica sa Cistit plechy na pecenie
so smaltom Hydroclean Teka v umyvacke
riadu. Ak si vyzaduji dokladné vycistenie,
pouzite jemny Cistiaci prostriedok.

Niektoré potraviny ako zemiaky, ocot alebo
méaso pecené v solnej korke modze zmenit
vzhlad povrchu smaltu. Je to normalne.

Pouzitie sklopného grilu

Vycistenie vrchnej ¢asti rary:
¢ Pockajte, kym rira nevychladne.

e ZatlacCte obomi rukami tyCku grilovacieho te-
lesa (A), pokym sa neuvolni z vrchného
drziaka.

» Sklopte teleso a vyCistite vrchn( cast rdry:

* Napokon vratte grilovacie teleso do pévod-
nej polohy.
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Vymena ziarovky riry

UPOZORNENIE

Pred vymenou ziarovky sa uistite, Ze je rdra

odpojena zo siete.

e Uvolnite skrutku (A) a vyberte chrémové
drZiaky.

e Vymente Ziarovku.

» Nasadte skleny kryt spat a uistite sa, ze
vSetko spravne zapadlo na miesto.

A

« Skrutkovacom alebo podobnym néastrojom
uvolnite skleny kryt objimky Ziarovky.

Nahradna Ziarovka musi byt odolna voci teplo-
tam do 300 °C. MbZete si ju objednat od Sluzby
technickej pomoci.
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®WULL / FISA / DAHI / DATOVY LIST / KARTA UDAJOV

Mpoussoaurten | Fabricant Bupo6Huk Vyrobce Vyrobca TEKA
Moaen Model Moaenb Model Model HL-890
Knac Ha eHep- | Clasa de Exepretnunuin | Trida Trieda
rmitHa edektus-| eficienta KAaC LA WKaAa | energetické energetickej
HOCT Mo CKana | energetica, BiA A (Han- Gcinnosti Gcinnosti
obxBaLLaLla Pe o scara de | 6inbL edek- na stupnici od [na Skale od A
oT A (Hait-edek-| la A (cel mai | TMBHUI) i G A (nejucinnéjsi) [(najacinnejsi)
TMBeH) Ao G eficient) laG | (HaMmMeHLWw do G (nejnizsi  |po G (najmenej A
(crabo (cel mai putin | epektuBHMIA). | GEinnost). aginny).
epeKTUBEH). eficient).
®yHKUMA Ha Functia DyHKUIA Nastaveni Nastavenie
noarpssaHe. | deincalzire. HarpiBy. ohfevu. vyhrievania.
CraHpapTHO Incalzire 3BUYaANHUI Konvenéni Konvencné
3aTonAsHe. conventionala. | Harpi.. ohfrev. vyhrievanie.
Lnpkynaums Convectie dopcosanuii | Nucena Vynuteny obeh.
Ha ropetL, fortata. Harpi.. konvekce. «—
Bb3AYX.
EHeprocnec- | Consumul Butparta Spotieba Spotreba
TABaHe. de energie. eHeprii energie. energie.
CraHpapTHO Incalzire 3BUYaANHUI Konvenéni Konvencné
3aToNAsHe. conventionald. | Harpi.. ohrev. vyhrievanie. 0,87
Kwh

Lnpkynaumsa Convectie dopcosanuii | Nucena Vynuteny obeh.
Ha ropeLy, fortata. Harpis. konvekce. 0,79
Bb3AyX. Kwh
MoneseH o0bem | Volum net 06'em HeTTO Objem netto  |Cisty objem
(AnTpH). (litri). (AiTpM). . (litre). 59
Paamep: Tip: Tun: Druh: Typ:

Manbk Mic ManeHbKui Maly Mala

CpepeH Mediu CepeaHin Stredni Stredna

fonam Mare Beankui Velky Velka «—
Bpewme 3a Timpul de Yac rotysaHHs | Doba peéeni  |Cas pedenia
rotBeHe npu | gatit pentru npu HopMaAb- | pii bézné s normalnym
CTaHAapTHO cantitati HOMY 3aBaHTa- | zatézi. zatazenim.
HaToBapBaHe. | normale. XKEHHI.
CraHpapTHO Incalzire 3BUYaANHUI Konvenéni Konvencné
3aTonAsiHe. conventionala. | Harpis. ohfev. vyhrievanie. 45 min.
Mpw umpkyna- | Convectie ®opcosanuii | Nucena Vynuteny obeh.
ums Ha ropely, | fortata. Harpis. konvekce. 56 min.
Bb3AYX.
Maow, Ha Suprafata MNoBepxHA Povrch peceni. [Plocha pecenia.
neyeHe. de gatit. roTyBaHHA. 1300 cm®
Cuna Ha wyma | Zgomot (dB (A) | LLym (dB (A) Hluk (dB (A) Hluk (dB (A)
(db (A) re 1 pW). | re 1 pW). re 1 pW). re 1 pW). re 1 pW).

Halumar npuHoc 3a ona3BaHETO Ha OKOAHATa CpeAa: HUE U3MOoA3BaMe PeLIMKApaHa xapTus.
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